IRON PLATE__

DE- GUSSWENDEPLATTE

6B- REVERSIBLE CAST IRON PLATE
FR- PLAQUE REVERSIBLE EN FONTE
BG- OT/IATA OGPATUMA N/IDYA

CZ- ODLEVANA OBOUSTRANNA DESKA
DK- ST@BT VENDBAR PLADE

EE- KAHEPOOLNE MALMIST PLAAT
ES- PLANCHA REVERSIBLE DE FUNDICION
FI- KAKSIPUOLINEN VALURAUTALEVY
GR- XYTH ANAZTPEWIMH NAAKA
HR- LIJEVANI UMETAK

HU- ONTGTT MEGFORDITHATO LEMEZ
IS- STEYPT INNLEGG

IT- PIASTRA REVERSIBILE IN GHISA
LT- GRILIO PLOKSTE

ABPUSEJA CUGUNA PLAKSNE

NL- GEGOTEN OMKEERBARE PLAAT
NO- VENDBAR GRILLPLATTE AV SMIJERN
PL- ODLEWANA PEYTA ODWRACALNA
PT- PLACA REVERSIVEL FUNDIDA

RO- PLACA REVERSIBILA TURNATA

SE- VANDBAR GJUT)ARNSPLATTA

SI- LITA REVERZIBILNA PLOSCA

SK- ODLIEVANA OBOJSTRANNA DOSKA
TR- DOKUM TERS GEVRILEBILIR PLAKA

Enders

GUSSWENDE-
PLATTE

REVERSIBLE GAST




BG

OTJIATA OBPATUMA TJI0OYA

Mo3fpaBneHns 3a nokynkata Ha TO3W
nponykT Ha Enders!

[poyeTeTe 1 cnasBaiiTe Te3n WHCTPYKLWMK,
npeau [fa u3nosnseate  npoaykTa, W
“3Mon3BaiTe NpPoAyKTa CcaMo KakTo e
0MMCaHO BTE3M MHCTPYKLMK, 38 Aa n3berHeTe
cNnyYaiiHo HapaHsBaHe vin nospesa.

CbXxpaHsBalTe Te3n UHCTPYKLMU Ha CUTYPHO
MACTO 3a Dbaelmn cnpasku. AKo MPoOAyKTBT
6bAe npefajeH, Te3W WMHCTPYKUMM CbLLo
TpsbBa fa bbaaT Nnpegageru.

Bb3nonsgaiite ce oT cneunanHuTe CBoCTBa
Ha 4YyryHa. PaBHoMepHOTO pasnpefenexue
Ha TOMAWMHaTa  oCUrypsBa  ONTUMalHu
pe3ynTaTu Ha BalweTo rasoso bapbekio En-
ders.

Ha,ﬂ,ﬂBaMe Cce, 4e We ce HacnaxjgaBaTe Ha
M3MON3BaHETOo Ha BalWWa NPOAYKT Ha Enders.

N3NONI3BAHE HA HYT'YHEHA BJIOXXKA

YKA3AHWA 3A BE3OMACHOCT

= MPEAYNPEXAEHUE! BuHaru
HoceTe pbkaBuuu 3a bapbekio, korato
nsnonssate KACTEHATA  OBPATHA
MNATKA, 3a pa ce npegnasuTe oT
N3rapsHUsa Man NOPA3BaHUS.

B KACTEHATA OBPATHA MJIATKA moxe
[a cTaHe MHOTro ropeLy,

B BuHarn noctaeante KACTEJIHATA
MJOWALKA  3A  OBPABOTKA B
cTabuWnHO MoNoXeHUe W HWKora He
n3nyckanTe.

B Mons, obbpHeTe BHWMaHue, Ye
eMaiinmpaHata MOBBLPXHOCT Ha

p
KACTEHATA OBPATHA TABJIMLIA Moxe
[a CTaHe MHOro ropetLa, Korato Moxe Aa
ce NMoBPeAM, ako Ce U3nosi3BaT MeTasHu
npvbopwu 3a ckapa.

B KACTEHATA OBPATHA TABJINLA He e
npefHa3HaveHa 3a M3MNoa3BaHe oT fella
MAW NWLAa C OrpaHUYeHn Bb3MOXHOCTH
3a paboTa cypeau.

MMOCTABAHE HA YYTYHEHATA
BBbPTALA CETIJTOHA

B B 33BMUCMMOCT OT rpuna MoxeTe .a
noctaeuTe NETULLHATA OBPATHA
MJ10LL BMecTo enemeHTa Ha rpuna unu
anTepHaTWBHO [@ a8 nocTaBuTe BbPXY
peleTKnTe Ha rpuna.

WHCTPYKUWMW 3A BESOMACHOCT

® [IpegumcTBaTa Ha dyryHeHaTa BbpTALia
ce Maca ce MposBfBaT camo KoraTo Td

e 6buna npepBapwTenHo  3arpsTa B
[oCTaTb4yHa CTEMeH Mpu 3aTBOPEH Kanak.
TexxkaTa YyryHeHa nfoda ce Hyxpjae

OT BpeMe, 3a [ja noeme 1 CbXxpaHu TomnanHaTa.
Cnep kato ToBa cTaHe cnef 15-20 MuHyTH,
HUWO He Mpedyn Ha  YAOBOICTBUETO
oT bapbekioTo ¢ YyryHeHaTa ckapa.

MEYEHE HA YYTYHEHATA CKAPA

B OTtcamo cebe cvce pa3bupa, ye MoxeTe
fa neveTe Ha rPWa BBPXY 4yryHeHaTa
peweTka, 6e3 ga ce Hanara ga g usrapsre.
Bbnpekn ToBa npenopbysBaMe ga nedvete
eMaunnpaHns 4yryH, 3a jace sbanonssarte
0T ecTecCTBeHWs He3anensalw, epekT Ha
naTuHaTa.

1. HaTpuiiTe/HamaxeTe uyryHeHUs rpua c
BMCOKOTEMMEPATYPHO OAMO 3a MbPXeHe W
3arpeiiTe rpuna, okaTto 0sMOTO 3amMo4He Aa
oMU,

2. cnep KaTo YyryHeHWaT Turad ce oxnagu
ManKko, MpocTo ro n3bbplieTe C KyxHeHcka
XapTus.

MoxeTe pa noBTOpUTE TO3M MpoLec Mpw
HeobxopgumocT. Mo TO3W Ha4WH 4yryHeHaTa
ckapa npwgobuBa XenaHus Hesanensally
edekt. ToBa ynecHsBa obpbllaHeTo Ha
XpaHaTa 1 NoYWUCTBaHETO i NO-KbCHO.



NMOYUCTBAHE

B YBepeTe Ce, Ye YyryHeHWTe BOXKW ca
M3CTVHANW HaMbJIHO, NPEeAM Aa 1 NOYUCTUTE.
B [loyncTBanTe [oOpe YyryHeHUTe BIOXKM
cnep Besika ynotpeba. 'pec v Macno morat fa
ce caMmo3anansT npu HarpsiBaHe A0 BUCOKK
TeMnepaTypu.
Hukora ~He raceTe ropsila,
WM gMmswa  rpec/macno ¢ Boja.
B He raceTe  CcbC  CTygeHa _ Boja
ropeujata JIETUHHA OBPABOTKA.
B [pyby 3ambpcsBaHWg no emaiinpaHara
EmalinupaHata Bnoxka Moxe fa ce oTCTpaHu
C NOMOLLTa Ha MeKka YeTka.

B 3a UANOCTHO MNOYMCTBaHe u3BajeTe

ropetia

4yryHeHaTa nioda oT rpuna. Monsg,
obbpHeTe BHMMaHue, 4e obpaTumara
nno4a He Tpabea Aa ce nocTasd B
cbAOMMANHA MawwuHa. [lpenopbysame

BW Aa noyucTBaTe C Hallus npenapaTt 3a
no4ncTBaHe Ha pelleTky 3a ckapa Enders.
AnTepHaTUBHO YyryHeHaTa obpbliaeMa
nnoYa MoOXe fa Ce noyucTea C Meka,
Tonna canyHeHa Boga. [lpenopbysBame
[a ce HakuWCHe npeaBapuTenHo, 3a Aa ce
OTCTPaHAT 3anevyeHuTe dacTuuyu. Cnep
ToBa 4yryHeHaTa nnoya Tpabea pa ce
n3nnakHe c 4ucta Bopa. Ako obavye e
Ccb3hajeHa naTWHa, He ce Mpenopbysa
no4YncTBaHe CbC canyHeHa BOAA, 3a fa He
ce nNoBpegun To3u CNOW.

® [lpn npasunHa rpwxa u ynoTpeba
ACTUATA, MPUTOTBEHU BBPXY YyryHeHaTa
ckapa, we MMaT ocobeHo MpPUATEH BKYC,
a Me4yeHeTO Ha ckapa ce yjecHsBa OT
Hesasnensalmns ehekT Ha NaTUHaTa.
HamaxeTe 4yryHeHata ckapa C onuo 3a
roTeeHe.

m OnakoBKkaTa Ha NpoAykTa ce CbCTOW OT
peuuKanpyeMun matepuanu, Kouto morat
na b6vpat peunknvpanu. M3xsbpnaidTte ru
pasfesiHo B NpefocTaBeHNUTe KOHTeHepy
3a cbbupaHe.

B Ako XenaeTe fa U3XBbPIWUTE NPOAyKTa,
He ro u3xBbpnsiiTe 3aefHo C buToBUTE
otnagbuu. Monutaiite MecTHaTa GprpMa 3a
M3XBbPNAHE HaoTNaAbLUM A obLWHCKaTa
aAMUHUCTPaLMs 3a BB3MOXHOCTWTe 3a
ekonorocbobpasHo 1 Waaawo pecypcute
M3XBbPNSHE.

FAPAHLUA

B [apaHTvpame OYHKLMOHUPAHETO Ha
npoaykta 3a 2 roauHu. lapaHuusaTta e
BafMAHa caMo ako ¢ npoAykTa e paboTeHo
npaBWaHO W e NpefocTaBeHo oduLMaNHO
[0Ka3aTeNcTBo 3a flaTata Ha nokynka.

m  [apaHuusaTa wW3TM4a B Kpas Ha
rapaHunoHHua nepuon unu HesabasHo,
ako B npoaykta ca bunu HanpaseHwu
npoMeHu.

B AKO npoaykTbT BW e pedekTeH
BbMNPEKW HalMsg KOHTPON Ha Ka4yecTBOTO,
mons, HE ro BpbujaiiTe Ha Tbproseua
Ha fnpebHO, a ce CBbpXeTe AWPEKTHO C
Enders. ToBa e HX gafe Bb3MOXHOCT aa
obpabotum b6bp3o BawaTa xanba. Monsg,
n3nonssanite Gopmynsapa 3a obcnyxsaHe
Ha Hawws yebcanT.

CEPBU3 UTTPON3BOOUTEN

CEPBU3:
http://www.enders-germany.com

MPOU3BOAUTEN:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
[epmaHus



CZ

ODLEVANA OBOUSTRANNA DESKA

Gratulujeme vém k nakupu tohoto vyrobku
Enders!

Pred pouzitim vyrobku si prectéte a
dodrZujte tento ndvod a pouZivejte vyrobek
pouze tak, jak je popséano v tomto navodu
aby nedoélo k nahodnému zranéni nebo
poskozeni.

Tento ndvod si uschovejte na bezpeéném
misté pro budouci pouZiti. Pokud je vyro-
bek predavan dale, musi byt predan i tento
navod.

VyuZijte specidlnich vlastnosti litiny.
Rovnomérné rozlozeni tepla zajistuje
optimalni vysledky na vasem plynovém
grilu Enders.

Doufdme, Ze se vam pouzivani vyrobku
Enders bude libit.

POUZITi LITINOVEHO OTOCNEHO STOLU

BEZPECNOSTNI POKYNY

B VAROVANI: PFi pouzivanf CAST TUR-
NING PLATE vzdy pouZivejte grilovaci ru-
kavice, abyste se chranili pied popalenim
nebo porezanim.

m CASTTURNING PLATE mize byt velmi
horka.

B CAST TURNING PLATE vzdy pokladej-
te do stabilni polohy a nikdy jej neupustte.
m Vezméte prosim na védomi, Zze smalt-
ovany povrch CAST TURNING PLATE se
mUze velmi zahFat, kdyZ se mlze posko-
dit, pokud se pouZiva kovové grilovaci
naé&ini. : L

m CASTOVA OBRABECI DESKA nenf
uréena pro pouziti détmi nebo osoba-
mi s omezenou schopnosti obsluhovat
spotrebice.

VKLADANI LITINOVEHO OTOCNEHO
TALIRE

m V zvislosti na grilu mdzete CASTOVOU
OBRACECI DESKU vlozit misto prvku gri-
lovaciho rostu nebo ji alternativné umistit
na grilovaci rosty.

PREDEHRIVANI ODLEVACIHO OTOCNEHO
STOLU

L] Vyhody odlévaciho otocného stolu se
pFOJEV\ az po jeho dostatecném predehrati
pri zavieném viku. Tézka litinova deska
potfebuje ¢as, aby absorbovala a akumulo-
vala teplo. Jakmile se to po 15-20 minutach
podari, nestoji pozitku z grilovani s litino-
vou obraceckou nic v cesté.

PECENINA LITINOVEM ROSTU

B Je samozfejmé, Ze na litinové vloZce
muZete grilovat, aniz byste ji museli vy-
palovat. Doporucujeme vSak smaltovanou
litinu opékat, abyste vyuzili prirozeného
neprilnavého efektu patiny.

1. PotFete/potrete litinovou panvicku olejem
na smazeni s vysokou teplotou a péanvicku
zahrivejte, dokud se z oleje nezacne koufit.

2. Jakmile litinova panvicka trochu vychlad-
ne, jednoduse ji otfete kuchynskym papirem.

Tento postup mdZete podle potieby opako-
vat. Tim litinova panvicka ziska pozadovany
neprilnavy efekt. Diky tomu se pokrmy snaze
obraceji a pozdéji Cisti.

CISTENI

m Pred cisténim se ujistéte, Ze lité vlozky
zcela vychladly.

m Po kazdém pouziti litinové vlozky diklad-
né vycistéte. Mastnota a olej se mohou pri
zahrati na vysokou teplotu samovznitit.

m Hofici, horky nebo kouFici tuk/olej nik-
dy nehaste vodou. ® Horkou odlévaci
oto¢nou desku nehaste studenou vodou.
B Hrubé znecisténi na smaltovaném
Smaltovanou desticku lze odstranit mékkym
kartacem.



B Pro dlkladné cisténi litinovou desku z
grilu vyjméte. Upozorfiujeme, Ze oboustr-
annou desku nesmite vkladat do mycCky
nadobi. Doporucujeme ji Cistit nasim
Cisticim prostfedkem na grilovaci rosty
Enders. Alternativné lze litinovou reverzibilnf
desku Cistit jemnou teplou mydlovou
vodou. Doporucujeme ji predem namocit,
aby se odstranily pripecené céstecky.
Odlévaci desku je pak treba oplachnout
Cistym vodou a oplachnout Cistou vodou.
Pokud se vSak vytvofila patina, cisténf
mydlovou vodou se nedoporucuje, aby
nedoslo k poskozent této vrstvy.

m Pri spravné péci a pouzivani budou
pokrmy pfipravené na litinovém rostu
chutnat obzvlast dobrfe a grilovani je diky
nepfilnavému Uc¢inku patiny snazsi; pokud
rost delsi dobu nepouzivate, doporucujeme
jej potfit olejemn na varen.

LIKVIDACE

B Obal vyrobku se sklddd z recyklovatel-
nych materiald, které lze recyklovat.
Vyhazujte je oddélené do sbérnych nadob k
tomu urcenych.

B Pokud si prejete vyrobek zlikvidovat, nevy-
hazujte jej spolecné s domovnim odpadem.
0 mozZnostech ekologické a zdroje Setfici
likidace se informujte u mistni firmy
zabyvajici se likvidaci odpadu nebo na
obecnim Uradé.

m Na funkci zafizeni poskytujeme dvouletou
zaruku. Predpokladem poskytnuti zaruky
je radné zachazeni se zarizenim a oficialnf
doklad o koupi s datem.

m Ziruka zanikd po uplynuti zaruéni Lhity
nebo v okamziku provedeni svévolnych zmén
na zarizeni.

B S konstrukénimi  ¢astmi, které jsou
vyrobcem nebo jeho zdstupcem opatreny
peceti, se nesmi manipulovat! Pokud
by Vami zakoupeny vyrobek navzdory kon-
troldm kvality, které provéddime, vykazoval
néjakou zavadu, pak jej nevracejte zpatky

prodejci, ale obratte se pfimo na
spolecnost Enders. To ndm umoznuje
zarucit rychlé vyfizeni stiznosti. K tomuto

Ucelu prosim pouzijte servisni formuldr

na nasich webovych strankéch.

SERVISNIi A VYROBCE

SERVISNi:
http://www.enders-germany.com

VYROBCE:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Némecko



DE

GUSSWENDEPLATTE

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf dieses
Enders Produkts!

Lesen und beachten Sie vor der Verwen-
dung des Produktes diese Gebrauchsan-
weisung und benutzen Sie das Produkt nur
wie in dieser Anleitung beschrieben, damit
es nicht versehentlich zu Verletzungen
oder Schaden kommt.

Bewahren Sie diese Anleitung zum spa-
teren Nachlesen auf. Bei Weitergabe des
Artikels ist auch diese Anleitung mitzu-
geben.

Profitieren Sie von den besonderen Eigen-
schaften des Gusseisens. Eine gleichma-
Bige Hitzeverteilung sorgt fur optimale
Ergebnisse auf Ihrem Enders Gasgrill.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit Ihrem
Enders Produkt.

GUSSWENDEPLATTE NUTZEN

SICHERHEITSHINWEISE

B ACHTUNG! Tragen Sie beider Nutzung
der GUSSWENDEPLATTE immer Grill-
handschuhe, um sich vor Verbrennungen
oder Schnittwunden zu schiitzen.

B Die GUSSWENDEPLATTE kann sehr
heifl werden.

m |legen Sie die GUSSWENDEPLATTE
immer stabil ab und lassen Sie diese nie-
mals fallen.

® Bitte beachten Sie, dass die emaillierte
Oberflache der GUSSWENDEPLATTE bei
Verwendung von metallischem Grill-
besteck beschadigt werden kann.

m Die GUSSWENDEPLATTE ist nicht zur
Benutzung durch Kinder und Personen
mit eingeschrankter Fahigkeit, Gerate zu
bedienen, vorgesehen.

EINLEGEN DER GUSSWENDEPLATTE

® Je nach Grillkonnen Sie die GUSSWEN-
DEPLATTE anstelle eines Grillrostelemen-
tes einlegen oder alternativ auf die Grillro-
ste legen.

VORHEIZEN DER GUSSWENDEPLATTE

®m Die Vorteile der GUSSWENDEPLATTE
entfalten sich erst dann, wenn sie
ausreichend bei geschlossener Haube
vorgeheizt wurde. Die schwere Gussplatte
bendtigt Zeit, um die Warme aufnehmen
und speichern zu konnen. Ist dies
nach 15-20 Minuten abgeschlossen,
steht dem Grillvergniigen mit der GUSS-
WENDEPLATTE nichts mehr im Wege.

EINBRENNEN DER GUSSWENDEPLATTE

B Selbstversténdlich kann bedenkenlos
auf der GUSSWENDEPLATTE gegrillt
werden, ohne dass diese eingebrannt
werden muss. Wir empfehlen dennoch
das Einbrennen des emaillierten Guss-
eisens, um den nattrlichen Antihaft-Effekt
einer Patina nutzen zu kénnen.

1. Reiben/Pinseln Sie die GUSSWENDE-
PLATTE mit hoch erhitzbarem Bratdl ein und
erhitzen Sie die Platte bis das Ol anfangt zu
rauchen.

2. Sobald die GUSSWENDEPLATTE etwas
abgekihlt ist, wischen Sie sie einfach mit
Kichenpapier ab.

Diesen Vorgang kénnen Sie nach Bedarf
wiederholen.  Die  GUSSWENDEPLATTE
erhalt somit den gewiinschten Antihaft-
Effekt. Dieser erleichtert das Wenden des
Grillguts und die spatere Reinigung.

B Achten Sie darauf, dass die Gusswen-
deplatte vor der Reinigung vollstandig ab-
gekihlt ist.

B Reinigen Sie die Gusswendeplatten nach
jeder Nutzung griindlich. Fette und Ole kon-
nen sich im hoch erhitzen Zustand selbst



entziinden.

B Brennendes, heiles oder rauchen-
des Fett/Ol niemals mit Wasser ldschen.
® Schrecken Sie die heile GUSSWEN-
DEPLATTE nicht mit kaltem Wasser ab.
B Grobe Verunreinigungen auf der email-
lierten Wendeplatte kdnnen mithilfe einer
weichen Birste entfernt werden.

B Zur grindlichen Reinigung entnehmen

Sie die Gussplatte aus lhrem Grill.
Bitte beachten Sie, dass die Wende-
platte nicht in die Spilmaschine gegeben
werden darf.  Wir empfehlen  Thnen
die  Reinigung mit unserem  Enders

Grillrost-Reiniger. Alternativ kann die GUSS-
WENDEPLATTE mit  mildem, warmem
Seifenwasser  gereinigt werden.  Zum
Entfernen angebackener Partikel empfiehlt
sich vorheriges Einweichen. Anschliefend
sollte die Gussplatte mit klarem Wasser
abgespilt werden. Wenn eine Patina erzeugt
wurde, ist jedoch von einer Reinigung mit
Seifenwasser abzuraten, um diese Schicht
nicht zu beschadigen.

B Mit der richtigen Pflege und Benutzung
schmecken auf der gusseisernen Wende-
platte  zubereitete  Gerichte besonders
aromatisch und das Grillen wird durch
den Antihaft-Effekt der Patina erleichtert.
Bei langerem Nichtgebrauch empfiehlt
sich das Einpinseln der GUSSWENDE-
PLATTE mit Speisedl.

ENTSORGEN

B Die Produktverpackung besteht aus
recyclingfdhigen ~ Materialien, die  der
Wiederverwertung zugefihrt werden kon-
nen. Entsorgen Sie diese sortenrein in
den bereitgestellten Sammelbehaltern.

® Wenn Sie sich vom Artikel trennen
mochten, werfen Sie diesen nicht in
den Hausmill. Fragen Sie Ihr ortliches
Entsorgungsunternehmen oder lhre kom-
munale Verwaltung nach Mdglichkeiten
einer umweltgerechten und Ressourcen
schonenden Entsorgung.

GARANTIE

® Wir Gbernehmen fiir 2 Jahre die Garantie
auf Funktion des Produktes. Voraussetzung
fur die Garantieleistung ist eine ordnungs-

gemafe Behandlung des Produktes und ein
offizieller Nachweis des Kaufdatums.

®m Die Garantie erlischt nach Ablauf der
Garantiezeit oder sofort, wenn eigenstandig
Veranderungen am Produkt durchgefiihrt
wurden.

m Sollte |hr Produkt trotz unserer Qualitats-
kontrollen einmal einen Defekt aufweisen,
dann bringen Sie es bitte NICHT zuriick
zum Einzelhdndler, sondern setzen Sie
sich direkt mit Enders in Verbindung.
So kénnen wir eine schnelle Reklamati-
onsbearbeitung gewahrleisten. Nutzen Sie
hierfir das Serviceformular auf unserer
Internetseite.

SERVICE UND HERSTELLER

SERVICE:
http://www.enders-germany.com

HERSTELLER:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Deutschland



DK

ST@BT VENDBAR PLADE

Tillykke med dit kgb af dette Enders pro-
dukt!

Lees og folg disse instruktioner, fgr du bru-
ger produktet, og brug kun produktet som
beskrevetidisse instruktioner for at undga
utilsigtet personskade eller skade.

Opbevar denne vejledning p& et sikkert
sted til senere brug. Hvis produktet gives
videre, skal denne vejledning ogsa gives
videre.

Udnyt de seerlige egenskaber ved stgbe-
jern. Jeevn varmefordeling 5|krer opt\male
resultater pd din Enders gasgrill

Vi haber, at du far gleede af dit Enders pro-
dukt.

BRUG AF ST@BT VENDBAR PLADE

SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

B ADVARSEL: Brug altid grillhandsker,
nar du bruger den stgbte drejeplade, for
at beskytte dig mod forbraendmger eller
snitsar.

® Den stgbte drejeplade kan blive meget
varm.

B Placer altid den stgbte drejeplade ien
stabil position, og tab den aldrig.

m Ver opmerksom pa, at den emalje-
rede overflade pa den stgbte drejeplade
kan blive beskadiget, hvis kan blive be-
skadiget, hvis der anvendes grillredska-
ber af metal.

B Den STPBTE DREJEPLADE er ikke
beregnet til brug af bgrn eller personer
med begraenset evne til at betjene appa-
rater.

INDSATTELSE AF STOBEJERNSDREJE-
PLADEN

m Afhangigt af grillen kan du indsette
CAST TURNING PLATE i stedet for et grill-
ristelement eller alternativt placere den pa
grillristene.

FORVARMNING AF ST@BT VENDBAR PLADE

® Fordelene ved stgbt vendbar plade ud-
folder sig fgrst, nar den er blevet forvarmet
tilstraekkeligt med lukket motorhjelm. Den
tunge stgbejernsplade har brug for tid til at
absorbere og lagre varmen. Nar det er sket
efter 15-20 minutter, er der intet, der star
i vejen for gr|ngladen med stgbt vendbar
plade.

INDBRANDING AF ST@BT VENDBAR PLADE

m Det siger sig selv, at man kan grille pa
stgbt vendbar plade uden at skulle braende
denind. Vi anbefaler dog at bage det emal-
jerede stgbejern for at fa gavn af den natur-
lige non-stick-effekt af en patina.

1. Gnid/bgrst stgbt vendbar-pladen med ste-
geolie ved hgj varme, og varm pladen op, til
olien begynder at ryge.

2. Nar stgbt vendbar plade er kolet lidt af,
torres den blot af med kgkkenrulle.

Du kan gentage denne proces efter behov.
Det giver stgbt vendbar plade den gnskede
non-stick-effekt. Det gor det nemmere at
vende maden og renggre den senere.

B Sgrg for, at stebejernsindsatserne er kglet
helt af for rengering.

® Renggr stgbejernsindsatserne grundigt
efter hver brug. Fedt og olie kan selvantande,
nar det opvarmes til hgje temperaturer.

B Sluk aldrig breendende, varmt eller rygen-
de fedt/olie med vand.

® Sluk ikke den varme stgb-
te drejeplade med koldt vand.
m Groft snavs pa den emaljerede grillplade
kan fjernes med en blgd bgrste.

B Fjern stgbejernspladen fra din grill for



grundig renggring. Veer opmaerksom pa, at
den vendbare plade ikke m& komme i opva-
skemaskinen. Vi anbefaler at renggre den
med vores Enders grillristrens. Alternativt
kan stgbt vendbar plade renggres med mildt,
varmt saebevand. Vi anbefaler, at den laegges
i blgd fgrst for at fjerne fastbraendte partikler.
Stgbepladen skal derefter skylles med klart
vand. skylles med rent vand. Men hvis der er
dannet en patina, anbefales det ikke at rengg-
re med sabevand for at undgd at beskadige
dette lag.

B Med den rette pleje og brug far retter til-
beredt pad stgbejernsdrejepladen en serlig
god smag, og det bliver lettere at grille tak-
ket vaere patinaens non-stick-effekt. Det an-
befales at pensle stgbt vendbar plade med
madolie, nar den ikke er i brug i leengere tid.

BORTSKAFFELSE

m Produktemballagen bestdr af genanvende-
lige materialer, der kan genbruges. Bortskaf
dem separat i de medfglgende indsamlings-
beholdere.

m Hvis du gnsker at bortskaffe produktet, ma
du ikke smide det ud sammen med hushold-
ningsaffaldet. Spgrg dit lokale renovations-
selskab eller din kommunale forvaltning om
mulighederne for miljgvenlig og ressource-
besparende bortskaffelse.

GARANTI

m\Viovertager 2 ars garanti pa alle funktioner
af apparatet. Korrekt handtering af appa-
ratet og officielt bevis for kgbsdatoen er en
forudsaetning for garantien.

® Garantien ophgrer, nar garantiperioden er
udlgbet, eller straks efter at der foretages
@ndringer pa apparatet.

m Hyis dit produkt skulle veere defekt pa trods
af vores kvalitetskontrol, skal du ikke bringe
det tilbage til forhandleren, men kontakte
Enders direkte. Kun pa denne made kan vi
garantere en hurtig bearbejdning af rekla-
mationen. Brug venligst serviceformularen
pa vores hjemmeside.

SERVICE OG PRODUCENT

SERVICE:
http://www.enders-germany.com

PRODUCENT:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Tyskland
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PLANCHA REVERSIBLE DE FUNDICION

Enhorabuena por la compra de este pro-
ducto Enders.

Lea y observe estas instrucciones de uso
antes de utilizar el producto y utilicelo
Unicamente como se describe en ellas
para evitar lesiones o dafos accidentales.

Guarde estas instrucciones para even-
tuales consultas futuras. Si entrega este
articulo a terceros, recuerde adjuntar
también este manual de instrucciones.

Beneficiese de las propiedades especiales
delhierrofundido. Ladistribucién uniforme
del calor garantiza unos resultados dpti-
mos en su barbacoa de gas Enders.

Esperamos que disfrute utilizando su pro-
ducto Enders.

PLANCHA REVERSIBLE DE FUNDICION
NUTILICE

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

B ADVERTENCIA: Utilice siempre guan-
tes de barbacoa cuando utilice la PLACA
DE GIRAR DE FUNDICION para proteger-
se de quemaduras o cortes.

m El plato giratorio de fundicion puede
calentarse mucho.

® Cologue siempre el plato giratorio de
fundicion en una posicion estable y nunca
lo deje caer.

® Tenga en cuenta que la superficie
esmaltada del PLATO DE FUNDICION
puede dafarse si se utilizan utensilios
metdlicos para la barbacoa.

m | a PLACA DE GIRAR FUNDIDA no
estd destinada al uso por parte de nifios
o personas con capacidad limitada para
manejar aparatos.

COLOCACION DEL PLATO GIRATORIO DE
FUNDICION

® Dependiendo de la parrilla, puede inser-
tar el plato giratorio de fundicion en lugar
de un elemento de la parrilla o, alternati-
vamente, colocarlo sobre las rejillas de la
parrilla

PRECALENTAMIENTO DEL PLANCHA
REVERSIBLE DE FUNDICION

B | as ventajas de la plancha reversible
de fundicién sélo se despliegan cuando
se ha precalentado lo suficiente con el
cap6 cerrado. La pesada plancha de fun-
dicién necesita tiempo para absorber y
almacenar el calor. Una vez transcurridos
entre 15y 20 minutos, nada se interpone en
el camino de la diversion de la barbacoa
con la plancha reversible de fundicién.

ARDIENDO EN EL PLANCHA REVERSIBLE
DE FUNDICION

B Ni que decir tiene que se puede asar
en la plancha reversible de fundicién sin
necesidad de hornearla. Sin embargo,
recomendamos hornear la plancha de
fundicién esmaltada para beneficiarse del
efecto antiadherente natural de la patina.

1. Unte/cepille la plancha reversible de
fundicion  con  aceite de freir a
fuego alto y caliéntelos hasta que el
aceite hasta que el aceite empiece a humear.

2. Una vez que la plancha reversible de fun-
dicién se haya enfriado un poco, limpiela
simplemente con papel de cocina.

Puede repetir este proceso cuando sea
necesario. De este modo, la plancha rever-
sible de fundicién adquiere el efecto antiad-
herente deseado. Esto facilita dar la vuelta
a los alimentos y limpiarla después.

LIMPIEZA

B Aseglrese de que los insertos de fundi-
cién se hayan enfriado completamente antes
de limpiarlos.



B Limpie a fondo los insertos de fundicién
después de cada uso. La grasa y el aceite
pueden autoinflamarse cuando se calientan
a altas temperaturas.

m No apague nunca con agua la grasa/acei-
te que arda, esté caliente o humee.

B No apague el plato giratorio de
fundicion  caliente  con  agua  fria.
B |a suciedad gruesa de la plancha esmal-
tada puede eliminarse con un cepillo suave.
B Retire la placa de fundicion de su grill
para limpiarla a fondo. Tenga en cuenta
que la placa reversible no debe meterse
en el lavavajillas. Recomendamos limpiarla
con nuestro limpiador de rejillas Enders
limpiador de parrillas. Alternativamente,
la plancha reversible de fundicién puede
limpiarse con agua tibia y jabonosa. Agua
jabonosa tibia. Recomendamos remojar
previamente para eliminar las particulas
apelmazadas. A continuacién, la placa de
fundicién debe aclararse con agua clara.
Sin embargo, si se ha creado una patina,
no se recomienda limpiar con agua jabonosa
para no dafnar esta capa.

B Con el cuidadoy el uso adecuados, los pla-
tos preparados en la plancha de hierro fundi-
do tendran un sabor especialmente sabroso
y asar a la parrilla resultarda mas facil
gracias al efecto antiadherente de la pati-
na. Si la plancha reversible de fundicién no
se utiliza durante un periodo de tiempo pro-
longado, se recomienda cepillarla con aceite
de cocina.

ELIMINACION

m El embalaje del producto estd compuesto
por materiales reciclables que pueden
reciclarse. Deséchelos por separado en los
contenedores de recogida previstos para ello.
B Sj desea deshacerse del articulo, no lo tire
con la basura doméstica.Pregunte a su
empresa local de eliminacidn de residuos
o a la administracion municipal acerca de
las opciones para una eliminacién respe-
tuosa con el medio ambiente y que ahorre
recursos.

GARANTIA

B Concedemos una garantia de dos afos
por elfuncionamiento del aparato. Es requi-

sito indispensable para poder prestar la
garantia que el aparato haya sido manejado
correctamente y se disponga del compro-
bante oficial de compra.

B | a3 garantia expira después de que haya
expirado el perfodo de garantia o con carac-
ter inmediato si se han realizado cambios
en el aparato.

B Si a pesar de nuestros controles de calidad
su producto presenta un defecto, no lo lleve
al comercio donde lo ha adquirido, sino que
debe ponerse directamente en contacto con
Enders.

De este modo, podemos garantizar un rapido
tiempo de reaccion. Utilice el formulario de
servicio de nuestro sitio web.

SERVICIO Y FABRICANTE

SERVICIO:
http://www.enders-germany.com

FABRICANTE:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Alemania
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KAHEPOOLNE MALMIST PLAAT

Palju onne selle Endersi toote ostu puhul!

Enne toote kasutamist lugege see kasu-
tusjuhend ja eriti ohutusjuhised tahele-
panelikult labi ja kasutage toodet vaid
kasutusjuhendis kirjeldatud viisil. Nii val-
dite ettevaatamatusest tekkivaid vigastusi
ja kahjustusi.

Hoidke see kasutusjuhend hilisemaks
kasutamiseks alles. Toote edasi andmisel
andke kaasa ka see kasutusjuhend.

Kasuta malmi erilisi omadusi. Uhtlane
soojuse jaotumine tagab optimaalse tule-
muse teie Endersi gaasigrillil.

Soovime teile teie Endersi tootega palju
roomu.

KAHEPOOLNE MALMIST PLAAT
KASUTAMINE

OHUTUSJUHISED

® HOIATUS: Kandke alati grillkindaid,
kui kasutate KASUTAMISPLAATI, et ka-
itsta end poletuste voj l0jkehaavade eest.
m VALMISTATUD POOORGIPLAAT voib
muutuda vaga kuumaks.

B Asetage CAST TURNING PLATE alati
stabiilsesse asendisse ja arge kunagi la-
ske seda maha.

m Pange tahele, et CAST TURNING PLA-
TE'i emailitud pind véib kahjustada, kui
kasutate metallist grillimisriistu.

m CAST TURNING PLATE ei ole ette
nahtud kasutamiseks lastele voi seadme
kdsitsemiseks piiratud voimega isikutele.

VALATUD TREIPLAADI SISESTAMINE

B Soltuvalt grillist saate CAST TURNING
PLATE'i sisestada grillrestielemendi ase-
mel voi alternatiivselt asetada selle grillre-
stile.

KAHEPOOLNE MALMIST
EELSOOJENDAMINE

PLAAT

B Kahepoolne malmist plaat avaldub alles
siis, kui seda on piisavalt eelsoojendatud
suletud kapotiga. Raske malmplaat vajab
aega, et soojust absorbeerida ja salvesta—
da. Kui see on 15-20 minuti moddudes
tehtud, ei takista miski kahepoolne mal-
mist plaat’iga grillimisroomu.

gAH lF:’)Q LNE MALMIST PLAAT

ISSEPOLETAMINE

B On Utlematagi selge, et kahepoolne
malmist plaat saab grillida ilma kipseta-
miseta. Siiski soovitame emailitud malmi
kiipsetada, et saada kasu patina loomuli-
kust mittekleepuvast efektist.

1. Ho6ruge/harja kahepoolne malmist plaat
korge kuumusega praedliga ja kuumutage
plaati, kuni 6li hakkab suitsema.

2. Kui kahepoolne malmist plaat on veidi
jahtunud, pihkige see lihtsalt kddgipaberiga
ule.

Voite seda protsessi vajaduse korral korrata.
See annab kahepoolne malmist plaatile soo-
vitud mittekleepuva efekti. Nii on hiljem liht-
sam toitu keerata ja puhastada.

PUHASTAMINE

B Enne puhastamist veenduge, et valatud
sisestused on taielikult jahtunud.

B Puhastage malmist sisendeid pdrast iga
kasutamist pohjalikult. Rasv ja oli voivad kor-
gel temperatuuril kuumutamisel isesdttida.

B Arge kunagi kustutage polevat, kuuma voi
suitsevat rasva/6li veega.

B Arge kustutage kuuma VALMISTUSPLE-
KATI kiilma veega.



B Eemaldatud pinnal esinevad jamedad
mustused emailitud sisestuse saab eemald-
ada pehme harjaga.

B Pohjalikuks puhastamiseks votke malm-
plaat grillist valja. Pange tahele, et pddratavat
plaati ei tohi panna noudepesumasinasse.
Soovitame seda puhastada meie Enders grill-
restide puhastusvahendiga. Alternatiivselt
voib kahepoolne malmist plaati puhastada
ka maheda, sooja seebiveega. Kinnijaa-
vate osakeste eemaldamiseks on soovitatav
leotada. Seejarel tuleks valuplaati loputa-
da puhta veega. Kui aga on tekkinud patina,
ei ole soovitatav puhastada seebiveega, et val-
tida selle kihi kahjustamist.

® Oige hoolduse ja kasutamise korral on
malmist péorataval valuplaadil valmistatud
toidud malmist grillrestil valmistatud toi-
duained maitsevad eriti maitsvalt ja patina
mittekleepuv toime muudab grillimise liht-
samaks. Soovitame kahepoolne malmist
plaat pintseldada toidudliga, kui seda pikemat
aega ei kasutata.

KORVALDAMINE

® Toote pakend koosneb taaskasutatavatest
materjalidest, mida saab taaskasutada.
Havitage need eraldi ettendhtud kogumis-
mahutites.

B Kui soovite toodet &ra visata, arge visa-
ke seda koos olmejaatmetega. Kisige oma
kohalikult jaatmekaitlusettevottelt voi omava-
litsuselt  keskkonnasobraliku ja ressur-
sisaastliku kérvaldamise voimaluste kohta.

GARANTII

B Me anname seadme talitlusele 2-aastase
garantii. Garantii eelduseks on seadme Gige
kasutamine ja ametlik tdend ostukuupdeva
kohta.

® Garantii kustub garantiiaja méédudes voi
kohe, kui seadme juures on tehtud oma-
volilisi muudatusi. Tootja voi tema esindaja
poolt pitseeritud osi ei tohi muuta!

B Jos tuote laatutarkastuksistamme huoli-
matta on viallinen, ALA palauta sit3 jalleen-
myyjalle, vaan ota yhteyttd suoraan Endersiin.
Nain voimme kasitella reklamaation nopeasti.
Kayta tahan tarkoitukseen verkkosivustol-
tamme lOytyvaa palvelulomaketta.

TEENINDUS JATOOTJA

TEENINDUS:
http://www.enders-germany.com

TOOTJA:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Saksamaa
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KAKSIPUOLINEN VALURAUTALEVY

Onnittelemme sinua Enders-tuotteen han-
kinnasta!

Lue kayttoohje ennen kayttda ja noudata
ohjeita sekd ennen kaikkea turvallisuusoh-
jeita ja kayta tuotetta vain kayttdohjeessa
kuvatulla tavalla, jotta kdytto ei johda tahat-
tomiin loukkaantumisiin tai tuotevaurioihin.

Sailyta kayttoohje myohempdd tarvetta
varten. Jos myyt tuotteen eteenpain, liita
myos kayttoohje mukaan.

Hyddy valuraudan erityisominaisuuksista.
Tasainen ldmméonjako takaa optimaaliset
tulokset Enders-kaasugrillissasi.

Toivomme mukavia hetkida Enders-tuotteen
parissa.

KAKSIPUOLINEN VALURAUTALEVY
KAYTTO

TURVALLISUUSOHJEET

B VAROITUS: Kayta aina grillikdsineita
kayttaessdasi VALETTUA KAANTOLEVYA
suojellaksesi itsedsi palovammoilta tai
viilloilta.

m KAKSIPUOLINEN voi kuumentua erit-
tain kuumaksi.

B Aseta KAKSIPUOLINEN aina vakaase-
en asentoon alaka koskaan pudota sjta.

® Huomaa, ettd VALETUN KAANTOLE-
VYN emaloitu pinta voi kuumentua hyvin
kuumaksi, kun

voi vahingoittua, jos kaytetaan metallisia
grillausastioita.

m KAKSIPUOLINEN ei ole tarkoitettu la-
sten tai sellaisten henkildiden kayttoon,
joiden kyky kayttaa laitteita on rajoit-
tunut.

VALURAUTAISEN KAANTOLEVYN ASET-
TAMINEN PAIKOILLEEN

B Crillista riippuen voit asettaa CAST
TURNING PLATE -valuosan grilliritilaele-
mentin sijaan tai vaihtoehtoisesti asettaa
sen grilliritildiden paalle.

KAKSIPUOLINEN
ESIKUUMENNUS

VALURAUTALEVY

B Valurautalevyn edut tulevat esiin vasta
sitten, kun sitd esikuumennetaan riit-
tavasti suljetussa grillissa. Raskas valu-
rauta levy tarvitsee aikaa lammitdkseen
ja sitoakseen lammon. Esilammitys kestaa
15-20 minuuttia, jonka jalkeen valurauta-
levylla voidaan loihtia maukas grilliateria.

KAKSIPUOLISEN
KUUMENNUS

VALURAUTALEVY

B On sanomattakin selvaa, etta kaksipuo-
lisen valurautalevyn voi grillata ilman, etta
sitd tarvitsee paistaa. Suosittelemme kui-
tenkin emaloidun valuraudan paistamista,
jotta voit hyddyntda patinan luonnollista
tarttumattomuusvaikutusta.

1. Hiero/sivele valurautalevy kuumuutta ke-
stavalld ruokadljylld ja kuumenna levyd niin
kauan, kunnes 6ljy alkaa savuamaan.

2. Kun kaksipuolinen valurautalevy on
jaahtynyt hieman, pyyhi se pois talouspape-
rilla.

Voit toistaataman prosessintarpeen mukaan.
N&in saat kaksipuolinen valurautalevy
saa halutun tarttumattoman vaikutuksen.
Tama helpottaa ruoan kaantamista ja puhdi-
stamista mydhemmin.

PUHDISTUS

B Varmista, ettd valukappaleet ovat jaahty-
neet tdysin ennen puhdistusta.

B Puhdista valurautaiset insertit huolelli-
sesti jokaisen kayton jalkeen. Rasva ja oljy
volvat syttya itsestdan kuumennettaessa
korkeisiin lampatiloihin.

m Ald koskaan sammuta palavaa, kuumaa



tai savuavaa rasvaa/oljya vedella.

B AlB ~sammuta  kuumaa VALU-
RAUTAKAANTOLEVYA kylmalla vedella.

B Karkea likaantuminen emaloidulla ema-
loitu insertti voidaan poistaa pehmealla har-
jalla.

B [rrota valurautalevy grillistdsi peruste-
ellista puhdistusta varten. Huomaa, ettd
kaannettavaa levyd ei saa laittaa astianpe-
sukoneeseen. Suosittelemme sen puhdista-
mista Enders-grilliritilan puhdistusaineella.
Vaihtoehtoisesti kaksipuolinen valurautale-
vy voidaan puhdistaa miedolla, l@mpimalla
saippuavedelld. Suosittelemme liottamista
etukateen pinttyneiden hiukkasten poistami-
seksi. Valulevy on sen jalkeen huuhdeltava
kirkkaalla vedelld. Jos patina on kuitenkin
syntynyt, puhdistusta saippuavedella ei suosi-
tella, jotta tama kerros ei vahingoituisi.

B Oikealla hoidolla ja kaytolla valurautaisella
paistinpannulla valmistetut ruoat maistuvat
erityisen maukkailta, ja grillaaminen hel-
pottuu patinan tarttumattomuusvaikutuk-
sen ansiosta. Suosittelemme kaksipuolisen
valurautalevyn sivelemista ruokadljylld, kun
sitd ei kaytetd pidempaan.

HAVITTAMINEN

B Tuotepakkaus koostuu kierratettavista
materiaaleista, jotka voidaan lajitella uusi-
okayttoon. Lajittele ne asianmukaisiin astioi-
hin kerdyspisteessa.

m Jos haluat havittaa tuotteen, ala heita sita
talousjatteen mukana. Kysy paikalliselta
jatehuoltoyhtiélta tai  kunnanhallitukselta
mahdollisuuksista ymparistdystavalliseen ja
resursseja saastavaan havittamiseen.

TAKUU

B Myonnamme 2 vuoden takuun tuotteen
toiminnalle. Takuu edellyttad, etta tuotetta
kasitelladn asianmukaisesti ja ostopaiva
voidaan todistaa virallisella todisteella.

B Takuu raukeaa takuuajan paatyttya tai
valittomasti, jos tuotteeseen on tehty muu-
toksia.

B Jos tuotteessasi laaduntarkastuksestam-
me huolimatta sattuisi olemaan virhe, ala
vie sita takaisin jalleenmyyjalle vaan ota
suoraan yhteyttd Endersiin. N&din voimme
taata valitusten nopean kasittelyn. Kayta

tahan tarkoitukseen  verkkosivuillamme

olevaa palvelulomaketta.

HUOLTO JA VALMISTAJA

HUOLTO:
http://www.enders-germany.com

VALMISTAJA:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Saksa
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PLAQUE REVERSIBLE EN FONTE

Nous vous félicitons d'avoir fait l'acquisi-
tion de ce produit Enders !

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire et
respecter son mode d’ emploi, en particu-
lier les instructions de sécurité ; utilisez ce
produit uniquement de la maniére décrite
afin de ne provoquer par mégarde aucun
dommage ou blessure.

Veuillez conserver ce mode d'emploi en
vue d'une consultation ultérieure. Si vous
cédez cet article a un tiers, remettez-lui
également ce mode d'emploi.

Profitez des propriétés particulieres de la
fonte. Une répartition uniforme de la cha-
leur garantit des résultats optimaux sur
votre barbecue a gaz Enders.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir
avec votre produit Enders.

UTILISATION DE LA PLAQUE
REVESIBLE EN FONTE

CONSIGNES DE SECURITE

m  ATTENTION : Portez toujours des
gants de barbecue lorsque vous utilisez
la plaque tournante en fonte afin de vous
protéger contre les brilures ou les cou-
pures.

B Laplague tournante en fonte peut de-
venir trés chaude.

m Déposez toujours la plague tournante
en fonte de maniere stable et ne la lais-
sez jamais tomber.

® Veuillez noter que la surface émaillée
de la PLATE-FORME ROTATIVE peut étre
endommagée si vous utilisez des usten-
siles de cuisine.

peut étre endommagée par l'utilisation
d'ustensiles de cuisson métalliques.

B |La PLATE-FORME n'est pas de-
stinée a étre utilisée par des enfants
ou des personnes ayant une capacité
limitée a utiliser des appareils.

MISE EN PLACE DE LA PLAQUE REVER-
SIBLEEN FONTE

® Selon le type de gril, vous pouvez in-
sérer la PLATE-FORME DE REVERSION a
la place d'un élément de gril ou la placer
alternativement sur les grils

PRECHAUFFAGE DE LA  PLAQUE
REVERSIBLE EN FONTE

B | es avantages de la plaque réversible
en fonte ne se dévoilent véritablement
qu'une fois qu'elle a été préchauffée suf-
fisamment sous le couvercle fermé du
barbecue. Cette lourde plague en fonte a
besoin de temps pour pouvoir accumuler et
conserver la chaleur. Aprés 15-20 minutes,
le préchauffage est terminé ; plus rien ne
vous empéche désormais de profiter de vo-
tre barbecue avec la plaque réversible en
fonte.

CULOTTAGE DE LA PLAQUE
REVERSIBLE EN FONTE

B Evidemment, vous pouvez cuire sans
hésiter vos aliments sur la plague réversi-
ble en fonte sans que celle-ci ne doive étre
culottée. Nous recommandons toutefois
de culotter la fonte émaillée afin de pouvoir
profiter de U'effet naturel antiadhésif de la
patine.

1. Frottez/brossez la plaque réversible en
fonte avec de lhuile de cuisson a haute
température et chauffez la plaque jusqu’a ce
que Uhuile commence a fumer.

2. Des que la plaque réversible en fonte a un
peu refroidi, il suffit de l'essuyer avec du pa-
pier absorbant.

Vous pouvez répéter cette opération si
nécessaire. La plaque réversible en fonte
obtient ainsi leffet antiadhésif souhaité.
Celui-ci facilite le retournement des ali-
ments et le nettoyage ultérieur.



NETTOYAGE

m Veillez a ce que la plaque de retournement
en fonte soit completement refroidie avant de
la nettoyer.

® Nettoyez soigneusement les plaques de
retournement en fonte apres chaque utilisa-
tion. Les graisses et les huiles peuvent s'en-
flammer spontanément lorsqu’elles sont tres
chaudes.

m N'éteignez jamais a l'eau une graisse/huile
brilante, chaude ou fumante.

B Ne pas refroidir la PLATE-FORME chaude
avec de l'eau froide.

m Les grosses impuretés sur la plaque
émaillée peuvent étre enlevées a laide d'une
brosse douce.

B Pour un nettoyage en profondeur, retirez la
plaque en fonte de votre barbecue.

Veuillez noter que la plaque réversible ne
peut pas étre mise au lave-vaisselle. ne
doit pas étre utilisé. Nous vous recomman-
dons de la nettoyer avec notre nettoyant
pour grille de barbecue Enders. Alternative-
ment, la plaque réversible en fonte peut étre
nettoyée avec de leau savonneuse douce
et chaude. Il est recommandé de la fai-
re tremper au préalable afin d'éliminer les
particules incrustées. La plague de fonte doit
ensuite étre rincée a leau claire. Si une
patine a été créée, il est toutefois déconseillé
de la nettoyer a l'eau savonneuse afin de ne
pas endommager cette couche.

B Avec un entretien et une utilisation cor-
rects, les plats préparés sur la plaque
réversible en fonte ont un godt particuliere-
ment aromatique et la cuisson au barbecue
est facilitée par leffet anti-adhésif de la
patine. En cas de non-utilisation prolongée,
il est recommandé de badigeonner la plaque
réversible en fonte avec de Uhuile alimentaire.

ELIMINATION

m 'emballage du produit est constitué de
matériaux recyclables qui peuvent étre con-
duits au centre de recyclage. Une fois triés,
mettez-les au rebut dans les conteneurs mis
a disposition.

m Sj vous voulez vous séparer de cet article,
ne le jetez pas dans les déchets ménagers.
Interrogez votre entreprise locale de collecte
des déchets ou vos autorités communales
au sujet des possibilités de mise au rebut

de maniere a respecter l'environnement et a
ménager les ressources.

GARANTIE

B Nous assumons 2 ans de garantie sur le
fonctionnement du produit. Une utilisation
conforme du produit et une preuve officiel
le de la date d'achat sont les conditions
préalables a la prestation de garantie.

B L a garantie cesse aprés l'écoulement de
la période de garantie ou dés que des modifi-
cations sont apportées au produit sans notre
accord.

B Si, malgré nos contréles de qualité,
votre produit devait présenter un défaut,
veuillez NE PAS le rapporter a votre
revendeur, mais entrez plutét en contact
directement avec Enders. Nous pouvons
ainsi garantir un traitement rapide de
la réclamation. Utilisez pour cela le formulaire
de service sur notre site Internet.

SERVICE ET FABRICANT

SERVICE:
http://www.enders-germany.com

FABRICANT:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Allemagne
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REVERSIBLE CAST IRON PLATE

Congratulations on purchasing this Enders
product!

Please read and observe these instruc-
tions for use and particularly the safety
notice before using the product and only
use the product as described in these ins-
tructions, to prevent accidental injuries or
damages.

Keep these instructions for future
reference. If the product is given to
someone else, please include these instruc-
tions.

Benefit from the special properties of cast
iron. Even heat distribution ensures opti-
mum results onyour Enders gas barbecue.

Have fun with your Enders product.

USING THE REVERSIBLE CAST IRON
PLATE

SAFETY INSTRUCTIONS

B WARNING: Always wear barbecue
gloves when using the CAST TURNING
PLATE to protect yourself from burns or
cuts.

® The CAST IRON PLATE can become
very hot.

B Always place the CAST IRON PLATE in
a stable position and never drop it

m Please note that the enamelled surfa-
ce of the CAST IRON PLATE can become
very hot when

can be damaged if metal grill utensils are
used.

® The CAST IRON PLATE is not intended
for use by children or persons with limi-
ted ability to operate appliances.

INSERTING THE REVERSIBLE CAST
IRON PLATE

® Depending on the grill, you can insert
the CAST IRON PLATE instead of a grill
grid element or alternatively place it on the
grill grids.

PREHEATING THE REVERSIBLE CAST
IRON PLATE

B The benefits of the reversible cast iron
griddle do not fully develop until it was
sufficiently preheated with the lid closed.
The heavy cast iron griddle needs time, to
be able to absorb and store the heat. When
this is completed after 15-20 minutes,
there is no longer anything standing in
the way of pure grilling pleasure with the
reversible cast iron griddle.

BURNING THE REVERSIBLE CAST

IRON PLATE

m |t goes without saying that you can grill
on the reversible cast iron griddle without
having to bake it. However, we recommend
baking the enamelled cast iron in order
to benefit from the natural non-stick effect
of a patina.

1. Rub/brush a high heat cooking oil onto the
cast iron griddle and heat the griddle until
the oil starts smoking.

2. Once the reversible cast iron griddle has
cooled down a little, simply wipe it with
kitchen paper.

You can repeat this process as required.
This gives the reversible cast iron griddle
the desired non-stick effect. This makes it
easier to turn the food and clean it later.

B Ensure that the cast inserts have cooled
down completely before cleaning.

®m  Clean the cast iron inserts thoroughly af-
ter each use. Grease and oil can self-ignite
when heated to high temperatures.

B Never extinguish burning, hot or smoking



grease/oil with water.

B Do not quench the hot CASTING IRON
PLATE with cold water.

m  Coarse soiling on the enamelled griddle
can be removed with a soft brush.

B Remove the cast iron plate from your
grill for thorough cleaning. Please note
that the reversible plate must not be put in
the dishwasher. We recommend cleaning it
with our Enders grill grate cleaner. Alterna-
tively, the reversible cast iron griddle can be
cleaned with mild, warm soapy water.
We recommend soaking beforehand to
remove baked-on particles. The cast iron
griddle shouldthen berinsedwith clearwater.
However, if a patina has been created,
cleaning with soapy water is not recommen-
ded to avoid damaging this layer.

® With the right care and use, dishes
prepared on the cast-iron griddle will taste
particularly flavoursome and the non-
stick effect of the patina will make grilling
easier. When not in use for longer periods,
we recommend brush the reversible cast
iron griddle with cooking oil.

DISPOSAL

® The product packaging is made of
recyclable materials, which can be used
for recycling. Dispose of this packaging
correctly sorted in the collection bins
provided.

B |f you wish to dispose of the product, do
not throw it away with household waste.
Ask your local waste disposal company
or your municipal administration about
options for environmentally friendly and
resourcesaving disposal.

WARRANTY

® We grant a 2-year warranty on the
functioning of the product. Prerequisite
for this warranty is the proper handling of
the product and official proof of the date of
purchase.

B The warranty expires at the end of the
warranty period or immediately if you make
any modifications to the product yourself.

m [f, despite our quality checks, your product
should be defective, please DO NOT bring
it back to the retailer but contact Enders

directly. By doing so, we can ensure a quick
processing of your complaint. Use the
service form on our website for this purpose.

SERVICE AND MANUFACTURER

SERVICE:
http://www.enders-germany.com

MANUFACTURER:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Germany
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XYTH ANAZTPEYIMH NAAKA

ZuyxapnTnpta \(l(] TNV ayopd autol Tou
npotovrog Enders!

AwaBaote  kat akolouBnoTe auTeg Tig
0dnyleg NP XpNOLPONOLNCETE TO NPOLOV
KOl XpNOLUONOLAGTE TO NpOloV povo dnwg
NeEPLypaQeTaL 0 AUTEC TIG 00Nyleg yia va
ano@UYETE TUXALO TPQUHATLOPO N ZNLA.

Ouha€te auTeg TG odnyleq oe AOPAAEQ
MEPOC yla  pellovTikn  avagopd. e
nepintwon petaBiBaong Tou npolovTog,
npénet va petaBlBacTouv Kat QuTEG oL
odnyieg xpnong.

EnwpeAnBeire ano Tig WOtaitepeg 1d1oTnTEG
ToU xuTooidNnpou. H opotopop®n Katavopn
™G BeppotnTtac efaopalizel BEATOTa
anoTeAéoparta oTnv ynotaptd aepiou En-
ders.

EAnizoupe va anoAapBaveTte Tn xphaon Tou
npotovrog oag Enders.

XPHZH TOY MNEPIZTPE®OMENOY
AIZKOY AMNO XYTOZIAHPO

YMOAEIZEIX AXPANEIAY

® MPOEIAOMOIHZH: ®opare navrta
YavTlaynolpatogotavxpnotponoteiteTny
[MTAAKA XYTHZHZ yia va npooTateuTeite
ano eykalpata n koyipara.

B HMAAKAXYTHIHY pnopeivazeoTtaBel
noAU.

B TonoBeteite navra Tn XYTHPHTH
MAAKA ZTPOOHL oe otaBepn Béon kat
NOTE YNV TNV APNVETE Va NECEL.

AaBeTe undyn OTL n epayleé entpavela
m Tng XYTHPHIMENHX NMAAKHZ
YTPOOHL pnopet va kataoTpagel
edv xpnotponoteite peTaAAka oKeun
ynotparTog.

B H XYTH [AAKA XTPOOHI dev
npoopizeTatylaxphon ano natdla natoya
HE MNEPLOPLOPEVN KAVOTNTA XELPLOPOU
OUOKEUQV.

TOMOGETHXH  THX XYTHX TAAKAZ
MEPIXTPODHX

® Avdloya pe Tn oxdpa, Pnopeite va
ToMoBETrOETE ™m XYTHPHTH MAAKA
STPOOHY  avti vy €éva oTowxeio
oxapag oxapag 1 evaAAakTKa va Tnv
TOTIOBETAOETE OTIG OXAPEG OXAPAG.

MPOBEPMANXH TOY XYTH
ANAZTPEVIMH MAAKA

B Ta o@eAn Tng XuTn avaoTpeyiun
nAaka gednAwvovral povo oTav  EXeL
npoBepuavBel  enapkwg pe  KAELOTH
kano. H Bapta nhdka ano xutooidnpo

XPELAZETAL XPOVO Yyl VA ANOPPOPACEL Kal
va anoBnkevoel Tn BeppoTnTa. MoALg autd
ohokAnpwBei yeta ano 15-20 Aenta, Tinota
OeV OTEKETAL EYNOOLO 0TNV anodAauon Tou
pgnappnekiou pe 1o XUTA avaoTpeyiun
nAaka.

KAITONTAZ 2TO XYTH ANAXTPEWIMH
MAAKA

B Eival auTtovonTo OTL Unopeite va YnoeTe
10 XUTR avaoTpeylun nAGKa xwpiq va
xpeltaoTeivaToynoeTe. QoTO00, 0UVIOTOUHE
TO WAGCLUO TOU €UAYLE XUTOGLONPOU yLa va
eNWPEANBeiTEANOTO PUOLKO AVTIKOAANTIKO
anoTéAeopa Tng narivag.

1. Tplyte/BouptoloTe Tn Xuth avacTpeyiun
nAGka  pe  AGOL  Tnyaviopatog  UWnAng
Beppokpaciac  kau Beppavere  Tnv  nAdka
pEXpL TO AadL va apxioet va Kanvizet.

2. MOALG n XuTh avaoTpeWiun NAGKa KPUmoeL
eAaPPWG, anAG okounioTe Tnv pe xapri
Kouzivag.

Mnopeire va enavaAaBete auth Tn dladikaoia
avaloya pe TIG avaykeg. Me Tov Tpomo autod
n  XUTh  avaoTpeylun  nAGKa  anokTa
1o enBupnTd  VTIKOMNTIKG  anoTeheopa.
AuTO OLEUKOAUVEL TO YUpLOMa Tou @ayntou



kat Tov kaBaplopod Tou apyoTepa.

KAGAPIZMOZX

B BeBawwBeite o1t Ta Xxutd €vBeTa €xouv
KPUMOEL EVTEA®OG NpLv and Tov kaBaploo.

B KaBapizete kaha T1a xutooldnpd £vBeTa
peTa anod kaBe xpnon. To ypdoo Kat 1o AGot
pnopeiva autoavapAeyolv 6Tav BeppavBolyv oe
UWnAEG Beppokpaoteg.

B [loTé pnv oBNRveTe KAUTO, KAUTO N Kanvizov
Anoc/éhato pe vepo.

B Mnv oBnavete Tnv kautn XYTHPIA ZTPO®H
pe kpUo VEPO.

B Ou xovopoeldelg akaBapoieq oTtnv epaylé
oxapa pnopoulv va apatpeBouv Pe pa Jahakn
Bouprtoa.

B A@alpéoTe TN XUTOOWNPA NAAKa anod Tn
0xapa 0ac yia o0xoAaoTko kabaplopo. AaBete
unoYnN OTLN avaoTpEWLUN NAAKa OeV NpeneL va
TonoBeTeiraL 010 NAUVTNPLO NATWY. ZUVLOTOUpE
va Tnv KaBapizeTe pe 1o kaBaploTKO 0Xapag
oxapag Enders.  EvaMaktika, n  Xutn
avacTpeyn nAaka pnopet va kabapuotet
pe NMNo, Z€oTO 0AMOUVOVEPOD. ZUVIOTOUHE
va TO HOUMAGETE MPONYOUHEVWG Y Va4
anopaKkpUVETE Ta  koMnpeva owpatidw. H
nAdaka xuteuonc Ba npenel oTn ouvéxewa va
€enhuBel pe kabBapo vepd. Qotdoo, €av éxel
onploupynBel pla  nativa, Ogv  ouvioTarat
0 kaBaplopog pe caMoUVOVEPO yla va pnv
KaTaoTpapel auTO TO OTPWHA.

B Me Tn owotn @povtida kalt xpnon, Ta
naTa nou MpoeTOLAzovTal OTn XUTooidepn
nA\aka Ba éxouv Olaitepa vooTwn yeuon
Kal n avTikoMnTikn dpdon Tng nativag Ba
OlEUKOAUVEL TO YAOLPO 0To YKPIA. Edv n Xuth
avaoTpéyin nAdka Sev. xpnotponoleirat yia
HEYAAO XpOVIKO S1A0TNpA, OUVIOTOUHE va Tnv
QAElPETE PE NIVEAO PE HAYELPLKO AAOL.

AIAGEZH

B H ouokeuaoia Tou npoidvTog anoTeAeitat
ano avakukA@OLHa UNKG mou pnopolv va
avakukA\wBoUv. AnoppiyTe Ta EEXwPLOTA OTOUG
npoBAENOPEVOUG KAOOUG ou)\)\oyhc

® Eav enBupeite va anoppiyete 10 npoloy,
pnv 7o netd€ete pagi pe Ta  OWKLOKA
anoppippara. EvnpepwBeite ano tnv tonikn
eTalpela dlaxelplong anopplupatwy n Tn
SNPOTIKN 0aC apXN OXETIKA HE TIG EMLAOYEC
anoppwyng nou elvat  QUAKEG Npog  TO

neptBailov Kat e60LKovopOUY NOPOUG.

EFTYHZH

B H eTaipeia napexeL eyyunon 2 TGV yla n
Aewroupyia Tng ouokeunc. lpounoBeon yia
™Tnv ﬂapoxn syyunonc elvat o kaTtalAnAog
XELPLOPOG TNG OUGKEUNG Kat n dlaBeatyotnTa
entonung anodelgng pe TNV npepopnvia
ayopag.

B H eyyUnon navet va oxUel PETA TNV
napodo TNG MePLOOOU €yyUNONG N APEOWG
oe nepintwon auBaipeTng petatponng Tng
OUOKEUNC.

B Av, napd TOUG €Aéyxoug MolOTNTAG TNG
€Talpelag pag, To npoldv oag eivat eharT-
WHATWKO, PNV TO EMOTPEPETE OTO KATAOTNHA
ayopag, aAAa enkolvwvnoTe aneuBeiag e Tnv
Enders. Auté pag entrpénet va eyyunBoupe
TN ypnyopn enefepyacia Twv KaTayyeMwv.
[MapakahoUpe xpnolgonotnote  Tn  QoOpHa
e€unnpeTnong oTnv LoTooeAida dag ywa To
oKono auTo.

ZEPBIZ K Al K ATAZKEYAZTHX

LEPBIZ:
http://www.enders-germany.com

KATAIKEYAITHE:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
lepuavia
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LIJEVANI UMETAK

Cestitamo na kupnji ovog Enders proizvodal

Prije uporabe proizvoda procitajte i slijedi-
te ove upute za uporabu i koristite proizvod
samo onako kako je op\sano u ovim upu-
tama kako biste izbjegli sluc¢ajne ozljede ili
Stetu.

Sacuvajte ove upute za bududu upotrebu.
Ako se clanak proslijedi, ove upute takoder
moraju biti ukljucene.

Iskoristite posebna svojstva lijevanog
Zeljeza. Ravnomjerna raspodjela topline
osigurava optimalne rezultate na vasem
plinskom rostilju Enders.

Nadamo se da ¢ete uZivati u svom Enders
proizvodu.

LIJEVANI UMETAK KORISTITI

SIGURNOSNE UPUTE

B OPASNOST! Uvijek nosite rukavice za
rostilj kada koristite LIJEVANI UMETAK
kako biste se zastitili od opeklina ili posje-
kotina.

® LIJEVANI UMETAK moZe postati jako
vruce.

® [ [JEVANI UMETAK uvijek postavite u
stabilan poloZaj i nikada je ne ispustajte.

® |majte na umu da se emajlirana povrsina
LIJEVANIUMETAK moze oStetiti kada kori-
stite metalni pribor za jelo za rostil].

® | |JEVANIUMETAK nije namijenjena dje-
ciiliosobama s ograni¢enom sposobnoscu
rukovanja uredajima.

UMETANJE LIJEVANOG UMETKA

m Ovisno ¢ rostilju, mozete umetnuti LI-
JEVU PLOCU ZA OKRETANJE umjesto ele-

postaviti na reSetke za rostilj.

PREDGRIJAVANJE U LIJEVANI UMETAK

B Prednosti lijevanog umetka dolaze
do izrazaja tek kada je dovoljno zagri-
jan sa zatvorenom haubom. Teskoj Lli-
Jevanoj plo¢i treba vremena da apsorbira
I pohrani toplinu. Nakon Sto je to gotovo
nakon 15-20 minuta, nista vise ne stoji
na putu uzivanju u roétitjanju uz lijevani
umetak.

SPALJIVANJE U LIJEVANI UMETAK

® Naravno, lijevani umetak mozete si-
gurno peci na rostilju i bez zacinjavanja.
| dalje preporucamo pecenje emaJ
liranog lijevanog Zeljeza kako biste mogli
|Skor\stm prirodni ‘neprianjajuc¢i ucinak
patine.

1. Lijevani umetak premazite uljem za
przenje i zagrijte tanjur dok se ulje ne pocne
dimiti.

2. Nakon Sto se lijevani umetak malo ohladi,
jednostavno ga obriSite kuhinjskim papirom.

Po potrebi moZzete ponoviti ovaj postupak.
To daje lijevanom umetku Zeljeni ucinak
neprianjanja. To olak3ava okretanje pecene
hrane i kasnije ¢iScenje.

CISCENJE

B Uyjerite se da se lijevani umetak potpuno
ohladio prije Cis¢enja.

® Nakon svake uporabe temeljito ocistite li-
jevane umetke. Masti i ulja mogu se samoza-
paliti kada se zagriju na visoke temperature.
B Nikada nemojte koristiti vodu za gasenje
goruce, vruce ili pusece masti/ulja.
B Nemojte prati vrucu  LIJEVANI
TAKhladnom vodom.

B Grubo oneciSéenje na emajliranom umet-
ku moZze se ukloniti mekom cetkom.

UME-



B Za temeljito ciscenje uklonite plocu od
lijevanog Zeljeza s rostilja. Imajte na umu
da se okretm tanjur ne smije stavijati u
perilicu posuda. Preporucujemo Ciscenje s

nasim Enders sredstvom za ciScenje
reSetki za rostilj. Alternativno, lijevani
umetak se moze Cistiti blagom, toplom

vodom sa sapunom. Za uklanjanje zapece-
nih Cestica preporucujemo prethodno na-
makanje. Lijevanu ploCu zatim treba isprati
Cistom vodom. Medutim, ako se stvorila
patina, ne  preporu¢uje se  CiScenje
sapunicom kako se ne bi ostetio ovaj sloj.

B Uz pravilnu njegu i koristenje, jela pri-
premljena na reverzibilnoj ploc¢i od lijevanog
zeljeza imaju posebno aromatican okus,
a pecenje na zaru olakSava neprianjanje
patine. Ako ga ne koristite dulje
vrijeme, preporu¢amo lijevani  umetak
namazati jestivim uljem.

B AmbalaZza proizvoda izradena je od mate-
rijala koji se mogu reciklirati. OdloZite ih
sortirane u predvidene spremnike za
prikupljanje.

B Ako se zelite odvojiti od ¢lanka, nemojte
ga bacati u kucni otpad. Pitajte lokalnu tvrtku
za odlaganje otpada ili vasu opcinsku upravu
0 mogucnostima odlaganja ekoloski prihvat-
ljivog I resursa.

GARANCIJA

B Na rad uredaja dajemo 2 godine jamstva.
Preduvjet za priznavanje jamstva je propisna
upotreba uredaja i sluzbeni dokaz datuma
kupnje.

B Jamstvo istjeCe po isteku jamstvenog
roka ili odmah ako se na uredaju izvrse
vlastorucne preinake.

m Ako se na vasem proizvodu bez obzira
na nase kontrole kvalitete u nekom trenut-
ku pOJaVI neki kvar, nemojte ga vraca-
ti maloprodajnom trgovcu, vec izravno
kontaktirajte s tvrtkom Enders. To znaci da
mozemo osigurati brzu obradu prituzbi.
Da biste to ucinili, koristite obrazac usluge
na nasoj web stranici.

SERVIS | PROIZVODAC

SERVIS:
http://www.enders-germany.com

PROIZVODAC:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Njemacka
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ONTOTT MEGFORDITHATO LEMEZ

Gratuldlunk az Enders termék megvéasar-
lasahoz!

A termék hasznalata el6tt olvassa el
és kovesse a jelen hasznalati utasitast,

és a véletlen sérilések vagy karok
elkeriilése érdekében csak a jelen
hasznélati utasitdsban leirtak szerint

hasznalja a terméket.

Tartsa ezeket az utasitdsokat biztonsdgos
helyen, hogy késébb is hivatkozhasson
rajuk. A termék tovabbadédsa esetén ezt a
hasznélati utasitdst is tovabb kell adni.

Hasznalja ki az oOntottvas kilonleges
tulajdonségait. Az egyenletes héeloszlas
optimélis eredményt biztosit Enders
gazgrilljén

Reméljik, hogy szivesen hasznélja Enders
termékét.

ONTOTT MEGFORDITHATO LEMEZ

HASZNALNI

BIZTONSAGI TUDNIVALOK

® FIGYELMEZTETES: A ONTOTT MEG-
FORDITHATO LEMEZ hasznalatakor
mindig VIselJen gr|llkesztyut hogy meg-
védje magat az égési sértlésektdl vagy
vagasoktol.

m A ONTOTT MEGFORDITHATO LEMEZ
nagyon forrd lehet.

m A ONTOTT MEGFORDITHATO LEMEZ
mindig stabilan helyezze el, és soha ne
ejtse le.

B Kérjik, vegye figyelembe, hogy az
ONTOLT FORGALOMTABLA zomancozott
felilete nagyon forrdvé vélhat, amikor
az ONTOTT MEGFORDITHATO LEMEZ
zomancozott felilete megsérilhet, ha
fém grilleszkozoket hasznal.

® A ONTOTT MEGFORDITHATO LEMEZ
nem alkalmas gyermekek vagy a kés-
zilékek kezelésehez korlatozottan érté
személyek altali haszndlatra.

AZ ONTOTTVAS FORGOTANYER BEHELY-
EZESE

m A grillt6l figgéen a CAST TURNING
PLATE-t a grillracs-elem helyett vagy al-
ternativaként a grillrdcsra helyezheti be.

ELOMELEGITES AONTOTT MEGFORDIT-
HATO LEMEZ

Az ontott megfordithatd lemez
elényeicsak akkor bontakoznakki, haalemez
kelloen elémelegitett, zart motorhaztetével.
A nehéz ontottvas lemeznek id6re van
sziiksége ahhoz, hogy a hét felvegye
és tarolja. Ha ez 15-20 perc elteltével
megtortént, akkor az ontétt megfor-
dithatd lemezzel semmi sem all a grillezés
élvezetének Utjaba.

BEEGETESAONTOTT MEGFORDITHATO
LEMEZ

B Magatdl értetddik, hogy az ontott meg-
fordithaté lemezen sités nélkil is lehet
grillezni. Javasoljuk azonban a zoman-
cozott Ontéttvas sltését, hogy kihasznal-
hassa a patina természetes tapaddsgatld
hatdsat.

1. Az ontétt megfordithatd lemezt dorzsélje/
keféld be magas héfoku siitéolajjal, és addig
hevitse a lemezt, amig az olaj fustolni nem
kezd.

2. Miutdn az ontott megfordithaté lemez
kissé kihdlt, egyszerlen tordlje &t konyhai
papirral.

Ezt a folyamatot szlikség szerint megis-
mételheti. Ezaltal az ontott megfordithatd
lemez megkapja a kivant tapaddsmentes
hatdst. Ez megkonnyiti az étel késébbi meg-
forditdsat és tisztitasat.



TISZTITAS

m Tisztitds el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy az
ontott betétek teljesen [ehdiltek.

B Minden hasznélat utdn alaposan tisztitsa
meg az ontottvas betéteket. A zsir és az olaj
magas hémérsékletre hevitve ongyulladast
okozhat.

m Soha ne oltsa el az ég6, forrd vagy fiistélgd
zsirt/olajat vizzel.

m Ne oltsa a forré ONTOLTESES FORGAL-
MAT hideg vizzel.

B A zomancozott sitélap durva szenny-
ezGdéseit puha kefével lehet eltavolitani.
m Az alapos tisztitdshoz vegye ki az 6ntéttvas
lemezt a grillbél. Kérjik, vegye figyelembe,
hogy a megfordithatd lemezt nem szabad
a mosogatogépbe tenni. Javasoljuk, hogy
az Enders grillrdcs tisztitdszerrel tisztitsa
meg. Alternativaként az ontott megfordithatd
lemez enyhe, meleg szappanos vizzel is
tisztithatd. Javasoljuk, hogy elétte &ztassa
be, hogy eltdvolitsa a megtapadt része-
cskéket. Az ontblapot ezutan tiszta vizzel kell
ledbliteni. Ha azonban patina keletkezett,
a szappanos vizzel torténg tisztitdis nem
ajanlott, hogy elkeriiljik e réteg kdrosodasat.
m Megfeleld &polds és haszndlat mellett
az ontottvas slt6lapon készitett ételek
ize kulontsen izletes lesz, a patina tapadas-
mentes hatdsa pedig megkonnyiti a grillezést.
Javasoljuk, hogy az ontétt megfordithaté
lemezt hosszabb ideig tarté hasznalaton
kiviil ecsettel kenje &t étolajjal.

ELTAVOLITAS

m A termék csomagoldsa Ujrahasznosithatd
anyagokbdl all, amelyek djrahasznosithatdk.
Dobja el &ket kilon a rendelkezésre
bocsatott gyljtéedényekben.

B Ha a termeéket el kivanja dobni, ne dobja

ki a haztartasw hulladékkal egyltt. A kor-
nyezetbarat és er6forrds-kimel§ artalmat-
lanitds lehet8ségeirdl érdeklédjon a helyi
hulladékszallité cégnél vagy az onkormany-
zatnal.

JOTALLAS

B A készilék mikodésére 2 év jotallast val-
lalunk. A jétéllas feltétele az eszkoz ren-
deltetésszer(i haszndlata és a vasarlas

ddtumanak hivatalos igazolasa.

B A j6téllas a jotallasi id6 Lejaratat kovetéen
vagy abban az esetben azonnal érvényét ves-
ziti, ha a készlléken onhatalmu atalakitaso-
katvégeznek.

mAmennyiben egy termékamindségellendr-
zés ellenére hibasnak bizonyul, akkor kér-
jik, ne vigye vissza azt a kiskeresked6hoz,
hanem kozvetlenil velink vegye fel a
kapcsolatot. Ez lehetévé teszi szamunkra,

hogy garantdljuk a panaszok gyors
feldolgozdsat. Kérjik, hasznélja ehhez a
honlapunkon taldlhatd szolgaltatési
Grlapot.

SZERVIZ ES GYARTO

SZERVIZ:
http://www.enders-germany.com
GYARTO:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Németorszag
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STEYPT INNLEGG

Til hamingju med ad hafa keypt pessa
Enders vérul!

Adur en pu notar véruna skaltu lesa
og fylgja pessum notkunarleidbeiningum
0g nota voruna eingdngu eins og lyst er
{ pessum leidbeiningum til ad fordast
slys eda skemmdir.

Geymid pessar leidbeiningar til sidari
viomidunar. Ef greinin berst &fram verda
pessar leidbeiningar einnig ad fylgja med.

Njéttu gdéos af sérstokum eiginleikum
steypujarns. Jafn hitadreifing tryggir besta
arangur & Enders gasgrillinu pinu.

Vido vonum ad pu hafir gaman af Enders
vérunni pinni.

STEYPT INNLEGG AD NOTA

ORYGGISLEIDBEININGAR

® HATTA! Notadu alltaf grillhanska pe-
gar pu notar STEPP INNLEGG til ad verja
ig fyrir bruna eda skurdi.

m STEPP INNLEGG getur ordido mjog heit.
m Settu STEPP INNLEGG alltaf i stéougri
stéou og slepptu henni aldrei.

B Vinsamlega athugid ad emaljerad yfir-
bord STEPP INNLEGG notkun & grillhni-
faporum Gr malmi getur valdio skemmdum.
m STEPP INNLEGG er ekki atlad bornum
eda folki med takmarkada getu til ad stjor-
na taekjum.

AD SETJA STEUPUNNI [SAETTAPLOTUN
Pad fer eftir grillinu, pu getur sett STEPP

INNLEGG i stadinn fyrir grillristina eda ad
60rum kosti sett hana 4 grillristina.

FORHITASTEYPT INNLEGG

B Kostir steypt innleggsins koma adeins
fram pegar han hefur verid neegilega
forhitu6 med lokudu huaddinu. Punga
steypuplatan parf tima til ad gleypa og
geyma hita. Pegar pessu er lokid eftir
15-20 minutur stendur ekkert i vegi fyrir pvi
aod grilla gaman med steypt innlegginu.

BRENNA INN STEYPT INNLEGG

B A0 sjalfségou er haegt ad grilla @ steypt
innlegginu an pess ad purfa ad krydda pao.
Vio meelum samt med pvi ad baka emaljeda
steypujarnio til ad geta notad nattdrulega
non-stick ahrif patinu.

1. Nuddio/burstio  steypt inn eggui med
hahitadri steikingaroliu og hitid plétuna par
til olian fer a6 reykja.

2. Um leid og steypt innleggid hefur
kdlnad adeins, purrkio pad einfaldlega af
med eldhlspappir.

PU getur endurtekid petta ferli eftir
porfum. Petta gefur steypt innlegginu aeski-
lega non-stick ahrif. Pannig er audveldara
aod snua grillmatnum og prifa hann sidar.

B Gakktu Ur skugga um ad steypuinnleggid
hafi kélnad alveg adur en pu prifur.

B Hreinsadu steypuinnleggin vandlega eftir
hverja notkun. Fita og oliur geta sjalfkviknad
pegar hitad er upp i haan hita.

B Notadu aldreivatn til ad slokkva brennandi,
heita eda reykandi fitu/oliu.

m Ekki pvo heitu STEPP INNLEGG med kél-

du vatni.

® Heegt er ad fjarleegja gréfa mengun @ ema-
lerudu innlegginu med mjikum bursta.

B Til ad hreinsa itarlega skaltu fjarleegja

steypujarnsplétuna af grillinu pinu. Athu-
gid ad vendanlegu plétuna ma ekki setja |
upppvottavél. Vio meelum med pvi ad prifa
med Enders grillristahreinsiefninu okkar. Ad
dorum kosti er haegt ad prifa steypt innleggid
med mildu, volgu Sapuvatm Til ad fjarleegja

bakadar agnir maelum vid med pvi ad leggja

i bleyti fyrirfram. Steyptu plétuna & sidan ad



skola med teeru vatni. Hins vegar, ef patina
hefur myndast, er ekki meelt med pvi ao prifa
med sapuvatni til ad skemma ekki petta lag.
B Med réttri umhirdu og notkun bragdast
réttir sem Utbunir eru & afturkreefu
steypujarnsplétunni  sérlega ardmatiskum
og grillun er audveldari med pvi ad festa
ekki vio sig. Ef pu ert ekki ad nota pad f
langan tima malum vid med ad bursta
steypt innleggid med mataroliu.

FARGADU

m Voruumbudirnar eru Ur endurvinnanlegu
efni sem haegt er ad endurvinna. Fargid
peim flokkad i séfnunarilat sem fylgja med.
mEf pd vilt losna vio hlutinn skaltu ekki hen-
da honum  ruslio. Spyrou sorpforgunarfyri-
rteekio pitt & stadnum eda sveitarfélagio um
valkosti fyrir umhverfisvaena og audlindaspa-
randi férgun.

ABYRGD

m Vid bjédum 2 ara abyrgd & virkni teekisins.
Skilyrdi dbyrgdarinnar er ad taekid hafi verid
meodhondlad med videigandi heetti og haegt
sé ad framvisa solukvittun.

L] Abyrg@m fellur ar g|Ld| ad abyrgdartima-
num lionum eda um leid og breytingar med
eigin hondum eru framkvaemdar 4 teekinu.

® Ef varan er gollud prétt fyrir itarlegar
gaedaskodanir okkar eettir pu ekki ad fara
med hana aftur til soluadila heldur hafa
samband beint vid Enders. Petta pydir
ad vid getum tryggt ad kvartanir séu
afgreiddar hratt. Til ad gera petta, notadu
pjonustueydubladio & vefsiou okkar.

PJONUSTA OG FRAMLEIDANDI

PJONUSTA:
http://www.enders-germany.com

FRAMLEIDANDI:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
byskalandi
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PIASTRA REVERSIBILE IN GHISA

Congratulazioni per l'acquisto di questo
prodotto Enders!

Prima dell'utilizzo del prodotto, leggere e
attenersialle presentiistruzioni per l'uso e
soprattutto alle avvertenze in materia di si-
curezza ed utilizzare il prodotto solo come
descritto nel presente manuale per evitare
lesioni o danni involontari.

Conservare le presenti istruzioni per
consultazioni future. In caso di cessione
dell’articolo, consegnare anche le presenti
istruzioni.

Approfittate delle speciali proprieta della
ghisa. La distribuzione uniforme del calore
garantisce risultati ottimali sul vostro bar-
becue a gas Enders.

Vi auguriamo buon divertimento con il pro-
dotto Enders.

PIASTRA REVERSIBILE IN GHISA
UTILIZZARE

AVVERTENZE DI SICUREZZA

® AVVERTENZA: indossare sempre
guanti da barbecue quando si utilizza la
piastra girevole per proteggersi da scot-
tature o tagli.

B La piastra girevole puo diventare
molto calda.

m Posizionare sempre la piastra girevole
in una posizione stabile e non farla mai
cadere.

® Tenere presente che la superficie
smaltata della PIASTRA GIREVOLE puo
essere danneggiata se si usano utensili
metallici per grigliare.

puo danneggiarsi se si utilizzano utensili
metallici peril grill.

B | apiastra girevole in ghisa non & desti-
nata all'uso da parte di bambini o di per-
sone con limitate capacita di utilizzo degli
elettrodomestici.

INSERIMENTO DELLA PIASTRA GIREVO-
LE IN GHISA

Aseconda della griglia, & possibile inserire
la PIASTRA GIREVOLE IN GHISA al posto
di un elemento della griglia o in alternativa
posizionarla sulle griglie.

PRERISCALDAMENTO DELLA PIASTRA
REVERSIBILE

B | vantaggi della piastra reversibile
in ghisa si dispiegano solo se & stata
preriscaldata a sufficienza a calotta
chiusa. La piastra in ghisa pesante ha
bisogno di tempo per poter assorbire ed
immagazzinare il calore. Questo avviene
dopo 15-20 minuti, conclusi i quali non ci
sara piu niente che fermera il divertimento
che potrete avere con la piastra reversibile
in ghisa.

PRECONDIZIONAMENTO DELLA PIASTRA
REVERSIBILE IN GHISA

m Si puo ovviamente grigliare senza
problemi sulla piastra reversibile in ghisa
smaltata senza sottoporla al precondizio-
namento. Consigliamo tuttavia di precon-
dizionarla per poter usufruire degli svariati
vantaggi della patina.

1. Sfregare/Spennellare la piastra in ghisa
con dell'olio da cucina altamente riscaldabile
e riscaldare la piastra fino a quando lolio
inizia a fumare.

2.Unavolta che la piastra reversibile in ghisa
si e leggermente raffreddata, & sufficiente
asciugarla con carta da cucina.

E possibile ripetere questo processo secon-
do le necessita. In questo modo la piastra
reversibile in ghisa ottiene leffetto antiade-
rente desiderato. In questo modo € pit facile
girare il cibo e pulirlo in seguito.



PULIZIA

B Assicurarsi che gli inserti in ghisa si siano
raffreddati completamente prima di pulirli.

B Pulire accuratamente gli inserti in ghisa
dopo ogni utilizzo. Il grasso e lolio possono
autoaccendersi se riscaldati ad alte tempera-
ture.

m Non spegnere mai il grasso/olio bruciato,
caldo o fumante con acqua.

B Non spegnere la piastra girevole in ghisa
calda con acqua fredda.

B |a sporcizia grossolana sulla piastra
smaltata puo essere rimossa con una spaz-
zola morbida.

B Per una pulizia accurata, rimuovere la
piastra in ghisa dalla griglia. Si noti che la
piastra reversibile non deve essere messa in
lavastoviglie. Si consiglia di pulirla con il no-
stro detergente per griglie Enders. Se neces-
sario, & possibile rimuovere la piastra reversi-
bile e pulirla con dellacqua saponata calda.
Si consiglia infine di sciacquare la griglia con
acqua pulita. Se tuttavia si & creata una pati-
na, si sconsiglia di procedere alla pulizia con
acqua saponata per non danneggiare questo
strato.

® Con la giusta cura e l'uso corretto, le pie-
tanze preparate sulla piastra reversibile in
ghisa sono particolarmente aromatiche e
grigliare & ancora piu facile grazie all'effetto
antiaderente della patina. Se la piastra re-
versibile in ghisa non viene utilizzata per un
periodo di tempo prolungato, si consiglia di
spennellarla con olio da cucina.

SMALTIMENTO

m |'imballaggio del prodotto & costituito
di materiali riciclabili che possono essere
riutilizzati. Smaltirli tramite raccolta diffe-
renziata negli appositi contenitori messi a
disposizione.

® Non gettare larticolo tra i rifiuti domestici
quando non lo si vuole piu utilizzare. Chie-
dere allimpresa di smaltimento locale o
allamministrazione comunale di riferimen-
to quali possibilita sono disponibili per uno
smaltimento ecocompatibile e sostenibile
delle risorse.

GARANZIA

m Forniamo la garanzia sul funzionamento
del prodotto per 2 anni. Requisito essenziale
per la validita della garanzia e un utilizzo
conforme del prodotto e una prova ufficiale
della data d'acquisto.

B La garanzia decade dopo la scadenza del
termine di garanzia o immediatamente in
caso di modifiche autonome del prodotto.

® Qualora il prodotto dovesse presentare un
difetto nonostante i nostri controlli di qualita,
si prega di NON riportarlo dal rivenditore
al dettaglio, ma di mettersi direttamente in
contatto con Enders. In tal modo, potremo
garantire un rapido disbrigo del reclamo. A
tal fine, si prega di utilizzare il modulo di ser-
vizio presente sulla nostra pagina Internet.

SERVIZIO E FABBRICANTE

SERVIZIO:
http://www.enders-germany.com

FABBRICANTE:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Germania
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GRILIO PLOKSTE

Sveikiname jsigijus $j .Enders” prietaisa!

Perskaitykite ir laikykités Siu instrukciju.
ISsiaiskinkite Sios naudojimo instrukci-
jos nurodymus, visu pirma - nurodymus
dél saugos, ir prietaisa naudokite tik taip,
kaip apibtdinta Sioje instrukcijoje, kad jis
nekeltu pavojaus susiZaloti arba neatnestu
materialinés Zalos.

Rapestingai  saugokite $ig instrukcija,
kad prireikus galetuméte pasmaudoh a

ateityje. Jei perduodate §j pr|eta\sa
kitam savininkui, kartu perduokite ir $ig
instrukcija.

Pasinaudokite ypatingomis ketaus
savybémis. Tolygus kar&cio paskirstymas
uztikrina optimalius .Enders” dujinés
kepsninés rezultatus.

Linkime ilgai ir patogiai naudotis naujuoju
.Enders” prietaisu.

KEPSNINESPLOKSTES NAUDOJIMAS

SAUGOS NURODYMAI

m |SPEJIMAS: visada mavékite pirsti-
nes, kad apsisaugotuméte nuo nudegimu
ar jpjovimu.

® GRILIO PLOKSTE gali labai jkaisti.

B Visada pastatykite GRILIO PLOKSTE
| stabilia padeétj ir niekada jos nemeski-
te.

m Atkreipkite démesj, kad emaliuotas
GRILIO PLOKSTE pavirSius gali labai
ikaisti, kai

gal| but| pazeistas, jei naudojami metali-
niai grilio jrankiaj.

m GRILIO PLOKSTE néra skirta naudoti
vaikams arba asmenims, kuriu gebéji-
mas valdyti prietaisus yra ribotas.

KETAUS APVERCIAMOSIOS PLOKSTELES
IDEJIMAS

Priklausomai nuo kepsninés, CAST TUR-
NING PLATE galite jdeti vietoj kepsninés
groteliu elemento arba alternatyviai jdeti
Ja ant kepsninés groteliu.

KEPSNINES PLOKSTES PAKAITINIMAS

B Kepsninés ploksté paruoSiama naudoti
tada, kai ji pakankamai jkaitinama uzdari-
us gaubta. Sunkiai plokstei reikia laiko, kad
ji tinkamai jkaistu ir batu tinkama gaminti
maista. Po 15-20 minudiu kaitinimo galite
be klii¢iu gaminti puikiausius patiekalus
ant kepsninés plokstes.

KEPSNINES PLOKSTES PRIDEGINIMAS

B Savaime suprantama, kad ant grilio
plokstés galima kepti ant groteliu, o
ne kepti. Taciau rekomenduojame kepti
emaliuota ketaus keptuve, kad baty galima
pasinaudoti natdraliu nelimpanciu patinos
poveikiu.

1. Sutepkite kepsninés plokste stipriai
kaitinamu gruzdinimo aliejumi ir kaitinkite
plokste, kol Sis aliejus pradeés rakti.

2. Kai tik Grilio ploksté Siek tiek atves,
nuvalykite ja virtuviniu popieriumi.

Sj procesa galite pakartoti pagal poreikj.
Taip Grilio plokste jgauna pageidaujama
nepridegancio pavirsiaus efekta. Taip
lengviau apversti maista ir véliau jj iSvalyti.

VALYMAS

B PrieS valydami jsitikinkite, kad liejimo
jdeéklai visiskai atvéso.

B Po kiekvieno naudojimo ketaus jdéklus
kruopsciai_isvalykite. Tepalas ir alyva gali
savaime uzsidegti jkaite iki aukstos tempe-
ratdros.

B Niekada negesmk|te deganuu karsty ar
rkstanciy tepaly ir (arba) alyvos vandeniu.

m Negesinkite jkaitusios LIEJIMO TURINIO
PLOKSTES &altu vandeniu.

® Stambius nedvarumus nuo emaliuotos
keptuvés galima pasalinti minkstu Sepetéliu.



B Norédami kruopsciai iSvalyti  ketaus
plokste, isimkite ja 15 kepsnines. Atkreipkite
demesj, kad apverciamos plokstés negalima
deti | mdaplove Rekomenduojame ja valyti
masu "Enders” grilio groteliu valikliu. Arba
Grilio plok3té galima valyti 3velniu, Siltu
muiluotu vandeniu. Rekomenduojame pries
tai pamirkyti, kad pasalintuméte prikepusias
daleles. Po to liejimo plokste reikia nuplauti
Svariu vandeniu. Taciau, jei susidaré patina,
valyti muiluotu vandeniu nerekomenduojama,
kad nepazeistuméte Sio sluoksnio.

B Tinkamai prizidrint ir naudojant ant
ketaus keptuves paruosti patiekalai yra itin
aromatingi, o kepimas ant groteliy tampa
lengvesnis dél nelimpancios patinos. llge-
snj laika nenaudojama Grilio ploksté re-
komenduojame patepti kepimo aliejumi.

ISMETIMAS

B Gaminio pakuote sudaro perdirbamos
medziagos, kurias galima perdirbti. 1Sme-
skite jas atskirai | tam skirtus surinkimo
konteinerius.

m Jei norite atsikratyti gaminio, neiSmeskite
jo kartu su buitinemis atliekomis. Pasite-
iraukite vietinés atlieky Salinimo imonés
arba savivaldybés admlmstracuos apie
aplinkai nekenksmingo ir isteklius taupancio
Salinimo galimybes.

GARANTIJA

B Mes teikiame 2 metu garantija prietaiso
veikimui. Kad galioty garantija, butina su
prietaisu elgtis tinkamai ir turéti pirkimo
Irodyma su data.

B (Garantija nustoja galioti pasibaigus
garantiniam laikotarpiui arba i$ karto, jei
atliekami neleistini  prietaiso pakeitimai.
B Jei prietaisas nepaisant musu kokybés
kontrolés atrodo pazeistas ar turi defekty,
jo negrazinkite pardaveéjui, bet susisiekite
tiesiogial su ,Enders”. Taip greiciausiai atg-
ausite sumoketus pinigus. Misu interne-
tingje svetainéje rasite ir galésite uZpildyti
aptarnavimo forma.

SERVISAS IR GAMINTOJAS

SERVISAS:
http://www.enders-germany.com

GAMINTOJAS:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Vokietija
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ABPUSEJA CUGUNA PLAKSNE

Apsveicam ar §TEnders produkta iegadi!

Pirms uzsakt produkta izmantoSanu,
lidzam radpigi izlasit So lietoSanas
instrukciju un ievérot taja sniegtas
norades, jo Tpasi droSibas norades, ka

arT lietot produktu tikai ta, ka aprakstits
Saja instrukcija. Tadgjadi izvairisieties no
nejausam traumam vai bojajumiem.

Saglabajiet So instrukciju gadijumam,
ja radisies nepiecieSamiba to izlasit
vélak. Nododot izstradajumu talak citam
personam, ar to kopa janodod ari ST in-
strukcija.

Izmantojiet Cuguna Tpasas Tpasibas.
Vienmeériga karstuma sadale nodrosSina
optimalus rezultatus uz jusu Enders gazes
grila.

Vélam daudz prieka, izmantojot
jauniegto Enders produktu.

ABPUSEJAS CUGUNA PLAKSNES
IZMANTOSANA

jasu

DROSIBAS NORADIJUMI

m BRIDINAJUMS: Lietojot CAST TURNING
PLATE, vienmér valkajiet grilésanas cim-
dus, lai pasargatu sevi no apdegumiem vai
iegriezumiem. _

m ABPUSEJA CUGUNA PLAKSNE var k|t
loti karsta. o

® Vienmér novietojiet - ABPUSEJA CUGUNA
PLAKSNE stabila pozicija un nekad to nemetiet.

® LGdzu, nemiet véra, ka ABPUSEJA
CUGUNA PLAKSNE emaljeta virsma var
tikt bojata, ja var tikt bojata, ja tiek izman-
toti metala griléSanas piederumi.

m ABPUSEJA CUGUNA PLAKSNE nav pa-
redzéta lietoSanai bérniem vai personam
ar ierobezZotam iericém.

CUGUNA GROZAMAS PLAKSNES IEVIE-
TOSANA

AtkarTba no grila var ievietot ABPUSEJA
CUGUNA PLAKSNE grila rezga elementa
vieta vai alternativi to var novietot uz grila
rezgiem.

ABPUSEJAS CUGUNA PLAKSNES

IESILDISANA

B Abpuséjas cuguna plaksnes labakas
Tpasibas atklajas vien tad, ja ta ir
pietiekami labi iesildita zem aizvérta
grila vaka. Smagajai ¢uguna plaksnei ir
nepiecieSams laiks siltuma uznemsanai
un akumulacijai. Kad péc 15-20 minatém
ta ir uznémusi pietiekamu siltuma
daudzumu, griléSanas priekam vairs
nekas nestav cela.

ABPUSEJAS,  CUGUNA
APDEDZINASANA

PLAKSNES

B Pats par sevi saprotams, ka uz abpuséja
cuguna plaksnes var grilét, to necepot.
Tomeér més iesakam cept emaljéto cugunu,
lai gltu labumu no dabiska nepielipSanas
efekta, ko nodrosina patina.

1. lerivgjiet/ar otinu uzkldjiet uz Cuguna
ptaksnes augstai cepSanas temperattrai pa-
redzétu ellu un sakarségjiet plaksni, lidz ella
sak damot.

2. Tiklidz abpuséja ¢uguna plaksne ir ned-
audz atdzisusi, vienkarsi noslaukiet to ar
virtuves papiru.

So procesu var atkartot péc vajadzibas.
Tas pieskir puséja ¢uguna plaksnei vélamo
nepielipSanas efektu. Tas atvieglo édiena
pagriesanu un tirisanu velak.

TIRISANA

B Pirms tiriSanas parliecinieties, ka lietie ie-
liktni ir pilnTba atdzisusi.

m P&c katras lietoanas reizes ripigi notiriet
cuguna ieliktnus. Tauki un ella var pasaizdeg-
ties, ja tie tiek uzkarséti augsta temperatra.
B Nekad nedzést degosu, karstu vai dimo-
josu smérvielu/ellu ar ddeni.



B Karsto lieSanas virsma ieslégto plaksni
nedrikst dzést ar aukstu Udeni.

Smalkus netirumus uz emaljéta rezga var
notirit ar mikstu birstiti.

B Ripigai tiriSanai iznemiet cuguna plaksni
no grila. Ladzu, nemlet vera, ka atgriezeni-
sko plaksni nedrikst likt trauku mazgajamaja
masina. Més iesakam to firit ar masu En-
ders grila rezgu tirisanas lidzekli. Alternativi
spusgja Cuguna plaksni var tirit ar maigu,
siltu ziepjudeni. Més iesakam pirms tam
samércét, lai nonemtu pielipusas dalinas.
Péc tam liedanas plaksne janoskalo ar ‘tiru
tdeni. Tomer, ja ir izveidojusies patina, tirisa-
na ar ziepjudeni nav ieteicama, lai nesabojatu
So slani.

B Pareizi kopjot un lietojot, uz ¢uguna ce-
peskrasns pagatavotie &dieni bus Tpasi
garsigi, un patinas nepielipSanas efekts at-
vieglos grilésanu. Ja tas netiek lietots ilgaku
laiku, ieteicams noslaucit puséja cuguna
plaksni ar cepamo ellu.

m Produkta iepakojums ir raZots no atkar-
toti izmantojamiem materidliem, kurus
var nodot otrreizéjai parstradei. Izmetiet
tos saskirotus pa materialu grupam tam
paredzétajos konteineros.

B Ja vélaties atbrivoties no preces, nemeti-
et to sadzives atkritumos. Jautajiet vietejam
atkritumu apsaimnieko$anas uznémumam
vai komunalo pakalpojumu nodrosinatajam
par apkartéjai videi draudzigam un resursus
saudzejosam produkta utilizacijas iespgjam.

GARANTIJA

B Més 2 gadu garuma garantgjam produkta
funkcionalitati. PriekSnoteikums garantijas
saistibu ievérosanai ir pareiza rikosanas ar
produktu un oficials pirkumu apliecinoss
dokuments.

B Garantija beidzas lidz ar garantijas perioda
beigam vai tiklidz ir veiktas patvaligas pro-
dukta izmainas.

B Ja par spiti nemitigajam kvalitates kon-
trolém misu produktam tomeér ir konstatéts
defekts, ludzu, NENESIET to atpakal pie par-
devéja, bet gan sazinieties tiesi ar ta razotaju
Enders. Tikai ta més spéjam nodrosinat raitu
stdzibas izskatiSanu. Sim noltkam jus varat

izmantot mdsu timekla vietné pieejamo ser-
visa veidlapu.

SERVISS UN RAZOTAJS

SERVISS:
http://www.enders-germany.com

RAZOTAJS:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Vacija
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GEGOTEN OMKEERBARE PLAAT

Gefeliciteerd met uw aankoop van dit En-
ders product!

Lees envolg deze instructies voordat u het
product gebruikt en gebruik het product
alleen zoals beschreven in deze instruc-
ties om onopzettelijk letsel of schade te
voorkomen.

Bewaar deze instructies op een veilige
plaats voor toekomstig gebruik. Als het
product wordt doorgegeven, moet deze
gebruiksaanwijzing ook worden doorge-
geven.

Profiteer van de speciale eigenschappen
van gietijzer. Een gelijkmatige warmtever-
deling zorgt voor een optimaal resultaat op

je Enders gasbarbecue.

Wij wensen u veel plezier met uw Enders
product.

GEGOTEN OMKEERBARE PLAAT
GEBRUIKEN

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

m WAARSCHUWING: Draag altijd bar-
becuehandschoenen bij het gebruik van
de GEGOTEN OMKEERBARE PLAAT om je-
zelf te beschermen tegen brandwonden
of snijwonden.

m De GEGOTEN OMKEERBARE PLAAT
kan zeer heet worden.

® Plaats de GEGOTEN OMKEERBARE
PLAAT altijd stabiel en laat hem nooit val-
len.

B Houd er rekening mee dat het geé-
mailleerde oppervliak van de GEGOTEN
OMKEERBARE PLAAT zeer heet kan wor-
den bij beschadigd kan raken als er me-
talen grillgerei wordt gebruikt.

B De GEGOTEN OMKEERBARE PLAAT is
niet bedoeld voor gebruik door kinderen
of personen met beperkte vaardigheid in
het bedienen van apparaten.

PLAATSEN VAN
DRAAIPLATEAU

HET GIETIJZEREN

®m Afhankelijk van de grill kunt u de GIE-
TOVERLAAT in plaats van een grillrooste-
relement plaatsen of op de grillroosters
plaatsen.

VOORVERWARMEN VAN DE GEGOTEN
OMKEERBARE PLAAT

® De voordelen van de gegoten
omkeerbare plaat komen pas tot uiting
als hij voldoende is voorverwarmd met
gesloten motorkap. De zware gietijzeren
plaat heeft tijd nodig om de warmte te
absorberen en op te slaan. Als dit na
15-20 minuten gebeurd is, staat niets het
barbecueplezier meer in de weg met de
gegoten omkeerbare plaat.

BRANDEN IN DE GEGOTEN OMKEERBARE
PLAAT

B Het spreekt voor zich dat je op de
gegoten omkeerbare plaat kunt grillen
zonder hem te bakken. We raden echter
aan het geémailleerde gietijzer te bakken
om te profiteren van het natuurlijke
antiaanbakeffect van een patina.

1. Wrijf/borstel de gegoten omkeerbare
plaat in met hoogvuur frituurolie en verhit
de plaat tot de olie begint te roken.

2. Als de gegoten omkeerbare plaat een
beetje is afgekoeld, veeg je hem af met
keukenpapier.

Je kunt dit proces naar behoefte herhalen.
Dit geeft de gegoten omkeerbare plaat
het gewenste anti-aanbak effect. Dit maakt

het gemakkelijker om het voedsel te draaien
en later schoon te maken.



SCHOONMAKEN

m Zorg ervoor dat de gietijzeren inzetstukken
volledig zijn afgekoeld voordat je ze schoon-
maakt.

B Reinig de gietijzeren inzetstukken grondig
na elk gebruik. Vet en olie kunnen ontbranden
bij verhitting tot hoge temperaturen.

m Blus brandend, heet of rokend vet/olie
nooit met water.

® Blus de hete GEGOTEN OMKEERBARE
PLAAT niet af met koud water.

Grof vuil op het geémailleerde bakplaat kan
worden verwijderd met een zachte borstel.

® \Verwijder de gietijzeren plaat van uw
grill voor een grondige reiniging. Let op:
de omkeerbare plaat mag niet in de
vaatwasser. We raden aan om het te
reinigen met onze Enders grillroosterreini-
ger. Als alternatief kan de gegoten omkeer-
bare plaat gereinigd worden met een mild,
warm sopje. We raden aan om dit vooraf te
laten weken om aangekoekte deeltjes te
verwijderen. De gietplaat moet daarna worden
afgespoeld met helder water. Als er
echter een patina is ontstaan, is schoon-
maken met zeepwater niet aan te raden
om deze laag niet te beschadigen.

B Met de juiste zorg en het juiste gebruik
zullen gerechten bereid op de gietijzeren
bakplaat bijzonder smaakvol smaken en
de antiaanbakwerking van de patina zal
het grillen vergemakkelijken. We raden
aan om de Gegoten omkeerbare plaat in
te borstelen met bakolie als je hem langere
tijd niet gebruikt.

AFVOER

® De verpakking van het product bestaat uit
recyclebare materialen die kunnen worden
gerecycled. Gooi ze apart weg in de daarvoor
bestemde inzamelingscontainers.

® Als u het product wilt weggooien, gooi het
dan niet weg met het huishoudelijk afval.
Vraag uw plaatselijke afvalverwerkings-
bedrijf of gemeente naar de mogelijkheden
voor milieuvriendelijke en grondstofbespa-
rende verwijdering.

GARANTIE

® \Wij geven 2 jaar garantie op het functio-
neren van het toestel. Voorwaarde voor de
garantie is een correcte behandeling van
het apparaat en een officieel bewijs van de
datum van aankoop.

B De garantie vervalt na het verstrijken
van de garantietermijn of zodra er eigen-
machtig veranderingen aan het toestel
werden doorgevoerd.

B Mocht uw product ondanks onze kwa-
liteitscontroles toch een defect vertonen,
breng het dan niet terug naar de winkel,
maar neem direct contact op met Enders.
Hierdoor kunnen we een snelle afhandeling
van klachten garanderen. Gebruik hiervoor
het serviceformulier op onze website.

SERVICE EN FABRIKANT

SERVICE:
http://www.enders-germany.com

FABRIKANT:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Duitsland
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VENDBAR GRILLPLATTE AV SMIJERN

Gratulerer med kjgpet avdette Enders pro-
duktet!

Les ngye gjennom bruksanvisningen fgr
du tar I bruk produktet og bruk det kun i
henhold til denne bruksanvisningen, slik at
skader pd mennesker og apparat unngas.

Oppbevar denne bruksanvisningen til se-
nere bruk. Gis produktet videre skal bruk-
sanvisningen fglge med.

Dra nytte av stgpejernets spesielle egens-
kaper. Jevn varmefordeling sikrer optima-
le resultater pa din Enders gassgrill.

Vi gnsker god forngyelse med ditt Enders
produkt.

BRUK AV DEN VENDBARE
GRILLPLATEN AV SMIJERN

SIKKERHETSHENVISNINGER

® ADVARSEL: Bruk alltid grillhansker
nar du bruker den stgpte dreieplaten for &
beskytte deg mot brannskader og kuttska-
de

[ Den VENDBAR GRILLPLATTE AV SMI-
JERN kan bli sveert varm.

B Plasser alltid den VENDBAR GRILL-
PLATTE AV SMIJERN i en stabil posisjon,
og slipp den aldri.

m Veer oppmerksom pa at den emaljerte
overflaten pd den VENDBAR GRILLPLAT-
TE AV SMIJERNKan bli skadet nar kan bli
skadet hvis det brukes grillredskaper av
metall.

m DEN VENDBAR GRILLPLATTE AV SMI-
JERN er ikke beregnet for bruk av barn
eller personer med begrenset evne til &
betjene apparater.

SETTE INN DREIESKIVEN AV ST@PEJERN

Avhengig av grillen kan du sette inn CAST
TURNING PLATE i stedet for et grillristele-
ment, eller alternativt plassere den pa
grillr\stene

OPPVARMING AV DEN VENDBARE GRILL-
PLATEN

® Fordelene til den vendbare grillplaten
av smijern kommer fgrst til sin rett,
dersom den har blitt tilstrekkelig
oppvarmet under lokk. Den tunge
vendbare platen av smijern trenger tid
tiL & ta opp og lagre varmen. Etter ca.
15-20 minutter er oppvarmingen avsluttet,
og du kan begynne a bruke den vendbare
platen av smijern.

INNBRENNING AV DEN VENDBARE
GRILLPLATEN AV SMIJERN

B Selvsagt kan man grille pé den emaljer-
te, vendbare grillplaten av smijern uten at
den mé& brennes inn pa forhand. Vi anbe-
faler likevel & brenne inn den emaljerte,
vendbare grillplaten for & kunne utnytte
patinaens mange fordeler.

1. Gni inn/Pensle grillplaten med matolje
som taler hgy varme og varm opp til oljen
begynner & ryke.

2. S& snart Vendbar grillplate av smijern
har kjglt seg litt ned, tgrker du den bare av
med kmkkenpaplr

Du kan gjenta denne prosessen etter behov.
Dette gir vendbar grillplate av smijern den
gnskede non-stick-effekten. Dette gjgr det
lettere & snu maten og rengjgre den senere.

RENGJORING

B Sgrg for at stepejernsinnleggene er helt
avkjglt far rengjoring.

® Rengjgr stgpejernsinnleggene grundig et-
ter hver bruk. Fett og olje kan selvantenne ved
hgye temperaturer.

B Slukk aldri brennende, varmt eller rykende
fett/olje med vann.



B |kke slukk den varme stgpejernsdreiepla-
ten med kaldt vann.

m Grov tilsmussing pa den emaljerte stekep-
laten kan fjernes med en myk bgrste.

B Ta stgpejernsplaten ut av grillen for grun-
dig rengjering. Vaer oppmerksom pa at den
vendbare platen ikke ma settes i oppvaskma-
skinen. Vi anbefaler & rengjgre den med var
Enders grillristrens. Alternativt kan vendbar
grillplate av smijern rengjgres med mildt,
varmt sapevann Vi anbefaler at du blmleg—
ger pé forhand for & fjerne fastgrodde par-
tikler. Stgpeplaten bgr deretter skylles med
rent vann. Hvis det har dannet seg en patina,
anbefales det imidlertid ikke & rengjgre med
sapevann for & unnga a skade dette laget.

® Ved riktig pleie og bruk smaker mat til-
beredt p& den vendbare grillplaten spesielt

aromatisk og grillingen forenkles med non-
stick-effekten ‘av patinaen. Vi anbefaler &
pensle vendbar grillplate av smijern med
matolje hvis den ikke skal brukes over lengre
tid.

AVFALLSHANDTERING

m Forpakningen bestdr av resirkulerbare
materialer som kan leveres til resirkulering.
Sorterihenhold til reglene og legg dem i rett
beholder.

m Artikkelen skal ikke kastes i hushold-
ningsavfallet. Sper ditt avfallshandterings-
firma eller kommuneforvaltningen hvor
du kan levere inn artikkelen for miljovennlig
handtering.

GARANTI

m Vi gir en 2-ars garanti pa funksjonen til
apparatet. Forutsetningen for garantien er
en forskriftsmessig behandling av apparatet
og en offisiell kvittering pa kjgpedato.

m Garantien slukker etter utlgp av garantiti-
den eller umiddelbart nar det ble gjennom-
fort egne forandringer pa apparatet.

m Hvis produktet til tross for vare kvalitets-
kontroller en gang skulle ha en defekt, ikke
ta den med tilbake til enkeltforhandleren,
men ta direkte kontakt med Enders. Dette
gjer det mulig for oss & garantere rask
behandling av reklamasjoner. Vennligst
bruk serviceskjemaet pa nettstedet vart for
dette formalet.

SERVICE OG PRODUSENT

SERVICE:
http://www.enders-germany.com

PRODUSENT:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Tyskland
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ODLEWANA PLYTA ODWRACALNA

Gratulujemy zakupu tego produktu Enders!

Przed rozpoczeciem uzytkowania produk-
tu nalezy przeczytac niniejsza instrukcje
i postepowac zgodnie z jej opisem, aby
uniknac przypadkowych obrazen lub
uszkodzen.

Instrukcje nalezy przechowywac¢ w bez-
piecznym miejscu do wykorzystania w
przysztosci. Jesli produkt jest przekazy-
wany dalej, niniejsza instrukcja réwniez
musi zostad przekazana.

Skorzystaj ze specjalnych wtasciwosci
zeliwa.  Réwnomierne = rozprowadzanie
ciepta zapewnia optymalne rezultaty gril-
lowania na grillu gazowym Enders.

Mamy nadzieje, ze korzystanie z produktu
Enders bedzie przyjemnoscia.

ODLEWANA PLYTA ODWRACALNA
WYKORZYSTYW

WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

m OSTRZEZENIE: Podczas korzystania
z ZELIWNEJ PLYTY OBROTOWEJ nalezy
zawsze nosi¢ rekawice do grillowania,
aby chronic¢ sie przed oparzeniami lub
skaleczeniami.

m ZELIWNA PLYTA OBROTOWA moze
stac sie bardzo goraca.

m ZELIWNA PLYTE OBROTOWA nalezy
zawsze umieszcza¢ w stabilnej pozycji i
nigdy jej nie upuszczac.

B Nalezy pamietad, ze emaliowana pow-
ierzchnia ODLEWANEJ PLYTY OBRO-
TOWEJ moze sta¢ sie bardzo goraca,
gdy moze ulec uszkodzeniu w przypadku
uzywania metalowych przyboréw do gril-
lowania.

B ZELIWNA PLYTA OBROTOWA nie jest
przeznaczona do uzytku przez dzieci lub
osoby o ograniczonych mozliwosciach
obstugi urzadzen.

WKEADANIE ZELIWNEJ PLYTY OBROT-
OWEJ

W zaleznosci od grilla mozna wtozy¢
ZELIWNA PLYTE OBROTOWA zamiast
elementu rusztu grilla lub alternatywnie
umiedcic ja na rusztach grilla

PODGRZEWANIE
ODWRACALNA

ODLEWANA  PLYTA

m Zalety odlewanej ptyty odwracalnej
ujawniaja sie dopiero po jej odpowiednim
podgrzaniu przy zamkniete] pokrywie.
Ciezka zeliwna ptyta potrzebuje czasu,
aby wchtonad i zmagazynowad ciepto. Gdy
to nastapi po 15-20 minutach, nic nie stoi
na przeszkodzie, aby cieszyc¢ sie grillowa-
niem z odlewana ptyta odwracalna.

WYPALANIE
ODWRACALNA

ODLEWANA PLYTA

m Oczywiste jest, ze na odlewanej ptycie
odwracalnej mozna grillowac bez konie-
cznosci jej pieczenia. Zalecamy jednak
wypalanie emaliowanego zeliwa, aby
skorzysta¢ z naturalnego efektu niepr-
zywierajacej patyny.

1. Natrze¢/posmarowaé odlewana ptyte
odwracalng  olejem do smazenia na
duzym ogniu i podgrzewac ptyte, az olej
zacznie dymic.

2. Jak tylko odlewana ptyta odwracalna
nieco ostygnie, wystarczy przetrze¢ ja papie-
rem kuchennym.

Proces ten mozna powtarza¢ w razie
potrzeby. Dzieki temu odlewana ptyta odwra-
calna uzyska pozadany efekt nieprzywiera-
nia. Utatwia to obracanie potraw i pdzniejsze
czyszczenie.



CZYSZCZENIE

m Przed czyszczeniem nalezy upewnic sie, ze
wktady zeliwne catkowicie ostygty.

B Wktady zeliwne nalezy doktadnie czyscic¢
po kazdym uzyciu. Smar i olej moga ulec sa-
mozaptonowi po podgrzaniu do wysokiej tem-
peratury.

m Nigdy nie gasic¢ p{onacego goracego lub
dymigcego smaru/oleju woda.

® Nie gasi¢ goracej ODLEWANA PLYTA OD-
WRACALNA zimna woda.

® Grube zabrudzenia na emaliowanej ptycie
grzejnej mozna usunac za pomoca miekkiej
szczotkl.

B W celu doktadnego wyczyszczenia nalezy
wyjac plyte zeliwna z grilla. Nalezy pa-
mietac, ze odwracalnej ptyty nie wolno
myc¢ w zmywarce. Zalecamy czyszczenie jej
naszym s$rodkiem do czyszczenia rusztow
grillowych Enders. Alternatywnie, odlewa-
na ptyta odwracalna moze by¢ czyszczona
tagodna, ciepta woda z mydtem. Zalecamy
wczesniejsze namoczenie w celu usuniecia
przywartych czastek. Ptyte odlewnicza na-
lezy nastepnie przeptukac czysta woda. Jesli
jednak powstata patyna, czyszczenie woda z
mydtem nie jest zalecane, aby uniknac us-
zkodzenia tej warstwy.

® Przy odpowiedniej pielegnacji i uzytkow-
aniu, potrawy przygotowane na zeliwnej
plyme beda smakowac wyjatkowo aromaty-
cznie, a nieprzywierajacy efekt patyny utatwi
grillowanie. Zalecamy posmarowanie od-
lewanej ptyty odwracalnej olejem kuchen-
nym, gdy nie jest uzywana przez dtuzszy
czas.

UTYLIZACJA

B Opakowanie produktu sktada sie z mate-
riatéw nadajacych sie do recyklingu. Nalezy
je utylizowac¢ oddzielnie w przeznaczonych
do tego celu pojemnikach.

m Jesli chcesz pozby¢ sie produktu, nie
wyrzucaj go razem z odpadam\ domowymi.
Zapytaj lokalna firme zajmujaca sie utyli-

zacjg odpadow lub admmlstraqe m|ejska ¢}
opcje przyjaznej dla Srodowiska i oszczed-
zajacej zasoby utylizacji.

GWARANCJA

m Udzielamy 2-letniej gwarancji na urzad-
zenie. Warunkiem uznania gwarancji Jest
uzytkowanie urzadzenia zgodnie z jego
przeznaczeniem i oryginalny dowéd daty
zakupu.

B Gwarancja wygasa po uptywie okresu
gwarancyjnego lub natychmiast po wprow-
adzeniu zmian w urzadzeniu na wtasna
reke.

® W razie gdyby zakupiony produkt, mimo
przejscia przez nasze kontrole Jakoscu
posiadat wade, prosimy NIE zwraca¢ go
sprzedawcy,  tylko  skontaktowa¢  sie
bezpoérednio z firma Enders. Dzieki temu
mozemy zagwarantowac szybkie rozpatrze-
nie reklamacji. W tym celu prosimy o skorzy-
stanie z formularza serwisowego na naszej
stronie internetowej.

SERWIS | PRODUCENT

SERWIS:
http://www.enders-germany.com

PRODUCENT:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Niemcy
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PLACA REVERSIVEL FUNDIDA

Parabéns pela sua compra deste produto
Enders!

Leia e siga estas instrucoes antes de
utilizar o produto e utilize-o apenas con-
forme descrito nestas instrucoes para
evitar ferimentos ou danos acidentais.

Guarde estas instrucées num local
seguro para consulta futura. Se o produto
for transmitido, estas instrucées também
devem ser transmitidas.

Beneficie das propriedades especiais do
ferro fundido. A distribuicdo uniforme do
calor garante éptimos resultados no seu
barbecue a gés Enders.

Esperamos que goste de utilizar o seu
produto Enders.

PLACA REVERSIVEL FUNDIDA
UTILIZAR

INSTRUGOES DE SEGURANGA

B AVISO: Utilize sempre luvas de chur-
rasco quando utilizar a CHAPA GIRADORA
CAST para se proteger de queimaduras ou
cortes.

m APLACA GIRADORA DE GESSO pode fi-
car muito quente.

® Coloque sempre a placa giratéria em
posicao estavel e nunca a deixe cair.

m Tenha em atencdo que a superficie es-
maltada da placa giratéria de fundicao
pode ser danificada quando pode ser da-
nificada se forem utilizados utensilios de
grelhar metélicos.

® Aplaca giratéria de ferro fundido ndo se
destina a ser utilizada por criancas ou por
pessoas com capacidades limitadas para
operar aparelhos.

COLOCACAO DA PLACA GIRATORIA DE
FERRO FUNDIDO

Consoante o grelhador, pode inserir a pla-
ca giratéria de ferro fundido em vez de um
elemento da grelha ou, em alternativa, co-
locé-la sobre as grelhas.

PRE-AQUECIMENTO DO PLACA REVER-
SIVEL FUNDIDA

B As vantagens da placa reversivel
fundida s¢ se revelam depois de ter sido
suficientemente pré-aquecida com o
capot fechado. A pesada placa de ferro
fundido precisa de tempo para absorver
e armazenar o calor. Uma vez concluido
este processo, apds 15-20 minutos, nada
impede o prazer de grelhar com a placa
reversivel fundida.

QUEIMANDO NO PLACA REVERSIVEL
FUNDIDA

B £ evidente que pode grelhar na pla-
ca reversivel fundida sem ter de a cozer.
No entanto, recomendamos que coza o
ferro fundido esmaltado para beneficiar do
efeito antiaderente natural de uma pétina.

1. Esfregar/pincele a placa reversivel fun-
dida com dleo de fritar de alta temperatura
e aquecer a placa até o dleo comecar a
deitar fumo.

2. Quando a placa reversivel fundida tiver
arrefecido um pouco, basta limpa-la com
papel de cozinha.

Pode repetir este processo sempre gue
necessario. Isto confere a Placa reversivel
fundida o efeito antiaderente desejado. Isto
facilita a viragem dos alimentos e a sua
limpeza posterior.

LIMPEZA

B Assegurar-se de que as placas de ferro
fundido arrefeceram completamente antes
de as limpar.

B [impar bem as placas de ferro fundido
ap6s cada utilizacdo. A gordura e o éleo po-



dem auto-inflamar quando aquecidos a altas
temperaturas.

m Nunca apagar com dgua a gordura/dleo
em chamas, quente ou a deitar fumo.

® Nao apagar o prato giratério de fundicao
quente com &gua fria.

B A sujidade mais grosseira na placa esmal-
tada pode ser removida com uma escova ma-
cia.

B Retire a placa de ferro fundido do seu
grelhador para uma limpeza completa. A
placa reversivel ndo pode ser colocada na
maéquina de lavar louca. Recomendamos
que a limpe com o nosso produto de lim-
peza de grelhas Enders. Em alternativa, a
placa reversivel fundida pode ser limpa com
adgua morna e suave com sabdo. Recomen-
damos que se deixe de molho previamente
para remover as particulas incrustadas. A
placa de fundicdo deve entao ser enxaguada
com agua l\mpa No entanto, se tiver sido
criada uma patina, a limpeza com &gua e
sabdo ndo é recomendada para evitar dani-
ficar esta camada.

B Com os devidos cuidados e utilizacao,
os pratos preparados na chapa de ferro
fundido terdo um sabor particularmente
agradavel e o efeito antiaderente da patina
facilitard os grelhados. Recomenda-se que
a placa reversivel fundida seja pincelada
com 6leo alimentar quando nao for utilizada
durante um longo periodo de tempo.

ELIMINAGAO

B A embalagem do produto é constituida
por materiais reciclaveis que podem ser
reciclados. Deite-os fora separadamente
nos contentores de recolha previstos para
o efeito.

B Se desejar eliminar o produto, ndo o
deite fora juntamente com o lixo doméstico.
Informe-se junto da empresa de recolha de
residuos local ou da administracdo munici-
pal sobre as possibilidades de eliminacdo
ecoldgica e econdmica.

GARANTIA

® Certificamos 2 anos como garantia de
funcionamento do aparelho. Um prérequisi-
to para o cumprimento do nosso servico de
garantia é o tratamento adequado do aparel-

ho e um documento comprovativo oficial da
data de compra.

W A garantia expira apés o termo do periodo
de garantia ou imediatamente, se tiverem
sido feitas alteracoes ao aparelho indepen-
dentemente.

B Se, apesar dos nossos controlos de
qualidade, o seu produto apresentar algum
defeito, ndo o devolva ao seu revendedor.
Entre diretamente em contacto com a
Enders. Isto permite-nos garantir um
tratamento rdpido das reclamacdes. Para
o efeito, utilize o formulério de servico no
nosso sitio Web.

SERVIGCO E FABRICANTE

SERVICO:
http://www.enders-germany.com

FABRICANTE:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Alemanha
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PLACA REVERSIBILA TURNATA

Felicitari pentru achizitionarea acestui
produs Enders!

Cititi si respectati aceste instructiuni in-
ainte de a utiliza produsul si utilizati pro-
dusul numai asa cum este descris in aces-
te instructiuni pentru a evita ranirea sau
deteriorarea accidentala.

P&strati aceste instructiuni intr-un loc
sigur pentru consultare ulterioara. Daca
produsul este transmis mai departe,
aceste instructiuni trebuie, de asemenea,
transmise mai departe..

Beneficiati de proprietatile speciale ale
fontei. Distributia uniforma a caldurii
asigura rezultate optime pe gratarul dvs.
pe gaz Enders.

Speram sava bucurati de utilizarea produ-
sului Enders.

PLACA REVERSIBILA TURNATA SA
UTILIZEZE

INDICATII DE SIGURANTA

m AVERTISMENT: Purtati fintotdeauna
manusi de gratar atunci cand_ utilizati
PLACA REVERSIBILA TURNATA pentru
ava proteja de arsuri say taieturi.

m PLACA REVERSIBILA TURNATA poa-
te deveni foarte fierbinte.

m Asezati intotdeauna PLACA REVER-
SIBILA TURNATA intr-o pozitie stabil3 si
nu o scapati niciodata.

B V3 rugam sd retineti cd suprafata
emailatad a placii de turnare PLACA poa-
te deveni foarte fierbinte atunci cand
suprafata emailata a PLACA REVERSI-
BILATURNATA poate fi deteriorata daca
sunt utilizate ustensile metalice pentru
gratar.

B PLACADE RASTURNARE DIN FONTA
nu este destinatd utilizarii de catre copii
sau persoane cu capacitate limitata de a
folosi aparate.

INTRODUCEREA PLACI TURNANTE DIN
FONTA

In functie_ de gratar, puteti introduce PLA-
CA DE RASTURNARE DIN CAST in locul
unui element al grilei gratarului sau, alter-
nativ, o puteti plasa pe grilele gratarului.

PREINCALZIREA PLACA REVERSIBILA
TURNATA

B Beneficiile turnatei reversibile placa
se manifestd numai dupa ce a fost
preincalzitd suficient cu capacul inchis.
Placa grea din fonta are nevoie de timp
pentru a absorbi si a stoca caldura. Odata
ce acest lucru a fost realizat dupa 15-20
de minute, nimic nu sta in calea placerii
gratarului cu placa reversibila turnata.

ARZAND_ IN  PLACA REVERSIBILA

TURNATA

B Este de la sine inteles ca puteti face
gratar pe placa reversibild turnata fara
a fi nevoie sa o coaceti. Cu toate acestea,
vd recomandam sa coaceti fonta emai-
lata pentru a beneficia de efectul natural
antiaderent al patinei.

1. Frecati/spélati placd reversibild turnatd cu
ulei de prajit la foc mare si incalziti placa
pana cand uleiul incepe s3 fumege.

2. Dupa ce placa reversibild turnata s-a racit
putin, pur si simplu stergeti-o cu hartie de
bucatarie.

Puteti repeta acest proces dupa cum este
necesar. Astfel, placd reversibilda turnata
capata efectul antiaderent dorit. Astfel, este
mai usor sa intoarceti mancarea si sa o
curatati ulterior.



CURATARE

® Asigurati-va ca insertiile din fontd s-au racit
complet Tnainte de curatare.

m Curatati bine insertiile din fonta dup3 fiecare
utilizare. Grasimea si uleiul se pot autoaprin-
de atunci cand sunt incalzite la temperaturi
ridicate.

m Nu stingeti niciodatd cu apa grasimea/ule
arzand, fierbinte sau fumegand.

® Nu stingeti placa de turnare din fonta fier-
binte cu apa rece.

® Murdaria grosiera de pe plita emailatd poa-
te fi indepdrtata cu o perie moale.

B Scoateti placa din fontd din gratarul dvs.
pentru o curatare temeinica. Va rugam
sa retineti ca placa reversibila nu trebuie
pusa in masina de spalat vase. Va
recomanddam sa o curatati cu deter-
gentul nostru pentru gratar Enders.
Alternativ, placa turnata reversibila Placa
poate fi curatatd cu apa calduta cu sapun
usor. Va recomandam sa o inmuiatl in
prealabil pentru a indeparta particulele
lipite. Placa de turnare trebuie apoi clatita
cu apa curata. Cu toate acestea, daca a
fost creata o patind, curatarea cu apa cu
sdpun nu este recomandatd pentru a evita
deteriorarea acestui strat.

®m Cu o fingrijire si o utilizare corespun-
zatoare, mancarurile preparate pe plita din
fonta vor avea un gust deosebit, iar efec-
tul antiaderent al patinei va face gratarul
mai usor. V& recomandam sa periati placa
turnata reversibila cu ulei de gatit atunci
cand nu este utilizatd pentru o perioadad mai
lunga de timp.

ELIMINAREA

B Ambalajul produsului este format din
materiale reciclabile care pot fi reciclate.
Aruncati-le separat Tn containerele de
colectare prevazute.

B Dacd doriti sa aruncati produsul, nu-l
aruncati fmpreund cu deseurile menajere.
Intrebati compania locald de eliminare a
de$eumtor sau administratia  municipala
despre optiunile de eliminare ecologica si de
economisire a resurselor.

GARANTIE

B Asiguram 2 ani de garantie pentru
functionarea corespunzatoare a aparatului.
Condltla necesara pentru garantie este
mampularea corespunzatoare a aparatului
si 0 dovada oficiald a datei cumpararii.

® Garantia expird dupa perioada de
garantie, sauimediat daca au fost efectuate
modificari independente ale aparatului.

® In cazul in care produsul dvs., in ciuda
controalelor noastre de calitate, are un
defect, atunci va rugdm sa-1 returnati nu la
vanzator ci direct la compania Enders. Acest
lucru_ne permite s3 garantdm procesarea
rapida a reclamatiilor. In acest scop, va
rugam sa utilizati formularul de serviciu de
pe site-ul nostru.

SERVICE SI PRODUCATOR

SERVICE:
http://www.enders-germany.com

PRODUCATOR:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Germania
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VANDBAR GJUTJARNSPLATTA

Grattis till kopet av den har Enders pro-
dukten!

Innan du anvander den har produkten,
lds och beakta denna bruksanvisning
och framfor allt sdkerhetsinformationen
och anvand endast produkten enligt
beskrivningen i denna handledning for att
forhindra att personskador och materiella
skador uppstar p& grund av misstag.

Forvara den har handledningen for
framtidabruk.Omdennaartikeldverlamnas
till tredje part maste &ven den har
handledningen félja med.

Dra nytta av de speciella egenskaperna
hos gjutjarn. Jamn varmeférdelning
garanterar optimala resultat pa din Enders
gasolgrill.

Vi onskar dig mycket noje med din Enders
produkt.

ANVANDNING AV DEN VANDBARA
GJUTJARNSPLATTAN

SAKERHETSINFORMATION

® VARNING: Anvand alltid grillhandskar
nar du anvander den gjutna vandskivan
for att skydda dig mot brannskador eller
skarsar.

® Den gjutna vandskivan kan bli mycket het.
m Placera alltid den gjutna vandskivan pa
ett stabilt stalle och tappa den aldrig.

m QObservera att den emaljerade ytan pd
den gjutna vandskivan kan skadas om
kan skadas om grillredskap av metallan-
vands.

® Den gjutna vandskivan ar inte avsedd
att anvandas av barn eller personer med
begransad férmaga att anvanda appara-
ter.

SATTA IN VANDSKIVAN AV GJUTJARN

Beroende pa grillen kan du satta in CAST
TURNING PLATE i stallet for ett grillgal-
lerelement eller alternativt placera den
pa grillgallren.

FORVARMNING AV DEN VANDBARA
GJUTJARNSPLATTAN

® Denvandbaragjutjarnsplattans fordelar
utvecklas forst nar den har forvarmts
tillrackligt med huven stangd. Den
tunga gjutjarnsplattan behdver tid for att
kunna ta upp och lagra varme. Om detta
har avslutats efter 15 till 20 minuter kan
man bdrja grillningen med den vandbara
gjutjarnsplattan.

INBRANNING AV VANDBARA

GJUTJARNSPLATTAN

DEN

B Naturligtviskanmanutan problem grilla
p& den vandbara gjutjarnsplattan utan
foregdende inbranning. V| rekommenderar
dock inbranning for att kunna utnyttja de
naturliga fordelarna en patina erbjuder.

1. Gnid/pensla in gjutjarnsplattan med
stekolja och varm upp plattan tills oljan
bérjar ryka.

2. Nar vandbar gjutjarnsplatta har sval-
nat lite ar det bara att torka av den med
hushallspapper.

Du kan upprepa denna process efter behov.
P& s& satt far vandbar gjutjarnsplatta den
onskade non-stick-effekten. Detta gor det
lattare att vanda maten och rengora den
senare.

m Se till att gjutjarnsinsatserna har svalnat
helt fore rengoring.

B Rengdr gjutjarnsinsatserna noggrant efter
varje anvandmngst\llfaue Fett och olja kan
sjalvantanda vid hog uppvarmning.

B Slack aldrig brinnande, hett eller rykande
fett/olja med vatten.

L] Slack inte den heta gjutna vandskivan med



kallt vatten.

B Grov smuts pé& det emaljerade gallret kan
tas bort med en mjuk borste.

m Ta bort gjutjarnsplattan fran grillen for
noggrann rengoéring. Observera att den
vandbara plattan inte far diskas i diskmaskin.
Vi rekommenderar att du rengor den med
vart Enders rengoringsmedel for grillgaller.
Alternativt  kan vandbar gjutjarnsplatta
rengoras med milt, varmt tvalvatten. Vi re-
kommenderar att du blotlagger i forvag
for att avlagsna fastklumpade partiklar.
Gjutplattan ska sedan skoljas med rent
vatten. Om en patina har skapats rekommen-
deras dock inte rengéring med tvalvatten for
att undvika att skada detta lager.

B Med ratt skétsel och anvandning kommer
ratter som tillagas pd gjutjarnsplattan
att smaka sarskilt gott och patinans non-
stick-effekt gor det lattare att grilla. Vi
rekommenderar att du penslar vandbar
gjutjarnsplatta med matolja nar den inte an-
vands under en langre tid.

AVFALLSHANTERING

m Produktférpackningen bestar av atervin-
ningsbara material som kan lamnas till
atervinning. Kéllsortera dem i tillgdngliga
samlingsbehallare.

® Om du vill kassera en artikel far den inte
kastas i hushallsavfallet. Fraga ditt lokala
avfallshanteringsforetag eller din kommu-
nala forvaltning om méojligheterna till en
miljovanlig och resursbesparande avfalls-
hantering.

GARANTI

m Vi mnar 2 ars garanti p& produktens
funktion. Forutsattningen for att garantin
ska kunna tas i ansprak ar en korrekt han-
tering av produkten och ett officiellt bevis pa
inkopsdatumet.

m Garantin gar ut efter garantiperiodens
utgéng eller omedelbart om egenméktiga
forandringar har utforts pa produkten.

m Om det trots vara kvalitetskontroller upp-
star ett fel pa din produkt ska du inte lamna
tillbaka den till terforsaljaren utan kontak-
ta Enders direkt. Endast pa detta satt kan
vi garantera en snabb handléggmng av din
reklamation. Fér detta andamal anvand vart

serviceformular pd var internetsida.

SERVICE OCH TILLVERKARE

SERVICE:
http://www.enders-germany.com

TILLVERKARE:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Tyskland
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ODLIEVANA OBOJSTRANNA DOSKA

Gratulujeme vém k nakupu tohto vyrobku
Enders!

Pred pouzitim vyrobku si precitajte
a dodrZiavajte tento ndvod a vyrobok
pouzivajte len tak, ako je popisané v tomto
navode, aby ste predislindhodnému zrane-
niu alebo poskodeniu.

Uschovajte si tento navod na bezpednom
mieste, aby ste don mohli v budicnosti
nahliadnut. Ak sa vyrobok odovzdava dalej,
musi sa odovzdat aj tento navod.

VyuZivajte Specialne vlastnosti liatiny. Rov-
nomerné rozlozenie tepla zarucuje opti-
malne vysledky na vasom plynovom grile
Enders.

Difame, Ze sa vam pouZivanie vasho
vyrobku Enders bude pacit.

POUZITIE LIATINOVEJ VLOZKY

BEZPECNOSTNE POKYNY

® UPOZORNENIE: Pri  pouzivani 0D-
LIEVANA OBOJSTRANNA DOSKA vzdy
pouzivajte grilovacie rukavice, aby ste sa
chranili pred popdalenim alebo porezanim.

m ODLIEVANA OBOJSTRANNA DOSKA
moze byt velmj horuca.

m ODLIEVANA O0BOJSTRANNA DOSKA
vzdy umiestnite do stabilnej polohy a nikdy
ho neupustajte.

® Upozorfujeme, Ze smaltovany povrch
ODLIEVANA OBOJSTRANNA DOSKA sa
moze velmi zahriat, ked sa mé6ze poskodit,
ak sa pouziva kovove’ grilovacie naradie.

m ODLIEVANA OBOJSTRANNA DOSKA
nie je urceny na pouzivanie detmi alebo
osobami s obmedzenou schopnostou ob-
sluhovat spotrebice.

VKLADANIE LIATINOVEHO OTOCNEHO
TANIERA

® V zavislosti od grilu moézZete namiesto
prvky grilovacej mriezky vlozit ODLIE-
VANA OBOJSTRANNA DOSKA alebo ho al-
ternativne umiestnit na grilovacie mriezky.

PREDHRIEVANIE ODLIEVACIEHO
OTOCNEHO STOLA

m Vyhody odlievanej obojstranne; dézy sa
prejavia aZ po jej dostatognom predhriatf
pri zatvorenej kapote. Tazkd liatinova
doska potrebuje ¢as na absorbovanie a
akumulaciu tepla. Ked sa to po 15 - 20
mindtach podari, ni¢ uZ nestoji v ceste
zabavnému grilovaniu s odlievanou oboj-
strannou doskou.

VYPALOVANIE V LIATEJ VLOZKE

B Je samozrejmé, Ze na odlievanej oboj-
strannej doske mozete grilovat bez toho,
aby ste ju museli piect. Smaltovanu liatinu
véak odporuc¢ame piect, aby ste mohli
vyuzit prirodzeny neprilnavy efekt patiny.

1. Odlievanu obOJstrannu dosku potr\te/po—
trite olejom na vyprézanie s vysokou tepl otou
a dosku zahrievajte, kym sa z oleja nezacne
dymit.

2. Ked odlievana obojstranna doska mierne
vychladne, jednoducho ju utrite kuchynskym
papierom.

Tento postup mozete podla potreby opa-
kovat. Odlievand obojstrannad doska tak
ziska pozadovany neprilnavy efekt. Vdaka
tomu sa jedlo (ahsie otdca a neskor Cisti.

CISTENIE

B Pred ¢istenim sa uistite, Ze liate vlozky Upl-
ne vychladli.

B Po kazdom pouziti liatinové vlozky doklad-
ne vyCistite. Mastnota a olej sa mozu pri zahri-
ati na vysoké teploty samovolne vznietit.

m Horiaci, horuci alebo dymiaci tuk/olej nikdy
nehaste vodou.

B Rozpalend liatinovd otocnd dosku nehaste



studenou vodou.

B Hrubé znecistenie na smaltovanom roste
mozno odstranit makkou kefkou.

® Na dokladné vycistenie vyberte liatinovu
dosku z grilu. Upozoriujeme, Ze obojstran-
nd doska sa nesmie vkladat do umyvacky
riadu. Odpordcame ju Cistit nasim cistiacim
prostriedkom_na grilovacie rosty Enders.
Pripadne moéZete odlievani obojstrannd
dosku Cistit jemnou, teplou mydlovou vodou.
Odporicame ju predtym namocit, aby sa
odstranili  pripecené Ccastice. Odlievacia
doska by sa potom mala oplachnut Cistou
vodou. Ak sa vSak vytvorila patina, Ciste-
nie mydlovou vodou sa neodporica, aby
nedoslo k poskodeniu tejto vrstvy.

B Pri spravnej starostlivosti a pouzivani
budd pokrmy pripravené na liatinovom
roSte mimoriadne chutné a neprilnavy efekt
patiny ulahi grilovanie, Odlievand oboj-
strannd dosku odpordcame pri dlhsom
nepouzivani potriet kuchynskym olejom.

LIKVIDACIA

m Obal vyrobku pozostava z recyklovatelnych
materidlov, ktoré sa daju recyklovat.
Vyhadzujte ich oddelene do dodanych zber-
nych nadob.

B Ak chcete vyrobok zlikvidovat, nevy-
hadzujte ho spolu s domovym odpadom.
Omoznostiachekologickejazdroje Setriace]
likvidacie sa informujte v miestne)
spoloc¢nosti na likvidaciu odpadu alebo na
obecnom Urade.

B Preberdme na 2 roky zaruku na funkciu
spotrebica. Predpokladom pre poskytnutie
zaruky je spravne zaobchadzanie so spotre-
bi¢om a oficidlny doklad o datume kipy.

m Zaruka zanikd po uplynuti ¢asu zéruky
alebo okamzite, ak boli na spotrebici vyko-
nané svojvolné zmeny.

m Ak byvas produkt napriek nasim kontroldm
kvality raz vykdzal nejakd chybu, potom ho,
prosim, nevracajte spat k predajcovi, ale
sa priamo spojte so spolo¢nostou Enders.
To ndm umoznuje zarucit rychle spracova-
nie staznosti. Na tento Ucel pouZzite servisny
formulédr na nasej webovej stranke.

SERVIS AV YROBCA

SERVIS:
http://www.enders-germany.com

VYROBCA:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Nemecko
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LITA REVERZIBILNA PLOSCA

Cestitamo vam za nakup tega Endersovega
izdelka!

Pred uporabo izdelka preberite in uposte-
vajte ta navodila ter izdelek uporabljajte
le tako, kot je opisano v teh navodilih, da
se izognete nenamernim poskodbam ali
poskodbam.

Ta navodila shranite na yarnem mestu za
uporabo v prihodnosti. Ce izdelek posre-
dujete naprej, morate posredovati tudi ta
navodlla

Izkoristite posebne lastnosti litega Zeleza.
Enakomerna porazdelitev toplote zagotav-
lja optimalne rezultate na vasem Enderso-
vem plinskem Zaru.

Upamo, da boste uZivali v uporabi svojega
izdelka Enders.

UPORABA LITOZELEZNEGA
GRAMOFONA

VARNOSTNINAPOTKI

m OPOZORILO: Priuporabi LITA REVER-
ZIBILNA PLOSCA vedno nosite rokavice
za zar, da se zascitite pred opeklinami ali
urezninami.

m LITA REVERZIBILNA PLOSCA lahko
postane zelo vroca.

m [[TA REVERZIBILNA PLOSCA vedno
postavite v stabilen poloZaj in je nikoli ne
spustite.

® UposStevajte, da se lahko emajlirapa
povrsina LITA REVERZIBILNA PLOSCA
poskoduje, ce se lahko poskoduje, ce
uporabljate kovinske pripomocke za peko
na zaru. .

m | |TA REVERZIBILNA PLOSCA ni
namenjena otrokom ali osebam z omeje-
nimi sposobnostmi za upravljanje naprav.

VSTAVLJANJE LITOZELEZNE VRTLJIVE
PLOSCE

B Odvisno od zara lahko LITA REVER-
ZIBILNA PLOSCA vstavite namesto ele-
menta reSetke za Zar ali pa ga namestite
na reSetke za Zar.

PREDGREVANJE VRTILNE PLOSCE ZA
LITJE

B Prednosti reverzibilne plosce lita se
pokazejo Sele, ko je dovolj segreta z
zaprtim  pokrovom. Tezka litoZelezna

plos¢a potrebuje ¢as, da absorbira in
shrani toploto. Ko se to po 15 do 20
minutah konca, ni¢ ne ovira uzivanja v peki
na zaru z reverzibilno plosco lita reverzibil-
na plosca.

ZGANJE V LIVNEM VLOZKU

B Samoumevno je, da lahko na liti rever-
zibilni plos¢i pecete na Zaru, ne da bi vam
jo bilo treba peci. Vendar pa priporo¢amo,
da emajlirano litino popecete, da biizkoris-
tili naravni ucinek patine, ki se ne prijema.

1. Lito reverzibilno plo$co natrite/potrite z ol-
jem za cvrtje na visoki temperaturi in plosco
segrevajte, dokler se iz olja ne zacne kaditi.

2. Takoj ko se lita reverzibilna plos¢a nekoli-
ko ohladi, jo preprosto obrisite s kuhinjskim
papirjem.

Ta postopek lahko po potrebi ponovite. S
tem dobite na liti reverzibilni plos¢i zeleni
ucinek neprijemljivosti. S tem je omogoceno
lazje obracanje jedi in kasnejSe Ciscenje.

CISCENJE

B Pred CiS¢enjem se prepricajte, da so se liti
vloZki popolnoma ohladili.

B |jtozelezne vloZke temeljito oCistite po vs-
aki uporabi. Mascoba in olje se lahko pri se-
grevanju na visoke temperature sama vzgeta
m Gorece, vroCe ali kadeCe se masti/olja ni-
koli ne gasite z vodo.

B VrocCe livarske obracalne plosce ne gasite s
hladno vodo.



B Grobo umazanijo na emajlirani resetki
lahko odstranite z mehko krtaco.

m Zatemeljito ¢isenje odstranite litoZelezno
plosCo z zara. Upostevajte, da reverzibilne
plosce ne smete dati v pomivalni stroj. Pri-
poro¢amo, da jo oCistite z nasim Cistilom za
reSetke Zara Enders. Alternativno lahko re-
verzibilno plosco lita ocistite z blago, toplo
milnico. Priporo¢amo, da jo predhodno na-
mocite, da odstranite prijete delce, Odlivno
plosCo nato sperite s Cisto vodo. Ce pa se
Je ustvarila patina, ¢iS€enje z milnico ni pri-
porocljivo, da te plasti ne poskodujete.

B Ob pravilni negi in uporabi bodo jedi,
pripravijene na litoZelezni resSetki, ime-
le posebno dober okus, zaradi nelepljivega
ucinka patine pa bo pecenje na zaru lazje.
Priporocamo, da litoZelezno reverzibilno
plosco premazete s kuhinjskim oljem, kadar
Je dlje Casa ne uporabljate.

ODSTRANJEVANJE

B EmbalaZa izdelka je sestavljena iz materi-
alov, ki jih je mogoce reciklirati. Loceno jih
odyrzite v predvidene zbiralnike.

m Ce Zelite izdelek odstraniti, ga ne zavrzite
med gospodinjske odpadke. O moznostih
okolju prijaznega in z viri varénega odstran-
jevanja se pozanimajte pri lokalnem podje-
tju za odstranjevanje odpadkov ali obcinski
upravi.

B 73 delovanje naprave prevzemamo 2-letno
garancijo. Predpogoj za jamstvo garancije
Je ustrezno rokovanje z napravo in uradno
dokazilo o datumu nakupa.

m Garancija preneha po izteku garancijskega
obdobja ali takoj, ko oseba samovoljno
spremeni napravo.

m Ce je vas izdelek kljub nasemu strogemu
nadzoru dokazano okvarjen, ga ne vracajte
v prodajalno, ampak se obrnite neposredno
na Enders. Tako lahko zagotovimo hitro
obravnavo pritozb. V ta namen uporabite
servisni obrazec na nasi spletni strani.

SERVIS IN PROIZVAJALEC

SERVIS:
http://www.enders-germany.com

PROIZVAJALEC:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Nemc¢ija
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DOKUM TERS GEVRILEBILIR PLAKA

Bu Enders drunind satin aldiginiz icin
tebrikler!

Uriint kullanmadan 6nce bu talimatlar
okuyun ve izleyin ve kazara yaralanma
veya hasari onlemek icin Urinl yalnizca
bu talimatlarda ag\kland|§| sekilde
kullanin.

Bu talimatlari ileride basvurmak Uze-
re givenli bir yerde saklayin. Urinin
devredilmesi durumunda, bu talimatlar
da devredilmelidir.

Dokme demirin  ozel 0Ozelliklerinden
yararlanin. Esit 1si dagilimi Enders gazli
barbekinizde optimum sonuclar saglar.
Enders drtnintzd kullanmaktan
alacaginizi umuyoruz.

DOKME DEMIR DONER TABLANIN
KULLANIMI

keyif

GUVENLIK NOTLARI

m AVERTISMENT: Purtati intotdeauna
manusi de gratar atunci cand utilizati
DOKUM TERS CEVRILEBILIR PLAKA
pentru a va proteja de arsuri sau taietu-

ri.

B DOKUM TERS CEVRILEBILIR PLAKA
poate deveni foarte fierbinte.

m Asezati intotdeauna DOKUM TERS
CEVRILEB\LIR PLAKA intr-o pozitie sta-
bild si nu o scdpati niciodata.

m V3 rugam sa  retineti cd suprafata
emailatd a DOKUM TERS CEVRILEBI-
LIR PLAKA poate deveni foarte fierbin-
te atunci cand poate fi deterioratd daca
se folosesc ustensile metalice pentru
gratar.

B DOKUM TERS CEVRILEBILIR PLAKA
nu este destinata utilizarii de catre copii
sau persoane cu capacitate limitata de a
folosi aparate.

INTRODUCEREA PLACII TURNANTE DIN
FONTA

m In functie de gratar, puteti introduce DO-
KUM TERS CEVRILEBILIR PLAKA in locul
unui element al grilei gratarului sau, alter-
nativ, o puteti plasa pe grilele grétarului.

ON

DOKUM  DONER

ISITMASI

TABLASININ

B Dokidm ters cevrilebilir plaka'nin fay-
dalari ancak kapak kapaliyken yeterince
isitildiginda ortaya cikar. Agir dékme
demlrptakanm\S\ylemmeswe depolamasi
icin zamana ihtiyaci vardir. Bu islem 15-20
dakika sonra tamamlandiginda, dokim
ters cevrilebilir plaka ile mangal keyfinin
oninde hicbir engel kalmaz.

DOKUM PARGASINDA YANMA
B Dokidm ters cevrilebilir plaka lzerinde
pisirmeye gerek kalmadan i1zgara yapa-
bileceginizi sdylemeye gerek yok. Ancak,
patinanin dogal yapismazlk etkisinden
faydalanmak icin emaye dokim demiri
firfinlamanizi Gneririz.

1. Dokum ters cevrilebilir plakayr ylksek Isi-
da kizartma yag! ile ovalayin/fircalayin ve yag
titmeye baslayana kadar plakayi isitin.

2. Dokim ters cevrilebilir plaka biraz sogu-
duktan sonra mutfak kagidrile silin.

Bu islemi gerektigi kadar tekrarlayabilir-
siniz. Bu, Dokim ters cevrilebilir plaka'ya
istenen yap\smazhk etkisini verir. Bu, yiye-
cekleri cevirmeyi ve daha sonra tem\ztemey\
kolaylastirir.

TEMIZLIK

® Temizlemeden 0Once dokim
tamamen sogudugundan emin olun.
B Dcékme demir uclari her kullanimdan

uclarin



sonra iyice temizleyin. Gres ve yag yuksek
sicakliklara kadar isitildiginda kendiligin-
den tutusabilir.

m Yanan, sicak veya titen gres/yag asla
suyla sondirmeyin. _

®m Sicak DOKUM CEVIRME PLAKASINI
soguk suyla séndirmeyin.

B Emaye kapli 1zgara Uzerindeki kaba kir-
ler yumusak bir firca kullanilarak temizle-
nebilir.

B Kapsamli temizlik icin dékme demir
plakayr izgaranizdan cikarin. Litfen ters
cevrilebilir plakanin bulasik makinesine
konulmamasi gerektigini unutmayin. En-
ders izgara temizleyicimiz ile temizleme-
nizi oneririz. Alternatif olarak, Dokim ters
cevrilebilir plaka yumusak, ilik sabunlu su
ile temizlenebilir. Topaklanmis parcaciklar
gidermek icin onceden islatmanizi 6neririz.
Dokim plakasi daha sonra duru su ile du-
rulanmalidir. Ancak, bir patina olusmussa,
bu tabakaya zarar vermemek icin sabunlu
su ile temizlik onerilmez.

® Dogru bakim ve kullanimla, dokme de-
mir 1zgarada hazirlanan yemeklerin tadi
6zellikle lezzetli olacak ve patinanin yapis-
maz etkisi 1zgara yapmayl kolaylastira-
caktir. Dokim ters cevrilebilir plaka uzun
slire kullanilmadiginda Uzerine kizartma
yagi striilmesini tavsiye ederiz.

BERTARAF

B Urin ambalaji geri donustirilebilen
malzemelerden  olusmaktadir. ~ Bunlari
saglanan toplama kaplarina ayri olarak atin.
B UrlinU imha etmek istiyorsaniz, evsel
atiklarla birlikte atmayin. Cevre dostu ve
kaynak tasarrufu saglayan imha secenekleri
hakkinda yerel atik imha sirketinize veya
belediye idaresine danisin.

GARANTI

B Cihazin fonksiyonu icin 2 yil boyunca
garantiyi Ustleniyoruz. Garanti hizmeti icin
sart, cihazin uygun sekilde kullanilmasi ve
satin alindigi tarihin resmi bir kanitidir.

B Garanti, garanti siresinin dolmasi ile veya
cihazda kendi basina yapilan degisiklikler
durumunda aninda sona erer.

® Urininizde, kalite kontrollerimize rag-
men bir arizanin mevcut olmasi durumunda

onu lutfen bayiye iade etmeyin, dogrudan
Enders ile iletisime gecin. Bu sayede sikay-
etlerinizin hizli bir sekilde isleme alinmasini
garanti ediyoruz. Bunun icin litfen web
sitemizdeki servis formunu kullanin.

SERVIS VE URETICI

SERVIS:
http://www.enders-germany.com

URETICI:

Enders Colsman AG
Brauck 1, D-58791 Werdohl
Almanya
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