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SATO3N NPOAYKT 6870

Mo3ppaesaBame Bu c nokynkarta Ha To3u npoaykT Enders!

lMpoyeTeTe 1 CbONIOLABANTE TOBa ybTBaHe 3a ynoTpeda, Npeau Aa U3nonaeate nNpoAy-
KTa. M3nonssaiTe NpoflykTa camo Cbo6pasHo ONMcaHNeTo B TOBA PbKOBOACTBO, 3a Aa
ce W36erHaT CrydanHn HapaHABaHUsA UK WETH.

CbxpaHsiBaliTe ToBa pPbKOBOACTBO 3a ObAeLLmn crnpaBku. [pu NnpegocTaBaHe Ha Npofy-
KTa Ha TpeTu N1ua npejanTe 1 ToBa PbKOBOACTBO.

HapsBsame ce npoaykTsT Enders ga Bu xapeca.

A YKA3AHNA 3A BE30MACHOCT

B OMACHOCT: OnacHocT OT 3afyllaBaHe/mornbluaHe. [pbXTe OonakoBbYHUTE
MaTepvanu Aaney oT fAela u rv u3xebpnete He3abaBHO. CbxpaHsBanTe apebHuTe
4aCTW M3BBH 06Cera nm.

B NPEAYNPEXXAEHMUE: Bcuykn YacT Ha npogyKTa ce HaropeLussaT CUIIHO Mo Bpeme
Ha paboTa, 0CO6EHO ApbXKKaTa Ha Kanaka, KosTo MOXe fja JOCTUrHe TemnepaTypa Haj,
700°C. BuHaru nanonssaire KyxHeHCKa pbKoxBaTKa U TEpMOYCTORUMBIM PbKaBULK, 3a
[fia nsberHeTe 1arapsiHva Npy 4OKOCBaHe Ha YacTy Ha NPoayKTa.

B NPEAYNPEXXAEHME: lNpy noBauraHe Ha kamaka, OT OTBOpa Ha opmata Moxe fa
13nese ropellia napa. Mons, O6bpHeTe r1aBa U NoBAVIFHETE BHUMATENHO Kanaka, 3a fja ce
npeanasunTe T U3rapsHUs no JULETO.

B NPEAYNPEXXAEHUE: n3berHete narapsHus nMpy AOKOCBaHe Ha YacTW Ha MpoAyKTa.
YBepeTe ce, Ye B 6/I130CT A0 ropeLLiata GypHa He ce HamupaT AeLia U HYKora He ocTaBsiTe
ypHaTa 6e3 HaA30p, KOraTo TA PaboTu.

B BHUMAHME: MNMoyucTeTe NpoAyKTa cTapaTenHo Npean nbpeata ynotpeba.

B BHUMAHME: MNocTassiiTe ropeliata hypHa camo BbpXy TEPMOYCTONUMBI NMOBBPXHOCTU.

B BHUMAHMUE: CunvkoHoBMTe GOpMKM ca yCTORYMBIM Ha TonauHa Ao +250 °C. Mpu no-
BMCOKM TeMnepaTypy MaTepUanbT MOXe fa Ce MoBpeau.

B BHUMAHME: He 3non3BaiiTte ocTpy Nprueopw.

NMPELM MbPBATA YNIOTPEBA

W VI3MuWinTe BCUYKM YaCTu C YMCTa BoAa.

HAYWH HA NEUCTBUE
BbB (hypHaTa MmaTe Bb3MOXHOCT [la 3aTOMATE W neyYeTe NoYTH BCUHKU SCTUS, KOUTO
6VXTe NPUroTBUMM 1 B OBUKHOBEHa hypHa.

®dypHaTa ce CbCTOM OT HSAKOJKO KOMMOHeHTa: OcHoBaTa e uapaboTeHa OT 34paBa He-
pbXaaemMa CTOMaHa, Bbpxy ropHus pb6 Ha OCHOBaTa e pasnosoxeHa dhopmarta 3a ne-
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KANAK
CKAPA 3A NEYEHE

(OPMA 3A NMEYEHE

0CHOBA

yeHe oT aﬂ\/MVIHl/IlZ, KOATO € C BUCOKOKa4YeCTBEHO KepaMNYHO MNOKPUTKE C He3arensallo
NOoKpUTHE. Bpry Hea € NoCTaBeH allyMUHMEBUAT Kanak CbC CreynanHo nokputue u
BEeHTUNALUMOHHM OTBOPU.

MocTaBeTe KynaTa Taka, Ye LeHTPasIHUAT OTBOP Aa € NO3ULUMOHMPaH ANPEKTHO Haz nna-
MbKa WK B cpefiaTa Ha KOTNoHa. TonnvHaTa ce Haco4Ba Harope npes To3u LeHTpaneH
OTBOP BbB opmaTa 1 Cy»Ku KaTo FOpHO HarpsisaHe.

3a paBHOMEPHO W ePEKTUBHO NPUrOTBSAHE Ha BalLnTe ACTUSA, OT pellaBallo 3HaveHve e
[la 3non3saTe BCUYKM KOMMNOHEHTM Ha GypHaTa B KOMBMHALWS, 33 Aa OCUTypUTE KaKTo
rOpHO, Taka 1 JONHO HarpsiBaHe.

NOAr0TOBKA

3a fanoaroTeuTe GypHaTa 3a paboTa Npeav nbpeaTa ynotTpeba, e He06x0AMMO Aa

MOHTUMpaTe ApbXKaTa c TepMoMeTbpa. CnefpaiiTe Tean CTbAKM:

1. MocTaBeTe TepMOMETbpa B ApbxKKaTa.

2. Mnb3HeTe 6ennsi KepaMmnyeH JUCK BbpXy COHAATa Ha TeEpMOMETbpa v cref ToBa
BKapaliTe BCUYKO Npes3 CpefjH1a OTBOP Ha Kanaka.

3. BakpeneTe TepMoMeTbpa OT BbTpellHaTa CTpaHa Ha Kanaka, KaTo 3aTerHere
npuaoxeHaTa ramka.

YNLTBAHE 3A YNOTPEBA

BnaropgapeHue Ha KepamMW4YHOTO MOKPWUTUE Ha hopmaTa 3a neyeHe He e HEOGXOAMMO
HamasHsiBaHe.

B [locTaBeTe KynaTa B cpefjata Haj niambKa Uiv Bbpxy KOT/IoHa.

B B 3@BMCKYMOCT OT peLienTaTa OCTaBeTe HAKOMKO CaHTUMETpa MSCTO BbB (opmMaTta
3a neveHe, 3a ;a MOXe TeCTOTO /la Ce HaAWrHe U ACTVETO Aa He npenee. [penbiBaHeTo
Ha Gopma 3a neyeHe MOXe Aa [oBefe A0 3arapsiHe Ha AoNHaTa YacT Ha ACTMeTO, npeawn
ropHaTa4acT a e rotosa.

B B Kpas Ha roTBeHeTO U3BajeTe GypHaTa OT OCHOBaTa 4 cBaseTe Kanaka. B npoTuBeH
Ccry4Yait SCTMETO MOXKe Aia NPOAb/IXKM a Ce FOTBM Nopaamn ocTaTbyHaTa TonnHa.
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B BHWUMAHMUE: He nsnonsgaiite HOXOBE WM ApYyrK OCTpU Npubopu BbB dopmaTa
3a neyeHe. M3nonsgaiiTe caMo CUIMKOHOBW MM AbPBEHW KYXHEHCKM Npubopw, 3a fa
npefoTBpaTUTe NOBPEeXAaHe Ha MOBBPXHOCTTA.

B TbiiKaTo B 3aBUCUMOCT OT M3TOYHMKA Ha TOM/IMHA HeoBxoArMaTa TemnepaTypa MoXxe
[la Bapvipa, crieABa Aa OTKpUeTe TOYHOTO BpeMe 3a rOTBEHe W NMpaBuiHaTa TeMnepaTypa
4ypes u3npobBaHe. 3amoyHeTe C NlecHa pelenTa, KaTo Hanpumep C roToBO TecTo 3a
cnagkuwmv. TepMOMETBPBT B ipbyKKaTa Lie By 6be OpUeHTUp, HO MMaiTe npeasua, Ye
TemnepaTypaTa ce U3MepBa B Kanaka, a Ha JbHOTO Ha CbAa MOXe [ja € MO-BUCOKa.

B [pv n3nonseaHe ¢ TypucTudecku KotnoH ENDERS 3anoyHeTe HacTpOMBaHETO TOYHO
Haf Hal-HUCKMA NNaMbK, 3a ja HaMepwTe oNTYManHaTa TemnepaTtypa.

B KOMMNeKTBT BK/KOYBA peLleTka 3a MeveHe, KOATO MOXETe Aa W3nonssare, ako
13non3Bate peLueTka v B 06vKHOBeHaTa cv (pypHa, HanpuMep 3a neveHe Ha xneéyeta.

B AnTepHaTUBHO MOXETE [la HaneeTe Masiko BOAA NoJ peLleTkaTa, 3a Aa NpuroTeuTe Ha
napa Harnpumep 3eneH4yLmn um puéa.

B BbB BeHTUNALMOHHUTE OTBOPU MOXE [a Ce 13MN0N3Ba AbPBEHO LWKLLYE 3a NPOBEPKa
Ha rOTOBHOCTTa Ha neuvBaTa, 6e3 ja ce OTBaps KanakbT. BkapaiiTe BHUMaTENHO
[IbpPBEHOTO LLUMLLYeE BB BEHTUNALUMOHHWSA OTBOP, NPOGOAETE NEYNBOTO U rO 3BaAeTE
OTHOBO. AKO MO ABPBEHOTO LLIMLLYE He OCTaHaT CieAmn OT TECTO, MPOLIECHT Ha FoTBEHE €
MPUKKOYNI.

CHJINKOHOBW ®OPMU

CunukoHoBuTe GOPMU NPaBAT NeYeHeTo B MobuHaTa dypHa VAMO® olie no-necHo.
Te ynecHaABaT U3BaXAaHETO W NPeMaxBaHeTo Ha X156, TOPTY UK 3aneKaHKu.
Pasgenenute GopmMm ca 0CO6EHO NPaKTUYHI, aKO XenaeTe fa NpuroTsute
€HOBPEMEHHO PasfNYHM PELIenTU UK rapHUTYpU. Mo-MankuTe hopmu pasnonarat
[ONbIIHATENHO C UHTEerpupaHa ckana — nephexkTHa 3a nsMepBaHe Ha 6pallHo, 3axap
WAV TEYHOCTU. TaKa LLe Noy4YnTe MAeasHo TECTO 3a KEKC I0PK B ABMXEHME. BCuykm
hopMy ca rofiHU 3a KOHTaKTa ¢ XxpaHu 1 ca LFGB-TecTvpanm.

CbBETH 3’?1‘5 ©

B [pean nbpeaTa ynotpeda usmuiiTe hopMmuTe ¢ Tonna BoAa U Manko npenapar 3a
CbAOBE, CNef, KOeTo rv nofcylueTe gobpe.

B [louncTBaiiTe dopmaTa npefy BCsika ynotpeba ¢ npenapat, 3a fa noacunute
HesanensalluTe 1 CBOWCTBA.

W Jleko HamaxeTe GpopmaTa C MasH1Ha — TaKa Le V3BafuTe CNafKuLLa oLLe No-NecHo.
B 3ano-ronsmMa cTabuIHOCT MOXETe ia NoCTaBWTe CUNMKoHoBaTa hopma Hanpaso B
Mo6unHaTa GypHa Nno Bpeme Ha MbJHeHe.

MOYNCTBAHE 11 OBE3LIBETABAHE

B [Ipean nbpBaTa ynoTpeba 1 cnef BCska ynoTpeba, Moss, MoYncTeTe OCHOBHO
BCUYKM YacTu Ha dypHaTa ¢ YnCTa Bofa W MeK mpenapaT 3a MWEHe Ha CbAOBE.
Mons, cbbntofasainTe, Ye hypHaTa He e NOAXoAsLIa 32 MOYUCTBAHE B CbAOMUANHA
MalumHa.

B [lopaau BucokaTa TemnepaTypa no BpemMe Ha neveHe, dypHaTta ce o6eslBeTaBa
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C TedeHue Ha BpeMeTo. OcobeHo 6bP30 ce 06e3LBETABA KynaTa OT HepbXaaema
cToMaHa. Mons, nmaiTe npeasus, Ye ToBa o6esLBeTABaAHEe e HopMaseH NpoLec 3a
HepbxX/aemaTa CTOMaHa U He e Npu3Hak 3a JedeKT Ha MaTepuana. To He oka3Ba
BMAHME BbPXYy paboTaTa unn dyHkuMaTa Ha dypHaTa.

B /I3muiiTe v NoAcyLUeTe cunMKoHoBaTa hopmMa CTapaTenHo cnef Bcska ynotpeba
- T4 e noAxofAslla 1 3a cboMusinHa. [pu NpaBuHa rpuxa Lije ocTaHe bAro BpemMe
cTabwnHa no dopma K Lie ocurypm nephekTHU pe3ynTaTi Npu nedeHe!

OTCTPAHABAHE KATO OTNALBK

OnakoBkaTa Ha MpoAyKTa ce CbCTOW OT pPeuukIMpyeMn MaTtepuany, KoWTo MoraT Aa
6bAaT NpeAaseHun 3a ononsoTeopsBaHe. MaxsbpneTe A CbobpasHo B1AA i B NpefocTa-
BEHWTE KOHTEeNHEPH.

AKO mckaTe fla OTCTpaHUTe NPo/yKTa KaTo OTNaAbK, He ro U3XBbpaiTe 3aefiHO C BUTO-
BuTE oTnagbumn. OcBefoMeTe ce B MecTHaTa (brpma 3a yTuamsmpaHe Ha oTnagbum uam
obLUMHCKaTa aAMUHUCTPaLMS 3a Bb3MOXXHOCTUTE 3a eKONOrocbo6pasHo peLmnkivpaHe,
NEeCTALLO PECYpCK.

TEXHAYECKI 1 LIBETOBY NPOMEHN

3anasBame Cv NPaBOTO 3a HEe3HAYUTENHU OTKIOHEHUS OT TekcTa u V\306pa)KGHVI9Ta C
Lies1 TeXHUYEeCKO yCbBbPLIEHCTBAHE.

Huve noemame 2 rofuHu rapaHumns 3a dyHkUMsTa Ha ypeaa. NpeanocTaska 3a rapaH-
LIMOHHOTO 06CyXKBaHe e NpaBuHO 6opaBeHe C ypeaa 1 oduumanHo NOTBbPXKAEHNE Ha
flaTaTa Ha 3aKynyBaHe. 3anaseHu npasa 3a TEXHUYECKM 1 LIBETOBW NMPOMEHM.

[apaHuMATa e HeBanuaHa crefd U3TnuaHe Ha rapaHUMOHHWS CPOK MK He3abaBHO, ako
ca U3BbpPLUEHM CBOEBOJIHM MPOMEHW Ha ypeaa. He ce paspellaBa M3BbpLUBaHe Ha MaHu-
nynaumm Ha KOMMOHEHTK, 3aneyaTaHu OT NPOU3BOANTENS UW HEroBWs NpeAcTaBuTen!

AKO BBMPEKM HaLLMsA KOHTPOS Ha Ka4eCTBOTO Ce yCTaHoBW fAedeKT Ha Baluma npoaykT,
MOJIS, He FO BPbLUaTe Ha TbproBeLla, a ce CBbpXKeTe ANPeKTHO ¢ Enders. Taka MoXeMm
[a rapaHT1pamMe 6bp3a 06paboTKa Ha peknamauumTe.

CEPBI3/MPOU3BOANTEN

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl

"epmaHua

+49 (0) 23929782 30
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Cz
0 TOMTO VYROBKU 6870

Gratulujeme Vam k zakoupeni tohoto vyrobku firmy Enders!

Pred pouzitim vyrobku si pfectéte tento navod k obsluze a udrzujte a pouzivejte vyrobek
jen tak, jak je popsano v tomto navodu, aby nedoslo k traziim nebo poskozeni.

Né&vod si uschovejte k pozdéjSimu nahlédnuti. Spolu s vyrobkem predejte i tento navod.

Prejeme Vam mnoho radosti s Vasim vyrobkem firmy Enders

A BEZPECNOSTNi POKYNY

W NEBEZPECI: Nebezpedi uduseni/polknuti. Uchovévejte obalovy materidl mimo
dosah déti a ihned jej zlikvidujte. Malé ¢asti uchovavejte mimo jejich dosah.

B VAROVANI: V&echny dily vyrobku se béhem provozu znagné zahfivaji, zejména rukojet
na viku, kterd mtze dosahnout teploty pres 100 °C. Vzdy pouzivejte chiiapky nebo
zaruvzdorné rukavice, abyste se pfi dotyku dilti vyrobku nepopalili.

B VAROVANI: Po zvednuti vika mize z otvoru formy unikat horka péra. Odvratte oblicej
a opatrné zvednéte viko, abyste si chranili oblicej pfed popalenim.

B VAROVANI: Dbejte na to, aby se v blizkosti horké trouby nenachézely déti a nikdy nene-
chavejte troubu v provozu bez dohledu.

B POZOR: Pred prvnim pouzitim vyrobek dikladné vycistéte..

W UPOZORNENI: Horkou troubu pokladejte jen na zaruvzdorné povrchy.

B UPOZORNENI: Silikonové formy jsou odolné v(igi teplotdm do +250 °C. P¥i vyssich
teplotach muze dojit k poskozeni materialu.

B UPOZORNENI: NepouZivejte ostré néstroje.

PRED PRUNIM POUZITIM

B Omyjte vSechny soucasti Cistou vodou.

FUNKCE

V troubé muzete ohfivat a péct témer vSechny pokrmy, které pfipravujete i v bézné troubé.
Trouba se skladd z nékolika komponent(: Spodni dil je vyrobeny z odolné uslechtilé oceli
a hlinikova pecici forma s vysoce kvalitni keramickou povrchovou Upravou s nepfilnavym
efektem je umisténd na hornim okraji spodniho dilu. Na nf je umisténé hlinikové viko se
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Viko
ROST NA PECENi

FORMA NA PECENi

SPODNI DiL

specialni povrchovou Upravou a vétracimi otvory.

Umistéte misu tak, aby byl stfedovy otvor pfimo nad plamenem nebo uprostred plotynky.
Teplo je vedené nahoru timto stfedovym otvorem ve formé a slouz{ jako horni ohfev.

Aby byly pokrmy rovhomérné a efektivné propecené, je nutné pouzivat vdechny soucasti
trouby v kombinaci, aby se vytvoril horni i spodni ohrev.

PRIPRAVA

Aby byla trouba pfed prvnim pouzitim pfipravena k pouZziti, je nutné nejdfive namontovat

rukojet s teplomérem. Postupujte podle téchto pokynii:

1. Nasadte teplomér do rukojeti.

2. Nasurite bilé keramické kotouc¢ky pres ¢idlo teplomeéru a potom vSechno prostréte
stfedovym otvorem ve viku.

3. Teplomér pfipevnéte z vnitini strany vika utazenim pfilozené matice.

NAVOD K POUZITI

Diky keramické povrchové Upraveé pecici formy neni potfeba zadné vymastovani.

B Umistéte misu doprostfed nad plamen nebo na plotynku.

W V zavislosti na receptu nechte ve formé na peceni nékolik centimetrti mista, aby
tésto mohlo vykynout a misa nepretékala. Pfeplnéna forma na peceni mize zpUsobit
spaleni spodni ¢asti pokrmu dFive, nez je hotova horni ¢ast.

B Poukoncenipecenivyjméte troubu ze spodniho dilu a sejméte viko. Jinak by se jidlo
mohlo déle vafit v dUsledku zbytkového tepla.

B POZOR: Ve formé na peceni nepouzivejte noze ani jiné ostré nastroje. Pouzivejte
jen silikonové nebo drevéné kuchyriské pomucky, aby nedoslo k poskozeni povrchu.

B Vzhledem k tomu, Ze se mlze potfeba tepla lisit v zavislosti na zdroji tepla, je tfeba
zjistit pfesné doby vafeni a spravné teploty vyzkousenim. Zacnéte s jednoduchym
receptem, napfiklad s hotovym piskotovym téstem. Teplomér v rukojeti je orientacni,
proto pocitejte s tim, Ze je teplota mérend ve viku, ale na dné hrnce mlze byt teplota
vysS§i.
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B Pfi pouzivani kempinkového vafice ENDERS zaénéte s nastavenim tésné nad
B Soucasti sady je rost na peceni, ktery mlzete pouzit, pokud pouzivate rostiv bézné
troubé, napfiklad na rozpékani housek.

B Alternativné muZzete pod rost nalit trochu vody a dusit napfiklad zeleninu nebo ryby.
B Vétraci otvory Ize pouzit s dfevénym Spizem ke kontrole propeceni peciva bez
otevreni vika. Dfevény $piz opatrné zasurte do vétraciho otvoru, propichnéte pecivo
a opét ho vytahnéte. Pokud se na dfevény Spiz nelepi zadné zbytky tésta, je peceni
dokoncené.

SILIKONOVE FORMY

Diky silikonovym formam je peceni v mobilni troubé VAMO® jesteé jednodussi. Umozriuji
snadné vyjimani chleba, kolact ¢i zapékanych jidel. Délené formy jsou obzviasté praktické,
pokud chcete sou¢asné pripravit riizné receptury nebo prilohy. Mensi formy navic disponuiji
integrovanou stupnici — idedlni pro odmérovani mouky, cukru ¢i tekutin. Diky tomu se vdm
na cestdch povede idedlni tésto na dort. V&echny formy jsou vhodné pro styk s potravinami

a maji certifikaci LFGB.
g XXX}
TIPY

W Pred prvnim pouzitim formy umyjte teplou vodou s trochou sapondtu a dikladné
osuste.

B Predkazdym pouZzitim formu umyjte saponatem, abyste posilili jeji nepfilnavé viastnosti.
B Lehce formu vymazte — dort se pozdéji snadnéji vyjme.

B Pro vétsi stabilitu mGzete silikonovou formu pfi pinéni postavit primo do mobilni trouby.

+250°C
-30°C

CISTENI A ZMENA BARVY

B Pred prvnim a po kazdém pouziti peclive vycistéte vsechny dily trouby ¢istou vodou
se slabym prostredkem na myti nadobi. Upozornujeme vSak, ze trouba neni vhodna pro
myti v mycce nadobi.

W Vlivem vysokych teplot pfi peceni se barva trouby ¢asem zméni. Obzvlast misa z
uslechtilé oceli se rychle zabarvi. Vezméte prosim na védomi, ze tato zména barvy je u
uslechtilé oceli normalnim procesem a neni zndmkou vady materidlu. Nema zadny vliv
na vykon nebo funkci trouby.

W Po kazdém pouziti dikladné umyjte a osuste silikonovou formu - je také vhodnd do
mycky nadobi.

LIKVIDACE

Baleni vyrobku je vyrobené z recyklovatelnych materidld, které mohou byt odevzdény
k opakovanému pouziti. Odstranujte je do odpadu roztfidéné do prislusnych sbérnych
nadob.

Pokud chcete vyrobek zlikvidovat, nevyhazujte ho do domovniho odpadu. Kontaktujte



mistniho zpracovatele odpadu nebo spravu obce a informujte se o moznostech ekologic-
ké likvidace odpadu, Setrné ke zdrojim.

TECHNICKE A BAREVNE ZMENY

Z dlvodu technického pokroku si vyhrazujeme pravo na drobné zmény v textu a ilustra-
cich.

ZARUKA

Prebirdme zaruku na dobu 2 let za funkci vyrobku. Pfedpokladem k poskytnuti narokd ze
zaruky je spravné zachazeni s vyrobkem, jeho oSetfovani a oficidlni doklad o datu zakou-
peni. Vyhrazujeme si prdvo na technické zmény a zmény barvy.

Zaruka zaniké po uplynuti zaruéni Ihity nebo okam?zité, pokud jsou na vyrobku provedené
svévolné zmeény. Na soucédastech, které vyrobce nebo jeho zastupce zapecetil, nesmi byt
provadény zadné manipulace!

Pokud by se u vaseho vyrobku i pfes nase kontroly kvality vyskytla zdvada, nevracejte
ho prodejci, ale kontaktujte pfimo firmu Enders. MiZeme tak zajistit rychlé vyfizeni re-
klamace.

SERVIS/VYROBCE

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl

Némecko

+49 (0) 2392 9782 30

9 251105



DE
ZU DIESEM PRODUKT 6870

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf dieses Enders Produktes!

Lesen und beachten Sie vor der Verwendung des Produktes diese Gebrauchsanweisung
und benutzen Sie das Produkt nur wie in dieser Anleitung beschrieben, damit es nicht ver-
sehentlich zu Verletzungen oder Schaden kommt.

Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachlesen auf. Bei Weitergabe des Produk-
tes ist auch diese Anleitung mitzugeben.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit lhrem Enders Produkt.

A SICHERHEITSHINWEISE

B GEFAHR: Lebensgefahr durch Ersticken/Verschlucken. Verpackungsmaterial von Kin-
dern fernhalten und sofort entsorgen. Kleinteile auRerhalb von deren Reichweite auf-
bewahren.

B WARNUNG: Alle Teile des Produktes werden wahrend des Betriebs sehr heil, insbe-
sondere der Griff am Deckel, der Temperaturen ber 100 °C erreichen kann. Verwen-
den Sie immer Topflappen oder hitzebestandige Handschuhe, um Verbrennungen zu
vermeiden, wenn Sie Teile des Produktes berthren. )

B WARNUNG: Beim Anheben des Deckels kann heier Dampf aus der Offnung der Form
entweichen. Bitte drehen Sie Ihr Gesicht weg und heben Sie den Deckel vorsichtig an,
um sich vor Verbrennungen im Gesicht zu schiitzen.

B WARNUNG: Stellen Sie sicher, dass sich keine Kinder in der Nahe des heien Back-
ofens aufhalten und lassen Sie den Backofen niemals unbeaufsichtigt, wenn er in Be-
trieb ist.

B VORSICHT: Produkt vor der ersten Nutzung griindlich reinigen.

B ACHTUNG: Stellen Sie den heilen Backofen nur auf hitzebesténdigen Oberflachen ab.

B ACHTUNG: Silikonformen sind hitzebestédndig bis +250 °C. Bei hheren Temperaturen
kann das Material beschadigt werden.

B ACHTUNG: Keine scharfkantigen Utensilien verwenden.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

B Wischen Sie alle Bestandteile mit klarem Wasser ab.

FUNKTIONSWEISE

Im Backofen haben Sie die Moglichkeit, nahezu alle Speisen zu erhitzen und zu backen,
die Sie auch in einem herkémmlichen Backofen zubereiten wirden.
Der Backofen setzt sich aus mehreren Komponenten zusammen: Das Unterteil besteht
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DECKEL
BACKROST

BACKFORM

UNTERTEIL

aus strapazierfahigem Edelstahl, auf dem oberen Rand des Unterteils befindet sich die
Backform aus Aluminium, die mit einer hochwertigen Keramikbeschichtung mit Anti-
Haft-Effekt versehen ist. Darliber wird der Aluminiumdeckel mit spezieller Beschichtung
und Ventilationslochern platziert.

Platzieren Sie die Schale so, dass das zentrale Loch direkt tiber der Flamme oder in der
Mitte der Kochplatte positioniert ist. Durch dieses zentrale Loch in der Form wird die Hitze
nach oben geleitet und dient als Oberhitze.

Um eine gleichmalige und effiziente Zubereitung Ihrer Gerichte zu gewahrleisten, ist es
von entscheidender Bedeutung, alle Komponenten des Backofens in Kombination zu ver-
wenden, um sowohl Ober- als auch Unterhitze zu erzeugen.

VORBEREITUNG

Um den Backofen vor der ersten Nutzung einsatzbereit zu machen, ist es erforderlich,

den Griff mit dem Thermometer zu montieren. Folgen Sie diesen Schritten:

1. Fihren Sie das Thermometer in den Griff ein.

2. Schieben Sie die weille Keramikscheibeden tber den Fiihler des Thermometers und
stecken sie danach alles durch das mittlere Loch des Deckels.

3. Befestigen Sie das Thermometer von der Innenseite des Deckels aus, indem Sie die
beigefligte Mutter fest anziehen.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Dank der Keramikbeschichtung der Backform ist kein Einfetten zwingend erforderlich.

B Positionieren Sie die Schale in der Mitte tUber der Flamme oder auf der Kochplatte.

W Lassen Sie in der Backform je nach Rezept einige Zentimeter Platz, um sicherzu-
stellen, dass der Teig aufgehen kann und das Gericht nicht Uberldauft. Eine Uberfillte
Backform kann dazu fiihren, dass der untere Teil der Speisen anbrennt, bevor der obere
Teil fertig ist.

B Entnehmen Sie den Backofen am Ende der Zubereitungszeit vom Unterteil und ent-
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fernen Sie den Deckel. Andernfalls konnten die Speisen durch die Nachwéarme weiter-
garen.

B ACHTUNG: Verwenden Sie keine Messer oder andere scharfe Werkzeuge in der
Backform. Nutzen Sie ausschlieftlich Kochutensilien aus Silikon oder Holz, um Schaden
an der Oberflache zu verhindern.

B Da der Warmebedarf je nach Temperaturquelle variieren kann, missen Sie die ge-
nauen Garzeiten und die richtige Temperatur durch Ausprobieren herausfinden. Starten
Sie mit einem einfachen Rezept wie fertigem Rihrkuchenteig. Das Thermometer im
Griff gibt Ihnen Anhaltspunkte, beachten Sie jedoch, dass die Temperatur im Deckel
gemessen wird und es unten im Topf heiler sein kann.

B Bei der Verwendung mit einem ENDERS Campingkocher beginnen Sie mit der Ein-
stellung knapp Uber der kleinsten Flamme, um die ideale Temperatur zu finden.

B Im Setist ein Aufbackgitter enthalten, das Sie verwenden konnen, wenn Sie in lhrem
herkommlichen Backofen ebenfalls ein Gitter verwenden wiirden, beispielsweise zum
Aufbacken von Brotchen.

B Alternativ kdnnen Sie etwas Wasser unter das Gitter giellen, um beispielsweise Ge-
miise oder Fisch zu dampfen.

B Die BelUftungslocher kdnnen mit einem Holzspiel zur Garkontrolle von Backwaren
ohne Offnen des Deckels verwendet werden. Fiihren Sie den HolzspieR vorsichtig in
die Belliftungsoffnung ein, durchstechen Sie die Backware und ziehen Sie ihn wieder
heraus. Sollten keine Teigreste am Holzspiel haften bleiben, so ist der Garvorgang be-
endet.

SILIKONFORMEN

Mit den Silikonformen wird Backen im mobilen Backofen VAMO® noch einfacher. Sie er-
leichtern das Herausheben und Entnehmen von Brot, Kuchen oder Aufldufen.

Die geteilten Formen sind besonders praktisch, wenn Du gleichzeitig unterschiedliche Re-
zepturen oder Beilagen zubereiten mochtest. Die kleineren Formen verfiigen zusétzlich
Uber eine integrierte Skala — perfekt zum Abmessen von Mehl, Zucker oder Flissigkeiten.
So gelingt Dir der ideale Kuchenteig auch unterwegs. Alle Formen sind lebensmittelgeeignet

und LFGB-geprift.
e el R
TIPPS

B Vor dem ersten Gebrauch die Formen mit warmem Wasser und etwas Spulmittel
reinigen und gut trocknen.

B Reinige die Formvorjeder Verwendung mit Spiilmittel, um die Antihafteigenschaften
zu verstarken.

B Fette die Form leicht ein — so ldsst sich der Kuchen spater noch einfacher I6sen.

B FUr mehr Stabilitat kannst du die Silikonform beim Beftillen direkt in den mobilen
Backofen stellen.

+250°C
-30°C

REINIGUNG UND VERFARBUNG

B Vor dem ersten Gebrauch sowie nach jeder Nutzung reinigen Sie bitte alle Teile des
Backofens griindlich mit klarem Wasser und einem milden Geschirrsptilmittel. Beachten Sie
jedoch, dass der Backofen nicht fur die Verwendung in einem Geschirrspliler geeignet ist.
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B Aufgrund der hohen Temperaturen wéhrend des Backens wird der Backofen im
Laufe der Zeit eine Verfarbung aufweisen. Insbesondere die Schale aus Edelstahl wird
sich schnell verfarben. Bitte beachten Sie, dass diese Verfarbung bei Edelstahl ein
normaler Vorgang ist und kein Anzeichen fiir einen Materialmangel darstellt. Sie hat
keinen Einfluss auf die Leistung oder Funktion des Backofens.

B Wasche und trockne die Silikonform nach jedem Gebrauch griindlich ab - sie ist auch
spiilmaschinengeeignet. Mit der richtigen Pflege bleibt sie lange formstabil und liefert dir
perfekte Backergebnisse!

ENTSORGEN

Die Produktverpackung besteht aus recyclingfahigen Materialien, die der Wiederverwer-
tung zugeflhrt werden konnen. Entsorgen Sie diese sortenrein in den bereitgestellten
Sammelbehéltern.

Wenn Sie das Produkt entsorgen mdchten, werfen Sie dies nicht in den Hausmdill. Fragen
Sie Ihr drtliches Entsorgungsunternehmen oder Ihre kommunale Verwaltung nach Mog-
lichkeiten einer umweltgerechten und ressourcenschonenden Entsorgung.

TECHNISCHE UND FARBLICHE ANDERUNGEN

Geringfligige Abweichungen gegentber Text und Abbildungen behalten wir uns aus Grin-
den des technischen Fortschritts vor.

GARANTIE

Wir Ubernehmen fir 2 Jahre die Garantie auf Funktion des Gerates. Voraussetzung fur
die Garantieleistung ist eine ordnungsgemaRe Behandlung des Geréates und ein offizieller
Nachweis des Kaufdatums. Technische und farbliche Anderungen behalten wir uns vor.

Die Garantie erlischt nach Ablauf der Garantiezeit oder sofort, wenn eigenstandig Veran-
derungen am Gerét durchgefiihrt wurden. An Bauteilen, die vom Hersteller oder seinem
Vertreter versiegelt wurden, dirfen keine Manipulationen durchgefihrt werden!

Sollte Ihr Produkt trotz unserer Qualitatskontrollen einmal einen Defekt aufweisen, dann
bringen Sie es bitte nicht zurtick zum Einzelhandler, sondern setzen Sie sich direkt mit En-
ders in Verbindung. So kdnnen wir eine schnelle Reklamations- bearbeitung gewahrleisten.

SERVICE/HERSTELLER

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl,
Deutschland

+49 (0) 23929782 30
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DK
OM DETTE PRODUKT 6870

Hjerteligt tillykke med kgbet af dette produkt fra Enders!

Lees og overhold denne brugsvejledning, fgr du bruger produktet, og brug kun produktet
som beskrevet i denne vejledning, for at undga utilsigtede personskader eller materielle
skader.

Opbevar denne vejledning til senere brug. Ved videregivelse af produktet, skal denne vej-
ledning fglge med.

Vi gnsker dig god forngjelse med dit Enders produkt.

A SIKKERHEDSANVISNINGER

W FARE: Livsfare ved kveelning eller indtagelse. Hold emballagemateriale vaek fra bgrn og
bortskaff det straks. Opbevar sma dele uden for deres raekkevidde.

B ADVARSEL: Alle dele af produktet bliver meget varme under brug, isaer lagets handtag,
som kan n& op pa over 100 °C. Brug altid grydelapper eller varmebestandige handsker,
for at undga forbraendinger, nar du rerer ved dele af produktet.

B ADVARSEL: Ved Ipft af laget, kan varm damp strgmme ud af formens &bning. Vend
ansigtet bort og lgft forsigtigt laget, for at beskytte dig mod forbreendinger i ansigtet.

B ADVARSEL: Pas pa at der ikke er bgrn i nzerheden af den varme bageovn, og lad aldrig
bageovnen veere uden opsyn, nar den er i brug.

B FORSIGTIG: Renggr produktet grundigt fgr ferste brug.

B FORSIGTIG: Den varme bageovn ma kun placeres pa varmebestandige overflader.

B FORSIGTIG: Silikoneformene taler varme op til +250 °C. Ved hgjere temperaturer kan
materialet tage skade.

B FORSIGTIG: Brug ikke skarpe redskaber.

INDEN FBRSTE IBRUGTAGNING

B Skyl alle dele med rent vand.

FUNKTION
Ved hjeelp af bageovnen kan du varme og bage naesten alle former for retter, som du ogsa
kan tilberede i en almindelig bageovn.

Bageovnen bestar af flere komponenter: Underdelen bestar af slidsteerkt, rustfrit stal, pa
den gverste kant af underdelen er der en bageform af aluminium, som har en eksklusiv

14



RIST

BAGEFORM

UNDERDEL

keramisk belaegning med slip-let-effekt. Ovenpéa placeres aluminiumslaget med seerlig
belaegning og ventilationshullerne.

Placer skélen séledes, at centerhullet er positioneret direkte over flammen eller midt pa
kogepladen. Centerhullet i formen leder varmen opad og fungerer som overvarme.

For at sikre en jeevn og effektiv tilberedning af dine retter, er det vigtigt, at alle bageovnens
komponenter bruges i kombination, séledes at bade over- og undervarme kan opsta.

FORBEREDELSE

For at ggre bageovnen klar til brug, er det ngdvendigt, at handtaget med termometeret

monteres. Folg disse trin:

1. Iseet termometeret i handtaget.

2. Skyd den hvide keramikskive hen over fgleren af termometeret, og stik dernaest det
hele gennem det midterste hul i laget.

3. Fastggr termometeret inde i Idget, ved at spaende den vedlagte matrik.

BRUGSVEJLEDNING

P& grund af den keramiske beleegning i bageformen er det ikke ngdvendigt af smgre
den.

B Placer skalen direkte over flammen eller midt pa kogepladen.

W Fyld ikke bageformen helt op til kanten for at sikre, at dejen kan haeve og ikke flyder
ud over kanten. En overfyldt bageform kan fgre til, at den nederste del af retten breender
p&, for den gverste del er feerdig.

W Fjern bageovnen i slutningen af bagetiden fra underdelen og tag laget af. Ellers kan
tilberedningen fortseette pga. restvarmen.

B OBS:Brugaldrigknive eller andre skarpe redskaber i bageformen. Brug udelukkende
redskaber af silikone eller trae, for at undgé, at overfladen beskadiges.

B Da varmebehovet varierer alt efter varmekilden, skal du prgve dig frem i forhold til
de ngjagtige tilberedningstider og den rigtige temperatur. Begynd med en nem opskrift
som f.eks. en bageblanding. Termometret i handtaget giver dig indikationer. Veer dog
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opmaeerksom pé, at temperaturen males i laget og at den kan veere noget hgjere i gryden.
B Ved brug af ENDERS-campingblusset begynder du med indstillingen lige over den
mindste flamme, for at finde den ideelle temperatur.

B Der er indeholdt en rist i saettet, som du kan bruge som i din almindelige bageovn,
som nar du f.eks. varmer rundstykker.

B Derudover kan du heelde lidt vand under risten, for at dampe gregntsager eller fisk.
B Du kan bruge ventilationshullerne, for at stikke en traepind ned i bagveaerket, uden

at skulle dbne I&get. For treepinden forsigtigt ned i dbningen, stik gennem bagveerket
og treek pinden op igen. Hvis der ikke sidder dejrester pa pinden, er tilberedningen
afsluttet.

SILIKONEFORME

Med silikoneformene bliver bagning i den mobile ovn VAMO® endnu enklere. De ggr det
lettere at lgfte og tage brad, kager eller gratiner ud. De delte forme er seerligt praktiske,
hvis du samtidig gnsker at tilberede forskellige opskrifter eller tilbehgr. De mindre
forme har desuden en integreret skala — perfekt til at male mel, sukker eller vaesker.

Pa den méade lykkes det dig at fa den ideelle kagedej ogsa pa farten. Alle forme er

fgdevareegnede og LFGB-testede.
z dobe @
TIPS

B Renggr formene med varmt vand og lidt opvaskemiddel fgr farste brug, og ter dem
grundigt.

B Renggrformenmed opvaskemiddel fer hver brug for at forsteerke slip-egenskaberne.
B Smer formen let — s slipper kagen endnu nemmere bagefter.

W For storre stabilitet kan du placere silikoneformen direkte i den mobile ovn under
pafyldning.

+250°C
-30°C

RENGORING 0G FARVEZANDRING

B Inden fgrste ibrugtagning samt efter hver brug, skal alle dele af bageovnen grundigt
rengeres med rent vand og et mildt opvaskemiddel. Vaer opmaerksom pa, at bageovnen
ikke er egnet til rengg@ring i opvaskemaskinen.

B P4 grund af de hgje temperaturer under bagningen, kan der med tiden opsta
farveaendringer. Iseer stélskalen vil hurtigt f& en anden farve. Veer opmeaerksom pa at
disse farveaendringer er helt normale ved stal og ikke et tegn pa materialefejl. De har
ingen indflydelse pa effekten eller bageovnens funktion.

B Vask og ter silikoneformen grundigt efter hver brug — den taler ogséa opvaskemaskine.
Med korrekt pleje forbliver den formstabil i lang tid og giver dig perfekte bageresultater!

BORTSKAFFELSE

Emballagen bestar af genanvendelige materialer, der kan sendes til genbrug. Bortskaf
emballagen sorteret i opsamlingsbeholderne.

Produktet ma ikke bortskaffes via husholdningsaffladet. Spgrg dit lokale renovationssel-
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skab eller din kommune om mulighederne for en miljgvenlig og ressourcebesparende
bortskaffelse.

TEKNISKE 06 FARVEM/SSIGE Z£NDRINGER

Viforbeholder os retten til afvigelser fra teksten og billederne pga. teknisk videreudvikling.

GARANTI

Vi giver 2 ars garanti pa alle funktioner af apparatet. Korrekt handtering af apparatet og
officielt bevis for kgbsdatoen er en forudsaetning for garantien. Vi forbeholder os retten til
tekniske og farvemaessige aendringer.

Garantien ophgrer, nar garantiperioden er udlgbet, eller straks efter at der foretages aen-
dringer pa apparatet. Der mé ikke udfgres manipulationer ved komponenter, som er for-
seglede af producenten eller dennes stedfortraeder!

Hvis dit produkt skulle veere defekt pa trods af vores kvalitetskontrol, skal du ikke bringe
det tilbage til forhandleren, men kontakte Enders direkte. Pa denne made kan vi garantere
en hurtig reklamationstid.

SERVICE/PRODUCENT

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl

Tyskland

+49 (0) 2392 9782 30
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ES
SOBRE EL PRODUCTO 6870

iFelicidades por adquirir este producto Enders!

Lea y respete estas instrucciones de uso antes de utilizar el producto y utilice solo el pro-
ducto tal y como se describe en este manual para evitar lesiones o dafios por accidente.

Conserve estas instrucciones para futuras consultas. En caso de entregar el producto a
terceros, incluya también este manual.

Esperamos que disfrute de su producto Enders.

A ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

B PELIGRO: Riesgo de asfixia o ingestién. Mantenga los materiales de embalaje fuera
del alcance de los nifios y deséchelos inmediatamente. Guarde las piezas pequefias
fuera de su alcance.

B ADVERTENCIA: Todas las piezas del producto se calientan mucho durante el funcio-
namiento, especialmente el asa de la tapa, que puede alcanzar temperaturas de mas
de 100 °C. Utilice siempre un pafio para ollas o guantes resistentes al calor para evitar
quemaduras cuando toque cualquier parte del producto.

B ADVERTENCIA: Al levantar la tapa, puede salir vapor caliente de la abertura del molde.
Por favor, aparte la cara y levante la tapa con cuidado para protegerse de quemaduras
en la cara.

B ADVERTENCIA: Asegurese de que no haya nifios cerca del horno caliente y nunca deje
el horno sin vigilancia mientras esté en funcionamiento.

W PRECAUCION: Limpie bien el producto antes del primer uso.

W PRECAUCION: Coloque el horno caliente solo sobre superficies resistentes al calor..

W PRECAUCION: Los moldes de silicona son resistentes al calor hasta +250 °C. A
temperaturas mas altas, el material puede dafiarse.

B PRECAUCION: No utilice utensilios con bordes afilados.

ANTES DE LA PRIMERA UTILIZACION

B Lave todos los componentes con agua limpia.

FUNCIONAMIENTO

En el horno puede calentar y hornear casi todos los alimentos que podria preparar tam-
bién en un horno convencional.

El horno se compone de multiples elementos: La base esta fabricada en acero inoxida-
ble resistente; en el borde superior de la base se halla el molde para horno de aluminio,
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TAPA

PARRILLA
PARA HORNO

MOLDE PARA HORNO

BASE

provisto de un revestimiento cerdmico de gran calidad con efecto antiadherente. Sobre
este se coloca la tapa de aluminio con revestimiento especial y orificios de ventilacion.

Coloque la fuente de tal modo que el orificio central quede posicionado directamente
sobre la llama o en el centro de la placa de coccion. Mediante ese orificio central en el
molde, el calor se distribuye hacia arriba y sirve como calor superior.

Para garantizar una preparacion uniforme y eficiente de sus alimentos, es de vital impor-
tancia utilizar todos los componentes del horno en combinacién para lograr calor tanto
superior como inferior.

PREPARACION

Para preparar el horno antes de su primera utilizacion, es necesario montar el asa con

el termdémetro. Siga estos pasos:

1. Introduzca el termémetro en el asa.

2. Inserte el disco ceramico blanco sobre el sensor del termdmetro, y luego, introduzca
todo a través del orificio central de la tapa.

3. Fije el termdmetro desde la parte interior de la tapa apretando la tuerca incluida.

INSTRUCCIONES DE USO

Gracias al revestimiento metdlico del molde para horno, no es necesario engrasar.

W Coloque la fuente en el centro sobre la llama o en la placa de coccion.

B Enfuncion de lareceta, deje algunos centimetros de espacio en el molde para horno
para asegurarse de que la masa pueda crecer y el alimento no rebose. Un molde para
horno demasiado lleno puede provocar que la parte inferior del alimento se queme
antes de que la parte superior esté cocinada.

B Retire el horno de la base al final del tiempo de preparacion y quite la tapa. De lo
contrario, los alimentos podrian seguir cocindndose por el calor residual.

B ATENCION: No utilice cuchillos u otras herramientas afiladas en el molde para
horno. Utilice Unicamente utensilios de cocina de silicona 0 madera para evitar dafios
en la superficie.
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B Puesto que los requisitos de calor pueden variar segun la fuente de temperatura,
debera ir probando para averiguar los tiempos de coccion exactos y la temperatura
correcta. Empiece con una receta sencilla, como una masa para bizcocho preparada.
El termdmetro en el asa le proporciona puntos de referencia, pero tenga en cuenta que
la temperatura se mide en la tapa y que abajo, en el recipiente, puede ser mayor.

B Sise utiliza con un hornillo portéatil ENDERS, empiece por el ajuste ligeramente por
encima de la llama mas pequefia para encontrar la temperatura ideal.

B El conjunto incluye una rejilla para tostar que puede utilizar del mismo modo que
utilizaria una rejilla en su horno convencional, por ejemplo, para tostar panecillos.

B Alternativamente, puede afiadir algo de agua bajo la rejilla para, por ejemplo, cocinar
verduras o pescado al vapor.

B Los orificios de ventilacion pueden utilizarse para supervisar con un pincho de
madera la coccién de los alimentos sin abrir la tapa. Introduzca el pincho de madera
cuidadosamente en la abertura de ventilacion, pinche el alimento y saque el pincho. Si
no quedan restos de masa adheridos al pincho de madera, el proceso de coccion ha
terminado.

MOLDES DE SILICONA

Con los moldes de silicona, hornear en el horno movil VAMO® se vuelve aiin més facil. Facili-
tan levantar y extraer pan, tartas o cazuelas. Los moldes divididos son especialmente prac-
ticos si deseas preparar al mismo tiempo distintas recetas o guarniciones. Los moldes mas
pequefios cuentan ademas con una escala integrada — perfecta para medir harina, aztcar
o liquidos. Asi conseguiras la masa ideal para tartas incluso mientras estas fuera. Todos
los moldes son aptos para contacto con alimentos y han sido comprobados segun LFGB.

e e
CONSEJOS

B Antes del primer uso, lava los moldes con agua tibia y un poco de detergente, y
sécalos bien.

B Limpia el molde antes de cada uso con detergente para reforzar las propiedades
antiadherentes.

B Engrasa ligeramente el molde: asi podras desmoldar el pastel ain mas facilmente.
Para mayor estabilidad, coloca el molde de silicona directamente en el horno movil al
llenarlo.

LIMPIEZA Y DECOLORACION

B Antes del primer uso, asi como tras cada utilizacion, por favor, lave a conciencia
todas las piezas del horno con agua limpia y un detergente suave. Sin embargo, tenga
en cuenta que el horno no es adecuado para su uso en un lavavajillas.

B Debido a la temperatura alta durante el horneado, el horno perdera color con el
paso del tiempo. La fuente de acero inoxidable se decolorard especialmente rapido.
Por favor, tenga en cuenta que esta decoloracién en el acero inoxidable es un proceso
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normal y no supone un signo de un defecto de material. No afecta al rendimiento o
funcionamiento del horno.

B Lava y seca el molde de silicona a fondo tras cada uso — también es apto para
lavavajillas. Con el cuidado adecuado conservarad su estabilidad de forma durante mucho
tiempo y te ofrecerd resultados de horneado perfectos.

ELIMINACION

El embalaje del producto estd compuesto por materiales reciclables que pueden recibir
una segunda vida en la cadena de reciclado. Deséchelos depositandolos por separado en
los contenedores de reciclaje habilitados.

Si quiere deshacerse del producto, no lo deseche en la basura doméstica. Consulte a la
empresa local de gestion de residuos o a su administracion municipal como desechar el
producto de manera respetuosa con el medioambiente y con los recursos.

MODIFICACIONES TECNICAS Y DE COLOR

Nos reservamos el derecho a pequefias desviaciones en el texto y las ilustraciones por
razones de progreso técnico.

GARANTIA

Ofrecemos una garantia de 2 afios sobre el funcionamiento del aparato. Para el servicio
de garantia sera requisito indispensable que el aparato haya recibido un uso adecuado,
asi como presentar un comprobante oficial con la fecha de compra. Nos reservamos el
derecho a modificaciones técnicas y de color.

La garantia caduca una vez transcurrido el periodo de garantia indicado o con efecto
inmediato si se han realizado modificaciones no autorizadas en el dispositivo. No se pue-
den modificar piezas que hayan sido selladas por el fabricante o un representante.

Si su producto presenta algun defecto a pesar de nuestros estrictos controles de calidad,
por favor, no lo devuelva a la tienda en la que lo ha comprado. Contacte directamente con
Enders. De este modo garantizamos una tramitacion mas agil de la reclamacion.

SERVICIO/FABRICANTE

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl

Alemania

+49 (0) 2392 9782 30
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EST
SELLE TOOTE KOHTA 6870

Palju dnne selle Endersi toote ostu puhul!

Enne toote kasutamist lugege kaesolev kasutusjuhend labi ja jargige neid. Juhuslike vi-
gastuste v3i kahjustuste valtimiseks kasutage toodet ainult selles juhendis kirjeldatud
viisil.

Hoidke see kasutusjuhend edaspidiseks kasutamiseks alles. Toote edasiandmisel peab
kaasa andma ka selle juhendi.

Soovime teile oma Endersi tootest palju roomu.

A OHUTUSJUHISED

W OHT: Lambumis- voi neelamisoht. Hoidke pakendimaterjal laste kdeulatusest eemal ja
kdrvaldage see kohe. Véikesed osad hoidke samuti eemal.

B HOIATUS: K&ik toote osad muutuvad to6tamise ajal vaga kuumaks, eriti kaane kaepi-
de, mille temperatuur voib tdusta Ule 100 °C. Toote mis tahes osa puudutamisel kasu-
tage alati pajalappe voi kuumakindlaid kindaid, et véltida poletusi.

B HOIATUS: Kaane tostmisel voib vormi avast valja tulla kuuma auru. Palun p&orake
oma nagu eemale ja tdstke kaas lles ettevaatlikult, et kaitsta end ndopdletuste eest.

B HOIATUS: Veenduge, et kuuma ahju laheduses ei oleks lapsi ja drge kunagi jatke ahju
selle kasutamise ajal jarelevalveta.

B ETTEVAATUST: Puhastage toode pohjalikult enne esimest kasutamist.

B ETTEVAATUST: Asetage kuum ahi ainult kuumakindlatele pindadele.

B ETTEVAATUST: Silikoonvormid on kuumakindlad kuni +250 °C. Ko&rgemal
temperatuuril voib materjal kahjustuda.

B ETTEVAATUST: Arge kasutage teravaid tooriistu.

ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

B Peske koik osad puhta veega le.

TALITLUSVIIS
Ahjus saate soojendada ja kiipsetada peaaegu kaiki toite, mida valmistaksite ka tavalises
ahjus.

Ahi koosneb mitmest komponendist. Alumine osa on valmistatud vastupidavast rooste-
vabast terasest, aluse Ulemises servas on alumiiniumist kupsetusvorm, millel on kvali-
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KRAS
KUPSETUSREST

KUPSETUSVORM

ALUMINE 0SA

teetne mittenakkuva efektiga keraamiline kate. Selle peale asetatakse spetsiaalse katte ja
tuulutusavadega alumiiniumkaas.

Asetage kauss nii, et keskmine ava oleks otse leegi kohal voi kiipsetusplaadi keskel. Soo-
jus suunatakse Ulespoole labi selle vormi keskel asuva ava ja see toimib tlemise sooju-
sena.

Roogade iihtlase ja tdhusa valmimise tagamiseks on dlioluline kasutada ahju kaiki kom-
ponente kombineeritult, et tekitada nii Glemist kui ka alumist kuumust.

ETTEVALMISTAMINE

Ahju ettevalmistamiseks enne esmakordset kasutamist on vaja kokku panna kaepide

koos termomeetriga. Tehke labi jargmised sammud.

1. Pange termomeeter kdepidemele.

2. Likake valge keraamiline ketas Ule termomeetri sondi ja seejarel sisestage kdik Iabi
kaane keskel oleva ava.

3. Kinnitage termomeeter kaane seestpoolt, pingutades kaasasolevat mutrit.

KASUTUSJUHEND

Tanu kipsetusplaadi keraamilisele kattele pole maarimine tingimata vajalik.

B Asetage kauss keskele leegi kohale v&i kiipsetusplaadile.

B Olenevalt retseptist jatke kiipsetusvormile paar sentimeetrit vaba ruumi, et taigen
saaks kerkida ja roog ule ei voolaks. Uletdidetud kipsetusvorm véib pohjustada toidu
alumise osa kdrbemist enne llemise osa valmimist.

W Valmistamisaja I6ppedes eemaldage kiipsetusvorm ahju alumiselt osalt ja seejérel
votke maha kaas. Vastasel juhul voib toit jadksoojuse t6ttu edasi kiipseda.

B TAHELEPANU! Arge kasutage kiipsetusvormil nuge ega muid teravaid téoriistu.
Pinna kahjustamise véltimiseks kasutage ainult silikoonist v&i puidust valmistatud
koogiriistasid.

B Kuna kuumuse vajadus voib olenevalt temperatuuriallikast erineda, peate tépse
kiipsetusaja ja 8ige temperatuuri véljaselgitamiseks tegema proovi. Alustage lihtsa
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retseptiga, naiteks valmis rullbiskviidi taignaga. Kdepidemes olev termomeeter annab
teile lahtepunkti, kuid pange tahele, et temperatuuri méddetakse kaanes ja poti pohjas
voib see kuumem olla.

B Kui kasutate toodet koos matkapliidiga ENDERS, alustage ideaalse temperatuuri
leidmiseks seadistusest, mis on veidi kdrgem kui kdige vaiksema leegi korral.

B Komplekti kuulub kiipsetusrest, mida saad kasutada juhtudel, kui kasutaksite resti
ka oma tavaparases ahjus, nditeks saiakeste kiipsetamiseks.

B Alternatiivina voite valada grilli alla veidi vett, et aurutada naiteks kodgivilju voi kala.
B Labi tuulutusavade puidust varda pistmisega saab kontrollida kipsetiste
kiipsusastet, ilma et peaksite kaant avama. Pistke puidust varras ettevaatlikult
tuulutusavasse, torgake kiupsetistesse ja tdmmake uuesti valja. Kui puidust vardale ei
jaa taignajaake, on kiipsetusprotsess I6ppenud.

SILIKOONVORMID

Silikoonvormidega muutub kiipsetamine mobiilsel ahjul VAMO® veelgi lihtsamaks. Need
muudavad leiva, kookide v&i pajaroogade valjavotmise lihtsamaks. Jagatud vormid on eriti
praktilised, kui soovite samaaegselt valmistada erinevaid retsepte v&i lisandeid. Vaiksema-
tel vormidel on lisaks integreeritud skaala — ideaalne jahu, suhkru voi vedelike mddtmiseks.
Nii saad ka liikvel olles ideaalse koogitaigna. K&ik vormid on toiduga kokkupuuteks sobivad

ja LFGB-testitud.
XYY X N exxxu|

* SHEEIR
NOUANDED
B Enne esimest kasutamist pese vormid sooja vee ja vahese pesuvahendiga ning
kuivata hoolikalt.
B Pese vorm enne iga kasutuskorda pesuvahendiga, et tugevdada mittenakkuvaid
omadusi.

B Maari vorm kergelt rasvaga — nii saad koogi hiljem veelgi lihntsamalt katte.
B Stabiilsuse tagamiseks aseta silikoonvorm téitmise ajal otse mobiilsesse ahju.

+250°C
-30°C

PUHASTSAMINE JA VARVIMUUTUSED

B Enne esmakordset kasutamist ja parast iga kasutamist peske ahju koik osad
p&hjalikult puhta vee ja nérga ndudepesuvahendiga. Pange tahele, et ahju ei tohi pesta
néudepesumasinas.

W Korgete temperatuuride t6ttu kiipsetamise ajal muutub ahju vérv aja jooksul. Eriti
muudab oma varvi roostevabast terasest kauss. See varvimuutus on roostevaba terase
puhul tavaline ja see ei ole mark materjalidefektist. See ei mdjuta ahju jéudlust ega
toimimist.

B Pese ja kuivata silikoonvorm pd&hjalikult parast iga kasutuskorda — see sobib
ka ndudepesumasinasse. Oige hooldusega sailib vorm pikka aega ning annab sulle
taiuslikud kipsetustulemused!

UTILISEERIMINE
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Toote pakend koosneb taaskasutatavatest materjalidest, mida saab uuesti ringlusse vot-
ta. Utiliseerige need sorteerituna selleks ettenahtud jaatmekonteineritesse.

Kui soovite toodet utiliseerida, drge visake seda olmeprigi hulka. Kiisige keskkonnasdb-
raliku ja ressursisaastliku utiliseerimise kohta oma kohalikust jaatmekaitluse ettevottest
voi kohalikust kommunaalhaldusest.

TEHNILISED JA VARVIMUUDATUSED

Tehnika arengu tdttu jatame endale Giguse teha tekstist ja illustratsioonidest vaiksemaid
korvalekaldeid.

GARANTII

Anname seadmele 2-aastase garantii. Garantii eelduseks on seadme 6ige kasutamine
ja ametlik tdend ostukuupdeva kohta. Jatame endale diguse teha tehnilisi ja varvimuu-
datusi.

Garantii I6ppeb péarast garantiiaja moddumist vai kohe, kui olete seadmes ise muudatusi
teinud. Tootja voi tema esindaja poolt pitseeritud osi ei tohi muuta!

Kui tootel peaks vaatamata meie kvaliteedikontrollile siiski ilmnema puudusi, viige see
palun tagasi jaemuja katte, v3i vGtke Uhendust otse Endersiga. Nii saame tagada rekla-
matsiooni kiire tootlemise.

TEENINDUS/TOOTIA

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

58791 Werdohl

Saksamaa

+49 (0) 23929782 30

25 251105



FI
TARKEAA 6370

Onnittelemme sinua Enders-tuotteen hankinnasta!

Lue tama kayttoohje ja noudata sita ennen tuotteen kayttoa. Kayta tuotetta vain kaytto-
ohjeessa kuvatulla tavalla, jotta kaytto ei johda tahattomiin loukkaantumisiin tai tuote-
vaurioihin.

Sailyta kayttoohje myohempaa tarvetta varten. Jos myyt tuotteen eteenpain, litd myos
kayttdohje mukaan.

Toivomme mukavia hetkia Enders-tuotteen parissa.

A TURVALLISUUSOHJEET

B VAARA: Tukehtumis-/nielemisvaara. Pida pakkausmateriaalit poissa lasten ulottuvilta
ja havita ne heti. Sailyta pienet osat erillaan.

B VAROITUS: Tuotteen kaikki osat kuumenevat erittdin paljon kayton aikana, erityisesti
kannen kahva, jonka lampétila voi nousta yli 100 °C:een. Kaytd aina patalappuja tai
lammonkestavia uunikintaita valttadksesi palovammojen syntymisen koskettaessasi
mitd tahansa tuotteen osaa.

B VAROITUS: Kun kantta nostetaan, kuumaa hdyrya voi padsta kannen aukosta. Kdanna
kasvosi poispdin ja nosta kantta varovasti, jotta valtyt kasvojen palovammoilta.

B VAROITUS: Varmista, ettei kuuman uunin lahella ole lapsia, dldka koskaan jata uunia
ilman valvontaa, kun se on kaytossa.

B HUOMIO: Puhdista tuote huolellisesti ennen ensimmaistéa kayttoa.

B HUOMIO: Aseta kuuma uuni vain kuumuutta kestaville pinnoille.

W HUOMIO: Silikonimuotit kestdvat kuumuutta +250 °C asti. Korkeammissa
|lampdtiloissa materiaali voi vahingoittua.

B HUOMIO: Al3 kiyta terdvia vélineita.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

W Pyyhikaikki osat pelkélla vedelld kastetulla liinalla.

TOIMINTATAPA
Uunissa on mahdollisuus ldmmittda ja leipoa lahes kaikkia ruokia, joita valmistaisit pe-
rinteisessa uunissa.

Uuni koostuu useista osista: Pohja on valmistettu kestavasta terdksesta ja pohjan yla-
reunaan on asetettu alumiininen uunivuoka, jossa on korkealaatuinen tarttumaton ke-
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KANSI
UUNIRITILA

UUNIVUOKA

POHJA

raaminen pinnoite. Vuoan péaalle asetetaan alumiininen kansi, jossa on erikoispinnoite ja
hoyrynpoistoaukot.

Aseta uunivuoka niin, etté keskelld oleva reika on suoraan liekin yldapuolella tai keittolevyn
keskelld. Lampd suuntautuu ylospain uunivuoan keskelld olevan reidn kautta ja toimii si-
ten ylalammon tapaan.

Ruokien tasaisen ja tehokkaan valmistuksen varmistamiseksi on tarkeaa kayttaa kaikkia
uunin osia yhdessa, jotta ne tuottavat seka yla- etta alalampoa.

VALMISTELU

Ennen ensimmaista kayttéd uuni on tarpeellista valmistella niin, ettd kahva ja

lampomittari asennetaan siihen. Toimi seuraavasti:

1. Aseta lampomittari kahvaan.

2. Liu'uta valkoinen keraaminen levy lampdmittarin anturin paalle ja tyonna sitten kaikki
kannen keskireian lapi.

3. Kiinnita lampomittari kannen sisapuolelta kiristamalla mukana tullutta mutteria.

KAYTTOOHJE

Uunivuoan keraamisen pinnoitteen ansiosta voitelua ei tarvita.

B Aseta uunivuoka keskelle liekkié tai keittolevyn paélle.

W Jatd reseptista riippuen uunivuokaan muutama sentti tilaa, jotta taikina paasee
kohoamaan ja jotta se ei vuoda yli. Liian taynna oleva uunivuoka voi saada ruoan
alaosan palamaan ennen kuin yldosa on kypsa.

W Valmistusajan paatyttya irrota uunin pohja uunivuoasta ja nosta kansi pois. Muuten
ruoka voi jatkaa kypsymista jalkildammaon vuoksi.

B HUOMIO: Al kdyta veitsid tai muita terdvid tyovalineitd uunivuoan kasittelyssa.
Kéayta vain silikonista tai puusta valmistettuja keittiovalineitd, jotta uunivuoan pinta ei
vaurioidu.

B Koska lammon tarve voi vaihdella lampdtilaléhteen mukaan, on sinun selvitettava
tarkat kypsennysajat ja oikea lampatila kullekin ruoalle. Aloita yksinkertaisella reseptilla,
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kuten valmiilla kakkutaikinasekoituksella. Kahvassa oleva lampomittari antaa tietoa
lampdtilasta. Huomioi kuitenkin, ettd lampadtila mitataan kannesta, ja uunin pohjan
todellinen lampatila voi olla paljon korkeampi.

B Kun kaytat ENDERS-retkeilykeitintd, aloita asetuksella, joka on juuri ja juuri alimman
liekin ylapuolella saadaksesi ihanteellisen [dmpdtilan.

B Sarja sisaltaa ritilan, jota voit kayttaa perinteisen uuniritilan tapaan esimerkiksi
sampyloiden paistamiseen.

W Vaihtoehtoisestivoit kaataa vahan vetta ritilan alle esimerkiksi vihannesten tai kalan
hoyryttamiseksi.

B Leivonnaisten kypsyyden voi tarkistaa tyontdamallda  puisen  grillitikun
hoyrynpoistoaukon kautta uunin sisdan ilman, etta kantta taytyisi avata. Tyonna puinen
grillitikku varovasti hoyrynpoistoaukon kautta leivonnaisen sisdan ja veda se uudelleen
ulos. Jos taikinaa ei tartu puiseen grillitikkuun, kypsennysprosessi on valmis.

SILIKONIMUOTIT

Silikonimuoteilla leipominen mobiiliuunissa VAMO® on entisté helpompaa. Ne helpottavat
leivan, kakkujen tai vuokaruokien nostamista ja poistamista. Jaetut muodot ovat erityisen
kaytannollisia, kun haluat valmistaa samanaikaisesti erilaisia resepteja tai lisukkeita. Pie-
nemmissa muoteissa on lisaksi integroitu mitta-asteikko — taydellinen jauhojen, sokerin
tai nesteiden mittaamiseen. Nain saat likkuessasi taydellisen kakkutaikinan. Kaikki muotit

ovat elintarvikekelpoisia ja LFGB-testattuja.
; dob e @
VINKIT

B Pese muotit lampimalla vedellad ja hieman astianpesuaineella ennen ensimmaista
kayttoa ja kuivaa hyvin.

B Pese muotti ennen jokaista kayttod astianpesuaineella vahvistaaksesi
tarttumattomia ominaisuuksia.

B Voitele muotti kevyesti — ndin kakku irtoaa myohemmin vield helpommin.

B Vakauttavartenvoitasettaa silikonimuotin tayttamisen ajaksi suoraan mobiiliuuniin.

+250°C
-30°C

PUHDISTUS JA VARJAANTYMINEN

B Ennen ensimmaista kayttoa ja jokaisen kayttokerran jalkeen puhdista uunin kaikki
osat huolellisesti puhtaalla vedelléd ja miedolla astianpesuaineella. Huomaa kuitenkin,
etta uuni ei ole konepesun kestava.

B Paistamisen aikana vallitsevien korkeiden lampdtilojen vuoksi uunissa nakyy
varimuutoksia ajan myota. Erityisesti terdksestd valmistettu uunivuoka vérjaytyy
nopeasti. Huomaa, ettd tama varinmuutos on osa teraksisten tuotteiden kayton
normaalia prosessia, eika se ole merkki materiaalivirheesta. Silla ei ole vaikutusta uunin
suorituskykyyn tai toimintaan.
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HAVITTAMINEN

B Tuotepakkaus koostuu kierratettavista materiaaleista, jotka voidaan lajitella
uusiokayttod varten. Lajittele ne oikein kerdysastioihin.

B Jos haluat havittaa tuotteen, dla heita sita talousjatteen joukkoon. Tiedustele
paikkakuntasi jatehuoltoyrityksesta tai viranomaisilta ymparistoystavallisista ja raaka-
aineita saastavista havittdmismahdollisuuksista.

B Pese ja kuivaa silikonimuotti huolellisesti jokaisen kayton jalkeen — se soveltuu
myos astianpesukoneeseen. Oikealla hoidolla se séilyttaa pitkdan muotonsa ja takaa
taydelliset leivontatulokset!

TEKNISET JA VARIMUUTOKSET

Pidatamme oikeuden pieniin poikkeamiin tekstissa ja kuvissa teknisen kehitystyon vuok-
si.

TAKUU

Mydnnamme 2 vuoden takuun laitteen toiminnalle. Takuu edellyttaa, etta tuotetta kasi-
tellaan asianmukaisesti ja ostopaiva voidaan todistaa virallisella todisteella. Pidatamme
oikeuden teknisiin ja varimuutoksiin.

Takuu raukeaa takuuajan paatyttya tai valittomasti, jos tuotteeseen on tehty muutoksia.
Valmistajan tai tdméan edustajan sinetdimia osia ei saa manipuloida.

Jos tuote laatutarkastuksistamme huolimatta on viallinen, &la palauta sita jalleenmyy-
jalle, vaan ota yhteytta suoraan Endersiin. Nain voimme kasitella reklamaation nopeasti.

HUOLTO/VALMISTAJA

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG
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+49 (0) 23929782 30
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FR
A PROPOS DE CE PRODUIT 6870

Félicitations pour I'achat de ce produit Enders !

Avant toute utilisation, veuillez lire et respecter les instructions d'utilisation, et veuillez
utiliser le produit uniqguement comme décrit dans ce manuel afin d'éviter toute blessure
ou dommage accidentel.

Conservez ce mode d’emploi pour pouvoir vous y référer ultérieurement. Lors de la trans-
mission du produit, ce manuel doit également étre inclus.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir avec votre produit Enders.

A CONSIGNES DE SECURITE

B DANGER : Risque mortel d'étouffement ou d'ingestion. Tenir les matériaux d'emballage
hors de portée des enfants et les éliminer immédiatement. Conserver les petites
pieces hors de leur portée.

B AVERTISSEMENT: Toutes les parties du produit deviennent tres chaudes pendant
|'utilisation, en particulier la poignée du couvercle, qui peut atteindre des températures
supérieures a 100°C. Utilisez toujours des maniques ou des gants résistants a la cha-
leur pour éviter de vous brdler lorsque vous touchez des parties du produit..

B AVERTISSEMENT: Lorsque le couvercle est soulevé, de la vapeur chaude peut s‘échap-
per. Veuillez détourner votre visage et soulever le couvercle avec précaution pour vous
protéger des brilures au visage.

B AVERTISSEMENT: Assurez-vous que les enfants ne se trouvent pas a proximité du
four chaud et ne laissez jamais le four sans surveillance lorsqu‘il est en marche.

B ATTENTION:Nettoyez soigneusement le produit avant la premiére utilisation.

B ATTENTION: Ne posez le four chaud que sur des surfaces résistantes a la chaleur.

B ATTENTION: Les moules en silicone résistent & la chaleur jusqu'a +250 °C. A des tem-
pératures plus élevées, le matériau peut étre endommageé.

B ATTENTION: N'utilisez pas d'ustensiles tranchants..

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

B Essuyez tous les composants a |'eau claire.

FONCTIONNEMENT
Vous pouvez réchauffer et cuire presque tous les aliments que vous prépareriez dans un
four traditionnel dans ce four.

Le four se compose de plusieurs éléments : La partie inférieure est en acier inoxydable
résistant, sur le bord supérieur de la partie inférieure se trouve le moule en aluminium, qui
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COUVERCLE
GRILLE

MOULE

PARTIE
INFERIEURE

est recouvert d'une céramique de haute qualité avec un effet antiadhésif. Au-dessus, on
place le couvercle en aluminium avec un revétement spécial et des trous de ventilation.

Placez le plat de maniére a ce que le trou central soit positionné directement au-dessus
de la flamme ou au centre de la plaque de cuisson. La chaleur est dirigée vers le haut a
travers ce trou central dans le moule et sert de chaleur supérieure.

Pour garantir une préparation uniforme et efficace de vos plats, il est essentiel d'utiliser
tous les composants du four en combinaison afin de produire a la fois la chaleur supé-
rieure et la chaleur inférieure.

PREPARATION

Pour que le four soit prét a I'emploi avant la premiere utilisation, il est nécessaire de

monter la poignée avec le thermometre. Suivez ces étapes :

1. Insérez le thermomeétre dans la poignée.

2. Glissez la rondelle en céramique blanche sur la sonde du thermométre et insérez
ensuite le tout dans le trou central du couvercle.

3. Fixez le thermometre par I'intérieur du couvercle en serrant bien I'écrou fourni.

INSTRUCTIONS D'UTILISATION

Grace au revétement céramique du moule, il n'est pas obligatoire de le graisser.

B Positionnez le plat au centre, au-dessus de la flamme ou sur la plaque de cuisson.

B Selon la recette, laissez quelques centimetres d'espace dans le moule pour vous
assurer que la pate puisse lever et que le plat ne déborde pas. Un plat de cuisson trop rempli
peut faire briler la partie inférieure des aliments avant que la partie supérieure ne soit préte.
B A la fin du temps de préparation, retirez le four de la partie inférieure et enlevez le
couvercle. Dans le cas contraire, les aliments pourraient continuer a cuire a cause de la
chaleur résiduelle.

B ATTENTION : N'utilisez pas de couteaux ou d'autres outils tranchants dans le
moule. Utilisez uniquement des ustensiles de cuisine en silicone ou en bois afin d'éviter
d'endommager la surface.
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B Comme les besoins en chaleur peuvent varier en fonction de la source de température,
vous devez trouver les temps de cuisson exacts et la bonne température en faisant des
essais. Commencez par une recette simple comme une pate a gateau battue préte a
I'emploi. Le thermomeétre dans la poignée vous donne des indications, mais n'oubliez pas
que la température est mesurée dans le couvercle et qu'il peut faire plus chaud en bas de
la casserole.

B Sivous l'utilisez avec un réchaud de camping ENDERS, commencez par le régler juste
au-dessus de la flamme la plus basse pour trouver la température idéale.

B Lekitcomprend une grille de cuisson que vous pouvez utiliser sivous utilisiez également
une grille dans votre four traditionnel, par exemple pour faire cuire des petits pains.

B Vous pouvez également verser un peu d'eau sous la grille, par exemple pour cuire des
légumes ou du poisson a la vapeur.

B Lestrous d'aération peuvent étre utilisés pour contréler la cuisson des produits avec un
cure-dents sans ouvrir le couvercle. Introduisez délicatement le cure-dents dans l'ouverture
d'aération, percez la patisserie et retirez-le. Si aucun résidu de pate n'adhere au cure-dents,
la cuisson est terminée.

MOULES EN SILICONE

Avec les moules en silicone, la cuisson dans le four mobile VAMO® devient encore plus
simple. lls facilitent le démoulage et la sortie du pain, des gateaux ou des gratins. Les mou-
les partagés sont particuliérement pratiques si vous souhaitez préparer simultanément dif-
férentes recettes ou accompagnements. Les plus petits moules disposent en outre d'une
échelle intégrée — parfait pour doser la farine, le sucre ou les liquides. Ainsi, vous obtenez
une péate a gateau idéale méme en déplacement. Tous les moules sont adaptés au contact

alimentaire et testés LFGB.
*.C
CONSEILS

B Avant la premiere utilisation, nettoyez les moules a I'eau tiede avec un peu de liquide
vaisselle et séchez-les soigneusement.

B Nettoyez le moule avant chaque utilisation avec du liquide vaisselle pour renforcer
ses propriétés antiadhésives.

B Graissez légerement le moule — le démoulage du gateau sera encore plus facile.
Pour plus de stabilité, placez le moule en silicone directement dans le four mobile lors
du remplissage.

NETTOYAGE ET DECOLORATION

B Avant la premiere utilisation et apres chaque utilisation, veuillez nettoyer
soigneusement toutes les pieces du four a I'eau claire et avec un détergent doux pour
la vaisselle. Notez que le four n'est pas congu pour étre utilisé dans un lave-vaisselle.
M En raison des températures élevées pendant la cuisson, le four présentera une
décoloration au fil du temps. Le bol en acier inoxydable, en particulier, se décolorera
rapidement. Veuillez noter que cette décoloration de I'acier inoxydable est un processus
normal et n'est pas le signe d'un défaut du matériau. Elle n'a aucune influence sur les
performances ou le fonctionnement du four.
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B Lavez et séchez soigneusement le moule en silicone apres chaque utilisation — il est
également compatible lave-vaisselle. Avec un entretien approprié, il conserve longtemps
sa stabilité de forme et garantit des résultats de cuisson parfaits !

MISE AU REBUT

’emballage du produit est constitué de matériaux recyclables. Mettez-les au rebut en les
triant dans les conteneurs de collecte mis a disposition.

Si vous souhaitez vous séparer du produit, ne le jetez pas avec les ordures ménageéres. In-
terrogez I'entreprise locale de collecte des déchets ou les autorités communales au sujet
des possibilités de mise au rebut de maniere a respecter I'environnement et a ménager
les ressources.

MODIFICATIONS TECHNIQUES ET DE COULEUR

Pour des raisons liées aux évolutions techniques, nous nous réservons le droit d'effectuer
sans préavis des modifications du texte et des illustrations.

GARANTIE

Nous offrons 2 ans de garantie sur le fonctionnement de I'appareil. La condition préalable
a la prestation de garantie est une manipulation correcte de I'appareil et une preuve offi-
cielle de la date d'achat. Modifications techniques et de couleur réservées.

La garantie cesse apres expiration de la période de garantie ou immédiatement si des mo-
difications propres ont été apportées a l'appareil. Aucune manipulation ou modification
n'est autorisée sur les composants ayant été scellés par le fabricant ou son représentant !

Si votre produit devait présenter un défaut malgré nos controles de qualité, veuillez ne
pas le retourner au détaillant, mais contactez directement Enders. Nous pouvons ainsi
garantir un traitement rapide des réclamations.

SERVICE/FABRICANT

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl

Allemagne

+49 (0) 2392 9782 30
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EN
ABOUT THIS PRODUCT 6870

Congratulations on purchasing this Enders product!

Before using the product, read and observe these user instructions and only use the prod-
uct as described in these instructions in order to prevent accidental injury or damage.

Keep these instructions for future reference. If the product is given to someone else then
please include these instructions.

We wish you many hours of enjoyment with your Enders product.

A SAFETY INSTRUCTIONS

B DANGER: Risk of death by suffocation or swallowing. Keep packaging materials away
from children and dispose of them immediately. Keep small parts out of their reach.

B WARNING: All parts of the product can become extremely hot during use, particularly
the handle on the cover, which can reach temperatures of over 100 °C. Always use
potholders or heat-resistant gloves to avoid burns if you touch any part of the product.

B WARNING: When lifting the cover, hot steam may escape from the opening. Please
turn your head away and lift the cover carefully to protect against burns to the face.

B WARNING: Make certain that there are no children near the hot oven and never leave
the oven unsupervised when it is in use.

B CAUTION: Clean the product thoroughly before first use.

W CAUTION: Only place the hot oven on heat-resistant surfaces.

B CAUTION: Silicone moulds are heat-resistant up to +250 °C. At higher temperatures,
the material may be damaged.

B CAUTION: Do not use sharp-edged utensils.

BEFORE FIRST USE

W Rinse all parts with clean water.

FUNCTIONALITY
The oven provides the option of heating up and baking almost all foods that can be pre-
pared in a traditional oven.

The oven consists of several components: The base consists of robust stainless steel,
the upper rim of the base has an aluminium baking tin that comes with a quality non-stick
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COVER
BAKING RACK

BAKING TIN

BASE

ceramic coating. The aluminium lid features a special coating and ventilation holes, and
is placed on top of this.

Position the disc such that the middle hole is placed either directly over the flame or in
the centre of the hotplate. This centrally located hole means the heat is guided upwards
and acts as the top heat.

In order to ensure even, efficient preparation of your dishes, it is extremely important to
use all of the oven's components together so that both top and bottom heat are gener-
ated.

PREPARATION

It is necessary to mount the handle with the thermometer to make sure the oven is

ready for initial use. Follow these steps:

1. Insert the thermometer into the handle.

2. Push the white ceramic disk over the sensor on the thermometer and then push
everything through the middle hole on the cover.

3. Affix the thermometer from the inside of the cover by simply tightening the nut
provided.

INSTRUCTIONS

There is no need to grease the baking tin due to the ceramic coating on it.

B Position the disc in the middle directly over the flame or on the hotplate.

B Depending on the recipe, leave a few centimetres free in the baking tin so that the
dough can rise and that the dish does not overflow. An overfilled baking tin may result
in the lower part of the food being burned before the upper part is ready.

B At the end of the preparation time, remove the oven from the base and remove the
cover. Otherwise the food within could continue to cook due to the residual heat.

B CAUTION: Do not use any knives or other sharp objects in the baking tin. Only use
cooking utensils made out of silicone or wood to prevent any damage to the surface.
W As the heat requirement can vary depending on the temperature source, trial and
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error is necessary to determine the correct cooking times and the ideal temperature.
Start off with a simple recipe such as ready-made pound cake mixture. The thermometer
in the handle provides a reference point, but note that the temperature is measured in
the cover and it may be hotter further down in the pan.

W If using an ENDERS Camping Cooker, start with the setting that is just above the
lowest flame in order to find the ideal temperature.

B A baking rack is also included in the set, which can be used where you would also
use arack in a traditional oven, such as for crisping up bread rolls.

B Alternatively, you can pour a little water beneath the rack to steam foods such as
vegetables or fish.

B The ventilation holes can be used via a wooden skewer to monitor the cooking of
baked goods without removing the cover. Carefully guide the wooden skewer into the
ventilation opening, poke the baked goods, then pull it back out. If there are no remnants
of dough on the skewer, cooking is complete.

SILICONE MOULDS

With the silicone moulds, baking in the mobile oven VAMO® becomes even easier. They
make it easier to lift out and remove bread, cake or casseroles. The divided moulds are
especially practical if you want to prepare different recipes or side dishes at the same time.
The smaller moulds additionally feature an integrated scale — perfect for measuring flour,
sugar or liquids. This way you achieve the ideal cake batter even when you're on the go. All

moulds are food-grade and LFGB-tested. 50
; XYY X N =xxxu| @ &30"5
TIPS

B Before first use, clean the moulds with warm water and a little detergent, then dry
thoroughly.

B Clean the mould before each use with detergent to enhance its non-stick properties.

B Lightly grease the mould - this makes it even easier to remove the cake later.

W For greater stability, place the silicone mould directly into the mobile oven when filling.

CLEANING AND DISCOLOURATION

B Before initial use and after each use, please clean all parts of the oven thoroughly
with clean water and a mild detergent. However, note that the oven may not be
dishwasher-safe.

B Theoven willbecome discoloured over time due to high temperatures during baking.
In particular, the stainless steel disc will be discoloured quickly. Please note that such
discolouration is a typical matter with stainless steel and it does not mean that there is
an issue with the material. It has no effect on the performance or function of the oven
B Wash and dry the silicone mould thoroughly after each use — it is also dishwasher-
safe. With proper care it will remain shape-stable for a long time and deliver perfect
baking results!

DISPOSAL
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The product packaging is made of recyclable materials. Please dispose of packaging ac-
cording to material type in the designated collection containers.

If you wish to dispose of the product, do not throw it in the household waste. Ask your
local waste disposal company or local council for advice on environmentally friendly and
resource-saving disposal options.

TECHNICAL AND COLOUR DEVIATIONS

We reserve the right to minor deviations from the text and illustrations in the interest of
technical progress.

WARRANTY

We grant a 2-year warranty on the functioning of the device. The proper handling of the
device and official proof of the date of purchase are required for the warranty to be appli-
cable. We reserve the right to change technical specifications and colours.

The warranty expires at the end of the warranty period or immediately if you make any
maodifications to the device yourself. No modifications may be carried out on components
that have been sealed by the manufacturer or their representative!

If, despite our quality checks, your product should be defective, please do not bring it back
to the retailer but contact Enders directly. This will enable us to process your complaint
swiftly.

SERVICE/MANUFACTURER

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl

Germany

+49 (0) 2392 9782 30
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IXETIKA ME TO MAPON MPOION 6870

Oeppd GLYXAPNTAPLA YLa TV ayopd auTtol Touv Tpoiovtog Enders!

MpOTOL XPNOLUOTIOLCETE TO TIPOLOV, OLABACTE KAl TNPMOTE TLG TIAPOVOESG 0dNyLieg XPr)-
ONG Kal XPNOLHUOTIOLELTE TO TIPOIOV POVOY, OTIWG TIEPLYPAPETAL OE QUTEG TIG 0dnyieg
XPriong, £TOL WOTE VA amoPLuyeTe TUXALOUG TPAVHPATIOHOUG 1) {NHLEG.

duAagTe aUTEG TIC 06nyiec wg HEANOVTIKN avapopd. Ze Tiepintwon petaBiBaong tou
TPOIOVTOG OE TPiTOoUG, MapadwoTe Padl Kat avTteg Tig odnyleg.

KalopiQiko Tto mpoiov cag tng papkag Enders.

A YNOAEIZEIZ AX®AAEIAZ

B KINAYNOX: Kivbuvog Bavdtou amod Tmviypo/katdmoon. Kpathote Ta ULAKA
ouokevaoilag pakpla amod maldld Kal anoppiypte Ta apeows. PUAAETE Ta HIKpd
£€QPTAPATA EKTOG TNG EPPREAELAG TOUG.

H MPOEIAOMOIHXH: OAa Ta Pépn Tou TPOLOVTOC BepUaivovTal TIOAD KATd T Aettoupyla,
€18LKA N AaBr) 0To Karmdki, n omola UMopel va ¢pTdcel oe Bepuokpacies dvw twv 100°C.
Xpnotoroleite mdvta TAoTPEG 1) BepHodvToxa yAvTLa, yia va ano@uyeTe eykavpata,
oTav ayylZeTe Yépn Tou TPOIOVTOG.

W MPOEIAOMOIHZH: Otav onKwveTe TO KaMdKL, HMOPEL va SlagUyeL KAUTOS ATHOS aro To

Avolypa Tou TayLo. MuploTe To MPOoWO 6aG PAKPLA amod TOV (oUPVO KAl QVacnKWoTe

TIPOOEKTIKA TO KATAKL, YA VA TIPOCTATEVTELTE AMO £YKAVUATA OTO TIPOCWTIO.

MPOEIAOMOIHIH: BeBaiwbeite OTL v uTIAPXoLV TALOLA KOVTA GTOV KAUTO (poUPVO Kat

HNv a@riveTe TOTE ToV polpvo xwpli eTiRAeYn, dTav Bpioketal oe Aettoupyia.

MPOXOXH: KaBapiloTe To POIOV OXOAACTIKA TIPLY ATO TNV TTPWTN XpAon.

MPOXOXH: TomoBeTelTe TOV KAUTO (POUPVO HOVOV ETIAVW OE BEPHOAVTOXEG ETUPAVELES

MPOZOXH: Ot pOppES GLALKOVNG elval avBeKkTIKES 0Tn BeppdTnTa €wg +250 °C. Xe

uYNAOTEPES BEPPOKPATIEG, TO LALKO PTtopet va uttootet ¢nutd.

MPOZOXH: Mnv xpnotpomoleite axpnpd epyaieia.

MPIN THN NPOTH XPHZH

B >KkouTtioTe OAA TA CLOTATIKA PEPN HE KaBapod vepod.

TPOMOX AEITOYPTIAX

2TOV poLPVO €xeTe TN duvatdTNTA va (ECTAVETE KAl va YrioeTe oxedov OAa Ta eaynTd,
Ta orola Ba eTOAZATE Kal 0€ €vav CLPBATIKO YOoUPVO.

O poupvoc anoTeAe(Tal amnd dldpopa cLOTATIKA PEPN: To KATW PEPOG anoTteAeitat amnod
avOeKTIKO avogeidwTo aTodAL, OTNV EMAvW AKpPn Tou Bpiloketal To Tawi ynotpatog
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KANAKI
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TAWI

KATQ
MEPOZ

and ahouvpuivio, N omota exel LPNANG TOLOTNTAG KEPAULKT ETIOTPWON PUE QVTIKOAANNTL-
KEG 1810TNTEC. ATO MAVW TOTOBETE(TAL TO KATIAKL AAOUHLVIOL PE ELOIKN eTOTPWON Kal
OTIEG AEPLOHOL.

TomoBetelte 10 Soxelo £TOL WOTE N KEVIPIKN TPUTIA va BploKeTal akpBWE Tavw ano
TNV GAOGYQ ) GTO KEVTPO TNG TIAAKAG HAYELPEHATOG. MECW AUTAG TNG KEVIPLKNG TPUTAG
07O TaWi N BepUOTNTA KATELUBVVETAL TTPOG TA TMAVW KAl XPNOIUEVEL WG TIAVW BEPPOTNTA.

Ma va dtaopaiioeTe TNV OPOLOHOPPN KAl ATOTEAECHATLIKN TIAPACKELT TWV GaynTwyv
oag, etvat wTkng onpactag va xpnoloTmoteite OAa Ta pePn Tou polpvou oe cuvdua-
OpO, WOTE VA TIapdyeTal TTAvVwW KABWE Kal KATw BepuoTnTa.

NPOETOIMAZIA

[ VA TIPOE TOLHATETE TOV (POVPVO YLAAELTOLPYIA TIPLY aTd TNV TIPWTN XPrion, eival arnapaitnto

va ouvapuoAoyroeTe TN AARN Pe To BepUOUETPO. AKOAOUBAOTE TATIAPAKATW BrPATa:

1. Eloayayete 10 OepuoUeTPO p€oa oTn AaBn.

2. JUPETE TOV AELKO KEPAWLKO HIOKO TTdvw aTd Tov alobnTrpa Tou BEPHOPETPOL Kal
0Tn ouvéxela Ta Tonobeteite OAA Yeoa and Tn pecata TpUTA TOL KATIAKLOV.

3. ZTEPEWOTE TO BEPPUOPETPO ATIO TNV ECWTEPLKA TTAEVPA TOU KATIAKLOU OplyyovTag
TO MAELPASL oL cupTEPLAApBAVETAL.

OAHTIEXZ XPHZIHX

Xdpn 0TV KEPAUIK €TOTPWON Tou Taplol Sev elval AmMoAVTWG amapaitnTo va To
AadWOETE I va BOUTUPWOETE.

B ToroBeToTe TO HOXE(D OTO KEVIPO TAVW amo TNV GAdYA ) eMAvVW OTNV TAAKA
HayeLpeENATOG.

B Avdloya e Tn ouvTayr, agrivoupe Alya eKATooTA XWPO 0TO Tayl, yia va (OVOKWOEL N
0N Kawva pnv EEXELAIOEL TO aynTo. To TUXOV TIApayEHLOHEVO Tapi HTIopEel va 0dnyroeL 6To
va Kael To KATw HEPOG TOL (paynTou, TpoToL Ynoel To MAvVW HEPOG.

B 210 TEAOG TOU XpOvou YNotHatog, MApTe Tov PoLuPVO amd TO KATW HEPOG TOU Kat
APALPECTE TO KATIAKL. ALAQOPETIKA Ba UMOPOUOE va CLVEXIOEL va JayelpeveTal TO Gaynto
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AOYW TNG UTIOAELOUEVNG BEPUOTNTAS.

B [POZOXH: Mnv xpnolpomolelte paxaipla 1 dAAa aixpunpd epyaleia péoa oto Tawt.
XpNOLOTIOLELTE HOVO PayELPLKA OKeLN amo OLALKOVN 1) ELAO, yLa VA AMOPUYETE CNULEG OTNV
ETUPAVELQ.

B Aedopevou OTL Ol analTroelg BEPUOTNTACG UTIOPEL VA TIOKIANOLY avAAOya e TNV TINyN
Beppokpactag, Ba xpelacTel va MEPAPATIOTELTE, yla va eEaKPIBWOETE TOuG aKpPLBElg
XPOVOUG HAYELPEUATOC KAl T CWOTr) BEPUOKPACIA. ZEKIVACTE PE YL ATTAY cuvTayr OTwe
€TolHo pelypa ¢OpNG KeEK. To BeppdpeTpo otn AaBr) oag divel onpeta avapopdg, AdpeTe
OHWG LTIOYN oag, OTL N BepPoKpacia HETPLETAL OTO KATIAKL KAl ITIOPEL va elvat upnAdTepn
OTOV TIATO TNG KATGAPOAAS.

M Katd tn xprion eotiag kdumvyk tg ENDERS, EekivioTe pe T puBuon Alyo Tidvw amno
TNV XapNAOTEPN YAOYQ, yLa va Bpeite TNV bavikr Beppokpacta.

B To oeT meplAapBdvel Pla oxdpa Ynotpatog, Ty omota PTMOPELTE va XPNOLUOTIONCETE,
€AV Ba XpNOLUOTIOLVOATE £THONG OXAPA OTOV CUPRATIKO (POVPVO OAG, YLa TIApAdeLypa yia
Va PrvETE PWHAKLA.

B EVaAAOKTIKA, PTtopeiTe va pleTe Alyo vepo KATwW ard TN oxdpa, yLava axvioeTe AaxXavika
M pdpla yla mapddetypa.

B O OTEG aePLopoL PTIOPOULV VA XPNOLHOTIOINBoLY yia ToV EAEYX0 TOL YNolpaTog Twv
APTOOKELACHATWY pe €va ELAAKL yla 0OUBAAKL, Xwpig va avolEeTe To KamdkL. Eloaydyete
TIPOOEKTIKA TO EVAGKL OTNV OTI AEPLOPOY, TPUTIOTE TO APTOOKELAOHA KAl TPARNETE TO
£avd Tpog ta £€w. Av dev LTtApxoLV LTTOAElPpATA CUKNG KOAANKEVA OTO EUAAKL, TOTE N
dladikactia ynotlpatog exel ohokAnpwoet.

OOPMEX ZIANIKONHX

Me TIG @OpPES OIALKOVNG, TO YACLHO OTOV KvnTd povpvo VAMO® yivetal akoun o
gUKoAO. EEaopaAidouv Tnv eLKOAN agpaipeon Kat To BYAAGIHO TOUL PWHLOV, TOU KELK
N Twv ykpatwwy. Ot dlalpepeves oppeg elval olaitepa MPakTikeg oTav BEAeTE va
ETOLHACETE TAUTOXPOVA SLAPOPETIKES CLVTAYEG I} GUVODELTIKA. Ol HIKPOTEPEG POPUES
SLOBETOLY ETUMTAEOV EVOWHATWHEVN KAaKa — 18avikd yla Tn HETPNon aAeupou,
2axapng 1 uypwv. ETOL TIETLUXAIVETE TNV 1BAVLIKH TOHN VLA KEWK AKOWN Kal eV KIvoet. OAeQ
oL POPHES elval KATAAANAEG yia eTan Pe TPOPIUA Kal €xouv SdokpaoTtel cuPPwva e

10 LFGB.

+250°C
YYMBOYAEX
B (pwv anod v mpwIn xpnRon, kabapiote TIG OpHES Pe XAlapd vepod Kal Alyo
ATOPPUTIAVTLKO TILATWY KAl OTEYVWOTE KAAQ.
B KaBapiote Tn @oppa mpLy amod KABE XxpAon JE ATopPUTIAVTIKS yLa VA EVIOXVOETE
TIG AVTIKOAANTIKEG (BLOTNTEG.
B AadWoTe eAaPPWG TN YOpUA — ETOL Ba EEPOPUAPETE TO KELK TILO EVKOAQL.
B Ta peyaAltepn oTaBepodTnTa, TOMOBETNOTE TN POPUA OLALKOVNG amevbelag
OTOV OPNTO POUPVO KATA TO YEULOHA.

KABAPIZMOZ KAI XPOMATIKH AAAOIOZH

B [Ipwv ano TNV MpWTn Xpron Kabwg Kat YeTd amnod Kabe xprnon kabapioTte kaAd 6Aa
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TA PEPN TOU POLPVOL HE KABaPO vEPO KAl €va ATILO AMOPPUTIAVTIKO TATwWY. Q0TO00
ONHELWOTE OTLO POLPVOC eV elval KATAAANAOG yLa Xprjon 0€ TAUVTHPLO TATWY.

H AOyw Twv LYPNAWY BEPPOKPACLWY KATE TO YPHAGLHUO, O poLPVOS Ba TapoucLdoet
XpWHATKA aAAotwon pe TNV mapodo Tou xpdvou. Ewdikd To doxelo and avoeldwto
XAALBa Ba UTOCTEL YPriyopa XpWHATIKT aANotwaon. AABETE LTIOWN OTLAVTH N XPWHATIKN
aAhoiwon elvat pla puaotohoyikn Stadikacta yta tov avogedwto xdAuBakat Sev anoteAet
€vOELEN eAATTWHATOG LALKOV. Agv emtnpeddetl KaBOAoL Tnv anddoon 1) TNV Aettoupyla
TOUL POUPVOU.

B TAOvete Kal oteyvwote dLle€odikd To KAAOUTIL GIAIKOVNG HETA Ao KABE Xpron —
efval emiong KatdAANAo yia mALVTAPLO TATWY. Me T owotr epovTida datnpeitat
oTafepd OTO OXAPa yla Peydho SlaoTnua Kal Tpoogepel TEAELM aAMOTEAEOHATA
ynotpatog!

H ouokevacta Tou TpoldvTog anoteAeiTal and avakLKAWOLIA LALKA, Ta oTola HTopoly va
emavagLomotnBoly. ATIOPPIYPTE TA XWPLOPEVA KATA £(60G LAIKOL OTA OXETIKA SOXE(Q GUANO-
VNG AmoBARTWV.

Edv BeAeTe va anopplyeTe To TPOLOY, Unv To METAEETE 0TA OIKLAKA aroppipuata. ArevBuv-
Beite otV ToTUKN eTalpela SLIABEONC AMOPEWWPATWY 1 TN SNUOTIKN 0ag SlolKNon OXETIKA
JE ETUAOYEG AMOPPLPNG HE TPOTIO PLALKO TIPOG TO TIEPLBAANOV KAl HE EEOLKOVOUNTT TTIOPWV.

TEXNIKEZ KAI XPOMATIKEZ TPOMOMOIHZEIX

EmupuAacoopacte 6oov agopd HIKPNAG EKTACNG AMOKAICELG OE OXEON HE TO KEIUEVO Kat TIG
EIKOVEG, AOYW TNG TEXVIKNAG TPOOOOL.

ErMYHZH

Mapegxoupe yia 2 £Tn eyyunon Goov agpopd Tn AeLToupyta TN cUoKELNG. MpolnédBeon yla tnv
TIAPOXT £YYVNONG ELVaL 0 CWOTOG XELPLOUOG TNG OLUOKELAG KAL N €THONUN AOdELEN TNG NUE-
popnviag ayopdg. EMpuAaooopacte 600V apopd TEXVIKEG KAl XPWHATIKEG TPOTIOTIOLOELG.

H gyydnon Afyet HETA TNV TAPEAELON TNG TIEPLOOOU EyYUNONG I AUECWGS EAV EXOLV TIPAYHA-
TomounBetl auBalpeTA TPOTIOTIONTELG OTN CUCKELN. AeV ETUTPETETAL N ETIEPRACN OE £€QPTN-
pata, Ta omola €xouv opEAyLoTel Ao ToV KATAOKELATTH f TOV QVTITPOCWO Tou!

Y€ TIEPIMTWON TIOU TO TIPOLOV 0aG TIAPOUCLACEL EAATTWHA TIAPA TOUG TIOLOTIKOUG HAG EAEY-
XOUG, NV TO ETUCTPEPETE GTOV EUTOPO AlAVIKAG, AAAA ETUKOWVWVAOTE amevBeiag e v
Enders. ETol SlacpahiZoupie T ypriyopn enegepyaoctia mapanovwy.

LEPBIZ/KATAZKEYALTHX

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl, l'eppavia

+49 (0) 2392 9782 30
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Cestitamo vam na kupnji ovog Endersovog proizvoda!

Prije uporabe proizvoda procitajte i pridrzavajte se ovih uputa za uporabu te proizvod ko-
ristite samo kako je opisano u ovim uputama, da ne bi nenamjerno doslo do ozljeda ili
ostecenja.

Molimo ¢uvajte ove upute za buducu upotrebu. Ako proizvod dajete drugima, takoder im
izrucite i ove upute.

Zelimo vam mnogo radosti kod koristenja vaseg Endersovog proizvoda.

A SIGURNOSNE UPUTE

W OPASNOST: Opasnost od guSenja ili gutanja. Drzite ambalazni materijal podalje od
djece i odmah ga zbrinite. Male dijelove drZite izvan njihova dohvata.

B UPOZORENJE: Svi dijelovi proizvoda tijekom rada postaju jako vruéi, posebice ruc¢ka
na poklopcu koja moze dosti¢i temperature vise od 100 °C. Uvijek pri dodirivanju dije-
lova proizvoda upotrebljavajte kuhinjske krpe ili rukavice otporne na toplinu kako biste
izbjegli opekline.

B UPOZORENJE: Pri podizanju poklopca iz otvora kalupa moze izaci vruéa para. Okrenite
lice na drugu stranu i polako podizite poklopac kako biste se zastitili od opeklina lica.

B UPOZORENJE: Osigurajte da se u blizini vruc¢e pecnice ne nalaze djeca i nikada nemoj-
te pecnicu ostavljati bez nadzora dok radi.

W PAZNJA: Prije prve upotrebe temeljito ogistite proizvod.

B PAZNJA: Vruéu pecénicu stavljajte samo na povrsinu otpornu na toplinu.

W PAZNJA: Silikonski kalupi otporni su na toplinu do +250 °C. Na vi§im temperaturama
materijal se moZze ostetiti.

W PAZNJA: Ne Koristite otre pribore.

PRIJE PRVOG KORISTENJA

W Obrisite sve komponente bistrom vodom.

NACIN RADA
U pec¢nici imate moguénost zagrijavanja ili pecenja svih jela koja biste pripremali i u uo-
bi¢ajenoj pec¢nici.

Pecnica se sastoji od vise komponenti: Donji se dio sastoji od otpornog nehrdajuceg ce-
lika, na gornjem rubu donjeg dijela nalazi se aluminijski kalup za pecenje na kojem je sloj
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POKLOPAC

RESETKA ZA
PECENJE

KALUP ZA PECENJE

DONJI DIO

kvalitetne keramicke obloge s uc¢inkom protiv lijepljenja. Preko njega se stavlja aluminijski
poklopac s posebnim premazom i rupama za prozracivanje.

Stavite posudu tako da se sredisnja rupa nalazi izravno iznad plamena ili u sredini ploce
za kuhanje. Kroz tu sredi$nju rupu u kalupu toplina se provodi prema gore i sluzi kao
gornje grijanje.

Kako bi se osigurala ravnomjerna i u¢inkovita priprema jela, izuzetno je vazno da se sve
komponente pecnice upotrebljavaju kombinirano kako bi se postiglo gornje i donje gri-
janje.

PRIPREMA

Kako bi pecnica bila spremna za prvo koristenje potrebno je montirati ru¢ku s

termometrom. Slijedite ove korake:

1. Uvedite termometar u rucku.

2. Gurnite bijele keramicke plocice preko osjetnika termometra i zatim sve utaknite kroz
rupu u sredini poklopca.

3. Pri¢vrstite termometar kroz unutarnju stranu poklopca ¢vrstim pritezanjem priloZzene
matice.

UPUTE ZA UPORABU

Zahvaljujuci kerami¢kom premazu kalupa za pecenje kalup se ne mora obvezno
namastiti.

W Postavite posudu u sredinu iznad plamena ili na plo¢u za kuhanje.

B U kalupu za pecenje ostavite nekoliko centimetara mjesta, ovisno o receptu, kako
biste osigurali da se tijesto moze di¢ii da jelo ne biiscurilo. Prepunjen kalup za pecenje
moze dovesti do toga da donji dio jela zagori prije nego $to je gornje tijesto gotovo.

B [zvadite peénicu na kraju vremena pripreme iz donjeg dijele i skinite poklopac. U
protivnom bi se jela mogla nastaviti pe¢i zbog naknadne topline.

B PAZNJA: Nemojte upotrebljavati nozeve ili druge ostre predmete u kalupu za
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pecenje. Upotrebljavajte iskljucivo pribor za kuhanje od silikona ili drveta kako biste
sprijecCili oStec¢enja povrSine.

B Sobzirom da se potreba za toplinom moze razlikovati ovisno o izvoru topline, to¢na
vremena pecenja i ispravnu temperaturu morate otkriti isprobavanjem. Zapocnite
jednostavnim receptom kao $to je gotovo tijesto za biskvit. Termometar na rucki sluzit
¢e vam kao referenca, no pripazite da se temperatura mjeri u poklopcu te da dolje u
loncu moze biti toplije.

B Priuporabi s ENDERS kuhalom za kampiranje zapocnite s postavkom malo iznad
najmanjeg plamena kako biste pronasli savr§enu temperaturu.

B U setu je sadrzan resetka za pecenje koju moZete upotrijebiti kada biste i u svojoj
uobicajenoj pecnici upotrebljavali resetku, primjerice za peCenje peciva.

B Alternativno mozZete ispod reSetke naliti malo vode kako biste, primjerice, na pari
kuhali povrée ili ribu.

B Rupe za prozracivanje mogu se upotrebljavati za kontrolu pecenja jela bez
otvaranja poklopca. Oprezno uvedite drveni Stapi¢ u otvor za prozracivanje, probodite
jelo i ponovno ga izvucite. Ako na drvenom Stapi¢u nema zalijepljenih ostataka tijesta,
pecenije je zavrseno.

SILIKONSKI KALUPI

Silikonskim kalupima pecenje u mobilnoj pecnici VAMO® postaje jo$ jednostavnije.
Olaksavaju vadenje i iznoSenje kruha, kolaca ili sloZenaca. Podijeljeni kalupi su osobito
prakticni ako zelite istovremeno pripremiti razliCite recepte ili priloge. Manji kalupi dodatno
imaju integriranu skalu — savrseno za mjerenje brasna, Secera ili tekucina. Tako Cete postici
idealno tijesto za kola¢ i dok ste u pokretu. Svi kalupi su primjereni za kontakt s hranom i

imaju LFGB certifikat. o
; s @ &30‘1

SAVIETI

B Prije prve upotrebe ocistite kalupe toplom vodom i malo deterdZenta te ih dobro
osusite.

B Ocistite kalup prije svake upotrebe deterdZzentom kako biste pojacali neljepljiva
svojstva.

B Lagano namastite kalup — kolac ¢ete kasnije jos lakse izvaditi.

B Za vecu stabilnost mozete silikonski kalup prilikom punjenja staviti izravno u
mobilnu peénicu.

CISCENJE | PROMJENA BOJE

B Prije prve upotrebe te nakon svakog koristenja temeljito oCistite sve dijelove pe¢nice
¢istom vodom i blagim deterdZzentom za sude. Medutim, pripazite da pecnica nije
prikladna za upotrebu u perilicu za pranje posuda.

B Zbog visokih temperatura tijekom pecenja, pecnica ¢e tijekom vremena promijeniti
boju. Posebice ¢e posuda od nehrdajuceg celika brzo promijeniti boju. Imajte na umu
da je ta promjena boje normalan postupak za nehrdaju¢i celik i da nije pokazatelj
ostec¢enja materijala. Ne utjece na ucinkovitost ili funkciju pe¢nice.
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B Operite i osusite silikonski kalup temeljito nakon svake upotrebe — takoder je prikladan
za perilicu posuda. Uz pravilnu njegu dugo ¢e zadrzati stabilnost oblika i pruziti savrSene
rezultate pecenjal

ZBRINJAVANJE

Pakiranje proizvoda sastoji se od materijala koji se moZe reciklirati i koji se treba privesti
recikliranju. Odlozite ih sortirane u isporuc¢ene spremnike za prikupljanje.

Ako se Zelite rijesiti proizvoda, ne bacajte ga u ku¢no smece. Pitajte svoje lokalno poduze-
Ce za gospodarenje otpadom ili op&insku upravu o0 moguc¢nostima ekoloskog odlaganja
i Stednje resursa.

TEHNICKE PROMJENE | PROMJENE BOJE

ZadrZzavamo pravo na manja odstupanja prema tekstu i slikama iz razloga tehnickog na-
pretka.

JAMSTVO

Preuzimamo 2 godine jamstva na funkciju proizvoda. Uvjet za jamstvo je pravilno rukova-
nje uredajem i sluzbeni dokaz datuma kupnje. Zadrzavamo pravo na tehnicke promjene
i promjene boje.

Jamstvo istje¢e nakon isteka jamstvenog roka ili odmah ako su na uredaju ucinjene vla-
stite preinake. Ne smiju se obavljati nikakve manipulacije na komponentama koje je proi-
zvodac ili njegov predstavnik zapecatio!

Ako vas proizvod pokaze neispravnost, unato¢ nasoj kontroli kvalitete, nemojte ga vratiti
natrag u trgovinu, ve¢ izravno kontaktirajte tvrtku Enders. Tako mozemo zajam¢iti brzo
rieSavanje reklamacije.

SERVIS/PROIZVOBAC

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl

Njemacka

+49 (0) 23929782 30
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HU
INFORMACIOK A TERMEKROL 6870

Szivbél gratulalunk a jelen Enders termék megvasarlasahoz!

A termék hasznalata el6tt olvassa el és tartsa be ebben a hasznalati Utmutatéban foglal-
takat, valamint a véletlen sériilések vagy karok elkeriilése érdekében a terméket csak a
jelen Utmutatdban leirtak szerint haszndlja.

Orizze meg ezt az Utmutatét a késébbiekre. Amennyiben a terméket odaadja valakinek,
adja oda ezt az Utmutatdt is.

Reméljiik, hogy oromét leli az Gj Enders termékében.

A BIZTONSAGI TUDNIVALOK

M VESZELY: Fulladds vagy lenyelés miatti életveszély. A csomagoldanyagot tartsa tavol
a gyermekektdl, és azonnal dobja ki. A kis alkatrészeket tartsa elzarva..

M FIGYELMEZTETES: A termék minden egyes része nagyon felforrésodik mikodés
kdzben, kiilondsen a fedél fogantyuja, amely akar 100 °C feletti hémérsékletet is elér-
het. A termék részeinek megérintésekor mindig hasznaljon siitékesztyit vagy héalld
keszty(t az égési sérilések elkertlése érdekében.

M FIGYELMEZTETES: A fedél felemelésekor forré géz téavozhat a siitéedény nyilasabol.

Keérjik, forditsa el az arcat, és dvatosan emelje fel a fedelet, hogy megvédje magat az

arcon keletkezé égési sériilésektdl.

FIGYELMEZTETES: Ugyeljen arra, hogy a forré siité kdzelében ne tartézkodjanak gyer-

mekek, és miikodés kozben soha ne hagyja felligyelet nélkil a siitét.

FIGYELEM: Az els6 hasznalat el6tt alaposan tisztitsa meg a terméket.

FIGYELEM: A forrd stit6t csak héallo fellletre helyezze.

FIGYELEM: A szilikonformak héalléak +250 °C-ig. Magasabb hémérsékleten az anyag

karosodhat.

B FIGYELEM: Ne hasznaljon éles eszkdzoket.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

W Toroljon &t minden alkatrészt tiszta vizzel.

M{KGDESI MOD

A sUtében szinte minden olyan ételt felmelegithet és megsuithet, amelyet hagyomanyos
sUtében is elkészitene.

A slit6 tobb 6sszetevéhdl all: Az also rész strapabird nemesacélbdl készilt, mig az alsé
rész felsé peremén az aluminium sit6forma taldlhato, amely kivalé minéségd, tapadds-
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FEDEL
SUTGRACS

SUTGFORMA

ALSG RESZ

mentes hatdsu keramia bevonattal rendelkezik. Ennek tetejére kerll a specidlis bevonat-
tal és szellézényilasokkal ellatott aluminiumfedél.

Atdlcat ugy helyezze el, hogy a k6zépsé lyuk kozvetlendl a lang folé vagy a f6z6lap kdze-
pére kerdiljon. A hé ezen a kdzponti lyukon keresztil felfelé irdnyul a formaban, és felsé
héforrasként mukodik.

Az ételek egyenletes és hatékony elkészitése érdekében elengedhetetlen, hogy a siité
Osszes alkatrészét egyiittesen hasznélja, hogy mind a felsé, mind az alsé hét eléallitsa.

ELOKESZITES

Annak érdekében, hogy a sité az elsé hasznalat elétt hasznalatra kész legyen, a

fogantyut fel kell szerelni a hémérével. Kovesse az alabbi lépéseket:

1. Helyezze a hémérét a fogantyuba.

2. Csusztassa a fehér keramia korongot a héméré szondajdra, majd dugjon be mindent
a fedél kozépsé lyukdn keresztiil.

3. Rogzitse a fedél belsejében taldlhatd hémérét a mellékelt anya meghuzasaval.

HASZNALATI UTMUTATO

A slité6forma keramia bevonatanak koszonhetéen nincs sziikség zsirozasra.

W Helyezze a télcat kozépre, a lang folé vagy a fézélapra.

B A recepttdl fliggéen hagyjon néhany centiméternyi helyet a siitéforméban, hogy a
tészta meg tudjon kelni, de ne fusson ki a formabdl. Ha a siitéforma tulsagosan tele
van, az étel alsé része megéghet, miel6tt a felsé rész elkésziilne.

B Amint elkésziil az alsé rész, vegye ki a stitébdl és tavolitsa el a fedelet. Ellenkezé
esetben az étel a maradék hé hatdsara tovabb siilhet.

B FIGYELEM: Ne haszndljon kést vagy mas éles eszkdzt a siit6formaban. Csak
szilikon vagy fa f6z6eszkdzoket haszndljon, hogy elkertilje a felllet sértilését.

B Mivel a h6igény a h6forrastol figgéen valtozhat, a pontos f6zési id6t és a megfeleld
hémérsékletet kisérletezéssel kell megtaldinia. Kezdje egy egyszer( recepttel, példdul
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kész piskotatésztaval. A fogantyuba épitett héméré tdmpontot ad, de ne felejtse el,
hogy a hémérséklet mérése a fedében torténik, és az edény aljan melegebb lehet.

B Ha ENDERS kempingfézével haszndlja, az idedlis hdmérséklet megtaldldsahoz
kezdje a legalacsonyabb lang folotti beallitdssal.

B A készlet tartalmaz egy sutéracsot is, amelyet akkor kell hasznalnia, amikor a
hagyomanyos siitében is racsot hasznalna, példaul amikor zsemlét sit.

B Ardcs ald egy kis vizet is Onthet, példaul zoldségek vagy halak paroldsdhoz.

B A szell6z6nyildasok egy fanyars segitségével a pekaruk sutésének ellendrzésére is
hasznalhatdk a fedél kinyitasa nélkil. Ovatosan dugja be a fanyarsat a szell6z6nyilasba,
szlrja at a pékdrut, majd huzza ki Ujra. Ha a fanyarsra nem tapad tésztamaradvany, a
sltési folyamat befejez6dott.

SZILIKON FORMAK

A szilikonformakkal a mobil-stitében VAMO® valo sités még egyszer(ibbé valik. Megkon-
nyitik a kenyér, sitemény vagy rakott ételek kihlizasat és kivételét. A megosztott formak
kulondsen praktikusak, ha egyszerre szeretnél kilonféle recepturdkat vagy koreteket kés-
ziteni. A kisebb formakon rdadasul beépitett méréskala taldlhatd — tokéletes liszt, cukor
vagy folyadékok kiméréséhez. [gy akar Utkdzben is elérheted az idedlis kelt tésztat. Minden
forma élelmiszer-biztonsdgos és LFGB mindsitéssel rendelkezik.

. SeNin
TIPPEK

B Els6 haszndlat el6tt mosd el a formdkat meleg vizzel és kevés mosogatdszerrel, majd
alaposan szaritsd meg.

B Haszndlat el6tt mindig mosd el a format mosogatdszerrel, hogy fokozd a
tapadasmentes tulajdonsagait.

B Enyhén kend be a format zsiradékkal — igy a sitemény késébb még konnyebben kijon.
B A nagyobb stabilitds érdekében a szilikonformat toltsd meg kdzvetlendl a mobil
sttében.

+250°C
-30°C

TISZTITAS ES ELSZINEZODESEK

B Az els6 hasznalat el6tt és minden hasznalat utan tisztitsa meg alaposan a suté
minden részét tiszta vizzel és enyhe mosogatdszerrel. Felhivjuk azonban a figyelmét,
hogy a sité nem alkalmas mosogatogépben vald hasznalatra.

B A siltés kozbeni magas hémérséklet miatt a siité idével elszinezédik. Kulondsen
a nemesacél télca fog gyorsan elszinezédni. Kérjik, vegye figyelembe, hogy ez az
elszinez6dés a nemesacél esetében normalis folyamat, és nem az anyaghiba jele.
Nincs hatdssal a sit6 teljesitményére vagy mikodésére.

B Minden haszndlat utédn alaposan mosd el és szdritsd meg a szilikonformat —
mosogatogépben is tisztithatd. Megfeleld dpolas mellett hosszu ideig formastabil marad
és tokéletes sutési eredményt garantal!
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ARTALMATLANITAS

A termék csomagoldsa Ujrahasznosithatéd anyagokbdl &ll, amelyek Ujrafeldolgozésra ke-
rilnek. Ezeket szétvdlasztva és a rendelkezésre all6 gyUjtétartalyokon keresztil artalmat-
lanitsa.

Ha meg szeretne szabadulni a terméktdl, kérjik ne dobja a haztartasi hulladékba. A kor-
nyezetbarat és er6forrds-takarékos megsemmisités lehet6ségeirdl érdeklédjon a helyi
hulladékkezeld vallalatnal vagy az dnkormanyzatnal.

MUSZAKI ES SZINBELI VALTOZTATASOK

Fenntartjuk a jogot, hogy a mUlszaki fejl6dés miatt a szovegtél és az illusztracioktol ki-
sebb mértékben eltérjink.

GARANCIA

A késziilék mukodésére 2 év garanciat vallalunk. A garancidlis szolgaltatds eléfeltétele a
készlilék szabdlyszer( kezelése és a vasarlds datumanak hivatalos igazoldsa. A mdszaki
és szinbeli valtoztatdsok jogat fenntartjuk.

A garancia megszUinik a garancidlis id6 lejarta utan, illetve akkor, ha magénjellegU atalaki-
tasokat végeznek a késziléken. Tilos a gyartd vagy annak képviseldje dltal lezart alkatré-
szeken modositasokat végrehajtanil

Amennyiben a termék mindségellendrzésiink ellenére meghibasodna, akkor kérjik, ne a
kiskereskedéhoz vigye vissza, hanem forduljon kozvetlenil az Enders céghez. Igy rekla-
maciok esetén gyors Ugyintézést tudunk biztositani.

SZERVIZ/GYARTO

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl
Németorszag

+49 (0) 2392 9782 30
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IT
INFORMAZIONI SUL PRODOTTO 6870

Congratulazioni per aver acquistato questo prodotto Enders!

Prima di utilizzare il prodotto, leggere e osservare le seguenti ISTRUZIONI D'USO e utiliz-
zare il prodotto solamente come descritto nelle presenti istruzioni onde evitare di provo-
care lesioni o danneggiamenti.

Conservare le presenti istruzioni per future consultazioni. In caso di cessione del prodotto,
occorre fornire anche le presenti istruzioni.

Vi auguriamo buon divertimento con il vostro prodotto Enders.

A AVVERTENZE DI SICUREZZA

B PERICOLO: Pericolo di soffocamento/ingestione. Tenere i materiali di imballaggio
lontano dai bambini e smaltirli immediatamente. Conservare le piccole parti fuori
dalla loro portata.

B AVVERTENZA: Tutte le parti del prodotto diventano molto calde durante il funziona-
mento, in particolare il manico del coperchio, che pud raggiungere temperature super-
jori a 100 °C. Utilizzare sempre guanti da forno o guanti resistenti al calore per evitare
scottature quando si toccano parti del prodotto.

B AVVERTENZA: Sollevando il coperchio, puo fuoriuscire vapore caldo dall'apertura dello
stampo. Si prega di allontanare il viso e di sollevare con cautela il coperchio per evitare
scottature in viso.

B AVVERTENZA: Assicurarsi che nessun bambino si trovi nelle vicinanze del forno caldo
e non lasciare mai il forno incustodito quando & in funzione.

B ATTENZIONE: Pulire accuratamente il prodotto prima del primo utilizzo.

B ATTENZIONE: Posizionare il forno caldo solo su superfici resistenti al calore.

B ATTENZIONE: Gli stampi in silicone sono resistenti al calore fino a +250 °C. A tem-
perature piu elevate, il materiale pud danneggiarsi.

B ATTENZIONE: Non utilizzare utensili con bordi affilati.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO0

W Pulire tutti i componenti con acqua pulita.

FUNZIONAMENTO
Nel forno & possibile riscaldare e cuocere quasi tutti gli alimenti che si preparano in un
forno tradizionale.

Il forno € composto da diversi componenti: la base € in acciaio inossidabile resistente e la
teglia in alluminio, dotata di un rivestimento ceramico di alta qualita con effetto antiade-
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COPERCHIO
GRIGLIA

TEGLIA

PARTE INFERIORE

rente, si trova sul bordo superiore della base. Sulla parte superiore si trova il coperchio in
alluminio con rivestimento speciale e fori di ventilazione.

Posizionare la ciotola in modo che il foro centrale si trovi direttamente sopra la flamma
o al centro della piastra. Il calore viene diretto verso I'alto attraverso questo foro centrale
dello stampo e serve come calore superiore.

Per garantire una cottura uniforme ed efficiente delle pietanze, & essenziale utilizzare tutti
i componenti del forno in modo combinato per generare calore sia dall'alto che dal basso.

PREPARAZIONE

Per rendere il forno pronto all'uso prima del primo utilizzo, & necessario montare il

manico con il termometro. Procedere come segue:

1. Inserire il termometro nel manico.

2. Far scorrere il disco di ceramica bianca sulla sonda del termometro e inserire il tutto
attraverso il foro centrale del coperchio.

3. Fissare il termometro dall'interno del coperchio stringendo il dado in dotazione.

ISTRUZIONI D'USO

Grazie al rivestimento in ceramica della teglia, non € assolutamente necessario ungerla.
B Posizionare la ciotola al centro sopra la fiamma o sulla piastra.

B A seconda della ricetta, lasciare qualche centimetro di spazio nella teglia per far si
che I'impasto possa lievitare e che il piatto non trabocchi. Una teglia troppo piena pud
far bruciare la parte inferiore del cibo prima che la parte superiore sia pronta.

W Al termine del tempo di cottura, togliere il forno dalla base e rimuovere il coperchio.
Altrimenti il cibo potrebbe continuare a cuocere a causa del calore residuo.

B ATTENZIONE: Non utilizzare coltelli o altri strumenti affilati nella teglia. Utilizzare
esclusivamente utensili da cucina in silicone o in legno per evitare di danneggiare la
superficie.

B Siccome il fabbisogno di calore pud variare a seconda della fonte di temperatura,
€ necessario trovare i tempi di cottura esatti e la temperatura corretta andando per
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tentativi. Si consiglia di iniziare con una ricetta semplice, come I'impasto del pan di
Spagna gia pronto. Il termometro nel manico fornisce un’indicazione, ma si noti che la
temperatura viene misurata nel coperchio e potrebbe essere piu calda sul fondo della
pentola.

B Quando si utilizza un fornello da campeggio ENDERS, iniziare con I'impostazione
appena sopra la fiamma piu bassa per trovare la temperatura ideale.

B |l set comprende una griglia che pud essere utilizzata anche nel forno tradizionale,
ad esempio per cuocere i panini.

B In alternativa, si pud versare un po’ d'acqua sotto la griglia per cuocere a vapore
verdure o pesce, ad esempio.

W | fori di ventilazione possono essere utilizzati con uno spiedino di legno per
controllare la cottura dei prodotti da forno senza aprire il coperchio. Inserire con cautela
lo spiedino di legno nell'apertura di ventilazione, inserirlo nel prodotto da forno per
poi estrarlo. Se nessun residuo di impasto rimane attaccato allo spiedino di legno, il
processo di cottura € completo.

STAMPI IN SILICONE

Con gli stampi in silicone, cucinare nel forno mobile VAMO® diventa ancora piu facile. Ren-
dono piu semplice sollevare ed estrarre pane, torte o sformati. Gli stampi divisi sono par-
ticolarmente pratici se desideri preparare contemporaneamente ricette o contorni diversi.
Gli stampi piu piccoli dispongono inoltre di una scala integrata — perfetta per dosare farina,
zucchero o liquidi. Cosi ottieni I'impasto ideale per la torta anche in movimento. Tutti gli

stampi sono idonei per alimenti e testati LFGB.
; s @
CONSIGLI

B Prima del primo utilizzo, lava gli stampi con acqua tiepida e un po’ di detersivo,
quindi asciugali bene.

B Lava lo stampo prima di ogni utilizzo con detersivo per potenziarne le proprieta
antiaderenti.

B Ungileggermente lo stampo — cosi sara ancora piu facile sformare la torta.

Per una maggiore stabilita, posiziona lo stampo in silicone direttamente nel forno mo-
bile durante il riempimento.

+250°C
-30°C

PULIZIA £ SCOLORIMENTO

B Prima del primo utilizzo e dopo ogni utilizzo, pulire accuratamente tutte le parti del
forno con acqua pulita e un detergente delicato. Tuttavia, si noti che il forno non e adatto
all'uso in lavastoviglie.

B A causa delle elevate temperature di cottura, il forno si scolorisce nel tempo. In
particolare, la ciotola in acciaio inox si scolorisce rapidamente. Si noti che questo
scolorimento & un processo normale per I'acciaio inossidabile e non & segno di un
difetto del materiale. Non ha alcuna influenza sulle prestazioni o sul funzionamento
del forno.

B Lava e asciuga accuratamente lo stampo in silicone dopo ogni utilizzo — & anche
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lavabile in lavastoviglie. Con la giusta cura manterra a lungo la sua stabilita di forma e
garantira risultati di cottura perfettil

SMALTIMENTO

La confezione del prodotto & costituita da materiali riciclabili che possono essere recupe-
rati. Smaltirli secondo la tipologia negli appositi contenitori di raccolta.

Se si desidera smaltire il prodotto, non gettarlo nei rifiuti domestici. Chiedere all'azienda di
smaltimento locale o all'amministrazione comunale di riferimento quali sono le possibilita
di smaltirli in modo ecocompatibile e in modo da risparmiare risorse.

MODIFICHE TECNICHE E DI COLORE

Ciriserviamo il diritto di apportare piccole modifiche al testo e alle illustrazioni in caso di
avanzamento tecnologico.

Ci assumiamo per 2 anni la garanzia sul funzionamento dell'apparecchio. Prerequisito
per la validita della garanzia e un utilizzo conforme dell'apparecchio e il possesso di una
ricevuta ufficiale riportante la data dell'acquisto. Con riserva di modifiche tecniche e dei
colori.

La garanzia decade dopo la scadenza del periodo di garanzia o immediatamente in caso
di modifiche autonome all'apparecchio. Non e consentito manipolare i componenti che
sono stati sigillati dal produttore o dal suo rappresentante!

Qualora il prodotto dovesse presentare un difetto malgrado i nostri controlli di qualita,
si prega l'utente di non restituirlo al rivenditore al dettaglio, ma di mettersi direttamente
in contatto con Enders. In tal modo, possiamo garantire un celere disbrigo del reclamo.

SERVIZIO/PRODUTTORE

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl

Germania

+49 (0) 23929782 30
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LT
APIE S| GAMIN] 6870

Nuosirdziai sveikiname jsigijus $j ,Enders” firmos gaminj!

Prie§ naudodami gaminj perskaitykite Sig naudojimo instrukcijg ir naudokite $j gaminj tik
taip, kaip aprasyta Sioje instrukcijoje, kad atsitiktinai nesusizeistumeéte ar nesugadintu-
meéte produkto.

ISsaugokite Sig instrukcijg, kad veliau vél galétuméte jg perskaityti. Jei gaminys perduoda-
mas, turi bti pridéta ir &i instrukcija.

Linkime jums daug dZiaugsmo su Siuo ,Enders” firmos gaminiu.

A SAUGOS NURODYMAI

W PAVOJUS: Pavojus uzspringti ar praryti. Laikykite pakuotés medZiagas atokiai nuo
vaiky ir nedelsdami jas iSmeskite. Smulkias dalis laikykite vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

M JSPEJIMAS: Eksploatacijos metu visos gaminio dalys labai jkaista, ypa¢ danggio ran-
kena, kurios temperattra gali virsyti 100 °C. Visada naudokite puody laikiklius arba
karsciui atsparias pirstines, kad nesusidegintumete liesdami bet kurig gaminio dal].

M JSPEJIMAS: Kai pakeliate dangtj, i$ formos angos gali iSeiti karsti garai. Nusukite veida
ir atsargiai pakelkite dangtj, kad apsisaugotuméte nuo veido nudegimy.

B JSPEJIMAS: [sitikinkite, kad prie kar$tos orkaités néra vaiky ir niekada nepalikite jos be
priezidros, kai ji naudojama.

B ATSARGIALI: Prie$ pirma naudojima kruop$ciai nuvalykite gaminj.

W DEMESIO: Karstg orkaite statykite tik ant kar§giui atspariy pavirsiy.

W DEMESIO: Silikoninés formos atsparios kars¢iui iki +250 °C. Esant aukstesnei
temperatirai, medziaga gali biti paZeista.

B DEMESIO: Nenaudokite astriy jrankiy.

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

W Nuvalykite visus komponentus $variu vandeniu.

VEIKIMO BUDAS
Orkaitéje turite galimybe pasildyti ir gaminti beveik visus patiekalus, kuriuos gamintuméte
ir iprastoje orkaitéje.

Orkaité sudaryta i$ keliy komponenty: Pagrindas pagamintas i$ patvaraus nertdijancio
plieno, virSutiniame pagrindo kraste yra aliuminio kepimo skarda, kuri padengta aukstos
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DANGTIS

KEPIMO GROTELES

KEPIMO FORMA

APATINE DALIS

kokybés neprilimpancia keramine danga. Ant virSaus dedamas aliuminio dangtis su spe-
cialia danga ir ventiliacijos angomis.

Padekite duben] yaip, kad centriné anga buty tiesiai virs liepsnos arba viryklés viduryje.
Siluma nukreipiama j virsy per Sig centrine formos anga ir tarnauja kaip virsutine Siluma.

Norint uztikrinti tolygy ir efektyvy patiekaly ruosima, labai svarbu naudoti visus orkaités
komponentus kartu, kad bty iSgaunamas tiek virSutinis, tiek apatinis karstis.

PASIRUOSIMAS

Norint paruosti orkaite naudojimui prie$ pirma kartg naudojant, batina surinkti rankeng

su termometru. Atlikite Siuos veiksmus:

1. Jkiskite termometra j rankena.

2. Baltg keraminj diskg uzmaukite ant termometro zondo ir viska jkiskite per viduringe
danggio anga.

3. Pritvirtinkite termometra is dangcio vidinés pusés, priverzdami pridedama verZle.

NAUDOJIMO INSTRUKCLJA

Dél keramikinés kepimo skardos dangos visiskai nereikia tepti riebalais.

B Padekite dubenj centre vir$ liepsnos arba ant virykles.

B Priklausomai nuo recepto, kepimo skardoje palikite keletg centimetry vietos, kad
tesla pakilty ir kepinys neperpilty. Dél perpildytos kepimo skardos apatiné maisto dalis
gali sudegti anksciau nei bus pagaminta virSutine.

B Pasibaigus paruosimo laikui, nuimkite orkaite nuo apatinés dalies ir nuimkite dangtj.
Priesingu atveju maistas gali toliau bati ruosiamas deél likusios Silumos.

B DEMESIO: Kepimo skardoje nenaudokite peiliy ar kity astriy jrankiy. Kad
nepazeistuméte pavirsiaus, naudokite tik silikoninius arba medinius jrankius.

B Kadangi Silumos poreikiai gali skirtis priklausomai nuo temperatiros $altinio,
turésite eksperimentuoti, kad suzinotuméte tiksly gaminimo laikg ir tinkama
temperatlrg. Pradékite nuo paprasto recepto, pavyzdziui, paruostos biskvito teslos.
Rankenoje esantis termometras yra orientacinis, taciau atkreipkite démesj, kad
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temperattira matuojama dangtyje, o puodo dugne gali bati didesné.

B Naudodami kempingo krosnele ENDERS, pradékite nuo nustatymo truputj virs
maziausios liepsnos, kad rastumeéte idealig temperatdra.

B Rinkinyje yra kepimo grotelés, kurias galite naudoti tais atvejais, jei groteles
naudotumeéte ir savo jprastoje orkaitéje, pavyzdziui, vyniotiniams kepti.

B Arba, pavyzdziui, darzovems ar Zuviai garinti, po grotelémis galite jpilti vandens.

B Ventiliacijos angas galima naudoti norint mediniu ieSmeliu patikrinti kepiniy
iSkepima neatidarant dangcio. Medinj ieSmelj atsargiai jkiSkite j ventiliacijos anga,
pradurkite kepinjir véliStraukite. Jei prie medinio ieSmo nelimpa tesla, kepimo procesas
baigtas.

SILIKONINES FORMOS

Naudodami silikonines formas, kepimas mobiliuoju orkaité VAMO® tampa dar paprastes-
nis. Jos palengvina duonos, pyragy ar apkepy i$émima. Padalytos formos yra ypac prak-
tiskos, jei norite vienu metu paruosti skirtingas receptdras ar garnyrus. Mazesnés formos
be to turi integruota skale — puikiai tinka milty, cukraus ar skysCiy matavimui. Taip net
budami kelyje gausite idealy pyrago tesla. Visos formos yra maisto produktams tinkamos ir

turi LFGB sertifikata.

E e R
PATARIMAI
B Prie$ pirma naudojima nuplaukite formas Siltu vandeniu su Siek tiek ploviklio ir gerai
nusausinkite.
W Pries kiekvieng naudojima iSplaukite forma su plovikliu, kad sustiprintuméte nelipnias
savybes.

B Lengvai patepkite forma aliejumi — taip pyragas dar lengviau issiims.
W Didesniam stabilumui silikonine forma pildydami galite pastatyti tiesiai j mobilyjj orkaite.

+250°C
-30°C

VALYMAS IR SPALVOS PAKITIMAS

B Pries naudodami pirma karta ir po kiekvieno naudojimo, kruops$ciai nuplaukite visas
orkaités dalis $variu vandeniu ir §velniu indy plovikliu. Taciau atkreipkite démes;j, kad
orkaité netinka naudoti indaploveéje.

B Dél aukstos temperatiros kepimo metu orkaité laikui bégant pakeis spalva. Ypac
nertdijancio plieno dubuo greitai pakeic¢ia spalva. Atkreipkite démesj, kad $is spalvos
pasikeitimas yra jprastas nertdijancio plieno procesas ir néra medziagos defekto
pozymis. Tai neturi jtakos orkaités veikimui ar funkcijoms.

B Po kiekvieno panaudojimo kruopsciai nuplaukite ir nusausinkite silikonine forma — ji
taip pat tinka indaplovei. Tinkamai prizidrima ilgai iSlaikys formos stabiluma ir uztikrins
tobulus kepimo rezultatus!

PANAUDOTU PRIETAISU SALINIMAS

Sio produkto pakuoteé yra i§ perdirbamy medziagy, kurias galima vél perdirbti. ISmeskite
jas atskirai j tam skirtus surinkimo konteinerius.

56



Jei norite $j produktg iSmesti, nemeskite jo j buitines atliekas. Kreipkités j vietine atlieky
Salinimo bendrove arba vietos valdzig, kad galetuméte iSmesti ekologiskai ir taupant is-
teklius.

TECHNINIAI IR SPALVOS PAKEITIMAI

Dél techninés pazangos pasiliekame teise daryti nedidelius nukrypimus nuo teksto ir ilius-
tracijy.

GARANTIJA

Suteikiame 2 mety garantijg Sio prietaiso veikimui. Tinkamas prietaiso naudojimas ir ofi-
cialus pirkimo datos jrodymas yra bltinos garantijos salygos. Pasilieckame teise daryti
techninius ir spalvos pakeitimus.

Garantija nustoja galioti pasibaigus garantiniam laikotarpiui arba i$ karto, jei buvo daromi
savavaliski prietaiso pakeitimai. Gamintojo uzplombuotoms sudedamosioms dalims ne-
leistinos jokios kitos manipuliacijos ar pakeitimai!

Jei jusy produktas turi trikumy, nepaisant musy kokybés kontroles, prasome negrazinti
jo pardaveéjui, bet susisiekite tiesiogiai su ,Enders” firma. Tokiu budu galime garantuoti
greita skundo nagringjima.

APTARNAVIMO SKYRIUS/GAMINTOJAS

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl

Vokietija

+49 (0) 23929782 30
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Lv
INFORMACIJA PAR SO IZSTRADAJUMU 6870

Apsveicam ar Enders izstradajuma iegadi!

Pirms izstradajuma lietoSanas izlasiet So lietoSanas pamacibu un ievérojiet taja sniegtas
norades, ka arT lietojiet o izstradajumu tikai ta, ka aprakstits Saja pamaciba, lai izvairitos
no savainojumiem un bojajumiem.

Uzglabajiet o pamacibu vélakam uzzinam. Ja nododat izstradajumu citam personam,
dodiet [idzi arf So pamacibu.

Noveélam, lai §1 Enders izstradajuma lietoSana sagada jums prieku.

A DROSIBAS NORADI)UMI

B BISTAMI: Nosmak$anas vai noriSanas risks. Glabajiet iepakojuma materialus
bérniem nepieejama vieta un izmetiet tos nekavéjoties. Sikas detalas turiet arpus vinu
aizsniedzamibas.

B BRIDINAJUMS: Visas izstradajuma dalas lietoSanas laika |oti uzkarst, it Tpasi vaka

rokturis, kas var sasniegt temperattru virs 100 °C. Lai izvairitos no apdegumiem,

vienmeér lietojiet auduma katlu paliktnus vai karstumizturigus cimdus, pieskaroties
izstradajuma dalam.

BRIDINAJUMS: Pacelot vaku, no formas atveres var izdalities karsts tvaiks. Ladzu,

aizgrieziet galvu un paceliet vaku piesardzigi, lai izvairitos no sejas apdegumiem.

BRIDINAJUMS: Nodrosiniet, lai karstas cepeskrasns tuvuma neatrodas bérni un

nekada gadijuma neatstajiet cepeskrasni bez uzraudzibas, kamér ta darbojas.

UZMANIBU: Pirms pirmas lietoganas rlpigi notiriet izstradajumu.

UZMANIBU: Novietojiet karsto cepeskrasni tikai uz karstumizturigam virsmam.

UZMANIBU: Silikona formas ir karstumizturigas lidz +250 °C. Augstaka temperatdra

materials var tikt bojats.

B UZMANIBU: Nelietojiet asus piederumus.

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

B Noskalojiet visas sastavdalas ar tiru ddeni.

DARBIBAS VEIDS
Saja cepeskrasni varat uzsildit un gatavot gandriz visus €dienus, ko jus gatavotu ari stan-
darta cepeskrasnr.

Cepeskrasni veido talak aprakstitie komponenti. Apak§dala ir izgatavota no izturiga nerQ-
S€josa terauda; apaksdalas augsa izvietota cep$anas forma no aluminija, kas apstradata
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VAKS
CEPSANAS RESTE

CEPSANAS FORMA

APAKSDALA

ar augstas kvalitates keramikas parklajumu ar pretpiedeguma efektu. Virs tas tiek likts
aluminija vaks ar pasu parklajumu un ventilacijas cauruminiem.

Novietojiet apaksejo platni ta, lai centralais caurums atrastos tiesi virs liesmas vai vidu uz
plits. Pateicoties §im caurumam formas vidd, karstums tiek vadits uz aug$u un nodrosina
cepSanu no augsas.

Lai panaktu vienmerigu un efektivu eédiena pagatavosanu, ir oti svarigi lietot visus cepes-
krasns komponentus kopa, tadéjadi nodrosinot cepsanu gan no augsas, gan no apaksas.

SAGATAVOSANA

Pirms pirmas cepeskrasns lietosanas reizes, ir jasamonté rokturis ar termometru.

Rikojieties sadi:

1. lelieciet termometru rokturt.

2. Uzbidiet balto keramikas disku uz termometra sensora un péc tam ievietojiet visu
kopa caur vaka centralo caurumu.

3. Nostipriniet termometru no vaka iekspuses, ciesi pievelkot komplektacija ieklauto
uzgriezni.

LIETOSANAS PAMACIBA

Pateicoties cepsanas formas keramikas parklajumam, ta nav obligati jaieello.

W Novietojiet apakséjo platni vidu virs liesmas vai uz plits.

B AtbilstoSi receptei atstajiet cepSanas forma dazus brivus centimetrus I1dz malai, lai
nodrosinatu, ka mikla var uzbriest un gatavotais €diens neparplist pari malam. Parak
pilna cep$anas forma var izraisit to, ka édiena apakséja dala piedeg, pirms virséja dala
ir gatava.

B Péc gatavosanas iznemiet cepeskrasni no apaksdalas un nonemiet vaku. Preteja
gadijuma édiens var turpinat gatavoties ar atlikuso siltumu.

B UZMANIBU! Cepsanas forma neizmantojiet nazus vai citus asus piederumus.
Izmantojiet tikai virtuves piederumus no silikona vai koka, lai izvairitos no virsmas
bojajumiem.
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B Ta ka nepiecieSamais karstums var atskirties atkariba no temperatdras avota,
precizu gatavos$anas laiku un pareizo temperataru ir janoskaidro ar izméginajumiem.
Saciet ar kadu vienkarsu recepti, pieméram, gatavo biskvita kikas miklu. Termometrs
rokturt kalpo ka atskaites punkts, tacu nemiet vera, ka temperatura tiek mérita vaka, un
formas apaksa ta var bt augstaka.

B Izmantojot ENDERS kempinga pliti, saciet ar iestatijumu nedaudz virs mazakas
liesmas, lai atrastu idealo temperatQru.

B Komplekta iriek|auta cepsanas reste, ko varat izmantot tapat, ka jus izmantotu resti
sava standarta cepeskrasni, pieméram, maizisu cepsanai.

B Zem restes varat ieliet art mazliet idens, lai tvaicetu, pieméram, darzenus vai zivi.
B Ventilacijas cauruminus var izmantot ari konditorejas izstradajumu gatavibas
parbaudiSanai ar koka irbulisiem, nenonemot vaku. Uzmanigi ievirziet koka irbuliti pa
ventilacijas atveri, ieduriet to attiecigaja konditorejas izstradajuma un izvelciet to. Ja pie
koka irbulisa nepaliek mikla, gatavo$anas process ir pabeigts.

SILIKONA FORMAS

Ar silikona formam bakasana mobilaja krasni VAMO® kl|Ust vél vienkarsaka. Tas atvieglo
maizes, kiku vai sautéjumu iznemsanu. Sadalitas formas ir ipasi praktiskas, ja vélies vien-
laikus gatavot dazadas receptes vai piedevas. Mazakas formas papildus ir aprikotas ar
iebOvétu skalu — ideali miltu, cukura vai Skidrumu merisanai. Tada veida tu sasniegsi idealu
kikas miklu pat cela. Visas formas ir piemérotas partikas lieto$anai un ir LFGB parbauditas.

+250°C
e Yel
PADOMI

-30°¢
B Pirms pirmas lietosanas izmazgajiet formas ar siltu ddeni un nedaudz trauku
mazgasanas lidzekl|a un labi nosusiniet.

B Pirms katras lietoSanas iztiriet formu ar mazgasanas lidzekli, lai pastiprinatu tas
nelipigas pasibas.

W Viegligi ieellojiet formu — ta kiku vél vieglak iznemsiet.

B Lai nodroSinatu lielaku stabilitati, pildot, novietojiet silikona formu tiesi mobilaja
krasnt.

TIRISANA UN SAKRASOSANAS

B Pirms pirmas lietoSanas reizes un pec katras lietoSanas reizes ripigi nomazgajiet
visas cepeskrasns dalas ar tiru Gdeni un saudzigu trauku mazgasanas lidzekli. Ludzu,
nemiet véra, ka cepeskrasns nav piemérota mazgasanai trauku mazgajamaja masina.
B Takagatavosanas laika cepeskrasns tiek paklauta |oti augstai temperatdrai, ar laiku
tas dalas var sakrasoties. It ipasitas attiecas uz apaks$ejo platni no neriséjosa terauda.
LUdzu, nemiet véra, ka $ada sakraso$anas nertisejosajam téraudam ir normala, un ta
neliecina par materiala defektu. Tai nav nekadas ietekmes uz cepeskrasns jaudu vai
darbibu.

B Péckatras lietosanas rlpigi nomazgajiet un nosusiniet silikona formu — ta ir piemerota
art trauku mazgajamai masinai. Ar pareizu kop$anu ta ilgi saglabas formu un nodrosinas
lieliskus cep$anas rezultatus!
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UTILIZACLIA

Izstradajuma iepakojums ir razots no atkartoti parstradajamiem materialiem, ko var no-
dot atkritumu parstradei. Skirojiet tos attiecigi paredzétajos konteineros.

Kad vélaties utilizét So izstradajumu, nemetiet to sadzives atkritumos. Noskaidrojiet vie-
teja atkritumu parstrades uznémuma vai sava pasvaldibas parvaldeé to, ka varat utilizét
izstradajumu videi saudziga un resursus tauposa veida.

TEHNISKAS UN KRASU [ZMAINAS

Més paturam tiesibas veikt nelielas izmainas attieciba uz tekstu un attéliem tehniska
progresa apsverumu de|.

GARANTIJA

Més sniedzam 2 gadu garantiju attieciba uz ierices darbibu. PriekSnoteikumi garantijas
prasibam: ierice ir pienacigi lietota un ir pieejams oficials pirkuma datuma apliecinajums.
Més paturam sev tiesibas veikt tehniskas un krasu izmainas.

Garantija zaudé spéku péc garantijas termina beigam vai nekavéjoties, ja iericei tiek pas-
rocigi veiktas izmainas. Konstrukcijas dajam, ko razotajs vai ta parstavis ir aizzimogojis,
nedrikst veikt nekadas manipulacijas!

Ja, neskatoties uz masu kvalitates kontroli, izstradajumam tomeér konstatéts defekts, ne-
nododiet to atpakal mazumtirgotajam, bet gan sazinieties tiesi ar Enders servisu. Tadeja-
di mes varam atri noorganizet preces ar defektu atsauksanu.

SERVISS/RAZOTAJS

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl

Vacija

+49 (0) 23929782 30
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NL
OVER DIT PRODUCT 6870

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van dit Enders-product!

Lees en respecteer deze gebruiksaanwijzing voordat u het product gebruikt en gebruik
het product alleen zoals beschreven in deze gebruiksaanwijzing om onbedoeld letsel of
schade te voorkomen.

Bewaar de handleiding om deze later te kunnen raadplegen. Als het product wordt door-
gegeven, moet deze handleiding ook worden meegegeven.

Wij wensen u veel plezier met uw Enders-product.

A VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

B GEVAAR: Verstikkings-/inslikgevaar. Houd verpakkingsmateriaal uit de buurt van
kinderen en gooi het onmiddellijk weg. Bewaar kleine onderdelen buiten hun bereik.

B WAARSCHUWING: Alle onderdelen van het product worden tijdens het gebruik zeer
heet, met name de knop op het deksel die temperaturen van meer dan 100 °C kan be-
reiken. Gebruik altijd pannenlappen of hittebestendige handschoenen om brandwon-
den te vermijden wanneer u delen van het product aanraakt.

B WAARSCHUWING: Bij het optillen van het deksel kunnen er hete dampen uit de ope-
ning van de vorm ontsnappen. Draai uw gezicht weg en til het deksel voorzichtig op om
u te beschermen tegen brandwonden in het gezicht.

B WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat er zich geen kinderen in de buurt van de hete ba-
koven bevinden en laat de bakoven nooit onbeheerd achter wanneer deze in gebruik is.

B VOORZICHTIG: Reinig het product grondig voor het eerste gebruik.

B LET OP: Plaats de hete bakoven alleen op hittebestendige oppervlakken.

W LET OP: Siliconen vormen zijn hittebestendig tot +250 °C. Bij hogere temperaturen
kan het materiaal worden beschadigd.

B LET OP: Gebruik geen scherpe voorwerpen.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

B Veeq alle onderdelen af met schoon water.

WERKING
In deze bakoven is het mogelijk om vrijwel alle gerechten te verwarmen en te bakken die
u ook in een normale bakoven kunt bereiden.

De bakoven bestaat uit meerdere onderdelen: Het onderste deel bestaat uit sterk en slijt-
vast roestvrij staal. Op de bovenste rand van het onderste deel bevindt zich de bakvorm
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DEKSEL
ROOSTER

BAKVORM

ONDERSTE DEEL

van aluminium die is voorzien van een hoogwaardige keramische coating met anti-aan-
bak-effect. Daarbovenop wordt het aluminium deksel met speciale coating en ventilatie-
gaatjes geplaatst.

Plaats de schaal zodanig dat het centrale gat direct boven de vlam of in het midden van de
kookplaat is geplaatst. Door deze centrale opening in de vorm wordt de hitte naar boven
geleid en dient zo als bovenwarmte.

Om een gelijkmatige en efficiénte bereiding van uw gerechten te garanderen, is het van
doorslaggevend belang om alle onderdelen van de bakoven gecombineerd te gebruiken
om zowel boven- alsook onderwarmte te genereren.

VOORBEREIDING

Om de bakoven gereed te maken voor het eerste gebruik is het noodzakelijk om de knop

met de thermometer te monteren. Volg daarvoor deze stappen:

1. Doe de thermometer in de knop.

2. Schuif de witte keramische ring over de voeler van de thermometer en steek daarna
het geheel door het middelste gat van het deksel.

3. Bevestig de thermometer vanaf de binnenkant van het deksel door hem met de
bijgevoegde moer stevig aan te draaien.

GEBRUIKSAANWIJZING

Door de keramische coating van de bakvorm is invetten niet beslist noodzakelijk.

B Zet de schaal in het midden boven de vlam of op de kookplaat.

W Laat in de bakvorm afhankelijk van het recept enkele centimeters over om ervoor
te zorgen dat het deeg kan rijzen en het gerecht niet overloopt. Een te volle bakvorm
kan ertoe leiden dat het onderste deel van het gerecht aanbrandt voordat het bovenste
deel klaar is.

B Haal de bakoven aan het einde van de bereidingstijd van het onderste deel af en
verwijder het deksel. Anders kan de inhoud door de resterende warmte verder garen.
B LET OP: Gebruik geen mes of ander scherp gerei in de bakvorm. Gebruik uitsluitend
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voorwerpen van siliconen of hout om beschadiging van het oppervlak te voorkomen.
B Omdat de hoeveelheid warmte kan variéren, afhankelijk van de warmtebron, moet u
de precieze gaartijden en de juiste temperatuur door uitproberen achterhalen. Start met
een eenvoudig recept zoals kant-en-klaar cakedeeg. De thermometer in de knop geeft
een indicatie, maar denk eraan dat de temperatuur in het deksel wordt gemeten en het
onderin de pan heter kan zijn.

B Bij het gebruik met een ENDERS campingkooktoestel begint u met de instelling iets
boven de kleinste vlam om de ideale temperatuur te vinden.

B In de set zit ook een afbakrooster dat u kunt gebruiken wanneer u in uw normale
bakoven eveneens een rooster zou gebruiken, bijvoorbeeld voor het afbakken van
broodjes.

B Ook kunt u een beetje water onder het rooster gieten om bijvoorbeeld groente of
vis te stomen.

B De ventilatiegaatjes kunnen worden gebruikt om met een houten prikker te
controleren of de bakwaren gaar zijn zonder het deksel te hoeven openen. Steek de
houten prikker voorzichtig door de ventilatie-opening, prik door de bakwaren heen en
trek hem er weer uit. Als er geen deegresten meer aan de houten prikker blijven zitten,
is het product gaar.

SILICONEN VORMEN

Met de siliconen vormen wordt bakken in de mobiele oven VAMO® ndg eenvoudiger. Ze
maken het optillen en verwijderen van brood, taart of ovenschotels makkelijker. De gedeelde
vormen zijn bijzonder praktisch als je tegelijkertijd verschillende recepten of bijgerechten
wilt bereiden. De kleinere vormen hebben bovendien een geintegreerde schaal — perfect
voor het afmeten van bloem, suiker of vioeistoffen. Zo verkrijg je de ideale cakedeeg ook
onderweg. Alle vormen zijn voedselveilig en LFGB-gecertificeerd.

2 el
TIPS

B Reinig de vormen voor het eerste gebruik met warm water en een beetje
afwasmiddel, en droog ze goed af.

W Reinig de vorm vodr elk gebruik met afwasmiddel om de antiaanbaklaag te
versterken.

B Vetdevorm lichtin — zo laat de cake zich later nog makkelijker lossen.

B Voor extra stabiliteit kun je de siliconen vorm tijdens het vullen direct in de mobiele
oven plaatsen.

+250°C
-30°C

REINIGING EN VERKLEURING

B Maak alle onderdelen van de bakoven voor het eerste gebruik en na elk volgend
gebruik schoon met water en een mild afwasmiddel. Houd er rekening mee dat de
bakoven niet geschikt is voor reiniging in de vaatwasser.

B Vanwege de hoge temperaturen tijdens het bakken zal de bakoven na verloop van
tijd enigszins verkleuren. Met name de schaal van roestvrij staal zal snel verkleuren.
Denk eraan dat deze verkleuring bij roestvrij staal een normaal proces is en geen
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aanwijzing voor een materiaaldefect is. Dit is niet van invioed op de prestaties of de
werking van de bakoven.

B Was en droog de siliconen vorm grondig na elk gebruik — hij is ook geschikt voor
de vaatwasser. Met de juiste verzorging blijft hij langdurig vormvast en levert perfecte
bakresultaten!

VERWIJDEREN/AFVOEREN

De verpakking van het product bestaat uit recyclebare materialen die weer opnieuw kun-
nen worden gebruikt. Verwijder deze gescheiden in de daarvoor bestemde containers.

Gooi het product niet bij het huisvuil als u het niet meer nodig hebt. Vraag uw plaatselijke
afvalverwerkingsbedrijf of uw gemeente naar de mogelijkheden voor een milieuvriendelij-
ke en grondstofbesparende afvoer.

(KLEUR-)TECHNISCHE WIZIGINGEN

Geringe afwijkingen in de tekst en afbeeldingen die te maken hebben met de technische
vooruitgang zijn voorbehouden.

GARANTIE

Wij verlenen 2 jaar garantie op de werking van het apparaat. Voorwaarde voor de garan-
tieverlening is een correcte behandeling van het apparaat en het hebben van een officieel
aankoopbewijs met datum. (Kleur-)technische wijzigingen onder voorbehoud.

De garantie vervalt na het verstrijken van de garantieperiode of onmiddellijk als er ei-
genhandig wijzigingen aan het apparaat zijn aangebracht. Er mogen geen manipulaties
worden uitgevoerd aan onderdelen die zijn verzegeld door de fabrikant of diens vertegen-
woordiger!

Mocht uw product ondanks onze kwaliteitscontroles toch een defect vertonen, breng het
dan niet terug naar de winkel, maar neem direct contact op met Enders. Op deze manier
kunnen we ervoor zorgen dat klachten snel worden afgehandeld.

SERVICE/FABRIKANT

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

58791 Werdohl

Duitsland

+49 (0) 23929782 30
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NO
OM DETTE PRODUKTET 6870

Gratulerer med kjgpet av dette Enders-produktet!

Bruk produktet kun som beskrevet i denne bruksanvisningen, slik at ingen skader seg eller
at apparatet kommer til skade ved en feiltakelse.

Oppbevar denne beskrivelsen sa lenge du har enheten. Dersom du gir dette produktet
videre skal du vedlegge denne bruksanvisningen.

God forngyelse med ditt Enders-produkt.

A SIKKERHETSINSTRUKSER

W FARE: Fare for kvelning eller svelging. Hold emballasjemateriale unna barn og kast det
umiddelbart. Oppbevar sma deler utenfor rekkevidde.

B ADVARSEL: Alle delene av produktet blir sveert varme under bruk, spesielt handtaket
pé lokket, som kan na temperaturer over 100 °C. Bruk alltid grytekluter eller varmebe-
standige hansker for & unnga forbrenninger nar du bergrer deler av produktet.

B ADVARSEL: Nar lokket Iaftes, kan varm damp slippe ut fra &pningen pa formen. Snu
ansiktet vekk og lgft forsiktig pa lokket for & beskytte deg mot forbrenninger i ansiktet.

B ADVARSEL: Sgrg for at det ikke er barn i nzerheten av den varme ovnen, og la aldri
ovnen veere uten tilsyn nar den er i bruk.

B FORSIKTIG: Rengjgr produktet grundig fgr fgrste gangs bruk.

W OBS: Plasser den varme ovnen kun pa varmebestandige overflater.

B OBS: Silikonformer er varmebestandige opptil +250 °C. Ved hgyere temperaturer kan
materialet bli skadet.

W OBS: Ikke bruk skarpe redskaper.

FOR FORSTE GANGS BRUK

B Tork av alle deler med rent vann.

FUNKSJONSMATER
I ovnen har du muligheten til & varme opp og bake nesten alle typer matvarer, akkurat som
du ville gjort i en vanlig ovn.

Ovnen bestar av flere komponenter Nedre del bestar av slitesterkt rustfritt stal. P& den
ovre kanten av underdelen er det en bakeform av aluminium, utstyrt med en hgykvalitets
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DEKSEL
BAKERIST

BAKEFORM

UNDERDEL

keramisk belegg med non-stick-effekt. Over dette plasseres aluminiumslokket med spe-
siell overflatebehandling og ventilasjonshull.

Plasser skalen slik at det sentrale hullet er direkte over flammen eller i midten av koke-
platen. Gjennom dette sentrale hullet i formen blir varmen dirigert oppover og fungerer
som overvarme.

For & sikre jevn og effektiv tilberedning av rettene dine, er det avgjgrende a bruke alle kom-
ponentene i ovnen i kombinasjon for & generere bade over- og undervarme.

FORBEREDELSE

For & gjgre ovnen klar til bruk fer fgrste gangs bruk, er det ngdvendig & montere

héndtaket med termometeret. Fglg disse trinnene:

1. Sett termometeret inn i handtalet.

2. Skyv den hvite keramikskiven over sensoren pa termometeret og for deretter alt
gjennom det midterste hullet pa lokket.

3. Festtermometeret fra innsiden av lokket ved & stramme den vedlagte mutteren godt.

BRUKSANVISNING

Takket veere keramikkbelegget i bakeformen, er det ikke n@dvendig & smgre den med
fett.

W Plasser skélen slik at det sentrale hullet er direkte over flammen eller i midten av
kokeplaten.

B La det veere noen centimeter plass i bakeformen, avhengig av oppskriften, for a
sikre at deigen kan heve seg, og retten ikke renner over. En overfylt bakeform kan fgre til
at den nedre delen av maten blir brent, for den gvre delen er ferdig.

B Ta ut ovnen fra underdelen ved slutten av tilberedningstiden og fjern lokket. Ellers
kan maten fortsette 4 tilberedes gjennom ettervarmen.

B OBS: Ikke bruk kniv eller andre skarpe verktgy i bakeformen. Bruk utelukkende
kjskkenredskaper laget av silikon eller tre for & forhindre skader pa overflaten.

B Siden varmebehovet kan variere avhengig av varmekilden, mé du finne de ngyaktige
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tilberedningstidene og riktig temperatur ved a prove ut. Begynn med en enkel oppskrift,
for eksempel ferdig rgre til kake. Termometeret i handtaket gir deg retningslinjer, men
vaer oppmerksom pa at temperaturen males i lokket, og det kan veere varmere nederst
igryten.

B Ved bruk av en ENDERS campingkomfyr, start med innstillingen rett over den
laveste flammen for a finne den ideelle temperaturen.

W | settet er det inkludert en oppvarmingsrist som du kan bruke hvis du ogsa ville
bruke en rist i din vanlige ovn, for eksempel til & varme opp rundstykker.

B Alternativt kan du helle litt vann under risten for & for eksempel dampe grennsaker
eller fisk.

B Ventilasjonshullene kan brukes med en trepinne for & kontrollere tilberedningen av
bakverk uten @ &pnelokket. Far spissen pa trepinnen forsiktig inni ventilasjonsépningen,
stikk gjennom bakverket, og trekk den deretter forsiktig ut. Hvis det ikke er noen
deigrester som fester seg til trepinnen, er tilberedningen ferdig.

SILIKONFORMER
Med silikonformene blir bakingen i den mobile ovnen VAMO® enda enklere. De gjgr det enk-
lere & lgfte ut og ta ut bred, kaker eller gratenger. De delte formene er seerlig praktiske nar du
onsker a tilberede ulike oppskrifter eller tilbehgr samtidig. De mindre formene har i tillegg en
integrert skala — perfekt for & male mel, sukker eller veesker. Slik lykkes du med den ideelle
kakergren ogsa nar du er pa farten. Alle formene er egnet for mat og LFGB-testet.
+250°C
130"5

# 0 BEIR
TIPS

B For ferste bruk, vask formene i varmt vann med litt oppvaskmiddel og tgrk dem
godt.

W Vask formen fgr hver bruk med oppvaskmiddel for & forsterke slipp-egenskapene.
B Smer formen lett — da lpsner kaken enda enklere etterpé.

B For bedre stabilitet kan du plassere silikonformen direkte i den mobile ovnen under
fylling.

RENGJ@RING 0G MISFARGING

B For fgrste gangs bruk, samt etter hver bruk, rengjgr alle deler av ovnen grundig med
rent vann og et mildt oppvaskmiddel. Veer imidlertid oppmerksom pa at ovnen ikke er
egnet for bruk i oppvaskmaskin.

B Pagrunn av de hgye temperaturene under baking vil ovnen over tid fa en misfarging.
Seerlig vil skdlen av rustfritt stal f& misfarging raskt. Veer oppmerksom pa at denne
misfargingen av det rustfrie stalet er en normal prosess og ikke indikerer noen mangel
ved materialet. Den pavirker ikke ytelsen eller funksjonen til bakeovnen.

B Vask og tgr silikonformen grundig etter hver bruk — den er ogséd egnet for
oppvaskmaskin. Med riktig pleie holder den seg formstabil lenge og gir perfekte
bakeresultater!
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AVFALLSHANDTERING

Emballasjen bestar av resirkulerbare materialer som kan brukes til gjenvinning. Sorter
emballasjen og legg den i rett beholder.

Kast ikke produktet i husholdingsavfallet. Ta kontakt med din milj@stasjon eller kommune
for & fa rad om miljgvennlig og ressursskanende resirkulering.

TEKNISKE ENDRINGER 0G FARGEENDRINGER

Vi forbeholder oss retten til & gjgre mindre avvik fra tekst og illustrasjoner p& grunn av
teknisk utvikling.

GARANTI

Vi gir 2 ars garanti pa enhetens funksjon. Forutsetning for garantien er en forskriftsmes-
sig behandling av enheten og et offisielt bevis for kjgpedato. Vi forbeholder oss rett til
tekniske endringer og fargeendringer.

Garantien gar ut nar Igpetiden er forbi eller omgaende dersom bruker gjennomfgrer en-
dringer pa apparatet selv. Deler som har blitt forseglet av produsenten eller dennes repre-
sentant skal ikke manipuleres eller gjgres forandringer pa!

Skulle ditt produkt tross vare kvalitetskontroller veere defekt, ta det ikke tilbake til forhand-
ler, men ta direkte kontakt med Enders. Pa den maten kan vi garantere en rask behandling
av din reklamasjon.

SERVICE/PRODUSENT

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl

Tyskland

+49 (0) 2392 9782 30
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PL
INFORMACJE O TYM PRODUKCIE 6870

Serdecznie gratulujemy zakupu tego produktu firmy Enders!

Przed rozpoczeciem korzystania z produktu nalezy zapozna¢ sie z niniejszg instrukcja
obstugi i postepowac zgodnie z jej opisem, aby unikng¢ przypadkowych obrazen lub
uszkodzen.

Nalezy zachowa¢ niniejsza instrukcje do wykorzystania w przysztosci. W razie przekazy-
wania produktu osobom trzecim nalezy dotgczy¢ réwniez te instrukcje.

Zyczymy Panstwu wiele radosci z uzywania produktu Enders.

A WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

W NIEBEZPIECZENSTWO: Ryzyko uduszenia/potkniecia.  Trzymaj  materiaty
opakowaniowe z dala od dzieci i natychmiast je wyrzu¢. Przechowuj drobne elementy
poza ich zasiegiem.

W OSTROZNIE: Wszystkie czesci produktu nagrzewajg sie podczas pracy, szczegol-
nie uchwyt pokrywy, ktéry moze osiagna¢ temperature ponad 100°C. Nalezy zaws-
ze uzywac Scierek kuchennych lub rekawic odpornych na wysoka temperature, aby
unikng¢ poparzen podczas dotykania czesci produktu.

B OSTROZNIE: Podczas podnoszenia pokrywy z otworu formy moze wydostawac sie
goraca para. Nalezy odsuna¢ gtowe i ostroznie podnies¢ pokrywe, aby uchroni¢ sie
przed poparzeniem twarzy.

B OSTROZNIE: Nalezy upewni¢ sie, ze dzieci nie przebywajg w poblizu goragcego piekar-
nika i nigdy nie pozostawia¢ go bez nadzoru, gdy jest wigczony.

B UWAGA: Dokfadnie oczysc¢ produkt przed pierwszym uzyciem.

B UWAGA: Gorgcy piekarnik nalezy umieszcza¢ wytacznie na powierzchniach
zaroodpornych.

W UWAGA: Formy silikonowe sg odporne na ciepto do +250 °C. W wyzszych
temperaturach materiat moze ulec uszkodzeniu.

B UWAGA: Nie uzywaj ostrych narzedzi..

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

W Wszystkie elementy nalezy przemyé czystg woda.

SPOSOB DZIALANIA

Piekarnik umozliwia podgrzewanie i pieczenie niemal wszystkich potraw, ktére mozna
przygotowac w tradycyjnym piekarniku.

Piekarnik sktada sie z kilku elementéw: Podstawa wykonana jest z wytrzymatej stali nie-
rdzewnej, na gornej krawedzi podstawy znajduje sie forma do pieczenia z aluminium,
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POKRYWA

RUSZT DO
PIECZENIA

FORMA DO PIECZENIA

PODSTAWA

ktora posiada wysokiej jakosci powtoke ceramiczng z efektem nieprzywierania. Na formie
umieszcza sie aluminiowa pokrywe ze specjalng powtoka i otworami wentylacyjnymi.

Nalezy umiesci¢ naczynie w taki sposéb, aby centralny otwdr znajdowat sie bezposrednio
nad ptomieniem lub na $rodku ptyty grzejnej. Przez centralny otwdr w formie ciepfo jest
kierowane do gory i stuzy jako gérne zZrodto ciepta.

W celu zapewnienia réwnomiernego i wydajnego gotowania potraw, niezbedne jest uzy-
cie wszystkich elementow piekarnika w potaczeniu, aby wygenerowac zaréwno gorne,
jak i dolne ciepto.

PRZYGOTOWANIE

Aby piekarnik byt gotowy do pracy przed pierwszym uzyciem, niezbedne jest

zamontowanie uchwytu z termometrem. Nalezy wykonac¢ nastepujgce kroki:

1. wiéz termometr do uchwytu.

2. nasun biatg ceramiczng tarcze na sonde termometru, a nastepnie wtdz catos$é przez
srodkowy otwor pokrywy.

3. zabezpiecz termometr od wewnetrznej strony pokrywy, dokrecajgc dotgczong
nakretke.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Dzieki ceramicznej powtoce formy do pieczenia nattuszczanie nie jest absolutnie
konieczne.

B Naczynie nalezy umiesci¢ na srodku nad ptomieniem lub na ptycie grzejnej.

W W zaleznosci od przepisu nalezy pozostawic kilka centymetréw wolnej przestrzeni
w formie do pieczenia, aby ciasto mogto wyrosna¢ i przy okazji nie przelato sie.
Przepetniona forma do pieczenia moze spowodowaé przypalenie dolnej czesci
potrawy, nim gérna czes$¢ bedzie gotowa.

B Po uptywie czasu pieczenia wyja¢ piekarnik z podstawy i zdja¢ pokrywe. W
przeciwnym razie potrawa moze nadal sie gotowa¢ z powodu dziatania ciepta
resztkowego.
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B UWAGA: Nie nalezy uzywac nozy aniinnych ostrych narzedzi w formie do pieczenia.
Nalezy uzywa¢ wytacznie silikonowych lub drewnianych przyboréw kuchennych, aby
zapobiec uszkodzeniu powierzchni.

B Poniewaz zapotrzebowanie na ciepto moze sie rézni¢ w zaleznosci od Zrédta
temperatury, nalezy ustali¢ doktadny czas gotowania i odpowiednig temperature
metodg licznych préb. Zacznij od prostego przepisu, takiego jak gotowe ciasto
biszkoptowe. Termometr w uchwycie bedzie wskazowka, ale nalezy pamietac, ze
temperatura jest mierzona w pokrywie i moze by¢ wyzsza na dnie naczynia.

B W przypadku korzystania z kuchenki kempingowej ENDERS nalezy rozpoczagé
gotowanie od ustawienia tuz nad najnizszym ptomieniem, aby znalezé idealng
temperature.

B W zestawie znajduje sie ruszt do pieczenia, ktérego mozna uzywaé rowniez w
tradycyjnym piekarniku, na przyktad do wypiekania butek.

B Alternatywnie pod ruszt mozna wla¢ troche wody, aby na przyktad gotowac na
parze warzywa lub ryby.

B Otwory wentylacyjne mogag stuzy¢ do sprawdzania wypiekdw za pomoca
drewnianego szpikulca bez potrzeby otwierania pokrywy. Wsun ostroznie drewniany
szpikulec przez otwdr wentylacyjny, przektuj wypiek i wyciggnij go ponownie. Jesli
ciasto nie przykleja sie do drewnianego szpikulca, proces pieczenia jest zakoriczony.

FORMY SILIKONOWE

Dzieki silikonowym formom pieczenie w mobilnym piekarniku VAMO® staje sie jeszcze
prostsze. Utatwiaja wyjmowanie i usuwanie chleba, ciast czy zapiekanek. Podzielone for-
my sg szczegdlnie praktyczne, jesli chcesz przygotowac jednoczesnie rézne receptury lub
dodatki. Mniejsze formy dodatkowo posiadajg wbudowang skale — idealng do odmierzania
maki, cukru czy ptynéw. Dzieki temu osiggniesz idealne ciasto na ciasto nawet w podrozy.
Wszystkie formy nadaja sie do kontaktu z zywnoscig i sg LFGB-certyfikowane.
+250°C
&m

, 3.0,
WSKAZOWKI

B Przed pierwszym uzyciem umyj formy ciepta wodg z odrobing detergentu i
doktadnie wysusz.

B Myjforme przed kazdym uzyciem, aby wzmocni¢ jej wtasciwosci nieprzywierajace.
B Lekko nattusc¢ forme - ciasto tatwiej sie potem wyjmie.

B Dla wiekszej stabilnosci mozesz ustawi¢ forme silikonowg bezposrednio w
mobilnym piekarniku podczas napetniania.

CZYSZCZENIE | ODBARWIENIA

B Przed pierwszym uzyciem i po kazdym uzyciu nalezy doktadnie wyczyscié
wszystkie czesci piekarnika za pomoca czystej wody i tagodnego detergentu do mycia
naczyn. Nalezy jednak pamietac, ze piekarnik nie nadaje sie do mycia w zmywarce.

B 7 uwagi na wysokie temperatury podczas pieczenia, piekarnik z czasem ulegnie
odbarwieniu. W szczegolnosci naczynie ze stali nierdzewnej ulegnie szybkiemu

72



odbarwieniu. Nalezy pamieta¢, ze to odbarwienie jest normalnym procesem dla stali
nierdzewnej i nie jest oznakg wady materiatowej. Nie ma ono wptywu na wydajnos¢ ani
dziatanie piekarnika.

B Po kazdym uzyciu dokfadnie umyj i wysusz forme silikonowg — nadaje sie réwniez
do zmywarki. Przy wtasciwej pielegnacji dtugo zachowa stabilno$¢ ksztattu i zapewni
perfekcyjne efekty pieczenia!

UTYLIZACJA

Opakowanie produktu sktada sie z materiatéw nadajacych sie do recyklingu, ktére mozna
przekaza¢ do ponownego przetworzenia. W celu utylizacji nalezy je sortowac i wrzuci¢ do
przygotowanych konteneréw zbiorczych.

Jesli chcesz zutylizowa¢ produkt, nie wyrzucaj go do odpadéw domowych. Nalezy za-
pytac lokalng firme zajmujaca sie utylizacjg odpaddéw lub wiadze miejskie o mozliwose
utylizacji przyjaznej dla srodowiska i oszczedzajgcej zasoby.

ZMIANY TECHNICZNE | KOLORYSTYCZNE

Zastrzegamy sobie prawo do niewielkich odstepstw od tekstu i ilustracji ze wzgledu na
postep techniczny.

GWARANCJA

Udzielamy 2 lat gwarancji na dziatanie tego urzadzenia. Warunkiem $wiadczenia gwaran-
cyjnego jest poprawne obstugiwanie urzadzenia i oficjalny dowdd daty zakupu. Zastrze-
gamy sobie prawo do zmian technicznych i kolorystycznych.

Gwarancja wygasa po uptywie okresu gwarancji lub natychmiast, jesli zostaty przeprowa-
dzone samodzielne zmiany w urzadzeniu. W elementach konstrukcji, zaplombowanych
przez producenta lub jego przedstawiciela, nie wolno przeprowadza¢ zadnych manipu-
lacjil

Jesli mimo naszych kontroli jakosci, produkt wykazywatby wade, prosze nie zwraca¢ go
do sprzedawcy detalicznego, lecz skontaktowac sie bezposrednio z firma Enders. W ten
sposob mozemy zapewni¢ szybkie przetworzenie reklamacji.

SERWIS/PRODUCENT

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl

Niemcy

+49 (0) 2392 9782 30
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PT
SOBRE ESTE PRODUTO 6870

Parabéns pela compra deste produto da Enders!

Leia e observe estas instrugbes de utilizagao antes de utilizar o produto e utilize o produto
apenas conforme descrito nestas instrugdes para evitar ferimentos ou danos acidentais.

Guarde estas instrugdes para referéncia futura. Se o produto for entregue a terceiros,
entregue também as presentes instrugdes.

Esperamos que goste de usar o seu produto Enders.

A INSTRUGOES DE SEGURANGA

B PERIGO: Risco de asfixia/ingestdo. Mantenha os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de imediato. Guarde as pegas pequenas fora do
seu alcance.

B AVISO: Todas as partes do produto ficam muito quentes durante o funcionamento,
especialmente a pega da tampa, que pode atingir temperaturas superiores a 100 °C.
Utilize sempre luvas de cozinha ou luvas resistentes ao calor para evitar queimaduras
ao tocar nas pegas do produto.

W AVISO: Ao levantar a tampa, pode sair vapor quente da abertura da forma. Vire a cara
para o lado e levante a tampa com cuidado para se proteger de queimaduras na cara.

W AVISO: Certifique-se de que ndo se encontram criangas nas proximidades do forno
quente e nunca deixe o forno sem vigilancia quando o mesmo estiver a funcionar.

B ATENGAO: Limpe bem o produto antes da primeira utilizag&o.

|| ATENcI:\O: Coloque o forno quente apenas sobre superficies resistentes ao calor.

B ATENGAO: As formas de silicone sdo resistentes ao calor até +250 °C. A temperaturas
superiores, o material pode ser danificado..

B ATENGAO: N&o utilize utensilios afiados.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

B Limpe todos os componentes com dgua limpa.

FUNCIONAMENTO
O forno permite-lhe aquecer e cozer quase todos os alimentos que prepararia num forno
convencional.

O forno é constituido por vérios componentes: A base € feita de ago inox resistente, na
borda superior da base encontra-se a assadeira de aluminio, que tem um revestimento
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TAMPA

GRELHA DE
COZEDURA

FORMA

PARTE INFERIOR

ceramico de alta qualidade com um efeito antiaderente. A tampa de aluminio com reves-
timento especial e orificios de ventilagéo é colocada por cima.

Coloque o tabuleiro de modo a que o orificio central fique posicionado diretamente acima
da chama ou no centro da placa de aquecimento. O calor é dirigido para cima através
deste orificio central da forma e serve de calor superior.

Para garantir uma cozedura uniforme e eficaz dos seus pratos, é essencial utilizar todos
os componentes do forno em combinagao para gerar calor superior € inferior.

PREPARACAO

Para que o forno esteja pronto a ser utilizado antes da primeira utilizagéo, é necessario

equipar a pega com o termémetro. Siga 0s passos seguintes:

1. Insira o termdémetro na pega.

2. Faga deslizar o disco de cerdmica branca sobre a sonda do termémetro e, em
seguida, introduza tudo através do orificio central da tampa.

3. Fixe o termometro a partir do interior da tampa, apertando a porca fornecida.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAQ

Gragas ao revestimento ceramico da forma, ndo é absolutamente necessadrio unta-la.
B Coloque o tabuleiro no centro, sobre o lume ou sobre a placa de aquecimento.

B Consoante a receita, deixe alguns centimetros de espago na forma para que a
massa possa crescer e a forma ndo transborde. Uma forma demasiado cheia pode
fazer com que o fundo do prato se queime antes de a parte de cima estar pronta.

B No final do tempo de cozedura, retire o forno da base e remova a tampa. Caso
contrario, os alimentos podem continuar a cozinhar devido ao calor residual

B ATENGAO: N3o utilize facas ou outros utensilios afiados no tabuleiro de cozedura.
Utilize apenas utensilios de cozinha de silicone ou de madeira para evitar danificar a
superficie.

B Umavez que anecessidade de calor pode variar em fungdo da fonte de temperatura,
tem de descobrir os tempos de cozedura exatos e a temperatura correta por tentativa e
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erro. Comece com uma receita simples, como uma massa de pdo de 16 j4 preparada. O
termometro na pega dar-lhe-a uma orientagdo, mas tenha em conta que a temperatura
é medida na tampa e que pode estar mais quente no fundo da panela

B Quando utilizar com um fogdo de campismo ENDERS, comece com a defini¢céo
imediatamente acima da chama mais baixa para encontrar a temperatura ideal.

B O conjunto inclui uma grelha para cozer que pode utilizar se também utilizar uma
grelha no seu forno convencional, por exemplo, para cozer pdezinhos.

B Em alternativa, pode deitar um pouco de dgua sob a grelha para cozer legumes ou
peixe a vapor, por exemplo.

B Os orificios de ventilagdo podem ser utilizados com um espeto de madeira para
verificaracozedura dos produtos cozinhados semabriratampa. Insiracuidadosamente
o espeto de madeira no orificio de ventilagéo, fure os produtos cozinhados e retire-o
novamente. Se a massa néo ficar colada ao espeto de madeira, o processo de cozedura
estda concluido.

FORMAS DE SILICONE

Com as formas de silicone, assar no forno movel VAMO® torna-se ainda mais facil. Fa-
cilitam levantar e retirar pdo, bolos ou cagarolas. As formas divididas s&o especialmente
préticas se quiser preparar diferentes receitas ou acompanhamentos ao mesmo tempo.
As formas menores dispdem ainda de uma escala integrada — perfeita para medir farinha,
agucar ou liquidos. Assim consegues a massa ideal para bolos mesmo em movimento.
Todas as formas sdo adequadas para contacto com alimentos e testadas segundo LFGB.

DICAS 3%: r©‘ m)

B Antes da primeira utilizagédo, lave as

formas com dgua morna e um pouco de detergente e seque bem.

B Limpe a forma antes de cada utilizagdo com detergente para reforgar as
propriedades antiaderentes.

B Unte ligeiramente a forma — assim o bolo serd ainda mais facil de desenformar.

B Para maior estabilidade, coloque a forma de silicone diretamente no forno movel
durante o enchimento.

LIMPEZA E DESCOLORAGAD

B Antes de utilizar o forno pela primeira vez e apds cada utilizagado, limpe bem todas
as pegas do forno com dgua limpa e um detergente suave. No entanto, tenha em
atengdo que o forno ndo é adequado para ser utilizado numa maquina de lavar louga.
B Devido as altas temperaturas durante a cozedura, o forno descolora com o decorrer
do tempo. O tabuleiro de ago inox, em particular, descolora-se rapidamente. Tenha em
atengdo que esta descoloragdo € um processo normal do ago inoxiddvel e ndo constitui
um sinal de defeito do material. Ndo tem qualquer influéncia sobre o desempenho ou
o funcionamento do forno.

B Lave e seque cuidadosamente a forma de silicone apds cada utilizagdo — € também
apropriada para maquina de lavar louga. Com os cuidados certos manter-se-a estavel na
forma por muito tempo e proporcionara resultados de cozedura perfeitos!
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ELIMINAGAO

A embalagem do produto € feita de materiais reciclaveis que podem ser reciclados. Elimi-
ne-os por tipo nos recipientes de recolha fornecidos.

Se pretender eliminar o produto, ndo o elimine juntamente com o lixo doméstico. Informe-
-se junto da sua empresa de recolha de residuos ou da administragdo municipal sobre as
possibilidades de uma eliminagdo ecoldgica e com economia de recursos.

ALTERAGOES TECNICAS E DE COR

Reservamo-nos o direito a pequenos desvios do texto e ilustragdes por razdes de avango
técnico.

GARANTIA

Assumimos durante 2 anos a garantia relativamente ao funcionamento do aparelho. Pré-
-requisito para a garantia € o manuseamento correto do aparelho e uma prova oficial da
data de compra. Reservamo-nos o direito de fazer alteragdes técnicas e de cor.

A garantia expira apés o termo do periodo de garantia ou imediatamente no caso de
terem sido efetuadas modificagdes por conta prépria no aparelho. Ndo podem ser efe-
tuadas manipulagdes em componentes que tenham sido selados pelo fabricante ou pelo
seu representante!

Caso o seu produto alguma vez apresente um defeito apesar dos nossos constantes
controlos de qualidade, por favor ndo o devolva ao retalhista, mas sim diretamente a
Enders. Desta forma, podemos assegurar um resolugéo rapida da reclamacéo.

SERVICO/FABRICANTE

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl

Alemanha

+49 (0) 2392 9782 30
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RO
PENTRU ACEST PRODUS 6870

Va felicitam pentru achizitionarea acestui produs al companiei Enders!

Tnainte de utilizarea produsului, cititi si respectati aceasta instructiune de utilizare si utili-
zati produsul, doar in modul descris in aceasta instructiune, pentru a evita vatamarile sau
deteriordrile produse in mod accidental.

Pdstrati aceasta instructiune pentru consultarea ulterioara. Atunci cand dati mai departe
produsul, predati si aceastd instructiune impreund cu acesta.

Va dorim sa va bucurati de produsul dumneavoastra Enders.

A INDICATII DE SIGURANTA

W PERICOL: Pericol de sufocare/inghitire. Tineti materialele de ambalaj departe de copii
si aruncati-le imediat. Pastrati piesele mici in afara razei lor de actiune.

B AVERTISMENT: Toate componentele produsului se incing in timpul utilizarii in special,
manerul de pe capac, care poate atinge temperaturi de peste 100 °C. Folositi intotde-
auna lavete pentru oale sau manusi rezistente la temperaturi ridicate, pentru a evita
arsurile, atunci cand atingeti componentele produsului.

B AVERTISMENT: La ridicarea capacului poate sd iasd abur incins din deschiderea
formei. Va rugam sé va indepartat; fata si sa ridicatj cu grija capacul, pentru a va pro-
teja de arsurile pe fata.

B AVERTISMENT: Asigurati-va cd in apropierea cuptorului nu se afla niciun copil si nu
|dsatj niciodata cuptorul nesupravegheat, atunci cand acesta este in functjune.

B ATENTIE: Curatati bine produsul inainte de prima utilizare.

W ATENTIE: Puneti cuptorul incins doar pe suprafete rezistente la temperaturi ridicate.

B ATENTIE: Formele din silicon sunt rezistente la caldura pana la +250 °C. La tempera-
turi mai ridicate, materialul se poate deteriora.

B ATENTIE: Nu folositi ustensile ascutite.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

B Stergeti toate componentele cu o lavetd uda cu apd curata.

MODUL DE FUNCTIONARE
Dumneavoastra aveti posibilitatea sd incalziti si sd coaceti in cuptor aproape toate ali-
mentele, pe care le-ati prepara intr-un cuptor obisnuit.

Cuptorul este format din mai multe componente: Partea inferioard este formatd din otel
superior rezistent, pe marginea superioard a partji inferioare se afld forma de copt din alu-
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CAPAC

GRATAR
PENTRU COPT

FORMA DE COPT

PARTEA
INFERIOARA

miniu, care este prevazuta cu o acoperire din ceramica de calitate, cu efect antiaderent.
Peste aceasta se pune capacul din aluminiu cu o acoperire speciala si orificiile de aerisire.

Amplasati recipientul in asa fel incat, orificiul central sa fie pozitionat direct peste flacara
sau n mijlocul pldcii de gatit. Prin acest orificiu central din form4, caldura este transferata
n sus si serveste ca, caldurd de sus.

Pentru a asigura o preparare eficientd si uniformd a preparatelor dumneavoastrd, este
foarte important, ca toate componentele cuptorului sé fie folosite combinate, pentru ca
sd poatd produce atat caldurd de sus cét si de jos.

PREPARARE

Pentru a pregati cuptorul pentru utilizare, inainte de prima utilizare, este necesar sa

montati manerul cu termometrul. Urmati acesti pasi:

1. Introduceti termometrul in maner.

2. Impingeti discurile albe din ceramica peste senzorul termometrului si introducet-le
dupa aceea, pe toate prin orificiul din mijloc al capacului.

3. Fixati termometrul din partea interioarad a capacului, strangand bine piulita atagata.

INSTRUCTIUNE DE UTILIZARE

Datorita acoperirii din ceramica a formei de copt nu este neapdrat necesara ungerea
cu grasime.

B Amplasati recipientul in mijloc peste flacara sau pe placa de gatit.

B Ldsatj, in functie de retetd, un spatiu liber de cativa centimetri in forma de copt,
pentru a va asigura cd aluatul poate creste si preparatul nu iese in afard. O forma de
copt prea plind poate duce la arderea partii de jos a alimentelor, inainte ca partea de
sus sa fie gata.

B indepirtati cuptorul la sfarsitul timpului de preparare de pe partea inferioard
si indepartati capacul. In caz contrar, alimentele continua sa fiarba datorita caldurii
ulterioare.

B ATENTIE: Nu folositi niciun cutit sau alte unelte ascutite in forma de copt. Folositi
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numai ustensile de gatit din silicon sau lemn pentru a evita deteriorarea suprafetei.

B Deoarece necesarul de caldurd poate varia in functie de sursa de temperatura,
trebuie sa aflati prin incercare, timpii de preparare exacti si temperatura corecta.
Incepeti cu o retetd usoard cum ar fi, amestecul pentru pandispan. Termometrul
din maner va oferd punte de referintd dar, cu toate acestea, luati in considerare ca
temperatura este masurata in capac si aceasta poate fi foarte mare jos, in oald.

B La utilizarea cu un fierbdtor pentru camping ENDERS, incepeti cu reglarea chiar de
deasupra celei mai mici flacari, pentru a gdsi temperatura ideald.

B Setul contine un gratar pentru copt, pe care il puteti folosi, atunci cand ati folosi de
asemenea un gratar in cuptorul dumneavoastra obignuit de exemplu, pentru coacerea
chiflelor.

B Inmod alternativ, puteti sd turnati putina apa peste gratar, pentru a prepara la aburi,
de exemplu, legume sau peste.

W Orificiile de aerisire pot fi folosite cu un betisor din lemn, pentru controlul prepararii
produselor de panificatie, fard deschiderea capacului. Introduceti cu grija betisorul din
lemn in orificiul de aerisire, strapungeti produsul de panificatie si scoateti-I in afara.
Daca pe betisorul din lemn nu sunt resturi de aluat lipite, atunci procesul de preparare
s-aincheiat.

FORME DIN SILICON

Cu formele de silicon, coacerea in cuptorul mobil VAMO® devine si mai simpla. Ele faciliteaza
scoaterea si extragerea painii, prdjiturilor sau caserolelor. Formele impartite sunt deosebit
de practice daca doresti sa pregatesti simultan retete diferite sau garnituri. Formele mai
mici dispun suplimentar de o scald integratd — perfectd pentru masurarea fainii, zaharului
sau lichidelor. Astfel obtii aluatul ideal pentru prajituri chiar si in deplasare. Toate formele
sunt conforme pentru contact cu alimente si testate LFGB.

2 el
SFATURI

B inainte de prima utilizare, spala formele cu ap4 caldé si putin detergent, apoi usucé-
le bine.

W Curata forma nainte de fiecare utilizare cu detergent pentru a-i spori proprietatile
antiaderente.

B Unge usor forma — astfel préjitura se va desprinde si mai usor.

B Pentru o stabilitate mai buna, poti pune forma de silicon direct in cuptorul mobil in
timpul umplerii.

CURATARE S| DECOLORARE

B Inainte de prima utilizare precum si dupa fiecare utilizare, va rugam sa curatati
temeinic toate componentele cuptorului, cu apd curatd si un detergent de vase
neagresiv. Cu toate acestea, luati in considerare ca, cuptorul nu este adecvat pentru
utilizare intr-o masina de spalat vase.

B Datoritd temperaturilor mari din timpul coacerii, in decursul timpul, cuptorul se va
decolora. In special, recipientul din otel superior se va decolora rapid. V& rugédm sa luati
n considerare, ca aceastd decolorare este un proces obisnuit pentru otelul superior si

+250°C
-30°C

80



nu prezintd un semn pentru un defect de material. Aceasta nu are nicio influenta asupra
performantei sau functiondrii cuptorului.

B Spald si usucd temeinic forma de silicon dupa fiecare utilizare — se poate folosi si in
masina de spalat vase. Cu ingrijirea adecvaté isi va pdstra stabilitatea formei mult timp si
va oferi rezultate perfecte la coacere!

ELIMINAREA

Ambalajul produsului contine materiale reciclabile, care pot fi predate pentru revalorifica-
re. Eliminati-le respectand tipul de deseu, in recipientele de colectare, disponibile.

Daca dumneavoastra doriti sa eliminati produsul, nu il aruncati la gunoiul menajer. Con-
sultati facilitatea dumneavoastrd locald, de colectare a deseurilor sau autoritatea comu-
nala, cu privire la posibilitdtile de eliminare ecologica si care protejeaza resursele.

MODIFICARILE TEHNICE $I DE CULOARE

Ne rezervam dreptul de a realiza abateri minore de la text siilustratii din motive de progres
tehnic.

GARANTIE

Noi asigurdm o garantie de 2 ani pentru functionalitatea aparatului. Conditia pentru acor-
darea garantiei, o constituie manipularea adecvata a aparatului si dovada oficiald a datei
de achizitie. Ne rezervam dreptul de a realiza modificari tehnice si de culoare.

Garantia se stinge dupa expirarea termenului de garantie sau imediat, daca sunt realizate
modificadri autonome asupra aparatului. Asupra componentelor care au fost sigilate de
catre producétor sau de cétre reprezentantul acestuia, nu trebuie realizate niciun fel de
manipuldri!

in cazul in care, in ciuda controalelor noastre de calitate, produsul prezinta o defectiune,
atunci va rugdm sd nu predati produsul la comerciant, ci sd contactati direct compania
Enders. Noi putem sé asiguram astfel, o prelucrare rapidd a reclamatiei.

ASISTENTA TEHNICA/PRODUCATOR

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl

Germania

+49 (0) 23929782 30
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SK
K TOMUTO VYROBKU 6870

Blahozelame Vam ku kupe tohto Enders vyrobku!

Pred pouzitim vyrobku si precitajte a dodrziavajte tento navod na pouzivanie a pouzivajte
vyrobok len tak, ako je popisané v tomto navode, aby ste zabranili ndhodnému poraneniu
alebo skodam.

Tento navod na pouZzivanie si odloZte pre neskorsie nahliadnutie. V pripade odovzdania
vyrobku k nemu priloZte aj tento ndvod.

Prajeme Vam vela poteSenia pri pouzivani Vasho Enders vyrobku.

A BEZPECNOSTNE POKYNY

B NEBEZPECENSTVO: Nebezpecenstvo udusenia/prehltnutia. Uchovévajte obalovy
material mimo dosahu deti a ihned' ho zlikvidujte. Malé ¢asti drzte mimo ich dosahu.

B UPOZORNENIE: Vsetky Casti vyrobku sa pocas prevadzky velmi zahrievaju, najma
rukovat veka, ktora moze dosiahnut teplotu nad 100 °C. Vzdy pouzivajte kuchynské
chriapky alebo Ziaruvzdorné rukavice, aby ste sa pri dotyku ¢asti vyrobku nepopalili.

B UPOZORNENIE: Po zdvihnuti veka méze z otvoru formy unikat hortica para. Odvrétte
tvdr a opatrne nadvihnite veko, aby ste si chranili tvar pred popalenim.

B UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze sa v blizkosti horicej rury nenachadzaju ziadne deti, a
nikdy nenechavajte ruru v prevadzke bez dozoru.

B POZOR: Pred prvym pouzitim produkt dokladne vycistite.

W POZOR: Horlcu rdru umiestriujte len na teplovzdorné povrchy.

B POZOR: Silikonové formy su tepelne odolné do +250 °C. Pri vy$sich teplotdch sa moze
material poskodit.

B POZOR: Nepouzivajte ostré ndstroje.

PRED PRVYM POUZITIM

W Vsetky komponenty pretrite Gistou vodou.

SP{SOB FUNGOVANIA

V rdre mézete ohrievat a piect takmer vSetky jedld, ktoré pripravujete v beznej rdre.

Rura sa sklada z niekolkych komponentov: Spodny diel je vyrobeny z odolnej nehrdzave-
jucej ocele, na hornom okraji spodného dielu je umiestnena hlinikova forma na pecenie s
kvalitnym keramickym povrchom s neprilnavym efektom. Na tom je umiestnené hlinikové
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VEKO

MRIEZKA NA
PECENIE

FORMA NA PECENIE

SPODNY DIEL

veko so Specidlnou povrchovou Upravou a vetracimi otvormi.

Misu umiestnite tak, aby bol stredovy otvor umiestneny priamo nad plamernom alebo v
strede varnej dosky. Teplo smeruje cez tento stredovy otvor vo forme nahor a sluzi ako
horny ohrev.

Na zabezpecenie rovnomerného a efektivneho varenia pokrmov je nevyhnutné pouzivat
véetky komponenty rary v kombindcii, aby sa vytvorilo horné aj spodné teplo.

PRIPRAVA

Aby bola rura pred prvym pouZzitim pripravena na pouZitie, je potrebné namontovat

rukovat s teplomerom. Postupujte podla tychto krokov:

1. VloZte teplomer do rukovéte.

2. Biely keramicky disk nasadte na sondu teplomera a potom vsetko zasurite cez
stredovy otvor veka.

3. Pripevnite teplomer z vnutornej strany veka utiahnutim dodanej matice.

NAVOD NA POUZIVANIE

Vdaka keramickému povrchu formy na pecenie nie je potrebné Ziadne vymastenie.

B Misu umiestnite do stredu nad plamen alebo na varnu dosku.

BV zavislosti od receptu nechajte vo forme na pecenie niekolko centimetrov volného
miesta, aby cesto mohlo vykysnut a misa nepretiekla. Preplnend forma na pecenie
moze sposobit pripalenie spodnej ¢asti pokrmu skér, ako je hotové hornd ¢ast.

B Po skonceni pecenia vyberte ruru zo spodného dielu a odstrarite veko. V opaénom
pripade by sa jedlo mohlo dalej varit v dosledku zvyskového tepla.

B POZOR: Vo forme na peCenie nepouzivajte noze ani iné ostré néstroje. Pouzivajte
len silikonové alebo drevené kuchynské naradie, aby ste zabranili poskodeniu povrchu.
B KedZe potreba tepla sa moze lisit v zavislosti od zdroja teploty, presny ¢as varenia
a spravnu teplotu budete musiet zistit vyskusanim. Zacénite s jednoduchym receptom,
napriklad s hotovym piskétovym cestom. Teplomer v rukovati Vam poskytne orientacny
Udaj, ale myslite na to, Ze teplota sa meria vo veku a na dne hrnca méze byt vyssia.
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B Pri pouzivani kempingového vari¢a ENDERS zacénite s nastavenim tesne nad
najnizsim plamenom, aby ste nasli idealnu teplotu.

B Suprava obsahuje roét na pecenie, ktory mézete pouzit, ak by ste pouZili aj rost vo
Vasej beznej rure, napriklad na pe¢enie Zemli.

W Pripadne mozZete pod mriezku naliat trochu vody a varit v pare napriklad zeleninu
alebo ryby.

B Ventilacné otvory mozno pouzit s drevenou $pajdlou na kontrolu peciva bez
otvarania veka. Do vetracieho otvoru opatrne vlozte drevenu Spajdlu, prepichnite pecivo
a opat ju vytiahnite. Ak sa na drevenu $pajdlu nelepi Ziadne cesto, proces pecenia je
ukonceny.

SILIKONOVE FORMY

Vdaka silikonovym formam je pecenie v mobilnej rire VAMO® este jednoduchsie. Ulahéuju
vyberanie a vytahovanie chleba, koldc¢ov alebo zapekanych jedal. Delené formy st obzvlast
praktické, ak chcete sucasne pripravit rézne recepttry alebo prilohy. Mensie formy navyse
disponuiju integrovanou stupnicou — idedlne na odmeranie muky, cukru ¢i tekutin. Tak dosi-
ahnete idedlne cesto na kolac¢ aj na cestach. VSetky formy su vhodné pre styk s potravinami

a maju certifikdciu LFGB. -
; XYY X N xxxu| @ kaﬂ.c
TIPY

B Pred prvym pouzitim formy umyte teplou vodou s trochou saponatu a dobre osuste.
B Pred kazdym pouZzitim formu umyte saponatom, aby ste posilnili jej neprilnavé
vlastnosti.

B lahko formu vymastite — kola¢ sa potom este jednoduchsie vyberie.

B Pre vacsiu stabilitu mozete silikénovu formu pri plneni postavit priamo do mobilnej
rdry.

CISTENIE A ZMENA FARBY

B Pred prvym pouzitim a po kazdom pouziti dokladne vycistite vSetky casti rury
¢istou vodou a jemnym prostriedkom na umyvanie riadu. Upozorfujeme vsak, Ze rira
nie je vhodna na pouzitie v umyvacke riadu.

B V dosledku vysokych teplét pocas pecenia sa farba rdry ¢asom zmeni. Najma
misa z nehrdzavejucej ocele rychlo meni farbu. Upozornujeme, Ze tadto zmena farby je
pre nehrdzavejucu ocel normalnym procesom a nie je znakom vady materidlu. Nema
Ziadny vplyv na vykon alebo funkciu rary.

B Po kazdom pouziti dokladne umyte a osuste silikénovd formu - je vhodna aj do
umyvacky riadu. Pri spravnej starostlivosti si dlhodobo zachova stabilitu tvaru a zabezpeci
perfektné vysledky pecenia!

LIKVIDACIA

Obal vyrobku pozostava z recyklovatelnych materidlov, ktoré je mozné recyklovat. Zlikvi-
dujte ich oddelene v k tomu urcenych zbernych nadobach.
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Ked chcete vyrobok zlikvidovat, nevyhadzujte ho do domového odpadu. Informujte sa u
miestnej spolo¢nosti na likvidaciu odpadu alebo na Vasom obecnom urade o moznos-
tiach ekologickej likvidacie, ktora Setri zdroje.

TECHNICKE A FAREBNE ZMENY

Z dovodu technického pokroku si vyhradzujeme pravo na drobné odchylky od textu a
ilustracii.

ZARUKA

Na funkénost pristroja poskytujeme zéruku 2 roky. Predpokladom zaruéného vykonu je
spravna manipulacia s pristrojom a oficialny doklad o datume kupy. Vyhradzujeme si pra-
vo na technické a farebné zmeny.

Zaruka zanikd po uplynuti zaruénej doby alebo okamzite, ak bol pristroj svojvolne uprave-
ny. Na dieloch, ktoré boli zapecatené vyrobcom alebo jeho zastupcom, sa nesmu vyko-
navat Ziadne manipulécie!

Ak sa na Vasom vyrobku napriek nasim kontroldm kvality vyskytne chyba, nevracajte ho
maloobchodnikovi, ale kontaktujte priamo spolo¢nost Enders. Tymto spdsobom moze-
me zabezpecit rychle spracovanie reklamécii.

SERVIS/VYROBCA

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl

Nemecko

+49 (0) 23929782 30
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SL
0 TEM IZDELKU 6870

Cestitamo vam za nakup tega izdelka blagovne znamke Enders!

Pred uporabo izdelka preberite in upoStevajte ta navodila za uporabo ter izdelek upo-
rabljajte le tako, kot je opisano v teh navodilih, da se izognete nenamernim poskodbam
ali Skodam.

Shranite ta navodila, da jih boste lahko pozneje ponovno prebrali. Ce izdelek posredujete
dalje, priloZite tudi ta navodila.

Zelimo vam veliko veselja z va§im izdelkom blagovne znamke Enders.

A VARNOSTNI NAPOTKI

B NEVARNOST: Nevarnost zadusSitve/poziranja. Embalazni material hranite zunaj
dosega otrok in ga takoj zavrzite. Majhne dele hranite izven njihovega dosega.

B OPOZORILO: Vsi deliizdelka se med delovanjem zelo segrejejo, zlasti ro¢aj na pokrovu,
ki lahko doseZe temperaturo ve¢ kot 100 °C. Pri dotikanju delov izdelka vedno upora-
bljajte prijemalke za lonce ali toplotno obstojne rokavice, da se izognete opeklinam.
OPOZORILO: Ko dvignete pokrov, lahko iz odprtine pekaca uhaja vro¢a para. Prosimo,
da za zascito obraza pred opeklinami obrnete obraz stran in previdno dvignete pokrov.

B OPOZORILO: Prepricajte se, da v blizini vroce pecice ni otrok, in pecice med delovan-
jem nikoli ne puscajte brez nadzora.

W POZOR: Pred prvo uporabo temeljito ocistite izdelek.

B POZOR: Vroco pecico odlagajte samo na toplotno obstojne povrsine.

B POZOR: Silikonske oblike so odporne na toploto do +250 °C. Pri visjih temperaturah se
lahko material poskoduje.

B POZOR: Ne uporabljajte ostrih pripomockov.

PRED PRVO UPORABO

B Vse sestavne dele obrisite s ¢isto vodo.

DELOVANJE
V pecici lahko segrejete in specete skoraj vse jedi, ki bi jih lahko pripravili tudi v obicajni
pecici.

Pecica je sestavljena iz ve¢ delov: Spodniji del je izdelan iz trpeZnega nerjavecega jekla, na
zgornjem robu spodnjega dela pa je aluminijasti peka¢ z zelo kakovostnim keramicnim

86



POKROV

RESETKA ZA
PECENJE

MODEL ZA PEKO

SPODNJI DEL

premazom z ug¢inkom proti prijemanju. Cezenj je name&&en aluminijasti pokrov s special-
nim premazom in prezrac¢evalnimi odprtinami.

Posodo namestite tako, da je centralna odprtina pozicionirana neposredno nad plame-
nom ali na sredini kuhalne plos¢e. Skozi to centralno odprtino v pekacu je toplota usmer-
jena navzgor in sluzi kot zgornja toplota.

Ce zelite zagotoviti enakomerno in uginkovito pripravo jedi, morate vse sestavne dele pe-
Cice uporabljati v kombinaciji, da ustvarijo zgornjo in spodnjo toploto

PRIPRAVA

Da je pecica pred prvo uporabo pripravljena za uporabo, morate namestiti rocaj s

termometrom. Sledite tem korakom:

1. Vstavite termometer v rocaj.

2. Potisnite belo kerami¢no plos¢ico nad tipalo termometra in potisnite nato vse skozi
srednjo odprtino pokrova.

3. Pritrdite termometer z notranje strani pokrova, tako da trdno zategnete prilozeno
matico.

NAVODIILA ZA UPORABO

Zahvaljujo¢ kerami¢nemu premazu pekaca, tega ni treba namastiti.

B Posodo namestite na sredini nad plamenom ali na kuhalni ploséi.

B Glede narecept pustite v pekacu nekaj centimetrov prostora, da lahko testo naraste
in se jed ne prelije prek roba. Zaradi prepolnega pekaca se lahko spodnji del jedi zazge,
Se preden je zgornji del gotov.

B Ob koncu pecenja odstranite pecico s spodnjega dela in odstranite pokrov. V
nasprotnem primeru bi se lahko jedi zaradi preostale toplote pekle dalje.

B POZOR: V pekacu ne uporabljajte nozev ali drugega ostrega orodja. Uporabljajte
izkljuéno kuhinjske pripomocke iz silikona ali lesa, da preprecite poSkodbe povrsine.

B Ker se lahko potreba po toploti razlikuje glede na vir toplote, morate s poizku$anjem
ugotoviti natanéne ¢ase pecenja in pravo temperaturo. Zacnite s kaksnim enostavnim
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receptom kot je gotovo umesano testo. Termometer v ro¢aju vam daje oporne tocke,
vendar upoStevajte, da je temperatura izmerjena v pokrovu in da je na dnu posode lahko
boljvroce.

plamenom, da boste nasli idealno temperaturo.

B Komplet vkljucuje reSetko za pecenije, ki jo lahko uporabite, ko bi tudi v obicajni
pecici uporabili resetko, na primer za peko kruhkov.

B Alternativno lahko pod resetko vlijete malo vode, da boste na primer dusili zelenjavo
ali ribo.

B Prezracevalne odprtine je mogoce z lesenim nabodalom uporabiti za kontrolo
priprave jedi, ki jih peCemo, ne da bi za to morali odpreti pokrov. Previdno vstavite leseno
nabodalo v prezracevalno odprtino, prebodite jed, ki jo peCete, ter ga ponovno izvlecite.
Ko se na leseno nabodalo ne zlepi noben ostanek testa vec, je peka konc¢ana.

SILIKONSKE OBLIKE

Z silikonskimi oblikami je peka v mobilni pecici VAMO® Se enostavnejsa. Olaj$ajo dvigovanje
in odstranjevanje kruha, tort ali gratiniranih jedi. Razdeljene oblike so posebej prakti¢ne, ce
Zelis istocasno pripraviti razlicne recepture ali priloge. Manjse oblike imajo poleg tega integ-
rirano lestvico — idealno za odmerjanje moke, sladkorja ali teko€in. Tako ti bo uspelo idealno
testo za torto tudi na poti. Vse oblike so primerne za stik s hrano in imajo LFGB certifikat.

+250°C
3O, R
NASVETI

-30°C
B Pred prvo uporabo oblike umijte s toplo vodo in malo detergenta ter jih dobro
osusite.
B Obliko ocistite pred vsako uporabo z detergentom, da okrepite njene nelepljive
lastnosti.
B Rahlo namazite obliko — tako se bo torta kasneje $e lazje odstranila.
B Za vecjo stabilnost lahko silikonsko obliko med polnjenjem postavite neposredno
v mobilno pecico.

CISCENJE IN SPREMEMBA BARVE

B Pred prvo uporabo in po vsaki uporabi temeljito ocistite vse dele pecice s Cisto vodo
in z blagim pomivalnim sredstvom. Upostevajte pa, da pecica ni primerna za pomivanje
v pomivalnem stroju.

B Zaradi visokih temperatur med peko bo pecica s¢asoma spremenila barvo.
Zlasti posoda iz nerjavecega jekla se bo hitro razbarvala. Prosimo upostevajte, da je
razbarvanje normalen proces pri nerjave¢em jeklu in ni znak napake v materialu. Nima
vpliva na zmogljivost ali funkcijo pecice.

B Po vsaki uporabi silikonsko obliko temeljito operite in osusite — primerna je tudi za
pomivalni stroj. Z ustrezno nego bo dolgo obdrzala oblikovno stabilnost in zagotovila
popolne rezultate peke!
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ODLAGANJE MED ODPADKE

Embalaza izdelka je izdelana iz materialov, ki jih je mogoce reciklirati, in jih lahko oddate
na zbirnih mestih za reciklazo. Odstranite jih glede na vrsto v razpoloZljive zbiralnike.

Ce Zelite izdelek zavregi, ga ne odvrzite med gospodinjske odpadke. Z vpraganji se obrnite
na krajevno podjetje za ravnanje z odpadki ali na komunalno upravo in se seznanite z
moznostmi okolju in naravnim virom prijaznega odlaganja med odpadke.

TEHNICNE IN BARVNE SPREMEMBE

Pridrzujemo si pravico do manjsih odstopanj v besedilu in slikah zaradi tehni¢nega na-
predka.

GARANCIA

Na delovanje naprave dajemo 2 leti garancije. Pogoj za garancijske zahtevke je pravilno
ravnanje z napravo in uradno dokazilo z datumom nakupa. Pridrzujemo si pravico so teh-
ni¢nih in barvnih sprememb.

Garancija preneha veljati po preteku garancijske dobe ali takoj, ko so bile na napravi izve-
dene samovoljne spremembe. Na sestavnih delih, ki jih je zatesnil proizvajalec ali njegov
zastopnik, ni dovoljeno izvajati manipulacij!

Ce bi se va$ izdelek kljub nagim kontrolam kakovosti pokvari, prosimo, da ga ne vrnete
prodajalcu, temve¢ se obrnite neposredno na podjetje Enders. Na ta nacin lahko zagoto-
vimo hitro obravnavo reklamacije.

SERVIS/PROIZVAJALEC

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl

Nemcija

+49 (0) 2392 9782 30
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SV
OM DEN HAR PRODUKTEN 6870

Grattis till kopet av den héar produkten fran Enders!

Lé&s och beakta denna bruksanvisning fore anvandning av produkten och anvéand produk-
ten endast enligt beskrivningen i den har handledningen sa att inga personskador eller
materiella skador uppstar pa grund av misstag.

Spara den har bruksanvisningen for framtida referens. Vid overlatelse av produkten mas-
te @ven denna handledning éverlamnas.

Vi onskar dig mycket gladje med din Enders produkt.

A SAKERHETSINFORMATION

B FARA: Risk for kvavning eller att smadelar svéljs. Hall forpackningsmaterial borta fran
barn och kassera det omedelbart. Forvara sma delar utom rackhall.

B VARNING: Alla delar av produkten blir mycket varma under anvandning. Detta géller i
synnerhet for handtaget pa locket som kan na temperaturer 6ver 100 °C. Anvand alltid
grytlappar eller varmebestandiga handskar for att undvika bréannskador nar du vidror
nagon del av produkten.

B VARNING: Né&r du lyfter pa locket kan het anga strémma ut fran formens 6ppning.
Vand bort ansiktet och lyft forsiktigt pa locket for att skydda dig mot brannskador i
ansiktet.

B VARNING: Se till att det inte finns nagra barn i narheten av den varma ugnen och lamna
aldrig ugnen utan uppsikt nar den anvands.

B FORSIKTIGHET: Rengdr produkten noggrant fére forsta anvandningen.

W O0BS: Placera den varma bakugnen endast pa varmebestandiga ytor.

W OBS: Silikonformarna ar varmebesténdiga upp till +250 °C. Vid hogre temperaturer kan
materialet skadas.

B OBS: Anvand inte vassa redskap.

FORE FORSTA ANVANDNINGEN

W Torka av alla komponenter med rent vatten.

FUNKTIONSSATT
| bakugnen har du mojlighet att vdarma och baka néstan alla ratter som du ocksé skulle
tillaga i en vanlig ugn.

Bakugnen bestar av flera komponenter: Underdelen har tillverkats av slitstarkt rostfritt
stél, pa underdelens 6verkant befinner sig bakformen i aluminium som har en hogkvalita-
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LOCK
BAKGALLER

BAKFORM

UNDERDEL

tiv keramisk beldggning med non-stick-effekt. Ovanpa placeras aluminiumlocket med en
speciell belaggning och ventilationshal.

Placera skalen sa att det centrala halet ar placerat direkt 6ver I&gan eller i mitten av kok-
plattan. Varmen leds uppat genom detta centrala hal i formen och fungerar som over-
varme.

For att kunna sakerstalla en jamn och effektiv tillagning av dina ratter ar det av avgorande
betydelse att anvéanda alla bakugnens komponenter i kombination for att generera bade
over- och undervarme.

FORBEREDELSE

For att forbereda bakugnen for anvandning fore forsta idrifttagningen ar det nodvandigt

att montera handtaget med termometern. Folj dessa steg:

1. For in termometern i handtaget.

2. Skjut den vita keramiska skivan 6ver termometerns sensor och for sedan in allt
genom det mittersta halet i locket.

3. Séatt fast termometern fran insidan av locket genom att dra &t den medféljande
muttern hart.

BRUKSANVISNING

Tack vare bakformens keramiska belaggning ar ingen smaorjning absolut nédvandig.

B Placera skalen i mitten 6ver lagan eller pa kokplattan.

W Beroende pa resepektive recept ldmna ndgra centimeter utrymme i bakformen for
att sakerstalla att degen kan jasa och formen inte svammar over. En 6verfull bakform
kan leda till att den nedre delen av maten brénns innan den ovre delen ar fardig.

W | slutet av tillagningstiden tar du bort bakugnen fran underdelen och tar av locket.
Annars kan ratterna fortséatta att tillagas pa grund av restvarmen.

B OBS: Anvand inte knivar eller andra vassa verktyg i bakformen. Anvand endast
koksredskap av silikon eller tra for att forhindra skador pa ytan.

B Eftersom varmebehovet kan variera beroende pa temperaturkallan maste du
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experimentera for att ta reda pa de exakta tillagningstiderna och den ratta temperaturen.
Bdrja med ett enkelt recept som fardig sockerkaksdeg. Termometern i handtaget ger
dig vagledning men beakta att temperaturen mats i locket och det kan vara varmare i
botten av grytan.

B Vid anvandning med ett ENDERS campingkok ska du borja med instéllningen precis
ovanfor den lagsta lagan for att hitta den idealiska temperaturen.

B Setet innehaller ett bakstall som du kan anvanda om du ocksé skulle anvanda ett
galler i din vanliga ugn, till exempel for att varma upp frallor.

B Alternativt kan du hélla lite vatten under grillen for att till exempel angkoka grénsaker
eller fisk.

B Ventilationshélen kan anvandas med ett traspett for att kontrollera om bakverk ar
fardiga utan att locket behover 6ppnas. Stick forsiktigt in traspettet i ventilationshalet,
stick hal i bakverket och dra ut det igen. Om ingen deg fastnar pa traspetten &r
tillagningsprocessen klar.

SILIKONFORMAR

Med silikonformarna blir bakningen i den mobila ugnen VAMO® annu enklare. De underlattar
lyft och uttag av brdd, kakor eller gratédnger. De delade formarna &r sérskilt praktiska om
du vill forbereda olika recept eller tillbehdr samtidigt. De mindre formarna har dessutom
en integrerad skala — perfekt for att méta mjol, socker eller vatskor. Sa lyckas du med den
idealiska kakadegen &ven nar du ar pa sprang. Alla formar ar livsmedelsklassade och LFGB-

testade.
el R
TIPS

W Fore forsta anvandningen, diska formarna i varmt vatten med lite diskmedel och
torka dem noggrant.

B Diska formen fore varje anvandning med diskmedel for att forstdrka non-stick-
egenskaperna.

B Smorj formen latt — da lossnar kakan @nnu enklare senare.

B FOr extra stabilitet kan du placera silikonformen direkt i den mobila ugnen vid
fyllning.

+250°C
-30°C

RENGORING OCH FARGFORANDRING

B Fore forsta anvandningen samt efter varje anvandning ska alla delar av ugnen
rengoras noggrant med rent vatten och ett milt diskmedel. Beakta dock att ugnen inte
ar lamplig for anvandning i en diskmaskin.

B P3 grund av de hoga temperaturerna under graddningen kommer ugnen med
tiden att uppvisa missfargning. | synnerhet kommer den rostfria skalen snabbt att
missfargas. Beakta att denna missféargning &r en normal process for rostfritt stal och
inget tecken pa en materialdefekt. Det har ingen inverkan pa ugnens prestanda eller
funktion.

W Tvatta och torka silikonformen noggrant efter varje anvandning — den tal dven
diskmaskin. Med ratt skotsel behdller den formstabilitet lange och ger perfekta
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bakresultat!

AVFALLSHANTERING

Produktforpackningen bestar av atervinningsbara material som kan lamnas till atervin-
ning. Kasta denna kéllsorterad i de tillhandahallna atervinningsbehallarna.

Om du vill gora dig av med produkten, kasta den inte i hushéllsavfallet. Fraga ditt lokala
avfallshanteringsforetag eller kommunen om méjligheter for miljovanlig och resursbe-
sparande avfallshantering.

TEKNISKA ANDRINGAR OCH FARGANDRINGAR

Vi forbehaller oss rétten att géra mindre avvikelser fran text och illustrationer pa grund
av tekniska framsteg.

GARANTI

Vi lamnar 2 ars garanti pa enhetens funktion. Forutsattning for garantin &r en korrekt
hantering av enheten och officiellt bevis pa inkopsdatumet. Tekniska dndringar och féar-
gandringar forbehalls

Garantin gar ut efter garantiperiodens slut ut eller omedelbart om egenmaktiga andringar
har utforts pa enheten. Inga manipulationer far utfras pa komponenter som har férseg-
lats av tillverkaren eller dennes representant!

Om ett fel uppstar pa din produkt trots vara kvalitetskontroller ska du inte lamna tillbaka
den till terforséljaren, utan kontakta Enders direkt. P& sa sétt kan vi garantera en snabb
handlaggning av reklamationer.

SERVICE/TILLVERKARE

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

58791 Werdohl

Tyskland

+49 (0) 2392 9782 30
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TR
BU URUN HAKKINDA 6870

Bu Enders iiriiniinii aldiginiz icin sizi tebrik ederiz!

Uriini kullanmadan énce driiniin kullanim talimatini okuyun ve kazara yaralanmalarin
veya hasarlarin olusmamasi igin UriinU sadece bu kilavuzda tarif edildigi gibi kullanin.

Daha sonra tekrar okumak igin bu kilavuzu saklayiniz. Uriin devredildiginde bu kilavuz da
birlikte teslim edilmelidir.

Enders iiriiniiniiz ile keyifli vakitler dileriz.

A GUVENLIK NOTLARI

B TEHLIKE: Bogulma/yutma tehlikesi. Ambalaj malzemelerini gocuklardan uzak tutun ve
derhal atin. Kiigtik pargalari onlarin erisemeyecedi yerde saklayin.

W UYARI: Ozellikle de 100 °C Uzeri sicakliklara ulagabilen kapaktaki kulp olmak (ize-
re Urlindn tim pargalar isletme sirasinda asir derecede isinir. Uriniin pargalarina
dokundugunuzda yaniklari 6nlemek igin daima bir tutacak veya isiya karsi dayanikli
eldivenler kullanin.

B UYARI: Kapag! yukari kaldirirken formun deliginden sicak buhar sizabilir. Yizinuzu

yaniklara karsi korumak igin Ittfen yiiziintizi bagka bir yone gevirin ve kapagi dikkatli

bir sekilde yukariya kaldirin.

UYARI: Sicak firnin yakinlarinda gocuklarin bulunmadigindan emin olun ve firin

isletilirken onu asla gozetimsiz birakmayin.

DIKKAT: Uriinii ilk kullanimdan énce iyice temizleyin.

DIKKAT: Sicak firini sadece isiya karsi dayanikli ylizeylerin izerine yerlestirin.

DIKKAT: Silikon kaliplar +250 °C'ye kadar isiya dayaniklidir. Daha yiiksek sicakliklarda

malzeme zarar gorebilir.

DIKKAT: Keskin kenarli aletler kullanmayin.

iLK KULLANIM ONCESI

B TUm bilesenleri temiz suyla silin.

FONKSIYON SEKLI

Geleneksel bir firinda oldugu gibi bu firnda da neredeyse tim yemekleri isitabilir ve pisi-
rebilirsiniz.

Firin birden fazla bilesenden olugsmaktadir: Alt pargasi dayanikli gelikten olugsmaktadir. Alt
parganin Ust kenarinda anti yapisma efektine sahip olan ylksek degerde seramik kapla-
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KAPAK
PiSIRME IZGARASI

PISIRME FORMU

ALT PARGA

mali aliminyumdan pigirme formu bulunmaktadir. Uzerine 6zel kaplamali ve havalandir-
ma delikli aliminyum kapak yerlestirilmektedir.

Kéaseyi merkezi delik dogrudan alevin tizerinde veya pisirme gozinin ortasinda konum-
lanmis olacak sekilde yerlestirin. Formdaki bu merkezi delikten 1si yukart iletilir ve Ust isi
islevini gordr.

Yemeklerinizin diizenli ve verimli bir sekilde hazirlanmalarini saglayabilmekigin firinin tim
bilesenlerini kombinasyon halinde kullanmanizi belirleyici bir onem tasimaktadir. Boylece
hem Ust hem de alt is1 olusturulabilir.

HAZIRLIK

Firinrilk kullanim éncesi kullanima hazir hale getirmek igin kulpu termometreyle birlikte

monte etmeniz gereklidir. Asagidaki adimlari yerine getirin:

1. Termometreyi kulpa sokun.

2. Beyaz seramik pulu termometrenin sensorinin Uzerinden gegirin ve timinu
ardindan kapagin orta deliginden gegirin.

3. Termometreyi, ekli somunu sikarak kapagin i¢ tarafindan sabitleyin.

KULLANIM TALIMATI

Pisirme formunun seramik kaplamasi sayesinde yaglama yapmaniz gerekli degildir.

B Kaseyi ortalayarak alevin veya pisirme gozinun Uzerine yerlestirin.

B Hamurun agilabilmesi ve yemegin tagsmamasi igin yemek tarifine gore pisirme
formunda birkag santimetre bosluk birakin. Asiri dolu bir pisirme formundan dolayi
yemeklerin Ust kismi hazir olmadan alt kismi yanabilir.

B Hazirlama siresi dolduktan sonra firini alt pargadan alin ve kapagini gikarin.
Yemekler aksi takdirde kalan isiile pismeye devam edebilir.

B DIKKAT: Pisirme formunda bigaklar veya diger keskin aletler kullanmayin. Yiizeyde
hasarlari 6nlemek igin sadece silikondan ve ahsaptan pisirme geregleri kullanin.

W [siihtiyaci isi kaynagina gore degiskenlik gosterebildigi igin tam pisme sirelerini ve
dogru sicakligi deneyerek 6grenmeniz gerekir. Hazir kek hamuru gibi basit bir yemek
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tarifi ile baglayin. Kulptaki termometre sizi yonlendirmektedir ancak sicakligin kapakta
Olguldugund ve altta tencerede daha sicak olabilecegini dikkate alin.

B ENDERS kamp ocag ile birlikte kullanimda ideal sicakligi bulmaniz igin ayarla en
kiguk alevin ¢gok az Ustlinde baslayin.

W Sete bir pisirme i1zgarasi dahildir. Bunu geleneksel firininizda oldugu gibi 6rnegin
sandvig ekmeklerini pisirmek igin kullanabilirsiniz.

B Ornegin sebze veya balik bugulama icin alternatif olarak 1zgaranin altina biraz su
da dokebilirsiniz.

B Havalandirma deliklerini, kapagr agmadan bir ahsap sis ile pisirme kontroli yapmak
igin kullanabilirsiniz. Ahsap sisi dikkatli bir gekilde havalandirma deligine sokun, pisirilen
malzemeye batirin ve tekrar gikarin. Ahsap sise hamur artiklari yapismiyorsa pisirme
islemi tamamlanmis olur.

SILIKON KALIPLAR

Silikon kaliplarla, mobil firln VAMO®da firinlama gok daha kolay hale gelir. Ekmek, kek veya
guvegleri kaldirp gikartmak onlar sayesinde daha kolaydir. Paylastiriimis kaliplar, ayni anda
farkli tarifler veya garnitlrler hazirlamak istediginizde 6zellikle pratiktir. Kiguk kaliplarda
ayrica entegre bir 6lgek bulunmaktadir — un, seker veya sivilari 6lgmek igin mikemmeldir.
Boylece ideal kek hamurunu hareket halindeyken dahi hazirlayabilirsiniz. TUm kaliplar gida

temasina uygun ve LFGB sertifikalidir.
; XX NY
IPUCLARI

B Ik kullanimdan 6nce kaliplari ilik su ve biraz deterjanla yikayin ve iyice kurulayin.

B Her kullanimdan once kalibi deterjanla temizleyin, bdylece yapismaz o&zelligi
guglenir.

B Kalibi hafifge yaglayin — bu sayede keki daha kolay ¢ikarabilirsiniz.

B Daha fazla stabilite igin silikon kalibi doldururken dogrudan tasinabilir firina
yerlestirebilirsiniz.

+250°C
-30°C

TEMIZLIK VE RENKLENME

W Ik kullanim 6ncesi ve her bir kullanim sonrasi litfen firinin tim pargalarini temiz
su ve yumusak bir deterjan ile iyice temizleyin. Ancak firinin bir bulagik makinesinde
kullanim igin uygun olmadigini dikkate alin.

B Pisirme sirasindaki yiiksek sicakliklardan dolayi firinda zamanla bir renklenme
olusur. Ozellikle de paslanmaz gelikten olan kése hizli bir sekilde renklenir. Paslanmaz
celikteki bu renklenmenin normal bir islem oldugunu ve malzeme kusurunun bir
belirtisi olmadigini litfen dikkate alin. Bu durum firinin performansini ve fonksiyonunu
etkilemez.

B Her kullanimdan sonra silikon kalibi iyice yikayip kurulayin — bulasik makinesinde
yikanabilir. Dogru bakim ile uzun stre seklini korur ve mikemmel pisirme sonuglari
saglar!

BERTARAF

Urlin ambalaji, geri dénuigsiime dahil edilebilen geri donisimli malzemelerden olugsmakta-
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dir. Bunlari, tirlerine ayrilmis sekilde tahsis edilen toplama kaplarinda bertaraf edin.

Uriini bertaraf etmek istediginizde onu ev atiklarina atmayin. Yerel bertaraf sirketinizden
veya yerel yonetiminizden, gevreye uygun ve kaynaklari koruyucu bir bertarafa iligkin im-
kanlar hakkinda bilgi edinin.

TEKNIK VE RENKLE ILGILI DEGISIKLIKLER

Teknik gelisim agisindan metinlere ve resimlere kiyasla Urtinde kiguk degisiklikler yapma
hakkimiz saklidir.

GARANT

Cihazin fonksiyonu icin 2 yil boyunca garantiyi Ustleniyoruz. Garanti hizmeti icin sart, ciha-
zin uygun sekilde kullanilmasi ve satin alindigi tarihin resmi bir kanitidir. Teknik ve renkle
ilgili degisiklik yapma hakkimiz saklidir.

Garanti, garanti stresinin dolmasi ile veya cihazda kendi basina yapilan degisiklikler duru-
munda aninda sona erer. Uretici veya temsilcisi tarafindan mihurlenmis olan yapi parga-
larinda manipulasyonlar yapmak yasaktir!

Uriinliniizde, kalite kontrollerimize ragmen bir arizanin mevcut olmasi durumunda onu
|tfen bayiye iade etmeyin, dogrudan Enders ile iletisime gegin. Boylece hizli bir gikayet
islemini saglayabiliriz.

SERVIS/URETICI

WWW.ENDERS-GERMANY.COM
ENDERS COLSMAN AG

Brauck 1

D-58791 Werdohl

Almanya

+49 (0) 2392 9782 30
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