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General Warnings

e During cooking, moisture may condense inside
the oven cavity or on the glass of the door. Thisis a
normal condition. To reduce this effect, wait 10-
15 minutes after turning on the power before
putting food inside the oven. In any case, the
condensation disappears when the oven reaches
the cooking temperature.

e Cook the vegetables in a container with a lid
instead of an opentray.

e Avoid leaving food inside the oven after cooking
formore than 15/20 minutes.

* WARNING: the appliance and accessible parts
become hot during use. Be careful not to touch
any hot parts.

* WARNING: the accessible parts can become hot
when the grill is in use. Children should be kept at
asafedistance.

e WARNING: ensure that the appliance is
switched off before replacing the bulb, to avoid
the possibility of electric shocks.

* WARNING: in order to avoid any danger caused
by the accidental resetting of the thermal
interruption device, the appliance should not be
powered by an external switching device, such as
a timer, or be connected to a circuit that is
regularly switched on and off.

e Children under 8 should be kept at a safe
distance from the appliance if not continuously
supervised.

e Children should not play with the appliance.

e The appliance can be used by those aged 8 or
over and by those with limited physical, sensorial
or mental capacities, without experience or
knowledge of the product, only if supervised or
provided with instruction as to the operation of
the appliance, in a safe way with awareness of the
possible risks.

e Cleaningand maintenance should not be carried
out by unsupervised children.

* Do not use rough or abrasive materials or sharp
metal scrapers to clean the oven door glasses, as
they can scratch the surface and cause the glass to
shatter.

e The oven must be switched off before removing
the removable parts. After cleaning, reassemble
them according the instructions.

e Only use the meat probe recommended for this
oven.

e Do not use a steam cleaner for cleaning
operations.

e Connectaplugtothe supply cable thatis able to
bear the voltage, current and load indicated on
the tag and having the earth contact. The socket
must be suitable for the load indicated on the tag
and must have ground contact connected and in
operation. The earth conductor is yellow-green in
colour. This operation should be carried out by a
suitably qualified professional. In case of
incompatibility between the socket and the
appliance plug, ask a qualified electrician to
substitute the socket with another suitable type.
The plugand the socket must be conformed to the
current norms of the installation country.
Connection tothe power source can also be made
by placing an omnipolar breaker between the
appliance and the power source that can bear the
maximum connected load and that is in line with
current legislation. The yellow-green earth cable
should not be interrupted by the breaker. The
socket or omnipolar breaker used for the
connection should be easily accessible when the
applianceisinstalled.

* The disconnection may be achieved by having
the plug accessible or by incorporating a switch in
the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

e |f the power cable is damaged, it should be
substituted with a cable or special bundle
available from the manufacturer or by contacting
the customer service department. The type of
power cable must be HO5V2V2-F. This operation
should be carried out by a suitably qualified
professional. The earth conductor (yellow-green)
must be approximately 10 mm longer than the
other conductors. For any repairs, refer only to
the Customer Care Department and request the
use of original spare parts.

e Failure to comply with the above can
compromise the safety of the appliance and
invalidate the guarantee.

e Any excess of spilled material should be
removed before cleaning.
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* A long power supply failure during an occurring
cooking phase may cause a malfunction of the
monitor. In this case contact customer service.

e The appliance must not be installed behind a
decorative doorin orderto avoid overheating.

* When you place the shelf inside, make sure that
the stopis directed upwards and in the back of the
cavity. The shelf must be inserted completely into
the cavity.

e WARNING: Do not line the oven walls with
aluminium foil or single-use protection available
from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel,
risk melting and deteriorating the enamel of the
insides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.

e CAUTION: Do not refill the cavity bottom with
water during cooking or when the ovenis hot.

e No additional operation/setting is required in
order to operate the appliance at the rated
frequencies.

e Oven trays and grids are not suitable for direct
contact with food. Please use suitable cookware
or baking paper.
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1. General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the best results with your oven, you should read [
this manual carefully and retain it for future reference. Before installing the oven, take note of the serial
number so that you can give it to customer service staff if any repairs are required. Having removed the
oven fromits packaging, check that it has not been damaged during transportation. If you have doubts,
do not use the oven and refer to a qualified technician for advice. Keep all of the packaging material
(plastic bags, polystyrene, nails) out of the reach of children. When the oven is switched on for the first
time, strong smelling smoke can develop, which is caused by the glue on the insulation panels
surrounding the oven heating for the first time. This is absolutely normal and, if it occurs, you should
wait for the smoke to dissipate before putting food in the oven. The manufacturer accepts no
responsibility in cases where the instructions contained in this document are not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on the

modelyou have purchased.

1.1 Safety Indications

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking of
foods; any other use, for example as a heat source, is considered improper
andtherefore dangerous. The manufacturer cannot be held responsible for
any damage resulting fromimproper, incorrect or unreasonable usage.
The use of any electrical appliance implies the observance of some
fundamental rules:

1.2 Electrical Safety

-do not pull onthe power cable to disconnect the plug from the socket;

-do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;

-ingeneral the use of adaptors, multiple sockets and extension cables is not
recommended;

-in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and
do nottamper withiit.

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE
ELECTRICAL CONNECTIONS. The power supply to which the oven is
connected must conform with the laws in force in the country of
installation. The manufacturer accepts no responsibility for any damage
caused by the failure to observe these instructions. The oven must be
connected to an electrical supply with an earthed wall outlet or a
disconnector with multiple poles, depending on the laws in force in the
country of installation. The electrical supply should be protected with
suitable fuses and the cables used must have a transverse section that can
ensure correct supply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to
an electrical supply with 220-240 Vac 50 Hz power between the phases or
between the phase and neutral. Before the oven is connected to the
electrical supply, itisimportant to check:

1.3 Recommendations

- power voltage indicated on the gauge;

-the setting of the disconnector.

The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be
connected to the earth terminal of the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician
to check the continuity of the power supply's earth terminal. The
manufacturer accepts no responsibility for any accidents or other
problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by
an earth connection that has defective continuity.

NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep
another wall socket available so that the oven can be connected to this if it
is removed from the space in which it is installed. The power cable must
only be substituted by technical service staff or by technicians with
equivalent qualifications.

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven
perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection
available from stores. Aluminium foil or any other protection, in direct contact
with the hot enamel, risks melting and deteriorating the enamel of the insides.

1.4 Installation

In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting strong
smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It
is better to extend the cooking time and lower the temperature a little. In
addition to the accessories supplied with the oven, we advise you only use
dishes and baking moulds resistant to very high temperatures.

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the
manufacturer is required to rectify faults arising from incorrect installation,
this assistance is not covered by the guarantee. The installation instructions
for professionally qualified personnel must be followed. Incorrect installation
may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufacturer
cannot be held responsible for such harm orinjury.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before fixing,
you must ensure good ventilation in the oven space to allow proper
circulation of the fresh air required for cooling and protecting the internal
parts. Make the openings specified on last page according to the type of
fitting.

1.5 Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in accordance with European Directive
2012/19/EU regarding electric and electronic appliances (WEEE). The
WEEE contain both polluting substances (that can have a negative effect on
the environment) and base elements (that can be reused). Itis
important that the WEEE undergo specific treatments to
correctly remove and dispose of the pollutants and recover all
the materials. Individuals can play an important role in
ensuring that the WEEE do not become an environmental
problem; itis essential to follow a few basicrules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

- the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the
town council or a registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs.

When you buy a new appliance, the old one can be returned to the vendor
who must accept it free of charge as a one-off, as long as the appliance is of
anequivalenttype and hasthe same functions as the purchased appliance.
SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open
the oven door as infrequently as possible, because heat from the cavity
disperses every time it is opened. For a significant energy saving, switch off
the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking
time, and use the residual heat that the oven continues to generate. Keep
the seals clean and in order, to avoid any heat dispersal outside of the
cavity. If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed
cooking" programme makes energy saving more simple, moving the
cooking process to start at the reduced tariff time slot.
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2. Product Description

2.1 Overview

2.2 Accessories (According to model)

1. Control panel

2. Shelf positions

(lateral wire grid if included)
3. Metal grill

4. Drip pan

‘ 5. Fan (behind the steel plate)
6. Oven door

1 Drip pan

3 Lateral wire grids

Collectsthe residues that drip during the cooking of foods on the grills.

2 Metal gill

E_.—

|

- T :.__“E
1

““’?—_—

It located at both sides of the oven cavity. It holds metal grills and drip pans.

Holds baking trays and plates.

2.3 First Use

NOTE: Oven trays and grids are not suitable for direct contact with food.
Please use suitable cookware or baking paper.

PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash all accessories and wipe inside the oven with a
solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering

smells of newness.
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3. Use of the Oven (According 1o model)

3.1 Display description

s

200
175

O ONOUAWNR

. Thermostat selector knob

. Thermostat signal lamp

. Child Lock

Cooking time

Temperature or clock display

. LCD display adjustment controls
. Minute minder

. Clock setting

. Wifi signal lamp

10. Function selector knob

eSettimewith"-" "+" buttons.
ePush the Menu button or wait 5 seconds than the clock is setted.

ATTENTION: The oven will only operate setting the clock

WARNING : the first operation to carry out after the oven has been installed or following the
interruption of power supply (this is recognizable the display pulsating and showing 12:00 ) is setting
the correct time. The bottom right LED flashes at the same time (). Thisis achieved as follows.

FUNCTION

HOW TO USE

HOW TO DEACTIVATE

WHAT IT DOES

NOTE

KEY LOCK

&

e Child Lock function is activated by
touching Set (+) for a minimum of 5
seconds. From this moment on all
other function are locked and the
display will flash 3 sec intervals STOP
and preset time intermittently.

e From this moment on all other
functions are locked, LED of child lock
turn on, the display will flash STOP and
presenttime intermittently

 Child Lock function is deactivated by
touching touchpad Set (+) again for a
minimum of 5 seconds. From this
moment on all functions are
selectable again.

¢ From this moment LED of child lock
turn off and all functions are
selectable again.

MINUTE
MINDER

A

ePush the central button 3 times
ePress the buttons "-" "+" to set
the required time

eRelease all the buttons

*When the set time has elapsed, an
audible alarm is full stop after
activated this alarm will stop on its
own, however it can be stopped
immediately by pressingany button.

eSounds an alarm at the end of the
set time.

eDuring the process, the display
shows the remaining time.

eAllows to use the oven as alarm clock
(could be activated either with operating
the oven or with out operating the oven)

COOKING
TIME

<

eSelect the cooking function with the
oven function knob, the temperature
you want to cook with the thermostat
knob.

¢ Push the central button 1 times
 Press the buttons "-" or "+"to set the
lenght of cooking required

¢ Release all buttons

NOTE: If the oven is switched off or
the lamp is functioning, the cooking
time schedule function will not work.

ePush any button to stop the signal.
Push the central button to return to
the clock function.

e |t allows to preset the cooking time
required for the recipe chosen.

¢ To check how long is left to run press
the MENU button 1 time.

« To alter/change the preset time press
MENUand"-" "+" buttons.

e At the end of the program the program
gives 3 warning signals and “End” appears
onthedisplay.

Set the function selector switch to "0" to
returntothe clock function.
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WIRELESS PARAMETERS

Standard |IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE

Frequency Band(s) [MHz] | 2401-2483 2402-2480

Maximum Power [mW] 100 10

PRODUCT INFORMATION FOR NETWORKED EQUIPMENT ON THE APPLIANCE o
* Power consumption of the product in networked standby if all wired Step 5 _ %
network ports are connected and all wireless network ports are activated: e Turn the cooking functions knob on a program ; %
2,0W (No "light" or "0"). L8

How to activate wireless network port:
e |f the WiFi led blinks it means that the WiFi module is On.
e If already enrolled: turn the knob to WiFi On.

« If not enrolled: follow procedure for enrolling. Step 6
e Turn the functions knob to the WI-FI RESET
How to deactivate wireless network port: program and wait 30 seconds.

e |f the WiFi led is Off it means that the WiFi module is Off.
e |f the oven is enrolled: turn the knob to WiFi reset position and then to

Off position within 30 sec.

e |f the oven is not enrolled WiFi is Off. Step 7

e When the WiFi LED starts blinking, you
Oven enrollment on app can proceed with pairing within 5 minutes.
ON THE SMARTPHONE £ Available on the
Step 1 ¢ App Store

« Download hOn app. Remote control mode

ET
Google Play

Step 1
e Turn the knob to the WI-FI program.

ORE IT ON

AppGallery

) 9)

o

rese

16

Step 2
* Log in or sign up.

Step 2
o e The WiFi LED switches on.

EQRGOT YOUR -’
PASSWORD! e

Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that the radio equipment is in
Step 3 Select your gl compliance with Directive 2014/53/EU. The full text of the EU declaration of
* Add new appliance category conformity is available at the following internet address:
www.candy-group.com

(523 Washer Dryer

3.2 Using The Steam Function

—{  Fridge Steam function lets you have better hummidity during cooking cycle. We
recommend alternating steam cooking with traditional cooking. We
recommend alternating steam cooking with traditional cooking.

= owen WARNING: Risk of burn and damage to the appliance.

Released steam can cause burns:
Open th@oven door carrefully to avoid injury after using a cooking function with steam.

Step 4 1. Openthe oven door
¢ Scan the QR code or insert the serial number. 2. Fill the cavity bottom using max. 150 ml water. Fill the cavity bottom with
] ) water only when the ovenis cold.
e your Splen el 3. Putfood in the appliance and close the oven door.
st i B8 e 4.Setthe functionyou preferto cook withsteam.
S L S.Turnthe knob for the temperature to select a tergbegature.

STEAV STEAM. STEAM

6. Wait five minutes for preheating. Then press the steam oven button. The
steam oven button works with the function.

CAUTION: Do not refill the cavity bottom with&/derduring cooking or when the
ovenis hot.

7. To turn the appliance off switch the function and temperature knob to zero
positions.

8. Remove water from the cavity bottom. Clean the drip tray after every cooking
cycle. Clean the drip tray after every cooking cycle. Please see chapter 4.1 for
cleaninginstrucitons.

Write here your serial number for future reference.
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3.3 Cooking Modes

i T°C T°C .
Function Function (Depends on the oven model)
Dial Suggested range
O LAMP: Turns on the oven light.
DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at room temperature around the frozen food so
0 Y thatit defrostsin a few minutes without the protein content of the food being changed or altered.
MULTI-LEVEL: We recommend you use this method for poultry, pastries, fish and vegetables. Heat penetrates into
pr— the food better and both the cooking and preheating times are reduced. You can cook different foods at the same
63 180 50 + MAX | time with or without the same preparation in one or more positions. This cooking method gives even heat
N— distribution and the smells are not mixed.
Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.
— MULTI-LEVEL + STEAM : The hot air is distributed to different shelves, making this function ideal for cooking
% . different types of food at the same time, without ever mixing flavours and smells. By pressing the STEAM button,
R , 180 50 = MAX | the steam option works with traditional heat, thus ensuring the best taste and texture for your dishes and perfect
STEAM leavening.
This mode is suitable for cooking puff pastries, yeast-based deserts, bread and pizza, roasted meat, and fish.
*
cOQrk
© . COOK LIGHT: This function allows to cook in a healthier way, by reducing the amount of fat or oil required. The
. 190 50 + MAX L ) ’ A - )
|Ight combination of heating elements with a pulsating cycle of air ensures a perfect baking result.
BOTTOM HEATING + FAN: The bottom heating element is used with the fan circulating the air inside the oven. This
% 210 50 = MAX method isideal for juicy fruit flans, tarts, quiches and paté.
: It prevents food from drying and encourages rising in cakes, bread dough and other bottom-cooked food.
Place the shelfin the bottom position.
BOTTOM HEATING + FAN + STEAM: The bottom heating element is used with the fan circulating the air inside the
63 210 50 = MAX oven. For the steam generation, it is necessary to add 150 ml of water in the cavity and rotate the knob to this
A : function. The steam option together with the bottom heating and the fan, ensures a perfect leavening and cooking
STEAM tobread.
*
Jr— CONVENTIONAL: Both top and bottom heating elements are used. Preheat the oven for about ten minutes. This
° 220 50 + MAX [ method is ideal for all traditional roasting and baking. For seizing red meats, roast beef, leg of lamb, game, bread,
[N foil wrapped food (papillotes), flaky pastry. Place the food and its dish on a shelf in mid position.
N CONVENTIONAL + STEAM: Both top and bottom heating elements will be switched on using the water inside the
220 50 + MAX | cavity to generate steam. It is necessary to add 150 ml of water in the cavity and rotate the knob to this
homogeneous cooking performance.
STEAM
GRILL : use the grill with the door closed.
The top heating element is used alone and you can adjust the temperature. Five minutes preheating is required to
[P 230 50 = MAX get the elements red-hot. Success is guaranteed for grills, kebabs and gratin dishes. White meats should be put ata
° : distance from the grill; the cooking time is longer, but the meat will be tastier. You can put red meats and fish fillets
on the shelf with the drip tray underneath. The oven has two grill positions:
Grill:2140W  Barbecue:3340W
220 50 + MAX | PIZZA-Withthis function hotair circulated in the oven to ensure perfect result for dishes such as pizza or cake.
on/’-o\\ WIFION: Oven allows wifi connection.
= WIFIRESET: It allows wifi connection to be restarted
reset ‘e ' :

*Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class.
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4. Oven cleaning and maintenance

4.1 General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended through regular cleaning.
Wait for the oven to cool before carrying out manual cleaning operations.
Never use abrasive detergents, steel wool or sharp objects for cleaning, so
as to not irreparably damage the enamelled parts. Use only water, soap or
bleach-based detergents (ammonia).

GLASS PARTS

Itis advisable to clean the glass window with absorbent kitchen towel after
every use of the oven. To remove more obstinate stains, you can use a
detergent-soaked sponge, well wrung out, and then rinse with water.

OVEN WINDOW SEAL

If dirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.

4.2 Agquactiva Function

ACCESSORIES

Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and drying them:
avoid using abrasive detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fat into a
container and wash the pan in hot water, using a sponge and washing-up
liquid.

If greasy residues remain, immerse the pan in water and detergent.
Alternatively, you can wash the pan in the dishwasher or use a commercial
oven detergent. Never put a dirty pan backinto the oven.

The Aquactiva procedure uses steam to help remove remaining fat and food particles from the oven.

1. Pour 300 ml of water into the Aquactiva container at the bottom of the oven.

2.Setthe oven function to Static (: )or Bottom (—_)heater
3.Setthetemperature to the Aquactiva icongee

4. Allow the program to operate for 30 minutes.

5. After 30 minutes switch off the program and allow the oven to cool down.

6. Whenthe applianceiscool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.

Warning: Make sure thatthe applianceis cool before you touchit.
Care must be taken with all hot surfaces asthereisarisk of burns.
Use distilled or drinkable water.

169%
BB O

4.3 Maintenance

INSTRUCTION FORREMOVAL AND CLEANING OF THE SIDE RACKS

1. Remove the wire racks by pulling them in the direction of the arrows (see below)
2.To clean the wire racks either put them in the dishwasher or use a wet sponge, ensuring that they are dried afterwards.

3. Afterthe cleaning process install the wire racks in reverse order.

— ===
(>

5 —

4| =

3

2

®)y—>

REMOVAL OF THE OVEN WINDOW
1. Openthe frontwindow.

2.0penthe clamps of the hinge housing on the right and left side of the front window by pushing them downwards.

3.Replace the window by carrying out the procedure in reverse.

EN 10



REMOVAL AND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1.Openthe ovendoor.

2.3.4. Lock the hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.

5.6. Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove the second and third glass (if present)).

7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the partsin reverse order.

On all glass, the indication "Low-E" must be legible and positioned on the left side of the door, close to the left-hand lateral hinge. In this way, the printed
label of the first glass will be inside the door.
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CHANGING THEBULB
1. Disconnect the oven from the mains supply.

2.Undothe glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0ncethe defective bulbis replaced, replace the glass cover.

5. Troubleshooting

5.1 FAQ

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

A cooking function and
temperature has not been set

Ensure that the necessary
settings are correct

No reaction of the touch
user interface

Steam and condensation on
the user interface panel

Clean with a microfiber cloth the user
interface panel to remove the
condensation layer
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Conseils De Securite

e Pendant la cuisson, de I'"humidité peut se
condenser a l'intérieur de la cavité ou sur la vitre de
la porte. Il sagit d’'un phénomeéene normal. Pour
réduire cet effet, attendez 10-15 minutes apres
avoir allumé l'appareil avant de mettre les aliments
au four. La condensation disparaitra de toutes
facons des que le four aura atteint la température
de cuisson.

e Cuisez les légumes dans un récipient avec
couvercle plutét que dans un ustensile ouvert.

* Evitez de laisser des aliments a l'intérieur du four
plus de 15-20 minutes apres cuisson.

e AVERTISSEMENT : Lappareil et ses parties
accessibles chauffent pendant I'utilisation.

Faites attention a ne pas toucher les parties
chaudes.

e AVERTISSEMENT : Les parties accessibles peuvent
devenir tres chaudes quand le grill est en marche.
Les enfants doivent étre tenus a une distance de
sécurité.

e AVERTISSEMENT : Vérifiez que l'appareil est éteint
avant de remplacer 'ampoule, pour éviter le risque
de chocs électriques.

e AVERTISSEMENT : Afin d’éviter tout risque lié a la
réinitialisation accidentelle de linterrupteur
thermique, I'appareil ne doit pas étre alimenté par
un dispositif de commutation externe, tel qu’'une
minuterie, ou relié a un circuit régulierement allumé
et éteint.

e L es enfants de moins de 8 ans doivent rester a une
distance de sécurité de I'appareil s’ils ne sont pas
surveillés en permanence.

e | es enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de
8 ans et par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont limitées,
sans expérience ni connaissance du produit,
uniqguement s’ils sont surveillés ou s'ils ont été
informés de la maniere d’utiliser 'appareil, en toute
sécurité et qu’ils comprennent les risques possibles.
* Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

» N'utilisez pas de matériaux rugueux ou abrasifs ou
de racloirs métalliques acérés pour nettoyer les
vitres des portes des fours, car cela pourrait rayer la

surface et provoquer la rupture de la vitre.

e Coupez le four avant de retirer les pieces
amovibles.

e Apres le nettoyage, remontez-les selon les
instructions.

e Utilisez uniquement la sonde a viande
recommandée pour ce four.

e N'utilisez pas un nettoyeur a vapeur pour le
nettoyage.

* Branchez le cable d'alimentation sur une prise de
courant qui supporte le voltage (le courant et la
charge sont indiqués sur I'étiquette) et vérifiez la
présence d’'une mise a la terre. La prise
d’alimentation doit supporter la charge indiquée sur
I'étiquette et étre dotée d’'une mise a la terre en état
de fonctionnement. Le conducteur de mise a la
terre est jaune et vert. Cette opération doit étre
exécutée par le personnel qualifié. En cas
d’incompatibilité entre la prise d’alimentation et la
fiche du cable de l'appareil, demandez a un
électricien professionnel de remplacer la prise
d’alimentation par un dispositif compatible.

La fiche du cable d’alimentation et la prise
d’alimentation doivent étre conformes aux normes
en vigueur dans le pays d’installation.

Il est possible de brancher l'appareil a la prise
d’alimentation en installant entre l'appareil et la
prise d'alimentation un disjoncteur multipolaire qui
supporte la charge électrigue maximale,
conformément aux lois en vigueur.

Le conducteur jaune et vert de mise a la terre ne
doit pas étre bloqué par le disjoncteur. La prise
d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire utilisé
pour le branchement doit rester a tout moment
accessible apres installation de I'appareil.

* Le débranchement doit se faire a l'aide soit de la
prise d’alimentation, soit d'un interrupteur installé
sur le circuit électrique fixe, conformément aux
normes électriques.

* Si le cable d’alimentation est endommage, il doit
étre remplacé par un cable ou un faisceau de cables
spécial disponible aupres du fabricant ou du service
apres-vente.

e | e cable d'alimentation requis est le HO5V2V2-F.

e Cette opération doit étre exécutée par le
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personnel qualifié. Le conducteur de mise a la terre
(jaune et vert) doit étre environ 10 mm plus long
que les autres conducteurs. Pour toutes
réparations, contactez le service apres-vente en
insistant sur l'utilisation de pieces de rechange
d’origine.

* |e non-respect des consignes ci-dessus peut
compromettre la sécurité de I'appareil et annuler la
garantie.

* Eliminez les éclaboussures importantes avant de
procéder au nettoyage.

e Une coupure de courant prolongée durant une
phase de cuisson peut engendrer un
dysfonctionnement de I'écran. Dans ce cas, veuillez
contacter le service apres-vente.

e [‘appareil ne doit pas étre installé derriere une
porte décorative, pour éviter la surchauffe.

e Pour introduire la grille dans le four, vérifiez que le
butoir est dirigé vers le haut et au fond de la cavité.
La grille doit étre completement insérée dans la
cavité.

e AVERTISSEMENT : Ne recouvrez pas les parois du
four avec du papier aluminium ou une protection
jetable disponible dans les magasins. Le papier
d’aluminium ou toute autre protection, en contact
direct avec I'émail chaud, risque de fondre et de
détériorer 'émail de la cavité intérieure.

e AVERTISSEMENT : N’enlevez jamais le joint de la
porte du four.

e PRUDENCE : Ne remplissez pas le fond de la cavité
avec de l'eau pendant la cuisson ou lorsque le four
est chaud.

e Aucune autre opération ni aucun autre réglage ne
sont requis pour faire fonctionner l'appareil aux
frégquences nominales.
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1. Instructions générales

Nous vous remercions d'avoir choisi un de nos produits. Pour obtenir les meilleurs résultats avec votre four, vous
devez lire attentivement ce manuel et le conserver pour toute consultation ultérieure. Avant d'installer le four,
notez le numéro de série, il vous sera demandé par le support technique si des réparations sont nécessaires.
Aprés avoir enlevé le four de son emballage, vérifiez qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport. Si vous
avez des doutes, ne pas utiliser le four et se référer a un technicien qualifié pour obtenir des conseils. Conservez
tous les matériaux d'emballage (sacs en plastique, polystyrene, clous) hors de la portée des enfants.Lors de la
premiere utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre provoqué par le premier
échauffement de la colle des panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce phénomeéne est normal. Attendez que
Le fabricant décline toute responsabilité dans les cas ou les

la fumée cesse avant de cuire des aliments.
instructions contenues dansle présent document ne sont pas respectées.

REMARQUE: les fonctions du four, les propriétés et les accessoires cités dans ce manuel peuvent varier selon les

modeles.

1.1 Indications de sécurité

Utilisez uniquement le four a sa destination, qui est seulement pour la cuisson
des aliments; toute autre utilisation, par exemple comme une source de
chaleur, est considérée comme impropre et donc dangereuse. Le fabricant ne
peut étre tenu responsable de tout dommage lié a une mauvaise utilisation ou a
des modifications techniques du produit.

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de certaines regles
fondamentales:

1.2 Sécurité électrique

-Ne pastirersurlefil électrique pour débrancher la prise.

- Ne pastoucherl'appareil avec les mains ou les pieds mouillés ou humides;

- En général I'utilisation d'adaptateurs, de prises multiples et de rallonges est
déconseillé;

- En cas de dysfonctionnement et / ou de mauvais fonctionnement, éteindre
|'appareil et ne pasytoucher.

LE BRANCHEMENT ELECTRIQUE DOIT ETRE REALISE PAR UN INSTALLATEUR
AGREE OU UN TECHNICIEN DE QUALIFICATION SIMILAIRE.

L'alimentation électrique a laguelle le four est connecté doit étre conforme aux
lois en vigueur dans le pays d'installation. Le fabricant décline toute
responsabilité pour tout dommage causé par le non respect de ces instructions.
Le four doit étre raccordé a I'alimentation électrique avec une prise murale
reliée a la terre ou par l'intermédiaire d'un dispositif a coupure omnipolaire,
selon les lois en vigueur dans le pays d'installation. L'alimentation électrique
doit étre protégée par des fusibles appropriés et les cables utilisés doivent avoir
une section transversale qui peut assurer une alimentation normale du four.
CONNEXION

Le four est livré avec un cable d’alimentation permettant le raccordement sous
une tension électrique de 230 V entre les phases ou entre phase et neutre. Le
raccordement devra étre effectué aprés avoir vérifié:

1.3 Recommandations

- Latensiond'alimentationindiquée surle compteur;

- Leréglage du disjoncteur.

Le fil de protection du cordon (vert/jaune) relié a la Borne Terre de l'appareil
doitétrerelié alaBorne Terre de 'installation.

ATTENTION

Faire vérifier la continuité de la terre de l'installation avant de procéder au
raccordement. Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'accidents ou
d'autres problemes qui pourraient survenir a l'usage d'un appareilnonrelié a la
terre, ourelié a uneterre dont la continuité serait défectueuse.

REMARQUE: Le four peut nécessiter une opération de S.AV. Aussi, placez la
prise de courant de fagon a pouvoir brancher le four une fois sorti de sa niche.
Cable d'alimentation: si le changement du cable d'alimentation s'avere
nécessaire, nous vous demandons de faire réaliser cette opération par le
service aprés-vente ou une personne de qualification similaire.

Aprées chaque utilisation du four, réaliser un petit entretien qui favorisera le
nettoyage parfait du four. Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en
aluminium ou des protections jetables du commerce. La feuille d'aluminium ou
toute autre protection, en contact direct avec I'émail chauffé, risque de fondre
et de détériorer I'émail du moufle. Avant installation de I'appareil, il faut relever
le numéro de série et le noter ci-dessous en cas d'éventuelle demande
d'intervention.

1.4 Installation

Afin d'éviter les salissures excessives de votre four ainsi que les fortes odeurs de
fumée pouvant en résulter, nous recommandons de ne pas utiliser le four a trop
fortetempérature. Il est préférable de

rallonger le temps de cuisson et de baisser la température. Nous vous
conseillons de n'utiliser que des plats, des moules a patisserie résistants a de
trés hautes températures.

La mise en service de I'appareil est a la charge de l'acheteur, le constructeur est
dégagé de ce service. Les pannes liées a une mauvaise installation ne seront pas
couvertes par la garantie. Une mauvaise installation peut provoquer des
dommages aux personnes, aux animaux domestiques; dans ce cas la
responsabilité du constructeur ne peut étre engagée. L'installation du four doit
étre réalisée par un installateur agréé ou un technicien de qualification

similaire. Le four peut étre placé en hauteur dans une colonne ou enchassé sous
un plan de travail. Avant sa fixation: il est indispensable d'assurer une bonne
aération dans la niche d'encastrement afin de permettre la bonne circulation de
I'air frais nécessaire au refroidissement et a la protection des organes intérieurs.
Pour cela, réaliser les ouvertures spécifiées selon le type d'encastrement
(derniére page).

1.5 La gestion des déchets et la protection de I'environnement

Le présent appareil est marqué conformément a la directive
2012/19/UE relative aux déchets d'équipements électriques et
électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances polluantes
(qui peuvent avoir des conséquences négatives sur
I ''environnement) et des éléments de base (réutilisables). Il est
important de soumettre les DEEE a des traitements spécifiques, en
vue d'extraire et d'éliminer de facon appropriée toutes les substances
polluantes, puis de récupérer et recycler tous les matériaux.
Chacun peut jouer un role important quant a la protection de I'environnement
contre les DEEE. Pour atteindre cet objectif, il est impératif de suivre quelques
regles élémentaires :
e Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.
e |Is doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la
municipalité ou par des sociétés immatriculées. Dans plusieurs pays, il est

possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.

¢ Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner I'ancien au
vendeur qui le récupere gratuitement, au cas par cas, a condition que
|'équipement soit de type équivalent et possede les mémes fonctions que celui
fourni.

ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de le faire
tourner avide. N'ouvrez la porte du four que lorsque cela est nécessaire, carily
a des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il est ouvert. Pour une économie
d'énergie significative, éteindre le four entre 5 et 10 minutes avant la fin de
cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four continue de générer. Gardez les
joints propres et en bon état, pour éviter toute déperdition d'énergie. Si vous
avez un contrat électrique avec un tarif heure creuse, le programme "cuisson
différée" peut vous faire réaliser des économies d'énergie en déplagant le
début du programme a un intervalle de temps a tarif réduit.
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2. Description du produit
2.1. Vue densemble

1. Panneau de controle
2. Positions d'étagere
(grille latérale si incluse)
3. grille métallique
4. égouttoir
‘ 5. Ventilateur
(derriere la plaque d'acier)
6. porte du four

2.2 Accessoires (Selon le modele)

1 Léchefiite 3 Grilles latérales

5 |

I

Alimentaire recueille les gouttes pendant la cuisson sur le gril. Situées des deux cotés de la cavité du four. Maintiennent les grilles
métalliques et les lechefrites.

2 Grile métalique

La grille métalique sert de support aux plats.

2.3 Premiére Utilisation

UN PREMIER NETTOYAGE doit étre réalisé avant la premiere utilisation passer un chiffon doux et humide sur les surfaces extérieures de I'appareil.
Nettoyer avec une éponge additionnée de produit lessiviel, les accessoires et l'intérieur du four. Rincer et sécher. Faire chauffer le four a vide une bonne
heure a latempérature maximale pour faire disparaitre I'odeur du neuf. Pendant cette opération, bien aérer la piéce.
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3. Utilisation du Four (Selon le modele)

3.1 Description de l'affichage

s

200
175
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. Bouton sélecteur de thermostat
. Témoin de thermostat

. Sécurité enfant

. Temps de cuisson

. Affichage de la température ou de I'horloge
. Commandes de réglage de I'affichage LCD

. Minuteur

. Réglage de I'horloge

. Lampe de signalisation Wifi

10. Bouton sélecteur de fonction

ATTENTION: la premiére opération a exécuter apres l'installation ou aprés une coupure
de courant (de telles situations se reconnaissent parce que le atticheur est sur {200 et
clignote)est réglage de I'heure, comme décrit ci-dessus. Le voyant LED en bas a droite
clignote en méme temps ().

eRéglerl'heure al'aide des boutons
e Appuyez surlatouche Menu ou attendez 5" que I’'horloge soit configurée.

LU

ATTENTION: Le four fonctionne uniquement i l'horloge est réglée.

FONCTION

COMMENT L'UTILISER

COMMENT LARRETER

BUT

REMARQUE

SECURITE
ENFANT

&

e La fonction de verrouillage parental
estactivée lorsque le four est éteinten
touchant Set (+) pendant au moins 5
secondes. A partir de ce moment,
toutes les autres fonctions sont
verrouillées et I'affichage clignotera a
intervalles de 3 secondes. STOP et le
temps préréglé par intermittence.

« A partir de ce moment-l3, toutes les
autres fonctions sont verrouillées, la
LED de sécurité enfant s'allume tandis
que lindication STOP et le temps
prédéfini clignoteront de maniere
intermittente

¢ La fonction de verrouillage enfant
est désactivée avec le four éteint en
touchantanouveau le pavé tactile Set
(+) pendant au moins 5 secondes. A
partir de ce moment, toutes les
fonctions sont sélectionnables a
nouveau.

o A partir de ce moment, la LED de
sécurité enfant s’éteint et toutes les
fonctions sont a nouveau
sélectionnables.

MINUTEUR

A

eAppuyer 1 foisurlatouche centrale.
eAppuyer sur les touches "-"ou "+"
pourréglerladureé
eRelacherlestouches.

*A la fin de la durée sélectionnée, le
minuteur se coupe et un signal sonore
retentit il s'arréte automatique-ment,
mais pour le stopper de suite,
appuyer sur la touche.

eEmission d'un signal sonore a la fin
d'untempssélectionné

eDurant I'utilisation, I'écran affiche le
tempsrestant.

|l permetd'utiliser le program- mateur du
four comme un réveilmémoire (il peut étre
utilisé avecle four allumé ou éteint).

TEMPS
DE
CUISSON

&

¢ Sélectionnez la fonction de cuisson
avec le bouton de fonction du four,
ainsi que la température de votre
choixavecle bouton du thermostat.
eAppuyer 1 fois sur la touche
centrale.

*Appuyer sur les touches
pourréglerladurée.
eRelacherlestouches
*Choisir la fonction de cuisson avec le
bouton de sélection.

REMARQUE : Si le four est éteint ou si
la lampe fonctionne, la fonction de
programmation du temps de cuisson
ne fonctionne pas.

nyn

oy "+

ePour arréter le signal, appuyer sur
['une des touches au choix.
Appuyer sur la touche centrale pour
retourneralafonction horloge.

eSélectionner la durée de la cuisson
desalimentes dans le four.

ePour visualiser le temps restant
appuyerlatouche SELECT.

ePour modifier le temps restant
appuyerlatouche SELECT+"-"ou “+"

e A la fin du programme, le programme
émet 3 signaux d’avertissement et le
message End (Fin) apparait sur I'afficheur.
Réglez le sélecteur de fonction sur "0" pour
reveniralafonctionhorloge.
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PARAMETRES SANS FIL

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Bande(s) de fréquence [MHz] 2401-2483 2402-2480
Puissance maximale [mW] 100 10

INFORMATIONS SUR LE PRODUIT POUR LES EQUIPEMENTS EN RESEAU

® La consommation de courant du produit en veille en réseau si tous les ports
de réseau cablés sont connectés et si tous les ports de réseau sans fil sont
activés:2,0W

Comment activer le port de réseau sans fil :

e Sjla LED du Wi-Fi clignote, cela veut dire que le module Wi-Fi est allumé.

e S’il est déja enregistré : tournez le bouton sur Wi-Fi On.

e S'il n'est pas enregistré : suivez la procédure pour effectuer
I'enregistrement.

Comment désactiver le port de réseau sans fil :

e Sila LED du Wi-Fi est éteinte, cela veut dire que le module Wi-Fi est éteint.

e Sj le four est enregistré : tournez le bouton sur la position de Wi-Fi reset,
puis surla position Arrét dans les 30 secondes qui suivent.

o Sile four n'est pas enregistré, le Wi-Fi est éteint.

Connexion du four a I'application

SUR LE SMARTPHONE Aol
Etape 1 = App Store
* Téléchargez I'application hOn. [ éﬁ'&éh Play

EXPLORE IT ON

e AppGallery

SUR L'APPAREIL

Etape 5

e Tournez le bouton des fonctions de cuisson
sur un programme (sauf "éclairage" ou "0").

BE)

reset

46

Etape 6

e Tournez le bouton des fonctions sur le
programme WI-FI RESET et attendez

30 secondes.

%))) %)))

res

RN

(R BR%C

Etape 7

e Lorsque la LED du Wi-Fi commence a
clignoter, vous avez 5 minutes pour
effectuer I'appairage.

Mode Controle a distance

Etape 2
e Connectez-vous ou inscrivez-vous.

FORGOT YOUR SIGH
PASSIWORD uer

Eta_pe 3 . Select your appliance
¢ Ajoutez un nouvel appareil. category
C- Washer Dryer
1
| Fridge
P own

Etape 4
e Scannez le code QR ou saisissez le numéro de série.

Tell us your appliance
serial number

Tell us your appliance
serial number

e Epg [Er

Ecrivez ici votre numéro de série pour consultation
ultérieure.

Etape 1
e Tournez le bouton sur le programme Wi-Fi.

EE)

resel

46

Etape 2
e La LED du Wi-Fi s'allume.

Par la présente, Candy Hoover Group Srl déclare que I'équipement radio est
conforme a la directive 2014/53/UE. Le texte complet de la déclaration UE
de conformité est disponible a I'adresse Internet suivante :
www.candy-group.com

3.2 Utilisation de la fonction vapeur

La fonction vapeur vous permet d'avoir une meilleure humidité pendant le cycle
de cuisson. Il est conseillé d'alterner les cuissons a la vapeur aux cuissons
traditionnelles.

AVERTISSEMENT : Risque de brilure et d'endommagement de I'appareil.
Lavapeur émise peut causerdes brilures :

Quvrez soigneusement la porte du four pour éviter les blessures apres
utilisation d'une fonction de cuisson a la vapeur.

1. Ouvrez la porte du four

2. Remplissez le fond de la cavité avec max. 150 ml d'eau. Ne remplissez le fond
delacavité avecde l'eau quelorsque le four est froid.

3. Mettez lesaliments dans I'appareil et fermez la porte du four.

4. Réglezlafonction aveclaguelle vous aimez cuire alavapeur. @ Q ;
5.Tournez le bouton de température pour sélectionner une température.

6. Attendez cing minutes pour le préchauffage. Ensuite, appuyez sur le bouton
dufouravapeur. Ce bouton fonctionne aveclafonction. & & =

MISE EN GARDE : Ne remplissez pas le fond de la cavité avec de I'eau pendant la
cuissonoulorsque le four est chaud.

7.Pour mettre I'appareil hors tension, mettez le bouton de fonction et le bouton
de température en position zéro.

8. Retirez I'eau du fond de la cavité. Nettoyer |'égouttoir apres chaque cycle de
cuisson. Voir chapitre 4.1 pour les instructions de nettoyage.

FR 19



3.3 Mode de cuisson

Bouton de T°C T°C . \
A . Fonction (Selon Modéle)
sélection Suggéreé Gamme
O L'AMPOULE: Allumage de I'éclairage du four
DECONGELATION: fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse I'air dans I'enceinte du four. Idéale pour
00 réaliser une décongélation avant une cuisson.
CHALEUR PULSEE: fonction recommandée pour les volailles, les patisseries, les poissons, les légumes... La
— chaleur pénetre mieux a l'intérieur du mets a cuire et réduit le temps de cuisson, ainsi que le temps de
% 180 50 + MAX | préchauffage. Vous pouvez réaliser des cuissons combinées avec préparations identiques ou non sur un ou deux
gradins. Ce mode de cuisson assure en effet une répartition homogéne de la chaleur et ne mélange pas les
odeurs. Prévoir une dizaine de minutes de plus, pour la cuisson combinée.
CHALEUR PULSEE + VAPEUR : L'air chaud est réparti sur plusieurs niveaux, rendant cette fonction parfaite pour
% cuire simultanément plusieurs types d’aliments, sans jamais mélanger les saveurs et les odeurs. En appuyant sur
180 50 + MAX | latouche VAPEUR, I'option de la vapeur travaille en harmonie avec la chaleur traditionnelle en garantissant a vos
plats le golt maximum, un levage parfait et la meilleure consistance possible. Ce mode est adapté a la cuisson
STEAM A . ) ; ) . "
des tartelettes, des gateaux a base de levure, du pain et de la pizza, de la viande et du poisson rotis.
*
cO1c COOK LIGHT: cette fonction permet une cuisson plus saine en réduisant la quantité de graisses ou d'huile
@ 190 50 + MAX | nécessaire.Lacombinaison d'éléments chauffants et d'un cycle a pulsation d'air garantit des résultats de cuisson
parfaits.
RESISTANCE INFERIEURE + VENTILATEUR: idéale pour les tartes a fruits juteux, les tourtes, les quiches, les patés.
Elle évite le dessechement des aliments et favorise la levée pour les cuissons de cakes, pate a pain et autres
210 50 + MAX ) . RPN ; .
cuissons par le dessous. Placer la grille sur le gradin inférieur. Avec ce mode de cuisson, un préchauffage est
Nt nécessaire en Chaleur Brassée pendant une dizaine de minutes.
RESISTANCE INFERIEURE + VENTILATEUR + STEAM: L'élément chauffant inférieur est utilisé avec le
% 210 50 = MAX ventilateur faisant circuler I'air a I'intérieur du four. Pour la génération de vapeur, il faut ajouter 150 ml d'eau
A ’ dans la cavité et tourner le bouton sur cette fonction. L'option vapeur, avec le chauffage par le bas et le
STEAM ventilateur, assure une levée et une cuisson parfaites du pain.
* e s . . - A
CONVECTION NATURELLE: Utilisation simultanée de larésistance de sole et de vo(te.
. Préchauffer le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a I'ancienne, pour saisir les viandes
. 220 50 + MAX P . ) . : N .
rouges, les rosbifs, gigots, gibiers, le pain, les papillotes, les feuilletages. Placer le mets a cuire a un niveau de
et gradin moyen.
Jr—
° CONVECTION NATURELLE + STEAM: Les éléments chauffants supérieur et inférieur seront allumés en utilisant
N , 220 50 + MAX | l'eau al'intérieur de la cavité pour générer de la vapeur. Il est nécessaire d'ajouter 150 ml d'eau dans la cavité
et de tourner le bouton pour cette performance de cuisson homogeéne.
STEAM P P &
GRIL: I'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un préchauffage de 5 mins est nécessaire pour le rougissement
de la résistance. Succes assuré pour les grillades, les brochettes et les gratins. Les viandes blanches doivent étre
hatad 230 50 = MAX | écartéesdu grilloir; le temps de cuisson sera alors plus long, mais la viande sera plus savoureuse. Les viandes
. rouges et filets de poissons peuvent étre placés sur lagrille avecle plat récolte sauce glissé dessous.
Le four a deux positions de gril : Gril: 2140 W Barbecue: 3340 W
SOLE: Utilisation de la résistance de sole. Idéale pour la cuisson de tartes, de creme caramel, flans, terrine, toutes
220 50 + MAX . ) R )
préparations qui nécessitent une cuisson par le dessous (cocottes : poulet, boeuf)
~
on’e WIFION: Le four permetla connexion Wi-Fi.
reset ‘e WIFIRESET: Permet le redémarrage de la connexion Wi-Fi.

* Programme testé selon le CENELEC, norme européenne EN 60350-1 qui définit |a classe énergétique.
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4. Neffoyage du four et maintenance

4.1 Remargues genérales sur le nettoyage

Le cycle de vie de I'appareil peut étre étendu grace a un nettoyage régulier.
Attendez le refroidissement du four avant de procéder a des opérations de
nettoyage manuel. Ne jamais utiliser de détergents abrasifs, de laine
d'acier ou d'objets pointus pour le nettoyage, I'émail serait
irrémédiablement abimé. Utilisez uniquement de I'eau, du savon ou des
détergents a base d'eau de Javel (ammoniac).

PARTIE VITREE

Il est conseillé de nettoyer la vitre avec du papier absorbant aprés chaque
utilisation du four. Pour enlever les taches plus tenaces, vous pouvez
utiliser une éponge imbibée de détergent, puisrinceral'eau.
JOINTDELAPORTE

Si elle est sale, le joint peut étre nettoyé avec une éponge légerement

4.2 Aguactiva Fonction

humide.

ACCESSOIRES

Nettoyer les accessoires avec une éponge et de I'eau savonneuse puis
rincer. Eviter d'utiliser des détergents abrasifs.

LECHEFRITE

Apres |'utilisation de la grille, retirez le léchefrite du four. Prendre soin de
reverser les graisses (tiedes) dans I'évier. Laver et rincer le plat récolte-
sauce dans de I'eau chaude, avec une éponge imbibée de produit lessiviel.
Si les résidus restent collés, le faire tremper dans de I'eau et un produit
détergent. Il peut aussi étre nettoyé dans un lave-vaisselle ou avec un
produitducommerce.

Ne jamais replacerle plat récolte-sauce encrassé dans un four.

Le systéeme Aquactiva utilise la vapeur pour éliminer les graisses et les restes de nourritures incrustées sur les parois du four.
1. Verser 300 ml d’eau dansla zone prévue a cet effet (au centre de la cavité —voir schéma)

2. Mettre le programme convection naturelle ( + )ousoleseule ().
. e 6006 T

3. Mettre latempérature sur Aquactiva 000

4. Laisseragir 30 minutes.

5. Unefois les 30 minutes écoulées, éteindre le programme et attendre que le four refroidisse.
6. Unefois que le four est refroidi passer un linge propre pour éliminer les résidus.

Attention:

Ne pas toucher les parois tant qu’elles n’ont pas refroidies (risque de brilures). N'utiliser que de I'eau potable ou distillée.

000
000
A
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|
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4.3 Entretien

EDES O

RETRAIT ET NETTOYAGE DES GRILLES LATERALES
1- Retirezles grilles en les tirant dans le sens des fléches (voir ci-dessous).

2-Pour nettoyer les grilles, passez-les en lave-vaisselle ou utilisez une éponge humide en veillant a bien les sécher ensuite.
3- Quandlesgrilles sont nettoyées, remettez-les en place en suivantlesinstructions dans I'ordre inverse.

-
1 —
().

5
4|
3
2
1
_>

RETRAIT DE LA PORTE DU FOUR
1.Ouvrezlaporte.

2.0uvrez les pinces du boitier de charniére sur le coté droit et gauche de lafenétre avant en les poussant vers le bas.

3.Replacezla porte en procédant ensensinverse.
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RETRAITET NETTOYAGE DES VITRES

1.Ouvrezlaporte du four.

2.3.4.Bloquerlescharnieres, enlever les vis et retirez le couvercle métallique supérieur en le tirant vers le haut.

5.6. Retirez le verre, |'extraire soigneusement de la porte du four (NB: dans les fours de pyrolyse, retirez également les deuxieme et troisieme verre (le cas
échéant)).

7.Alafin du nettoyage Remonterles pieces dans |'ordre inverse.

Sur toutes les vitres, l'indication "Pyro" doit étre lisible et positionné sur le coté gauche de la porte, a proximité de la charniere latérale gauche. De cette
maniere, I'étiquette imprimée du premier verre sera a l'intérieur de la porte.
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REMPLACEMENT DE L'AMPOULE
1.Débranchezle four de la prise.

2. Défaire le couvercle enverre, dévisser I'ampoule et la remplacer par une ampoule du méme modele.

3.Unefoisl'ampoule remplacée, remettre le couvercle enverre.

5. Dépannage

o

e —

5.1 FAQ

PROBLEMES

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le four ne chauffe pas

L'horloge n'est pas réglée

Réglez I'horloge

Le four ne chauffe pas

Les réglages nécessaires
ne sont pas imposés

Assurez-vous que les parametres
nécessaires sont corrects

Aucume reaction de
|'écran tactile

Vapeur et de la condensation
sur |'ecran tactile

Nettoyer avec un chiffan en microfibres
|'écran tactile pour enlever la couche de
condensation
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Indicazioni di Sicurezza

e Durante la cottura, I'umidita pud condensarsi
all'interno del vano cottura o sul vetro della porta.
Questa e una condizione normale. Per ridurre
questo effetto, attendere 10-15 minuti dopo
I'accensione prima di mettere gli alimenti
all'interno del forno. In ogni caso, la condensa

scompare quando il forno raggiunge la
temperatura di cottura.
e Cuocere le verdure in un contenitore con

coperchioinvece chein unvassoio aperto.

e Evitare di lasciare gli alimenti all'interno del
forno dopolacottura per pit di 15/20 minuti.

e AVVERTENZA: |'elettrodomestico e le sue parti
accessibilidiventano calde durante |'uso.

Fare attenzione a non entrare in contatto con
componentisurriscaldati.

e AVVERTENZA: le parti accessibili possono
diventare calde quando si utilizza il grill. | bambini
devono rimanere a distanza disicurezza.

e AVVERTENZA: assicurarsi che |'elettrodomestico
sia spento prima di sostituire la lampadina per
evitare ogni possibilita di folgorazione.

e AVVERTENZA: per evitare rischi causati da un
involontario ripristino dell'interruttore
automatico, I'elettrodomestico non deve essere
alimentato da un dispositivo di commutazione
esterno, quale ad esempioun

contaminuti, oppure essere collegato ad un
circuito che viene regolarmente acceso e spento.
e Mantenere lontano dall'elettrodomestico i
bambini di eta inferiore agli 8 anni, a meno che
non siano continuamente supervisionati.
bambini non devono giocare con
I'elettrodomestico. L'elettrodomestico puo
essere utilizzato da bambini di eta superiore a 8
anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, oppure prive di esperienza e
conoscenza, che siano state supervisionate o
istruite riguardo all’'uso dell’elettrodomestico in
sicurezza, comprendendo i rischi che derivano
dall'uso dello stesso.

e Le operazioni di pulizia e manutenzione non
devono essere effettuate dai bambini senza
sorveglianza.

e Non utilizzare materiali ruvidi, abrasivi o
raschietti metallici affilati per pulire le porte in

vetro del forno, dato che possono graffiare la
superficie e causare la frantumazione del vetro.

e || forno deve essere spento prima di rimuovere
le parti rimovibili.

e Dopo lapulizia, rimontarle secondo le istruzioni.
e Utilizzare solo la sonda carne consigliata per
questoforno.

e Non utilizzare un getto di vapore per pulire
I'elettrodomestico.

e Collegare al cavo di alimentazione una spina
dimensionata per la tensione, la corrente e la
potenza indicate nella targhetta e dotata del
contatto di terra. La presa deve essere adatta al
carico indicato sulla targhetta e deve avere |l
contatto di terra collegato e in funzione. Il
conduttore diterra e dicolore giallo-verde.
Questa operazione deve essere eseguita solo da
un tecnico adeguatamente addestrato. In caso di
incompatibilita tra presa e spina
dell'elettrodomestico, richiedere ad un tecnico
specializzato di sostituire la presa con un'altra di
tipo compatibile. La spina e la presa devono
essere conformi alle normative attuali del paese
diinstallazione.

Il collegamento alla rete di alimentazione puo
essere effettuato anche collocando un
interruttore automatico onnipolare tra
I'elettrodomestico e la rete di alimentazione, in
grado di supportare il carico massimo collegato, in
linea con lalegislazione corrente.

Il cavo di terra giallo-verde non deve essere
interrotto dall'interruttore automatico. La presa o
l'interruttore automatico onnipolare utilizzati per
il collegamento devono essere facilmente
accessibili al momento del montaggio
dell'elettrodomestico.

e La disconnessione puod essere eseguita con la
spina accessibile o aggiungendo un interruttore
sul cablaggio fisso, nel rispetto delle normative
relative ai cablaggi.

e Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve
essere sostituito con un cavo o uno speciale fascio
di cavi disponibile presso il produttore o
contattandoil reparto assistenza al cliente.

e || cavo di alimentazione deve essere di tipo
HO5V2V2-F
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* Questa operazione deve essere eseguita solo da
un tecnico adeguatamente addestrato. |l
conduttore di terra (giallo-verde) deve essere
circa 10 mm piu lungo degli altri conduttori. Per
qualsiasi tipo di riparazione, fare riferimento
unicamente al Reparto di Assistenza Cliente e
richiedere |'utilizzo diricambi originali.

e || mancato rispetto di quanto indicato sopra puo
compromettere la sicurezza ell'elettrodomestico
erendere nullalagaranzia.

e Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve
essere tolto primadella pulizia.

e l'interruzione prolungata dell'alimentazione
durante una fase di cottura potrebbe causare un
guasto del monitor. In tal caso contattare il
servizio clienti.

e ['elettrodomestico non deve essere installato
dietro a una porta a scopo ornamentale per
evitarneil surriscaldamento.

e Quando si posiziona uno scaffale all’interno,
accertarsi che il blocco sia rivolto verso l'alto e
nella parte posteriore della guida. Lo scaffale deve
essereinserito completamente nellaguida

e AVVERTENZA: Non rivestire le pareti del forno
con fogli di alluminio o protezioni monouso
disponibilineinegozi. | foglidi
alluminio o qualsiasialtra protezione, a diretto
contatto conlo smalto caldo, rischiano di

fondere e deteriorare lo smalto degliinterni.

e AVVERTENZA: Non togliere mai la guarnizione
della portadelforno.

e ATTENZIONE: Non riempire il fondo della cavita
con acqua durante la cottura o quando il forno e
caldo.

 Per far funzionare |'apparecchio alle frequenze
nominali non sono necessarie ulteriori operazioni
o regolazioni.

* | vassoi e le griglie a corredo del forno non sono
indicati per il contatto diretto con alimenti.
Utilizzare sempre carta forno e/o apposite teglie o
pirofile per cibo.
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1. Avwertenze Generdli

Vi ringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti. Per utilizzare il forno in modo ottimale e consigliabile
leggere con attenzione questo manuale e conservarlo con cura per ogni ulteriore consultazione. Prima di
installare il forno, prendere nota del numero di serie in modo da poterlo comunicare al personale del servizio di
assistenza in caso di richiesta di intervento. Dopo aver rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non abbia
subito danni durante il trasporto. In caso di dubbi, non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di un tecnico
qualificato. Tenere tutto il materiale da imballaggio (sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi) fuori dalla portata dei
bambini. Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre, causato dal primo riscaldamento
del collante dei pannelli d’isolamento avvolgenti il forno: si tratta di un fenomeno assolutamente normale e, in
caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo prima di introdurre le vivande. Il produttore declina
ogniresponsabilita in caso di mancata osservanza delle istruzioni contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a seconda dei

modelli.

1.1 Suggerimenti sulla Sicurezza

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui é stato progettato, ossia solo per la
cottura di alimenti; qualsiasi altro utilizzo, ad esempio come fonte di
riscaldamento, e considerato improprio e quindi pericoloso. Il costruttore non
pud essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

L'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta l'osservanza di alcune

1.2 Sicurezza Elettrica

regole fondamentali:

-nontirareil cavo dialimentazione per staccare la spina della presa dicorrente;
-nontoccare l'apparecchio con manio piedi bagnati o umidi;

-in generale é sconsigliabile 'uso diadattatori, prese multiple e prolunghe;

-in caso di guasto e/o cattivo funzionamento dell’apparecchio, spegnerlo e non
manometterlo.

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTIELETTRICIAD UN’ELETTRICISTAO TECNICO
QUALIFICATO.

La rete di alimentazione a cui viene collegato il forno deve essere conforme con
le normative in vigore nel paese di installazione. Il produttore declina ogni
responsabilita per eventuali danni derivanti dalla mancata osservanza di tali
disposizioni. Il forno deve essere collegato alla rete elettricatramite una presaa
muro con messa a terra o tramite un sezionatore con pil poli, a seconda delle
disposizioni in vigore nel paese di installazione. La rete elettrica deve essere
protetta mediante fusibiliidonei e devono essere utilizzati cavi con una sezione
trasversaleidoneaa garantire una corretta alimentazione del forno.
COLLEGAMENTO

Il forno viene fornito con un cavo di alimentazione che deve essere collegato
solo a una rete elettrica con una tensione di 230 VCA tra le fasi o tra la fase e il
neutro. Prima di collegare il forno alla rete elettrica, € indispensabile
controllare:

1.3 Raccomandazioni

-latensione dialimentazione indicata sul misuratore;

-I'impostazione del sezionatore.

Il filo di messa a terra collegato al morsetto di terra del forno deve essere
collegato al morsetto diterra della rete elettrica.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la continuita della
messa a terra della rete elettrica ad un elettricista qualificato. Il produttore
declina ogniresponsabilita per eventuali incidenti o altri problemi derivanti dal
mancato collegamento a terra del forno o dal suo collegamento ad una messa a
terra con una continuita difettosa.

NOTA: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, e
consigliabile prevedere la disponibilita di un’ulteriore presa a muro a cui
collegareil forno dopo che e stato rimosso dallo spazioin cui & stato installato. Il
cavo di alimentazione deve essere sostituito solo dal personale dell’assistenza
tecnica o da tecnicicon qualifiche analoghe.

Dopo I'uso sono sufficienti alcune semplici operazioni di pulizia per mantenere
il forno perfettamente pulito. Non rivestire le pareti del forno con fogli
d’alluminio da cucina o fogli monouso commerciali, perché potrebbero fondersi
a contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le superficiin smalto
all'interno del forno. Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e prevenire

1.4 Installozione

la diffusione di fumo maleodorante, € consigliabile non utilizzare il forno a
temperature molto alte. E’ generalmente preferibile imposta- re un tempo di
cottura pil lungo e utilizzare una temperatura piu bassa. Oltre agli accessori
forniti con il forno, e consigliabile utilizzare piatti e teglie resistenti alle alte
temperature.

Il produttore non & obbligato ad occuparsi dell'installazione. Gli eventuali
interventi di assistenza, necessariper correggere problemidovutiad un’errata
installazione, non sono coperti da garanzia. Linstallazione deve essere
effettuata da un tecnico qualificato e in conformita con queste istruzio- ni.
Un’installazione impropria potrebbe causare infortunialle persone, agli animali
domestici o danni alle attrezzature. Il produttore declina ogni responsabilita
pereventualilesioniodannidovuti ad un’erratainstallazione.

1.5 Gestione dei rifiuti e rispetto dell'ambiente

Il forno pud essere installato sopra una colonna o sotto a un piano di lavoro.
Prima di fissare in posizione il forno, verificare che lo spazio attorno allo stesso
sia sufficiente a garantire la circolazione del flusso di aria fresco necessario a
garantire il raffreddamento del forno e la sicurezza dei componenti interni.
Realizzare le aperture indicate nell’ultima pagina del manuale, a seconda del
tipodiinstallazione.

Questo apparecchio e contrassegnato in conformita alla Direttiva
europea  2012/19/EU sulle apparecchiature elettriche ed
elettroniche (WEEE). | WEEE contengono sia sostanze inquinanti
(che possono provocare conseguenze negative sullambiente) che
componenti di base (che possono essere riutilizzati). E’
importante che i WEEE siano soggetti a trattamenti specifici per
rimuovere e  smaltire correttamente tutti gli inquinanti e
recuperare tutti i materiali. | singoli possono giocare un ruolo importante
nell’assicurare che i WEEE non diventino un problema ambientale; & essenziale
seguire alcune regole dibase:

-iWEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;

- i WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti dal comune o
dasocieta registrate.

In molti paesi, per i WEEE di grandi dimensioni, potrebbe essere presente la
raccolta domestica. Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio

potrebbe essere restituito al rivenditore che deve acquisirlo gratuitamente su
base singola, sempre che I'apparecchio sia del tipo equivalente e abbia le stesse
funzionidiquello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE LAMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di riempirlo.
Aprire la porta del forno quanto necessario, perché visono dispersioni di calore
ogni volta che viene aperta. Per risparmiare molta energia sara sufficiente
spegnere il forno dai 5 ai 10 minuti prima della fine del tempo di cottura
pianificato, e servirsi del calore che il forno continua a generare. Tenere le
guarnizioni pulite e in ordine, per evitare eventuali dispersioni di energia. Se si
dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa oraria, il programma
“cottura ritardata” rendera piu semplice il risparmio spostando Iavvio del
programma negli orariatariffa ridotta.
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2. Descrizione del Prodotto

2.1 Panoramica

1. Pannello di controllo

2. Posizioni ripiani
(castelletto se previsto)

3. Griglia metallica

4. Leccarda

5. Ventola

(dietro alla piastra di acciaio)
6. Porta forno

2.2 Accessori (A seconda del modello

1 Leccarda 3 Griglie laterali a rete

= |

f

Raccoglieiresiduidicibo che gocciolano durante la cottura. Si trovano su entrambi i lati del vano cottura. Contengono griglie metalliche
e vaschette raccogligocce.

2 Griglia metallica

Sostiene teglie e piatti.

NOTA: | vassoi e le griglie a corredo del forno non sono indicati per il contatto diretto con alimenti. Utilizzare sempre carta forno e/o apposite teglie o
pirofile per cibo.

2.3 Primo utilizzo

PULIZIA PRELIMINARE

Pulire sempre il forno prima di utilizzarlo per la primavolta. Pulire le superfici esterne con un panno morbido leggermente inumidito.

Lavare tuttigliaccessori e pulire I'interno del forno con del detergente per piatti ed acqua calda. Verificare che il forno sia vuoto, impostare latemperatura
massima e lasciarlo acceso peralmeno 1ora, cosidarimuovere tuttigliodorinormalmente presentineiforni nuovi.
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3. Utilizzo del Forno

3.1 Descrizione del display
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. Manopola del termostato
. Spia del termostato

. Sicurezza bambini

. Tempo di cottura

. Visualizzazione della temperatura o dell'orologio
. Controlli di regolazione del display LCD

. Contaminuti

. Impostazione dell'orologio

. Lampada di segnalazione WiFi

10. Manopola selettore funzioni

ATTENZIONE: la prima operazione da eseguire dopo l'installazione o dopo una
interruzione di corrente (tali situazioni si riconoscono perché sul dispay lampeggia
'ora 12:00 ) é la regolazione dell’ora, come di seguito descritto. Il LED inferiore
destro lampeggia contemporaneamente ().

e|mpostal'oraconitasti "-" "+".
e Premereil pulsante Menu o attendere 5 secondi per l'impostazione dell'orologio.

ATTENZIONE: Il forno funzionera soloimpostando I'orologio

FUNZIONE

COME SI ATTIVA

COME SI SPEGNE

COSA FA

NOTA

BLOCCO
BAMBINO

&

¢ La funzione Sicurezza bambini viene
attivata con forno spento disattivando
Set (+) per almeno 5 secondi. Da questo
momento in poi tutte le altre funzioni
sono bloccate e il display lampeggera a
intermittenza di intervalli di 3 secondi
STOP e tempo preimpostato.

¢ Da questo momento tutte le altre
funzioni sono bloccate, il LED Sicurezza
bambini si accende, sul display
lampeggia la scritta STOP e l'ora
corrente

e La funzione Child Lock é disattivata
con forno spento, toccando
nuovamente il touchpad Set (+) per
almeno 5 secondi. Da questo
momento in poi tutte le funzioni sono
nuovamente selezionabili.

¢ Da questo momento il LED Sicurezza
bambini si spegne ed & nuovamente
possibile selezionare tutte le funzioni.

CONTAMINUTI

A

ePremere il tasto centrale
3volta.
ePremereitasti"-" "+"
ladurata
elasciareitasti

per regolare

eAl termine della durata impostata
la funzione si  spegne da sola ed
avvisa con un segnale sonoro il
segnale sonoro si ferma da solo; per
fermarlo subito premereiltasto.

*Da un segnale sonoro al termine diun
tempo stabilito

eDurante il funzionamento il display
visualizza iltempo rimanente.

ePermette di utilizzare il programmatore
del forno come una sveglia (puo essere
usato con forno funzionante o spento.

DURATA
COTTURA

&

¢ Selezionare la funzione di cottura
con la manopola delle funzioni del
forno e la temperatura di cottura con
lamanopola del termostato.
ePremereil tasto centrale 1volte
ePremere i tasti "-" "+" per regolare
ladurata

elasciareitasti

eSelezionare la funzione di cottura
conla manopolacommutatore
NOTA: se il forno viene spento o la
lampada e in funzione, la
programmazione del tempo di
cotturanon funziona.

ePer interrompere il segnale
premere un tasto qualsiasi.
Premere il tasto centrale per tornare
allafunzione orologio.

ePermette di impostare la durata della
cottura del cibo inserito nel forno
ePer visualizzare il tempo rimanente
premereil tasto SELECT.

ePer modificare il tempo rimanente
premereil tasto SELECT +"-" "+"

e Alla fine del programma vengono emessi
3segnalidiavviso eil display visualizza End.
Per ripristinare la funzione orologio,
impostarea"0" il selettore delle funzioni.
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PARAMETRI WIRELESS

Standard |IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Bande di frequenza (MHz) | 2401-2483 2402-2480
Potenza massima (mW) 100 10

INFORMAZIONI SUL PRODOTTO PER LE APPARECCHIATURE COLLEGATE
IN RETE

e Consumo elettrico del prodotto in standby di rete quando tutte le porte
di rete cablate sono connesse e tutte le porte di rete wireless sono
attivate: 2,0 W

Come attivare la porta di rete wireless:

e Se il LED Wi-Fi lampeggia, il modulo Wi-Fi & acceso.

e Se |'elettrodomestico & gia arruolato: ruotare la manopola Wi-Fi in
posizione ON.

e Se |'elettrodomestico non & arruolato: seguire la procedura di
arruolamento.

Come disattivare la porta di rete wireless:

e Se il LED Wi-Fi e spento, il modulo Wi-Fi & spento.

e Se il forno e arruolato: ruotare la manopola Wi-Fi in posizione RESET e
poi in posizione OFF entro 30 secondi.

e Se il forno non é arruolato, il modulo Wi-Fi & spento.

Arruolamento del forno sull'app

SU SMARTPHONE
Fase 1
e Scaricare I'app hOn.

£ Available on the
¢ App Store

Google Play

Fase 2
¢ Accedere o effettuare I'arruolamento.

EQRGOT YOUR SIGN
PASSIWORD uer

Fase 3 . Select your appliance
e Aggiungere un nuovo elettrodomestico. category
\‘-—' Washer Dryer
1
—|  Fridge
™ oven

Fase 4
e Effettuare la scansione del codice QR o inserire manualmente il numero
di serie.

Tell us your appliance
serial number

Tell us your appliance
serial number

Gl

..‘.L'L .f;;“,' o spcing madt b kne E%g o

Scrivere qui il numero di serie per futuri riferimenti.

SULL'ELETTRODOMESTICO

Fase 5

¢ Ruotare la manopola delle funzioni di cottura
su un programma (non sulla lampadina né su 0).

)

o

.)))

res

8
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Fase 6

 Ruotare la manopola delle funzioni sul
programma Wi-Fi RESET e attendere 30
secondi.

DE)

resel

RN

Fase 7

e Quando il LED Wi-Fi comincia a lampeggiar|
e possibile procedere all'accoppiamento ent
5 minuti.

Modalita controllo da remoto

Fase 1
e Spostare la manopola sul programma Wi-Fi.

%)))

.)))

resel
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Fase 2
e || LED Wi-Fi si accende.

Con la presente, Candy Hoover Group Srl dichiara che le apparecchiature
radio sono conformi alla Direttiva 2014/53/UE. Il testo completo della
dichiarazione di conformita UE e disponibile al seguente indirizzo Internet:
www.candy-group.com

3.2 Uso della funzione a vapore

La funzione a vapore permette di ottenere una maggiore umidita durante il
processo di cottura. Si consiglia di alternare cotture con vapore a cotture
tradizionali.

AVVERTENZA: Rischio di ustione e didanneggiamento dell'elettrodomestico
Utilizzo della funzione a vapore

Il vapore emesso pud causare ustioni: Al fine di evitare lesioni, dopo aver
utilizzato la funzione di cottura al vapore, aprire lo sportello con attenzione.

1. Aprirelosportello del forno

2. Riempire il fondo dello scomparto con massimo 150 ml d'acqua. Riempire il
fondo dello scomparto d'acqua solo quandoil forno e freddo.

3.Inserire glialimentinell'elettrodomestico e chiudere lo sportello del forno.

4. Impostare la funzione desiderata per cuocere avapore.

5.Ruotare lamanopola per selezionare una temperatura. @ ﬁ :m

6. Attendere cinque minuti per il preriscaldamento. Quindi premere il pulsante
delfornoavapore. Il pulsante del forno a vapore funziona con Iefunzioni.g Q :w
ATTENZIONE: Non riempire il fondo dello scomparto durante la cottura o
quandoilforno & caldo.

7. Per spegnere |'elettrodomestico premere il pulsante di funzione e ruotare la
manopola della temperaturafinoalla posizione "zero".

8. Rimuovere I'acqua dal fondo dello scomparto. Pulire lo sgocciolatoio dopo
ogniciclodicottura. Perleistruzionidipulizia, vedere il capitolo 4.1.
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3.3 Modalita di cottura

Manopola T Intervallo :
P i rva Funzione (a seconda del modello)
commutatore | preimpostata diT
O LAMPADA: accende la luce interna.
SCONGELAMENTO: questa posizione permette di far circolare I'aria a temperatura ambiente intorno al cibo
0 0 surgelato facendolo cosiscongelarein pochi minuti senza modificare od alterare il contenuto proteico.
fr— COTTURA MULTILIVELLO: I'aria calda viene ripartita sui diversi ripiani. E” ideale per cuocere contemporaneamente
% 180 50 + MAX diversi tipidicibo (carne, pesce), senza miscelare sapori e odori. Cottura delicata - indicata per pan di spagna, torte
N— Margherita, pasta sfoglia, ecc...
COTTURA MULTILIVELLO + STEAM :L'aria calda viene ripartita su diversi ripiani, rendendo questa funzione I'ideale
per cuocere contemporaneamente diversi tipi di cibo, senza mai miscelare sapori e odori. Premendo il tasto
180 50 + MAX STEAM, I'opzione del vapore lavora in armonia con il calore tradizionale garantendo ai tuoi piatti il massimo gusto,
una perfetta lievitazione e la migliore consistenza.
Questa modalita e adatta alla cottura di sfogliatine, dolci a base dilievito, pane e pizza, carne e pesce arrostiti.
COOK LIGHT: Questa funzione permette di cucinare in modo pil sano, riducendo la quantita di grassi o olio
190 50 + MAX necessari. La combinazione di elementi riscaldanti con un ciclo pulsante d'aria garantisce un risultato di cottura
perfetto.
% 210 50 + MAX RESISTENZA INFERIORE VENTILATA: Adatta per cotture delicate (torte-souffle).
Nt
RESISTENZA INFERIORE VENTILATA + STEAM : La presenza della resistenza inferiore, unita al funzionamento della
210 50 = MAX ventola, permette la circolazione dell'aria all'interno del forno. Per la generazione di vapore, & necessario versare
150 ml di acqua nella cavita e ruotare la manopola sulla funzione steam. L'opzione steam consente una perfetta
STEAM lievitazione e cottura del pane.
K j— R
. 220 50 = MAX STATICO: sono in funzione le resistenze superiore e inferiore. E la cottura tradizionale, ottima per arrostire
’ cosciotti, selvaggina, ideale per biscotti, mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti.
‘ > STATICO + STEAM: Selezionando questa funzione, la ventilazione e le doppie resistenze lavorano simultaneamente
b 220 50 = MAX per garantirti una cottura uniforme su tuttii livelli del forno. Per la generazione di vapore, & necessario versare 150
s/ ml di acqua nella cavita e ruotare la manopola sulla funzione steam. Particolarmente indicata per arrosti e carni
STEAM rosse, questa modalita mantiene intattiisapori e dona una consistenza soffice a ogni tuo piatto.
R e d GRILL: Grigliatura tradizionale a porta chiusa: con questa funzione viene inserita la resistenza del grill. Ottima
230 50 + MAX ; . ) . . )
° nella cottura di carni di medio e piccolo spessore (salsicce, costine, bacon).
220 50 = MAX | PIzzA:Il calore avvolgente in questa funzione ricrea un ambiente simile a quello dei forni a legna di pizzeria.
on’e ACCENSIONE WIFI: il forno consente la connessione WiFi.
reset ‘@ RESET WIFI: consente il riavvio della connessione WiFi.

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la definizione della classe energetica.
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4, Pulizio e manutenzione del forno

4.1 Note generiche di pulizia

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga se questo viene pulito ad
intervalli regolari. Attendere che il forno si raffreddi prima di effettuare le
operazioni di pulizia manuali. Non utilizzare mai detergenti abrasivi,
pagliette di ferro o oggetti appuntiti per lapulizia, per non danneggiare in
modo irreparabile le parti smaltate.Utilizzare solo acqua, sapone o
detergentiabase dicandeggina (ammoniaca).

PARTIINVETRO

E’ consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina
dopo ogni utilizzo del forno. Per rimuovere le macchie piu ostinate, e
possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di detergente ben strizzata
e sciacquare con acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO

Se sporca, la guarnizione puo essere pulita con una spugna leggermente

4.2 Funzione Aquactiva

inumidita.

ACCESSORI

Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone,
sciacquarlie asciugarli: evitare di usare detergenti abrasivi.

VASCHETTA DI GOCCIOLAMENTO

Dopo I'uso del grill, rimuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso caldo
in un contenitore e lavare la vaschetta in acqua calda, utilizzando una
spugna e del detergente per piatti.

Se rimangono dei residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e
detergente. In alternativa, e possibile anche lavare la vaschetta nella
lavastoviglie oppure utilizzare un detergente per forniditipo commerciale.
Non reinserire mai una vaschetta sporca nel forno.

La procedura dipulizia “AQUACTIVA” utilizzail vapore per facilitare larimozione dal fornodigrasso e dipezzidi cibo rimasti.
1-Inserire 300 ml diacqua distillata o potabile nel contenitore del’lAQUACTIVA sul fondo del forno.
2-Impostare lafunzione delforno suStatico( _+_)osu Riscaldamentodalbasso (. ).

3-Impostare latemperatura sull'icona AQUACTIVA ( 223 ).
4- Lasciar funzionare I'elettrodomestico per 30 minuti.
5. Disattivare lamacchina e lasciare che si raffreddi.

6- Unavoltacheilfornosié raffreddato, pulire la superficie interna del forno con uno straccio.
Attenzione: Assicurarsi che il forno siafreddo primadi toccarlo: c'eil rischio di scottarsi. Utilizzare acqua distillata o potabile.

000

169%
BB O

4.3 Manutenzione

STACCO EPULIZIA DELLE GRIGLIE LATERALI

1- Rimuovere le griglie a rete tirandole in direzione delle frecce (vedi sotto)

2- Per pulire le griglie a rete, metterle in lavastoviglie o utilizzare una spugna umida, assicurandosi che siano successivamente asciugate.

3- Dopo la pulizia, installarle in ordine inverso.

— =
D—>

5 —

4|\ =

3

2

"®y—»

RIMOZIONE DELLO SPORTELLO DELFORNO
1. Aprirelosportello anteriore.

2. Aprireimorsetti dell'alloggiamento della cerniera sul lato destro e sinistro dello sportello anteriore, premendoliverso il basso.

3. Installare nuovamente lo sportello eseguendo la procedura all’inverso.
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RIMOZIONE E PULIZIA DELLA PORTAIN VETRO

1. Aprile la porta delforno.

2.3.4.Bloccare le cerniere, rimuovere le vitie rimuovere la copertura metallica superiore tirandolaversol'alto.

5.6. Rimuovere il vetro, estraendolo con molta cura, dalla controporta del forno (NB: nei forni pirolitici, rimuovere anche il secondo e terzo vetro (se
presente)).

7.Altermine della pulizia o sostituzione riassemblare le partinell’ordine opposto alla rimozione.

Su tuttii vetri, I'indicazione "Low-E” deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro della porta, vicino alla cerniera laterale sinistra. In
guesto modo, I'etichetta stampata del primo vetro rimarrainternaalla porta.
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SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA
1.Scollegareilfornoallarete.

2. Allentare la coperturain vetro, svitare la lampadina e sostituirla con una nuova dello stesso modello.
3.Unavolta sostituita lalampadina difettosa, riavvitare la coperturain vetro.

5. Risoluzione dei Problemi

5.1 FAQ
PROBLEMA POSSIBLE CAUSE SOLUTION
Il forno non si scalda L'orologio non e impostato Impostare 'orologio
Il forno non si scalda Il blocco bambini e attivo Disattivare il blocco bambini
i Le regolazioni necessarie Assicurarsi che le impostazioni
Il forno non si scalda ) .
non sono impostate necessarie siano corrette

6. Garanzie

Il prodotto e garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato di garanzia convenzionale inserito nel prodotto. Il
certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme allo scontrino comprovante

I'acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito internet. Per ottenere assistenza compila I'apposito form
on-line oppure contattacial numero che troviindicato nella pagina di assistenza del nostro sito internet.
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Sicherheitshinweise

* Wahrend des Garvorgangs kann Feuchtigkeit im
Ofenraum oder auf dem Glas der Tar
kondensieren. Diesist ein normaler Zustand.

Um diesen Effekt zu verringern, warten Sie 10-15
Minuten nach dem Einschalten des Gerats, bevor
Sie die Speisen in den Ofen stellen. In jedem Fall
verschwindet das Kondensat, wenn der Ofen die
Gartemperatur erreicht hat.

e Das Gemdise in einem Behadlter mit Deckel
anstelle einer offenen Schale kochen.

e Vermeiden Sie es, Speisen nach dem Garvorgang
langerals 15/20 Minutenim Ofen zu lassen.

e WARNUNG: Wahrend des Gebrauchs werden
das Gerdt und dessen zuganglichen Teile heil.
Achten Sie darauf dass Sie keine heillen Teile
berthren.

e WARNUNG: Die zuganglichen Teile kdnnen
wahrend des Grillbetriebs heils werden. Kinder
sollten einen sicheren Abstand wahren.

¢ WARNUNG: Stellen Sie sicher, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die GlUhbirne
austauschen, um Stromschlage zu vermeiden.

e WARNUNG: Um eine Gefahrdung durch das
versehentliche Zuricksetzen des
Uberhitzungsschutzes zu vermeiden, darf dieses
Gerat nicht durch eine externes Schaltgerat, z. B.
einen Timer, betrieben werden oder an einen
Schaltkreis angeschlossen werden, der regelmaliig
einund ausgeschaltet wird.

e Kinder unter 8 Jahren sollten in sicherem
Abstand vom Gerat gehalten werden, wenn sie
nicht standig Gberwacht werden.

e Kinder durfen keinesfalls mit dem Gerat spielen.
Das Gerat darf von Personen ab 8 Jahren und von
Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, ohne
Erfahrung oder Kenntnis des Produkts nur dann
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder mit
Anweisungen zur Bedienung des Gerats
ausgestattet werden, und zwar auf sichere Weise
undim Bewusstsein der moglichen Risiken.

e Die Reinigung und Wartung darf nicht von
unbeaufsichtigten Kindern durchgefihrt werden.

e \erwenden Sie keine rauen oder abrasiven
Materialien oder scharfen Metallabstreifer zur
Reinigung der Ofentirscheiben, da diese die

Oberflache zerkratzen und das Glas zerbrechen
kdnnen.

e Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor die
herausnehmbaren Teile entfernt werden.

e Montieren Sie diese nach der Reinigung wieder
gemald den Anweisungen.

e Verwenden Sie nur den fur diesen Ofen
empfohlenen Kerntemperaturfihler.

* Reinigen Sie das Kochfeld keinesfalls mit einem
Dampfreiniger.

e SchlielRen Sie einen Stecker an das Stromkabel
an, der fur die auf dem Typenschild angegebenen
Spannungs-, Strom- und Belastungswerte
geeignet ist und einen Schutzkontakt hat. Die
Steckdose muss fur die auf dem Anhanger
angegebene Last geeignet sein und Schutzkontakt
haben, der angeschlossen und in Betrieb ist. Der
Schutzleiter hat die Farbe Gelb-Grln. Diese Arbeit
darf nur von qualifiziertem Personal durchgefihrt
werden. Falls Steckdose und Geratestecker nicht
kompatibel sind, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker, um einen
entsprechenden Austausch vorzunehmen. Stecker
und Steckdose mussen den geltenden
Vorschriften des jeweiligen Landes entsprechen.
Der Anschluss an die Spannungsversorgung kann
auch erfolgen, indem ein allpoliger Trennschalter
zwischen Gerat und Spannungsquelle installiert
wird, der flr die maximale angeschlossene Last
geeignet ist und den geltenden Vorschriften
entspricht.

Der gelb-griine Schutzleiter darf nicht vom
Trennschalter unterbrochen werden. Die fur den
Anschluss verwendete Steckdose bzw.

der allpolige Trennschalter muss leicht erreichbar
sein, wenn das Geratinstalliertist.

e Die Trennung kann durch einen zuganglichen
Stecker oder einen vorschriftsmalig in die
Festverdrahtung eingebundenen Schalter
erfolgen.

e Wenn das Netzkabel beschadigt ist, sollte es
durch ein Kabel oder ein spezielles Blindel ersetzt
werden, das beim Hersteller oder beim
Kundendienst erhaltlich ist.

e Das Stromkabel muss vom Typ HO5V2V2-F sein.

* Diese Arbeit darf nur von qualifiziertem Personal
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durchgeftuhrt werden. Der Schutzleiter /gelb-griin)
muss ca. 10 mm langer sein als die anderen Leiter.
Wenden Sie sich bei Reparaturen nur an den
Kundendienst und fordern Sie die Verwendung
von Original- Ersatzteilen an.

e Die Nichteinhaltung der oben genannten
Bestimmungen kann die Sicherheit des Gerates
beeintrachtigen und zum Erléschen der Garantie
fUhren.

 Uberschiissiges Verschiittungsmaterial sollte vor
der Reinigung entfernt werden.

e Ein langerer Stromausfall wahrend des
Kochbetriebs kann zu einer Fehlfunktion des
Gerats fihren. Wenden Sie sich in diesem Fall an
den Kundendienst.

 Das Gerat darf nicht hinter einer dekorativen Tur
installiert werden, um eine Uberhitzung zu
vermeiden.

* Wenn Sie den Einlegeboden innen platzieren,
achten Sie darauf, dass der Anschlag nach oben
und in die Rickseite des Hohlraums gerichtet ist.
Der Einlegeboden muss vollstandig in den
Hohlraum eingesetzt werden

* WARNUNG: Decken Sie die Backofenwande nicht
mit Aluminiumfolie oder anderem Einwegschutz
ab, der in direkten Kontakt mit der heilSen Emaille
kommt. Dies kann Schmelzen und Verschleild des
Emaillesanden Innenseiten verursachen.

e WARNUNG: Niemals die Turdichtung des Ofens
entfernen.

e VORSICHT: Fullen Sie den Hohlraumboden
wahrend des Garens oder bei heillem Backofen
nicht wieder mit Wasser auf.

e Fir den Betrieb des Gerates mit den
Nennfrequenzen ist keine zusatzliche
Bedienung/Einstellung erforderlich.
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1. Allgemeine Anweisungen

Vielen Dank, dass Sie sich fur eins unserer Produkte entschieden haben. Damit Sie lange Freude mit Ihrem
Backofen haben, sollten Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durchlesen und zum Nachschlagen in der
Zukunft aufbewahren. Notieren Sie sich vor dem AnschlieBen des Backofens die Seriennummer, sodass Sie diese
im Reparaturfall an den Kundendienst weitergeben kdnnen. Den Backofen nach dem Auspacken auf mogliche
den Ofen nicht in Betrieb nehmen und einen qualifizierten
Styropor, Nagel usw.) auBerhalb der
Reichweite von Kindern aufbewahren. Beim ersten Einschalten des Backofens kann ein streng riechender Rauch

Transportschaden Uberprifen. Im Zweifelsfall
Servicetechniker konsultieren. Verpackungsmaterial (Plastiktiten,

entstehen.

Dieser kann beim ersten Erhitzen durch den Kleber auf den Dammplatten hervorgerufen werden. Dies ist bei der
ersten Inbetriebnahme ein normaler Vorgang; es sollte jedoch abgewartet werden, bis der Rauch sich verzogen
hat, bis Lebensmittel in den Ofen geschoben werden. Der Hersteller Gibernimmt keine Verantwortung in Fallen, wo

diein diesem Dokument enthaltenen Anweisungen nicht beachtet werden.

HINWEIS: Die in diesem Handbuch erwdhnten Funktionen, Eigenschaften und Zubehérteile konnen je nach gekauftem Modell variieren.

1.1 Sicherheitshinweise

Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, das heift, fir das Garen von
Lebensmitteln einsetzen. Alle anderen Verwendungsmoglichkeiten wie
beispielsweise als Heizungsquelle gelten als unsachgemaR und sind daher
gefahrlich. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fur Schaden, die aus einer
falschen, unsachgemaRen oder unverstandlichen Verwendung hervorgehen.
Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger Grundregeln:

- Das Gerat nichtam Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

1.2 Elektrische Sicherheit

- Geratnicht mit nassen oder feuchten Handen oder FiRen beriihren.

- Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachsteckern und Verlangerungskabeln
wird nicht empfohlen.

- Bei einer Fehlfunktion beziehungsweise bei unzuldnglichem Betrieb Gerat
ausschalten und nicht 6ffnen.

DER ANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARF NUR DURCH EINEN
ELEKTRIKER ODER QUALIFIZIERTEN TECHNIKER ERFOLGEN.

Die Stromquelle, an die der Backofen angeschlossen wird, muss den
gesetzlichen Voraussetzungen des

Landes entsprechen. Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fur Schaden, die
aus der Nichtbefolgung dieser Anweisungen entstehen. Der Backofen muss
entsprechend der geltenden Gesetzgebung des Landes an eine geerdete
Wandsteckdose oder an einen allpoligen Trennschalter angeschlossen werden.
Die Stromquelle sollte durch entsprechende Sicherungen geschiitzt sein und
die verwendeten Kabel mussen einen Querschnitt aufweisen, der eine
ordnungsgemalRe Stromversorgung des Backofens gewahrleistet.

ANSCHLUSS

Der Backofen wird mit einem Stromkabel geliefert, das an eine Stromquelle mit
220- 240 Vac 50 Hz angeschlossen werden kann. Bevor der Backofen an die
Stromquelle angeschlossen wird, muss Folgendes Uberprift werden:
-Spannung des Stromnetzes mit dem Messgerat;

1.3 Empfehlungen

- Beschaffenheit und Umfeld des Trennschalters.

Die mit der Erdungsklemme des Backofens verbundene Schutzleitung muss mit
der Erdungsklemme der Stromquelle verbunden werden.

WARNUNG

Vor dem AnschlieRen des Backofens an die Stromquelle einen qualifizierten
Elektriker darum bitten, die Kontinuitat der Erdungsklemme an der Stromquelle
zu Uberprifen. Der Hersteller Gbernimmt keine Verantwortung fir Unfélle oder
sonstige Probleme, die aus einem nicht sachgemaRen Anschluss des Backofens
an die Erdungsklemme oder an einen geerdeten Anschluss mit defekter
Kontinuitat entstehen kénnen.

HINWEIS: Fir eine eventuelle Wartung des Ofens ist die Zuganglichkeit einer
zweiten Wandsteckdose von Vorteil, sodass er an diese angeschlossen
werden kann, wenn er ausgebaut werden muss. Das Stromkabel

darf nur von qualifizierten Kundendiensttechnikern oder Elektrikern
ausgetauscht werden.

Esempfiehltsich, den Backofen nach jeder Verwendung grob zu reinigen.

Die Ofenwénde nicht mit Aluminiumfolie oder sonstiger im Handel
erhaltlicher Einmalschutzfolie auskleiden.

Gerat die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heiRen Emaille in
Beriihrung, so kann sie schmelzen und die Qualitat der Backofenbeschichtung

1.4 Einbau und Installation

beeintrachtigen. Es wird empfohlen, den Backofen nicht bei sehr hohen
Temperaturen zu betreiben, um eine UbermaRige Verschmutzung und
unangenehme Rauch- und Geruchsentwicklung zu vermeiden. Es ist besser,
bei niedrigerer Temperatur die Garzeit zu erhohen. Zusatzlich zum
mitgelieferten Zubehor sollten nur temperatur- und hitzebestandige
Backformen und ofenfestes Geschirr verwendet werden.

Der Hersteller ist nicht zur Installation verpflichtet. Wird das Eingreifen des
Hersteller erforderlich, um Fehler zu beheben, die aus einer falschen
Installation hervorgehen, so erfolgt dieses nicht im Rahmen der
Gewadhrleistungsgarantie. Die Installationsanweisungen fur qualifiziertes
Fachpersonal mussen befolgt werden. Eine falsche Installation kann Personen-
oder Sachschdaden hervorrufen. Fir derartige Schaden oder Verletzungen

1.5 Entsorgung und Umweltschutz

Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.

Der Backofen kann oben in einem Einbauschrank oder unter der Arbeitsflache
eingebaut werden. Vor dem Fixieren muss gewahrleistet sein, dass im
Backofenraum geniigend Fischluft zirkulieren kann, um die Kiihlung und den
Schutz derinnenliegenden Teile zu gewdhrleisten. Je nach Einbauart die auf der
letzten Seite angegebenen Offnungen vornehmen.

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und
Elektronik-Altgerate enthalten umweltschadigende Substanzen, aber auch
Grundkomponenten, die wiederverwendet werden kénnen.
Daherist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Altgerate spezifisch zu
entsorgen, um alle schadlichen Substanzen zu entfernen und
wiederverwendbare Teile zu recyceln. Verbraucher leisten einen
wichtigen Beitrag zur Gewahrleistung, dass Elektro- und
Elektronik-Altgerate nicht zu einem Umweltproblem werden.
Halten Sie sich daher bitte an die folgenden Grundregeln:

- Elektro- und Elektronik-Altgerate dirfen nicht mit dem normalen
Hausmill entsorgt werden.

- Elektro-und Elektronik-Altgerdate missen bei zugelassenen Sammelstellen
abgegeben werden, die von der Stadtverwaltung oder anderen zustandigen
Stellen verwaltet werden.

In vielen Landern wird fiur die Entsorgung grolRer Elektro- und Elektronik-

Altgerdte ein Abholservice angeboten. Beim Kauf eines neuen Gerats wird das
alte moglicherweise vom Handler zurickgenommen, der es kostenfrei
entsorgt, sofern das neue Gerat von einem dhnlichen Typ ist und die gleiche
Funktion erfillt wie das Altgerat.

MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND UMWELTSCHUTZ

Sofern moglich, das Vorheizen des Backofens vermeiden und seine Kapazitat
voll ausnutzen. Die Backofentlr so selten wie moglich 6ffnen, weil die Hitze aus
dem Innenraum bei jedem Offnen verloren geht.

Fur eine deutliche Energieersparnis den Backofen 5-10 Minuten vor dem Ende
der Garzeit ausschalten und mit der Restwarme zu Ende garen. Die Dichtungen
sollten sauberund unversehrt bleiben, damit keine Hitze

aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie einen Stromversorgungsvertrag mit
wechselndem Stundentarif haben, erleichtert das Programm der ,verzogerten
Startzeit” das Stromsparen, indem der Anfang des Garvorgangs in die Zeit
verschoben wird, wo der glinstigere Stromtarif gilt.
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2. Produktbeschreibung
2.1 Ubersicht

1. Bedienfeld

2. Fihrungsschienen
(seitlicher Metallrost,
falls enthalten)

3. Backrost

4. Fettpfanne/Backblech
‘ 5. Lufter (hinter der
Stahlabdeckung)

6. Backofentlr

2.2 Accessories (Hangt vom Modell ab.)

1 Fettpfanne 3 Seitiche Drahtgitter

5 |

|

Fangt die beim Backen aus den Lebensmitteln austretende Flussigkeit auf. Befinden sich auf beiden Seiten des Ofenraums. Fuir Metallgrills und
Auffangschalen.

2 Backrost

Halt Auflauf- und Backformen.

2.3 Erste Inbetriebnahme

ERSTE REINIGUNG

Den Backofen vor der ersten Inbetriebnahme reinigen. Die Auenflachen mit einem feuchten, weichen Tuch abwischen. Alle Zubehorteile spilen und den
Backofen innen mit warmem Spilwasser auswischen. Den leeren Backofen auf die Hochsttemperatur einstellen und etwa eine Stunde lang anlassen,
damitder neue Geruch verfliegt.
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3. Betrieb des Backofens (Hangt vom Modell ab.)

3.1 Beschreibung der Anzeige

200
175

O 00 N U WN -

. Thermostatwahlschalter

. Thermostat-Signallampe

. Kindersicherung

. Kochzeit

. Temperatur oder Uhranzeige

. Einstellungen der LCD-Anzeige
. Minute Minderjahriger

. Uhr Einstellung

. Wifi Signallampe

10. Funktionswahlknopf

HINWEIS: Das erste, was nach der Installation des Ofens oder nach der Unterbrechung der
Stromversorgung (die am blinkenden Display mir der Anzeige {2:00 zu erkennen ist) gemacht
werden muss, ist die Einstellung der korrekten Uhrzeit. Die LED unten rechts blinkt zur gleichen

Zeit ().

e Einstellen Sie die Zeit mit den Tasten "-" "+

"

ein.

¢ Driicken Sie die Menitaste oder warten Sie fiinf Sekunden, bis die Uhr eingestellt ist.

HINWEIS: Backofen funktioniert nur, wenn die Uhr eingestellt wird

EINSCHALTEN

AUSSCHALTEN

FUNKTION

ANMERKUNG

KINDER-
SICHERUNG

&

¢ Die Kindersicherung wird aktiviert,
indem Sie die Taste Set (+) mindestens 5
Sekunden lang gedrickt halten. Ab
diesem Moment sind alle anderen
FunktionengesperrtundaufdemDisplay
blinken STOP und dievoreingestellte Zeit
abwechselndim3-Sekunden-Intervall.

¢ Ab diesem Moment sind alle anderen
Funktionen gesperrt. Die LED der
Kindersicherung geht an und auf dem
Display blinken STOP und die
voreingestellteZeitabwechselnd.

¢ Die Kindersicherung wird aktiviert,
wennderOfenausgeschaltetist,indem
Sie das Touchpad Set (+) mindestens 5
Sekunden lang berthren. Ab diesem
Zeitpunkt sind alle Funktionen wieder
wahlbar.

eNungehtdieLEDderKindersicherung
ausundalleFunktionenkénnenwieder
ausgewahltwerden.

MANUELLER
BETRIEB

A

eDricken Sie den mittleren Knopf
einmal

eDie Knopfe "-" "+"dricken, um die
erforderlicheBackzeiteinzustellen.

¢ AlleKndpfeloslassen.

eWenn die eingestellte Zeit
abgelaufenist,ertonteinAlarmsignal.
Dieses hortvon alleine auf, kann aber
auch durch Dricken einer beliebigen
Tastesofortgestopptwerden.

e Aktiviert einen Alarm am Ende der
eingestelltenBackzeit.

*Wahrend dessen zeigt das Display die
verbleibendeZeitan.

eEs ermoglicht Thnen, das Signal als
Erinnerungsfunktion zu benutzen (auch
wenndenOfennichtzumBackenverwendet
wird)

BACKDAUER

6:

« Stellen Sie die Garfunktion Uber den
DrehknopfamHerdunddiegewiinschte
TemperaturiiberdasThermostatradein.
eDricken Sie den mittleren Knopf
zweimal

*Die Knopfe +" dricken, um die
erforderlicheBackzeiteinzustellen.
sAlleKnopfeloslassen.

oStellen Sie die Backfunktion mit dem
entsprechenden Kontrollknebelfur die
Backfunktion.

ANMERKUNG: Ist der Ofen aus oder nur
die Lampe eingeschaltet, funktioniert
das Programm der eingestellten
Gardauernicht.

wonoon

¢ Driicken Sie einen Knopf, um das
Signal zu beenden.
Dricken Sie den mittleren
Knopf, um zur Uhr- unktion zu
gelangen.

eEs ermoglicht Ihnen,die fur das
gewdhlteRezepterforderl icheBackzeit
vorzu- programmieren.
eUmdieRestzeitzuerfahrendriickenSie
den Knopf SELECT ZWEIMAL.
*Um die eingestellte Zeit zu andern,
driicken Sie den Knopf  TIMER und
nehmen Sie die neue Einstellung durch
Betdtigungder Knopfe"-" "+" vor.

eAm Ende des Programms ertonen 3
WarnsignaleundaufdemDisplaywird,, End”
angezeigt.

StellenSiedie Funktionsauswahlauf, 0“um
zurUhrenfunktionzurtickzukehren.
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WLAN-PARAMETER

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frequenzbandbereich(e) [MHz] | 2401-2483 2402-2480
Maximale Leistung [mW] 100 10

PRODUKTINFORMATIONEN FUR VERNETZTE GERATE

e Stromverbrauch des Produkts im vernetzten Standby-Modus, wenn alle
verkabelten Netzwerkanschlisse verbunden und alle drahtlosen
Netzwerkanschlisse aktiviert sind: 2,0 W

So aktivieren Sie einen drahtlosen Netzwerkanschluss:

¢ Wenn die WLAN-LED blinkt, bedeutet dies, dass das WLAN-Modul
eingeschaltet ist.

¢ Wenn bereits angemeldet: Drehen Sie den Knopf auf WiFi On.

¢ Wenn nicht angemeldet: Folgen Sie dem Anmeldeverfahren.

How to deactivate wireless network port:

¢ Wenn die WLAN-LED aus ist, bedeutet dies, dass das WLAN-Modul
ausgeschaltet ist.

e Wenn der Ofen angemeldet ist: Drehen Sie den Knopf an die WiFi-Reset-
Position und dann innerhalb von 30 Sekunden in die AUS-Position.

e |st der Ofen nicht angemeldet ist das WLAN ausgeschaltet.

Anmeldung des Ofens in der App

Available on the

AUF DEM SMARTPHONE 2
[ ¢ App Store

Schritt 1
e Laden Sie die hOn-App
herunter.

GET
g Google Play

ORE IT ON

Schritt 2
¢ Loggen Sie sich ein oder melden Sie sich an.

EQRGOT YOUR SIGN
PASSWORD! e

Schrltt 3 . o Select your appliance
e Flgen Sie das neue Gerat hinzu. category
C-’ Washer Dryer
1
Fridge
™ oven

Schritt 4
¢ Scannen Sie den QR-Code oder geben Sie die Seriennummer ein.

Tell us your appliance
serial number

o T e Epg 1

whare to hed i

Tell us your appliance
serial number

Notieren Sie hier lhre Seriennummer fiir zukiinftige
Zwecke.

AM GERAT

Schritt 5

e Drehen Sie den Garfunktionsknopf auf ein
Programm (Nicht auf “Licht” oder “0“).

9

PP

reset

46

Schritt 6
¢ Drehen Sie den Funktionsknopf auf das WI-FI-
RESET-Programm und warten Sie 30 Sekunden.

%))) %)))

res

RN

Schritt 7

¢ Wenn die WLAN-LED zu blinken beginnt,
konnen Sie innerhalb von 5 Minuten mit
der Kopplung fortfahren.

Fernsteuerungsmodus

Schritt 1
e Drehen Sie den Knopf auf das
WLAN-Programm.

B)

)

resel

46

Schritt 2
e Die WLAN-LED schaltet sich ein.

Hiermit erklart die Candy Hoover Group Srl, dass die Funkausstattung der
EU-Richtlinie 2014/53/EU entspricht. Der vollstandige Text der EU-
Konformitatserklarung ist unter der folgenden Internet-Adresse verfligbar:
www.candy-group.com

3.2 Verwenden der Dampffunktion Der

Dampf sorgt fir bessere Feuchtigkeit wahrend des Garzyklus. Fir das
traditionelle Kochen empfehlen wir stattdessen das Dampfgaren.
WARNHINWEIS: Es besteht die Gefahr von Verbrennungen und Gerateschaden.
Freigesetzter Dampfkann Verbrennungen verursachen:

Offnen Sie die Ofentir vorsichtig, um Verletzungen nach dem Kochen mit der
Dampffunktion zu vermeiden.

1. Offnen Sie die Ofentir

2. Fullen Sie den Hohlraum am Boden mit max. 150 ml. Wasser. Befillen Sie
wahrend den Hohlraum am Boden nur mit Wasser, wenn der Ofen kalt.
3.Stellen Sie die Speisenin das Gerat und schlieRen Sie die Ofentr.

4. Stellen Sie, falls gewiinscht, die Funktion zum Dampfgaren ein. g 8 ;A

5. Drehen Sie Temperaturregler, um die gewlinschte Temperatur einzustellen.
6. Warten Sie finf Minuten zum Vorheizen. Dricken Sie dann die
Dampfbacktaste. Die Dampffunktionstaste dient zur Steuerung der
Dampffunktion. g 8-

ACHTUNG: Befiillen Sie wahrend des Kochvorgangs bzw. bei erhitztem Ofen den
Hohlraum am Boden nicht mit Wasser.

7. Um das Gerat auszuschalten, stellen Sie den Funktions- und
Temperaturregler jeweils auf die Nullposition.

8. Lassen Sie das Wasser aus dem Hohlraum im Boden ab. Reinigen Sie die
Tropfschale nach jedem Kochzyklus. Firr die Anweisungen zur Reinigung lesen
Sie bitte Kapitel 4.1.

DE41



3.3 Funktionen zum Garen

Funktion

T°C
Empfohlen

T°C
Bereich

Funktion (je nach Backofenmodell)

LAMPE: Schaltet das Licht im Backofen an.

AUFTAUEN: Wenn die Auswahl auf diese Funktion eingestellt wird. Der Ventilator walzt die Luft bei
Raumtemperatur um, sodass das Tiefkiihlprodukt innerhalb weniger Minuten aufgetaut wird, ohne dass sein
Eiweigehaltsich andert.

180

50 + MAX

MULTI-LEVEL: Diese Garmethode ist fiir die Zubereitung von Geflugel, Backwaren, Fisch und Gemdise zu
empfehlen. Die Hitze gelangt besser in das Lebensmittel und die Dauer zum Garen und Vorheizen wird reduziert. Es
lassen sich unterschiedliche Lebensmittel und Rezepte gleichzeitig und auf mehreren Garebenen zubereiten.
Diese Garmethode sorgt fiir eine gleichmaRige Hitzeverteilung und Gerliche werden nicht vermischt.

Wenn mehrere Gerichte gleichzeitig zubereitet werden, ist eine zusétzliche Gardauer von 10 Minuten erforderlich.

180

50 + MAX

MULTI-LEVEL + DAMPF : Die HeiRluft wird auf verschiedene Garraumebenen verteilt, was das gleichzeitige Garen
verschiedener Speisen erlaubt, ohne dass sich die Aromen und Geriiche vermischen. Wenn Sie die Taste DAMPF
driicken, arbeitet die Dampffunktion harmonisch mit der herkémmlichen Hitze fur den héchsten Genuss Ihrer
Gerichte, perfektes Aufgehen des Teiges und die beste Konsistenz.

Diese Funktion eignet sich firr kleines Blatterteiggeback, Hefekuchen, Brot und Pizza, gebratenes Fleisch und Fisch.

190

50 + MAX

COOK LIGHT: Diese Funktion erméglicht es, gesiinder zu kochen, indem sie den Bedarf an Fett oder Ol reduziert.
Die Kombination von Heizelementen mit einem pulsierenden Luftzyklus sorgt fur ein perfektes Garergebnis.

210

50 + MAX

UNTERHITZE + LUFTER: Das untere Heizelement wird zusammen mit dem Ventilator gebraucht, der die Luft im
Ofen umwalzt. Diese Garmethode istideal fiir saftige Obstkuchen, Quiche und Pasteten.

Das Essen trocknet nicht aus, Kuchen, Brotteige und sonstige Rezepte mit Unterhitze gehen gut auf. Auf unterster
Schiene backen.

210

50 + MAX

UNTERHITZE + LUFTER + DAMPF : Das untere Heizelement wird mit dem Ventilator verwendet, der die Luft im
Ofen zirkuliert. Fir die Dampferzeugung ist es notwendig, 150 ml Wasser in die Kavitdt zu geben und den
Drehknopf auf diese Funktion zu drehen. Die Dampfoption sorgt zusammen mit der Unterhitze und dem Ventilator
fur ein perfektes Aufgehen und Garen zu Brot.

220

50 + MAX

NATURLICHE KONVEKTION: Es kommt das obere und untere Heizelement zum Einsatz. Den Backofen etwa zehn
Minuten lang vorheizen. Diese Methode eignet sich fur alle herkdmmlichen Brat- und Backrezepte. Fir rotes
Fleisch, Roastbeef, Lammkeulen, Wild, Folienrezepte, Blatterteig. Lebensmittel in feuerfestem Geschirr auf
mittlerer Schiene garen.

220

50 + MAX

NATURLICHE KONVEKTION + DAMPF: Sowohl die Ober- als auch die Unterhitze werden mit dem Wasser im
Garraum eingeschaltet, um Dampf zu erzeugen. Fir diese homogene Kochleistung ist es notwendig, 150 ml
Wasser in den Garraum zu geben und den Drehknopfzu drehen.

|

230

50 + MAX

GRILL: Grill mit geschlossener Tiir verwenden. Es wird nur das obere Heizelement verwendet und die Temperatur
kann eingestellt werden. Damit die Heizelemente rot gliihen ist eine Vorheizdauer von fiinf Minuten erforderlich.
Grillgerichte, Kebab und Gratin gelingen garantiert. Weiles Fleisch sollte mit Abstand zum Grill gegart werden; die
Garzeitist dann zwar langer, aber das Fleisch bleibt schon saftig. Rotes Fleisch und Fischfilet kann auf dem Rost mit
der Fettpfanne darunter gegart werden. Der Backofen verfiigt Gber zwei Grillstufen:

Grill: 2140 W Barbecue: 3340 W

220

50 + MAX

PIZZA: Die umfassende Hitze dieser Funktion reproduziert im Backofen ahnliche Bedingungen wie im Holzofen einer
Pizzeria.

WIFI ON: Es kann eine WLAN-Verbindung zum Ofen hergestellt werden.

) |9 |6

o))

reset

WIFI RESET: Die WLAN-Verbindung kann neu hergestellt werden.

*Nach CENELEC EN 60350-1 zur Definition der Energieklasse gepruft.
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4. Reinigung und Wartung des Backofens

4.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Die Lebensdauer des Gerats lasst sich durch eine regelmaRige Reinigung verlangern.
Den Ofen vor der Reinigung abkuhlen lassen. Keine Scheuermittel, Stahlwolle oder
scharfkantige Gegenstédnde flur die Reinigung verwenden, um die
Emaillebeschichtung nicht zu beschadigen. Nur Wasser, Spulmittel oder
Reinigungsmittel mit Bleiche (Ammoniak) verwenden.

BESTANDTEILE AUS GLAS

Es empfiehlt sich, die Glastir nach jeder Verwendung des Backofens mit einem
saugfahigen Kuichentuch zu reinigen.

Hartnackige Flecken konnen mit einem in Reinigungsmittel getrankten Schwamm
gesaubert und mit klarem Wasser abgewaschen werden.

DICHTUNG OFENTUR

Schmutzige Dichtungen mit einem leicht angefeuchteten Schwamm reinigen.

4.2 Agquactiva Funktion

ZUBEHOR

Zubehorteile mit einem feuchten Reinigungsschwamm saubern, abwaschen und
abtrocknen. Keine Scheuermittel verwenden.

FETTPFANNE

Fettpfanne nach der Verwendung des Grills aus dem Ofen nehmen. Das heile Fett
abschutten (nicht in den Abfluss) und Fettpfanne mit heilem Wasser und Spulmittel
reinigen.

Hartnackige Fettreste durch Einweichen in Spulwasser reinigen. Alternativ lasst sich
die Fettpfanne auch in der Spilmaschine oder mit einem herkémmlichen
Backofenreiniger saubern. Schmutzige Fettpfanne nicht wieder zurick in den
Backofen schieben.

Mit der Aquactiva Funktion wird Dampfim Inneren des Backofens erzeugt um die restlichen Fett- und Speisereste aus dem Backofen zu entfernen.

1. GieRen Sie 300 ml Wasser in den Behalter Aquactiva am Boden des Ofens ein.
) oder Unterhitze (__ ).

2. Wahlen Sie die Backofenfunktion auf Ober-/Unterhitze ( :
3. Stellen Sie die Temperatur auf das Aquactiva Symbol ein. 000
4. Stellen Sie eine Zeit von 30 Minuten fir das Programm ein.

5. Nach 30 Minuten schaltet das Programm ab. Lassen Sie den Ofen abkihlen.

6. Wenn das Gerat abgekuhlt ist, reinigen Sie die Innenflachen des Backofens mit einem Tuch.

Achtung!

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekihlt ist bevor Sie es bertihren. Achten Sie auf heiRe Oberflachen, da sie Verbrennungen verursachen konnen.

Verwenden Sie destilliertes- oder Trinkwasser.

000

169%
BB O

-y o

4.3 Wartung

AUSBAU UND REINIGUNG DER SEITENGITTER
1- Entfernen Sie die Drahtgitter durch Ziehenin Pfeilrichtung (siehe unten).

2- Um die Drahtgitter zu reinigen, geben Sie sie entweder in die Geschirrspilmaschine oder verwenden Sie einen nassen Schwamm und trocknen Sie die

Gitter anschlieBend grindlich ab.

3-Bringen Sie die Drahtgitter nach dem Reinigungsvorgang in umgekehrter Reihenfolge wieder an.

— a7
:,)\__’

5 —

4| =

3

2

®)y—>

ENTFERNEN DES BACKOFENFENSTERS
1. Die Backofentir 6ffnen.

2.Die Klemmen am Scharniergehause rechts und links an der Scheibe nach unten drticken und 6ffnen.
3. Glasscheibe austauschen, indem die Schritte in umgekehrter Reihenfolge ausgefuhrt werden.
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ENTFERNEN UND REINIGEN DER GLASTUR

1. Die Backofentir 6ffnen.

2.3.4.Scharniere sperren, Schrauben entfernen und die obere Metallkappe nach oben abziehen.

5.6. Die Glasscheibe vorsichtig aus der Ofentiir ziehen (Hinweis: Bei Backdfen mit Pyrolyse-Reinigungsfunktion auch die zweite (falls vorhanden) und dritte
Scheibe herausnehmen).

7.Nach der Reinigung oder dem Austausch der Scheibe, Einzelteile in umgekehrter Reihenfolge wieder einbauen.

Bei allen Glasscheiben muss die Aufschrift ,PYRO” in der oberen linken Ecke, in der Nahe des linken Scharniers, gut lesbar sein. Auf diese Weise wird
sichergestellt, dass sich die Aufschrift auf der Innenseite der ersten Scheibe befindet.
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WECHSELN DER GLUHBIRNE

1. Den Backofen von der Stromversorgung trennen.

2.Glasabdeckung abnehmen, Gluhbirne herausschrauben und durch eine neue vom selben Typ ersetzen.
3.Nach dem Austausch der kaputten Glihbirne die Glasabdeckung wieder aufsetzen.

o = =
5

5. Fehlerbehebung

5.1 Haufig gestellte fragen

STORUNG MOGLICHE URSACHE LOSUNG
Der Backofen wird nicht heil?. Die Uhr ist nicht eingestellt. Uhr einstellen.
Der Backofen wird nicht heil. Garfunk’uon. und Temperatur Prufen, ob die hotlgej
wurden nicht eingestellt. Einstellungen richtig sind.
) . ) Dampf und Kondenstropfen Touch-Display mit einem Mikrofasertuch
Das Touch-Display reagiert nicht. auf dem Touch-Display. abtrocknen.
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Indicaciones de seguridad

e Durante la coccion, podria condensarse humedad
dentro de la cavidad del horno o en el cristal de la
puerta. Esto es normal. Para reducir este efecto,
espere de 10 a 15 minutos antes de introducir
alimentos en el horno una vez que lo encienda. De
todos modos, la condensacion desaparece cuando
el horno alcanza la temperatura de coccion.

e Para cocinar verduras, pongalas en un recipiente
con una tapa en lugar de utilizar una bandeja sin
cubrir.

» Evite dejar los alimentos en el horno mas de 15/20
minutos después de cocinarlos.

o ATENCION: el electrodoméstico y todas sus piezas
se calientan durante el uso. Tenga cuidado de no
tocar las partes calientes.

o ATENCION: las piezas accesibles pueden
calentarse cuando el grill esta funcionando.
Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios.
o ATENCION: asegurese de que el electrodoméstico
esté apagado antes de sustituir la bombilla para
evitar la posibilidadde descargas eléctricas.
 ATENCION: con el fin de evitar cualquier peligro
debido a un restablecimiento accidental del
dispositivo térmico de interrupcion, este aparato no
debe recibir alimentacidon mediante dispositivos de
conmutacién externos como temporizadores, ni
conectarse a un circuito regularmente alimentado o
interrumpido por el servicio.

e Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse a
una distancia segura del aparato si no son
supervisados continuamente.

e Los nifios no deben jugar con el electrodoméstico.
Pueden utilizarlo nifios a partir de 8 afios de edad y
personas con facultades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o con falta de experiencia y
conocimiento, si lo emplean bajo supervision o se
les instruye acerca de la seguridad del producto y
entienden los riesgos que comporta.

e La limpieza y el mantenimiento no deben ser
llevados a cabo por nifios sin supervision.

e No utilice materiales rugosos o abrasivos ni
rasquetas metalicas afiladas para limpiar las puertas
de vidrio del horno, ya que pueden rayar la
superficie y agrietar el vidrio.

e Apague el horno antes de sacar las partes
extraibles.

e Después de la limpieza, vuelva a montarlas
siguiendo las instrucciones.

e Utilice Unicamente la sonda térmica recomendada
para este horno.

* No utilice limpiadores de vapor.

e Conecte un enchufe en el cable que transporta la
tension, la corriente y la carga indicadas en la
etiqueta y que tiene el contacto de masa. La toma
de corriente debe ser la adecuada para la carga
indicada en la etiqueta y debe funcionar
correctamente. El conductor de toma de tierra se
caracteriza por los colores amarillo y verde. Esta
operacion debe realizarla un profesional
debidamente cualificado. Si la toma de corriente es
incompatible con el enchufe del electrodoméstico,
pida a un electricista profesional que sustituya la
toma por otra del tipo adecuado. El enchufe y la
toma deben cumplir las normas actuales del pais
donde se instala el electrodoméstico.

Se puede efectuar también la conexién a la red
interponiendo, entre el aparato y la red, un
interruptor omnipolar dimensionado a la carga y
conforme con la normativa vigente. El cable de
tierra amarillo y verde no debe interrumpirse con el
interruptor. La toma o el interruptor omnipolar
usados para la conexién deben ser facilmente
accesibles para el electrodoméstico instalado.

e |a desconexion puede realizarse mediante el
enchufe accesible o mediante la incorporacion de
un interruptor en el cableado fijo con arreglo a las
normativas de cableado.

e Si el cable de alimentacion estd dafiado, debe
sustituirse por un cable o un haz de cables especial
comercializado por el fabricante; también puede
ponerse en contacto con el departamento de
atencion al cliente.

e El cable de alimentacién debe ser de tipo
HO5V2V2-F.

e Esta operacion debe realizarla un profesional
debidamente cualificado. El conductor de toma de
tierra (amarilloy verde), debe ser aproximadamente
10 mm mas largo que los otros conductores. Para
cualquier reparacion, dirijase Unicamente a un
centro de asistencia técnica autorizado y solicite que
se empleen recambios originales.

e El incumplimiento de r las indicaciones anteriores
puede poner en peligro la seguridad del
electrodomeésticoy anular la garantia.

* | 0s excesos de material deben retirarse antes de
limpiar.
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e Una interrupcion prolongada de la corriente
durante una fase de coccidon puede causar una
averia en el monitor. Pongase en contacto con el
servicio de atencion al cliente si esto ocurre.

e El electrodoméstico no debe instalarse detras de
una puerta decorativa para evitar que se caliente en
exceso.

» Cuando coloque la bandeja interior, asegurese de
dirigir el tope hacia arriba en la parte trasera de la
cavidad. La bandeja debe introducirse por completo
en la cavidad

o ATENCION: No forre las paredes del horno con
aluminio u otras protecciones comercializadas. El
aluminio o los protectores podrian derretirse al
entrar en contacto directo con el esmalte caliente y
deteriorar el esmalte del interior.

o ATENCION: No quite nunca la junta de
estanqueidad de la puerta del horno.

 ATENCION: No llene el fondo del horno con agua
durante la coccidon o cuando esté caliente.

e No es necesario llevar a cabo operaciones/
configuraciones adicionales para que el
electrodoméstico funcione a las frecuencias
nominales.
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1. Advertencias Generales

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros productos. Para utilizar el horno de forma éptima es aconsejable
leer con atencidn este manual y conservarlo para poder consultarlo en el futuro. Antes de instalar el horno, anote el
nimero de serie para poder facilitdrselo al personal del servicio de asistencia técnica en caso de solicitar su
intervencién. Después de extraer el horno del embalaje, compruebe que no haya sufrido dafio alguno durante el
transporte. En caso de duda, no utilice el horno y solicite la asistencia de un técnico cualificado. Conserve todo el
material de embalaje (bolsitas de plastico, poliestireno, clavos) fuera del alcance de los nifios. La primeravez que se
enciende el horno puede producirse un humo de olor acre, causado por el primer calentamiento del adhesivo de los
paneles de aislamiento que recubren el horno: se trata de un fenédmeno absolutamente normaly, en caso de que se
produzca, sera preciso esperar a que cese el humo antes de introducir los alimentos. El fabricante declina toda
responsabilidad en caso de no observar lasinstrucciones contenidas en este documento.

NOTA: las funciones, las propiedades y los accesorios de los hornos citados en este manual pueden variar segun los

modelos.

1.1 Recomendaciones de seguridad

Utilice el horno solo con el fin para el que se ha disefiado, es decir: Unicamente
para cocer alimentos; cualquier otro uso, por ejemplo como fuente de
calefaccién, se considera impropio y por lo tanto peligroso. El fabricante no
puede ser considerado responsable de eventuales dafios derivados de usos
impropios, erréneos oirracionales.

El uso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacion de una serie de
reglasfundamentales:

1.2 Seguridad eléctrica

- no tirar del cable de alimentacién para desenchufar el conector de la toma de
corriente;

-notocarelaparato con las manos nilos pies mojados o humedos;

-engeneral no esaconsejable usar adaptadores, regletas nialargadores;

- en caso de averia o mal funcionamiento del aparato, apaguelo y no lo
manipule.

CONFIE LA CONEXION ELECTRICA A UN ELECTRICISTA O A UN TECNICO
CUALIFICADO.

La red de alimentacion a la que se conecte el horno debe cumplir la normativa
vigente en el pais de instalacién. El fabricante declina toda responsabilidad por
eventuales dafios derivados de no observar dicha normativa. El horno debe
conectarse alared eléctrica mediante un enchufe de pared con toma de tierrao
mediante un seccionador con varios polos, segln la normativa vigente en el pais
de instalacién. La red eléctrica debe estar protegida mediante fusibles
adecuados y deben utilizarse cables con una seccion transversal idonea que
garantice una correcta alimentacion del horno.

CONEXION

El horno se suministra con un cable de alimentacion que debe conectarse
Unicamente a una red eléctrica con una tensién de 230 V de CA entre fases o
entre la fase y el neutro. Antes de conectar el horno a la red eléctrica es
imprescindible comprobar:

1.3 Recomendaciones

-latensién de alimentacién indicada por el medidor;

-la configuracion del seccionador.

El hilo de toma de tierra conectado al terminal de tierra del horno debe estar
conectado alterminal de tierra de lared eléctrica.

ATENCION

Antes de conectar el horno a la red eléctrica, confie la comprobacién de la
continuidad de la toma de tierra de la red eléctrica a un electricista cualificado.
El fabricante no se hace responsable de eventuales accidentes u otros
problemas derivados de no conectar el horno a tierra o de conectarlo a una
toma de tierra con una continuidad defectuosa.

NOTA: puesto que el horno podria requerir la intervencién del servicio de
asistencia, es aconsejable prever la disponibilidad de otro enchufe de pared al
que conectar el horno después de extraerlo del espacio donde se ha instalado.
El cable de alimentacion debe sustituirse Unicamente por personal de
asistencia técnica o por técnicos con una cualificacion andloga.

Una limpieza minima después de utilizar el horno ayudara a mantenerlo limpio
durante mas tiempo. No forrar las paredes del horno con aluminio u otras
protecciones disponibles en tiendas. El aluminio o los protectores, en contacto
directo con el esmalte caliente puede derretirse y deteriorar el esmalte del

1.4 Instalacion

interior. Para evitar un exceso de suciedad en el hornoy que pueden derivar en
olores y humo en exceso, recomendamos no utilizar el horno a temperaturas
muy elevadas. Es mejor ampliar el tiempo de coccion y bajar un poco la
temperatura.

No es obligacion del fabricante instalar el horno. Si se requiere la ayuda del
fabricante para subsanar fallos derivados de una instalacion incorrecta, dicha
asistencianola cubrird la garantia.

Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacion para personal
cualificado. Una instalaciéon incorrecta puede provocar dafios personales,
materiales o en animales. El fabricante no se hace responsable de esos posibles

dafios.

El horno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de una encimera.
Antes de fijar el horno hay que asegurar una buena ventilacion en el hueco
donde se vaya a colocary que el aire necesario para enfriary proteger las piezas
internas circula sin problema. Realizar las aperturas especificadas en la Ultima
paginaseguneltipodealtura.

1.5 Gestion de residuos y respeto por el medio ambiente

Este aparato estd certificado conforme a la directiva europea
2012/19/EU sobre aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE). Los
dispositivos WEEE contienen sustancias contaminantes (que
pueden provocar consecuencias negativas en el medio ambiente)
o componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es importante
que dichos dispositivos estén sujetos a tratamientos especificos
paraeliminary desechar correctamente todos los contaminantesy
recuperar todos los materiales. Cada individuo puede desempefiar un papel
importante a la hora de asegurar que los dispositivos WEEE no se conviertan en
un problema medioambiental; es esencial seguir algunas reglas basicas:

-los dispositivos WEEE no deben tratarse como residuos domésticos;

- los dispositivos WEEE deben llevarse a los puntos de recogida especificos
gestionados por el municipio o por una sociedad registrada.

En muchos paises, para los WEEE de grandes dimensiones, puede haber
disponible un servicio de recogida a domicilio. Cuando se compra un nuevo

aparato, el viejo puede entregarse al vendedor, que debe adquirirlo
gratuitamente siempre que el aparato sea de tipo equivalente y tenga las
mismas funciones que el que se haadquirido.

AHORRARY RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE

Siempre que sea posible, evite precalentar el horno e intente utilizarlo siempre
lleno. Abra la puerta del horno lo menos posible, ya que se producen
dispersiones de calor cada vez que se lleva a cabo esta operacion. Para ahorrar
mucha energia basta apagar el horno de 5 a 10 minutos antes del fin del tiempo
de coccidn planificado y servirse del calor que el horno continta generando.
Mantener las juntas limpias y en buen estado para evitar posibles dispersiones
de energia. Sise dispone de un contrato de energia eléctrica por tarifa horaria,
el programa de coccion retardada permitira ahorrar mas facilmente retrasando
elencendidodelhorno hasta el horario de tarifa reducida.
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2. Descripcion del producto

2.1 Descripcion general

1. Panel de control

2. Posiciones de las bandejas
(y del soporte elevado
si corresponde)

3. Rejilla metalica

4. Bandeja

5. Ventilador (detras de la
placa de acero)

6. Puerta del horno

2.2 Accesorios (De acuerdo con el modelo)

] Bandeja 3 Soportes laterales

5 |

|

Recoge los residuos que gotean durante la coccion de alimentos con las  Se encuentran en ambos lados del hueco del horno. Sostienen las rejillas
resistencias. metdlicas y las bandejas graseras.

2 Reijilla metdlica

Sostiene fuentes y platos.

2.3 Primer uso

LIMPIEZA PRELIMINAR

Limpie el horno antes de utilizarlo por primera vez. Limpie las superficies externas con un pafio suave levemente humedecido.

Lave todos los accesorios y limpie el interior del horno con detergente lavavajillas y agua caliente. Compruebe que el horno esté vacio, seleccione la
temperatura maximay déjelo encendido durante un minimo de una hora para eliminar todos los olores que suele haber presentes enlos hornos nuevos.
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3. Utilizaciéon del horo (De acuerdo con el modelo)

3.1 Descripcion de la pantalla

200
175

EF)

resef

16

3

R BR%C

. Perilla selectora del termostato

. Ldmpara de sefial del termostato

. Bloqueo para nifios

Tiempo de coccion

Temperatura o visualizacion del reloj
. Controles de ajuste de pantalla LCD
. Minder minder

. Configuracién del reloj

. Ldmpara de sefial wifi

10. Perilla selectora de funciones

©CoNOU A WN R

ATENCION: la primera operacién que hay que efectuar después de la instalacién o después

de una interrupcion de la corriente (este tipo de situaciones se reconocen al observar que
en la pantalla de visualizacion parpadeala hora 12:00) es el ajuste de la hora. EI LED inferior
derecho parpadea al mismo tiempo ().

eAjustarlahoraconlosbotones"-" "+".

¢ Presione el botén de Menu o espere 5" hasta que el reloj esté ajustado.

ATENCION: El horno funciona sélo sila hora esta programada.

MODO DE ACTIVACION

FUNCION

MODO DE DESCONEXION

FUNCIONAMIENTO

FINALIDAD

e La funcién de bloqueo para nifios se
activa con el horno apagado tocando
Set (+) durante un minimo de 5
segundos. A partir de este momento,
todas las demas funciones se
bloquean y la pantalla parpadeara 3
segundos INTERRUMPIR y programar
eltiempo de forma intermitente.

BLOQUEO
PARA NINOS

&

¢ A partir de este momento, todas las
demds funciones estén bloqueadas, el
LED del bloqueo para nifios se ilumina,
en la pantalla aparecerd la palabra
«STOP» parpadeando y mostrara el
tiempo de formaintermitente.

e La funcién Bloqueo infantil se
desactiva con el horno apagado al
tocar el panel téactil Configurar (+)
nuevamente durante un minimo de 5
segundos. A partir de este momento,
todas las funciones se pueden
seleccionar nuevamente.

¢ Apartir de este momento, el LED del
bloqueo para nifios se apaga y todas
las funciones son seleccionables de
nuevo.

ePulse el botdn central
3 vez

ePulse las teclas"-" "+
para ajustar la duracién
eSuelte las teclas

MINUTERO

A

e Cuando transcurre el tiempo
seleccionado, el funcionamiento se
para solo y avisa con una sefial
acustica (la sefial acustica se para
sola; interrumpirlo nmediatamente
pulse latecla.

eEmite una sefial acustica finalizado el
tiempo establecido

eDurante el funcionamiento, la
pantalla muestra el tiempo restante.

ePermite utilizar el programador del horno
a modo de alarma (puede utilizarse con
horno en funcionamiento o
desconectado)

¢ Seleccione la funcién de coccion
con el selector de funcién del hornoy
la temperatura a la que desea cocinar
con el selector del termostato.

DURACION | *Pulseelbotoén central 1veces
DE LA ePulse lasteclas "-" "+" para el ajuste
COCCION deladuracion

eSuelte lasteclas

#Seleccione la funcidn de coccion con
elmando selector de funcion

NOTA: Si el horno estd apagado o la
luz estd encendida, la funcién de
programacion del tiempo de coccién
no funcionara.

<

ePara detener la sefal,
cualquiertecla.

Pulse el botén central para volver a
lafuncién dereloj.

pulse

ePermite seleccionar el tiempo de
coccion del alimento introducido en el
horno.

ePara visualizar el tiempo restante
pulselatecla.

ePara modificar el tiempo restante,
pulselatecla+"-" "+"

¢ Al finalizar, el programa emite 3 sefiales
de advertencia y aparece End (Fin) en la
pantalla.

Coloque el selector de funciones en "0"
paravolveralafuncién de reloj
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PARAMETROS DE CONEXION INALAMBRICA

Estandar IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Bandas de frecuencia [MHz]| 2401-2483 2402-2480
Potencia maxima [mW] 100 10

INFORMACION DEL PRODUCTO PARA EQUIPOS EN RED

e Consumo de energia del producto en modo de espera en red si todos
los puertos de red cableados estdn conectados y todos los puertos de red
inaldmbrica estan activados: 2,0 W

Como activar el puerto de red inalambrica:

e Si el LED del WiFi parpadea, significa que el médulo WiFi esta
encendido.

e Si ya estd registrado: gire el selector a la posicion WiFi On.

e Si no esta registrado: siga el procedimiento de registro.

Como desactivar el puerto de red inalambrica:

e Si el LED del WiFi estd apagado, significa que el médulo WiFi esta
apagado.

e Si el horno esta registrado: gire el selector a la posicién de Reset de WiFi

y luego a la posicién de apagado en 30 segundos.
¢ Si el horno no esta registrado el WiFi estd apagado.

Registro del horno en la aplicacion

DESDE EL SMARTPHONE 2 Available on the
= App Store

Google Play

Paso 1
e Descargue la aplicacién hOn.

DESDE EL ELECTRODOMESTICO

Paso 5

¢ Gire el selector de funciones de coccién a la
posicion de un programa (no a la de “luz” o
“0").

EE)

46

Paso 2
e Registrese o inicie sesion.

EQRGOT YOUR SIGH
PASSWORD! e

Paso 6
¢ Gire el selector de funciones hasta el
programa WIFI RESET y espere 30 segundos.

B

9

res

RN

Paso 7
e Cuando el LED del WiFi empiece a

parpadear, dispondra de 5 minutos para
seguir con el emparejamiento.

Modo de control remoto

Paso 1
e Gire el selector al programa WiFi.

%)))

.)))

resel

46

Paso 2
e E| LED del WiFi se ilumina.

Candy Hoover Group Srl declara que el equipo de radio cumple con lo
dispuesto por la Directiva 2014/53/UE. El texto completo de la declaracién
de conformidad UE estd disponible en la siguiente direcciéon web:
www.candy-group.com

3.2 Uso de la funcidon de coccion al vapor

Pan) 3 Lo Select your appliance
¢ Aflada un nuevo electrodoméstico. category
C-’ Washer Dryer
1
e Fridge
™ oven

Paso 4
e Escanee el codigo QR o introduzca el nimero de serie.

Tell us your appliance
serial number

Tell us your appliance
serial number

12 sarn

e B

Escriba aqui su nimero de serie para futuras
consultas.

Gracias a la funcion de coccién al vapor, se mejora la humectacién de los
alimentos durante su coccion. Se aconseja alternar cocciones con vapor y
cocciones tradicionales.

ADVERTENCIA: Riesgo de quemadurasy dafios en el aparato.

Elvaporliberado puede causar quemaduras:

Abra la puerta del horno con cuidado para evitar lesiones después de usar una
funcion de coccion convapor.

1.Abrala puertadel horno

2. Rellene el fondo de la cavidad usando como maximo 150 ml de agua; hagalo
Unicamente cuando el horno esté frio.

3.Coloque los alimentos en elaparatoy cierre la puerta del horno.

4. Configure lafuncién que prefiera para cocinar con vapor. @ Q :

5.Gire elmando de temperatura para ajustar ésta.

6. Espere cinco minutos para precalentar. Luego presione el botén del horno de
vapor. Elbotén de coccién al vapor funcionara con la correspondiente funcidn.
PRECAUCION: No rellene el fondo de la cavidad con agua durante la coccién, ni
cuandoel horno esté caliente.

7. Para apagar el horno, gire los mandos de funcién y de temperatura a la
posicion "cero".

8. Retire el agua del fondo del horno. Limpiar la bandeja de goteo después de
cada ciclo de coccion. Consulte la seccién 4.1 para ver las instrucciones relativas
alalimpiezadelhorno.
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3.3 Modalidades de coccidon

Mando T°C Rango 2 .
selector establecida Bt FUNCION (dependiendo del modelo)
o ]
O LAMPARA: Conecta la luz interior
DESCONGELACION: Funcionamiento de la turbina de coccidn que hace circular el aire dentro del espacio del
0 0 horno. Ideal para realizar una descongelacién previa a una coccién.
MULTINIVEL: Utilizacién simultanea de la resistencia inferior, superior y de la turbina que hace circular el aire
p— dentro del espacio del horno. Funcién recomendada para las aves, la reposteria, los pescados, las verduras... El
% 180 50 = MAX calor penetra mejor dentro del alimento a cocer reduciendo el tiempo de coccidn, asi como el tiempo de
: precalentamiento. Se pueden realizar cocciones combinadas con preparaciones idénticas o distintas en uno o dos
niveles. Este modo de coccidn garantiza una distribucidn homogénea del calor y no mezcla los olores. Para una
coccion combinada se deben prever unos diez minutos mas.
MULTINIVEL + VAPOR : El aire caliente se distribuye por las diferentes repisas, haciendo que esta funcion seaideal
/ N para cocer simultdneamente diferentes tipos de comida, sin mezclar nunca sabores ni olores. Apretando la tecla
% 180 50 = MAX VAPOR, la opcién del vapor trabaja en armonia con el calor tradicional garantizando a tus platos el maximo gusto,
N—t ’ una perfecta fermentacidnyla mejor consistencia.
STEAM Esta modalidad es adecuada para la coccién de hojaldres, dulces a base de levadura, panyy pizza, carne y pescados
asados.
*
COOK LIGHT: Esta funcion permite cocinar de forma mas sana porque reduce la cantidad de grasa y aceite que se
190 50 + MAX | necesita. Lacombinacidn de elementos térmicos con un ciclo pulsatorio de aire garantiza un resultado de coccién
perfecto.
CALEFACCION INFERIOR + VENTILADOR: Utilizacidn de la resistencia inferior mas la turbina que hace circular el
% 210 50 = MAX aire dentro del espacio del horno. Ideal para hacer tartas de frutas jugosas, tortadas, quiches, pasteles. Evita que se
. sequen los alimentos y favorece la subida de bizcochos, masa de pan y otras cocciones realizadas por debajo.
Coloque larejilla en laranurainferior.
CALEFACCION INFERIOR + VENTILADOR + VAPOR: El elemento de calentamiento inferior se utiliza con el
210 50 + MAX ventilador, que hace circular el aire dentro del horno. Para la generacién de vapor, es necesario afiadir 150 ml de
A ——g ’ agua en la cavidad y girar el selector a esta funcién. La opcién de vapor, junto con el calentamiento inferior y el
STEAM ventilador, garantiza una coccién y fermentacion perfectas del pan.
[ Jp— .
. 220 50 = MAX CONVECCION: Funcionan la resistencia inferior y la resistencia superior del horno. Es la coccion tradicional, ideal
. para cocinar asados, caza, galletas, manzanas al hornoy para conseguir alimentos crujientes.
/ \ )
° CONVECCION + VAPOR: El elemento calentador superior e inferior se encenderan usando el agua del interior de
R , 220 50 + MAX | lacavidad para generar vapor. Es necesario afiadir 150 ml de agua en la cavidad y girar el selector a esta funciéon
STEAM para obtener un rendimiento de coccion homogéneo.
GRILL: El grill debe utilizarse con la puerta cerrada. Utilizacion de la resistencia superior con posibilidad de ajustar
[P, la temperatura. Es necesario un precalentamiento de 5 minutos para que la resistencia se ponga al rojo. Exito
N 230 50 + MAX | seguro con las parrilladas, las brochetas y los gratinados. Las carnes blancas deben alejarse del grill, porque
aunque asi se alargara el tiempo de coccion, la carne quedard mds sabrosa. Las carnes rojas y los filetes de
pescado se pueden colocar encima de la rejilla colocando debajo la grasera.
220 50 + MAX | PIZZA:Elcalorenvolvente en esta modalidad genera un ambiente similar al de los hornos de lefia de las pizzerias.
on’e WIFIACTIVA: El horno permite la conexién wifi.
reset ‘e REINICIO WIFI: Permite reiniciar la conexion wifi.

*Probado de acuerdo con la norma EN 60350-1 para fines de declaracion de consumo de energia y clase energética
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4. Limpieza y mantenimiento del hormno

4.1 Notas genéricas de limpieza

La vida util del aparato se prolonga si se limpia a intervalos regulares. Espere a
que el horno se enfrie antes de llevar a cabo las operaciones de limpieza
manuales. No utilice nunca detergentes abrasivos, estropajos metalicos ni
objetos puntiagudos para la limpieza con el fin de no dafiar de forma
irreparable las piezas esmaltadas. Utilice Unicamente agua, jabon o
detergentes a base de amoniaco.

PIEZAS DE VIDRIO

Es aconsejable limpiar la puerta de vidrio con papel absorbente de cocina
después de cada uso del horno. Para eliminar las manchas mas persistentes,
se puede utilizar también una esponja empapada en detergente bien
escurriday aclarar con agua.

4.2 Funcion Aquactiva

JUNTA DE LA PUERTA DELHORNO

Si se ensucia, lajunta se puede limpiar con una esponja ligeramente himeda.
ACCESORIOS

Limpie los accesorios con una esponja empapada en agua y jabdn, escurralos
y séquelos: no utilice detergentes abrasivos.

FUENTE DE GOTEO

Después de usar las resistencias, extraiga la fuente del horno. Vierta la grasa
caliente en un recipiente y lave la fuente con agua caliente utilizando una
esponjay detergente lavavajillas.

Si quedan residuos grasos, sumerja la fuente en agua y detergente. También
se puede lavar la fuente en el lavavajillas o bien utilizar un detergente
comercial para hornos. Nunca vuelva a introducir la fuente sucia en el horno.

El procedimiento de limpieza “AQUACTIVA” utiliza vapor para facilitar la eliminacién de grasay restos de alimentos del horno.
1- Introduzca 300 ml de agua destilada o potable en el contenedor de AQUACTIVA delfondodel horno.

2- Configure lafuncién del horno en Estatica (
3- Configure latemperatura en elicono AQUACTIVA ( 222 ).
4-Deje el electrodoméstico en funcionamiento durante 30 minutos.

: ) o Calentamiento desde abajo ( ).

5- Desactive el aparatoy deje que se enfrie. Una vez que el horno se haya enfriado.

6- Limpie la superficie interna del horno con un pafio.

Atencion: Asegurese de que el horno esté frio antes de tocarlo: corre el riesgo de escaldarse.

000
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4.3 Mantenimiento

DESMONTAJE Y LIMPIEZA DE LAS GUIAS LATERALES

1- Retire las guias metalicas tirando de ellas en la direccién de las flechas (ver mas abajo)
2-Paralimpiarlas guias metalicas, puede ponerlas en el lavavajillas o utilizar una esponja humeda, asegurandose siempre de que se sequen después.
3-Despuésdel proceso de limpieza, monte las guias metdlicas en orden inverso.

7

.
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EXTRACCION DE LA PUERTA DELHORNO
1.Abrala puertaanterior.

2.Abralas pestafias de alojamiento de la bisagra por el lado derecho e izquierdo de la puerta anterior presionandolas hacia abajo.

3.Vuelvaainstalarla puertallevando a cabo el procedimiento a lainversa.
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EXTRACCION Y LIMPIEZA DE LA PUERTA DE VIDRIO
1.Abralapuertadelhorno.
2.3.4.Bloquee las bisagras, desenrosque los tornillos y extraiga la cubierta metalica superior tirando hacia arriba.

5.6. Extraiga el vidrio con mucho cuidado de la contrapuerta del horno (N. B.: si se trata de un horno pirolitico, extraiga también el segundo y el tercer vidrio si los
hubiera).

7.Altérmino de lalimpieza o sustitucion, vuelva a ensamblar las piezas en el orden opuesto a la extraccion.

En todos los vidrios, la indicacion “Low-E” debe ser correctamente legible y estar ubicada a la izquierda de la puerta, cerca de la bisagra lateral izquierda. De este
modo, la etiqueta estampada en el primer vidrio quedara por el interior de la puerta.

ES 55



SUSTITUCION DE LABOMBILLA
1. Desenchufe elhornode lared eléctrica.

2.Suelte la cubierta de vidrio, desenrosque la bombillay sustittyala por una nueva del mismo modelo.

3. Unavezsustituida la bombilla defectuosa, vuelva a atornillar la cubierta de vidrio.

5. Solucion de problemas

5.1 Prequntas mds frecuentes

PROBLEMA

CAUSA POSIBLE

SOLUCION

El horno no se calienta

El reloj no estd en hora

Configure el reloj

El horno no se calienta

El bloqueo infantil esta
activado

Desactive el bloqueo infantil

El horno no se calienta

Los ajustes necesarios no
estan configurados

Aseglrese de que los ajustes
necesarios sean correctos
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EvéeiCeic aocpalesiac

e Katd tnv OLAPKELQ TOU HOYELPEUATOC, UTOPEL val
ouunukvwBel vypaoia péoa otov BAAapo Ttou
doupvou 1) emavw oTo TLALL TNC TTOPTAC. AUTO €lval
éva. GUCLoAOYIKO dalvopeVo. Mo Vol LELWOETE TO
dawvopevo auto, meppévete 10-15 Aemtd LETA arto
TO Avaupa Tou dovpvou TPV BAAETE TPOPLUA LECQL
otov poupvo. 2 KABe TEPMTWON, N CUPITUKVWON
etadaviletal o6tav ptacel o doupvoC o€
Depokpaoio LaYELPEUATOC.

e MayelpePte Ta AaXAVIKA LECQ O€ €V OKEVOG LE
KOUTAKL avTl o€ €vay avolyto dloko.

e Anoduyete va adrvete TpoOPLUA HLECA OTOV
dolpvo adol T €XETE pAYELPEPEL yLa
TepLocOTEPO amo 15/20 Aerta.

e [TIPOEIAOMOIHZH: n cuokeur KAl Ta T(POCRACLUAL
TUApoTa Bgppaivovtal oAU katd tnv SLApKELA TNG
xpnonc. NMpooéfte va YNV QKOUWUTINOETE
oroladAToTe BEPUA TUAUATA.

e [IPOEIAOMOIHIH: ta mpoofdacipa TUAUATA
uropet va BeppavBolv oAl otav xpnolpomnoleltat
To Yoo otnv oxapa. Ta madld Ba mpenel va
TIOPOLLEVOUV O€ pia aopaln amootaon.

e MTPOEIAOMOIHZH: olyoupeuteite OTL N OCUOKEUN
elvatl ofnotn PV AVTIKOTAOTHOETE TOV AQUMTHPQ,
ylova armodUyeTe To eVOEXOUEVO NAeKTpoTAn&lag.

e MPOEIAOMNOIHIH: yia va anodpuyete
oroLodnMoTe kivouvo pnopet va mpokAnBet anod tnv
akovuola enavadopd NG BepUIKASC aoPAlelag, n
ouokeun Sev TpEMeL va tpododoTteital amd evog
eEWTEPLKO OLAKOTITN €AEYXOU, OTWC €VaC
XPOVOOSLOKOTTNG, N VO CUVOEETAL O€ €va KUKAWUQ
TO OTOlO €VEPYOTIOLE(TOL KOl QTEVEPYOTIOLELTAL
TAKTIKA.

e Ta matdld KATw Twv 8 eTwv Ba TpPEMEL va
TOPOLEVOUY O pia aodaAr amoéotacn amod tnv
ouokeur edv dev Bplokovtal uTo cuvexn emiPAen.
e Ta nmawdla Sev Ba mpemnel va mailouv pe TNV
OUOKEUN.

e H ouokeur) pmopel va xpnotpomnolnBel amd
ekelvoug Tou €xouv nNAkia 8 eTwv Kal Avw Kat armo
eKE(VOUC TIOU €XOUV HELWHEVEC OWMATLKEG,
aLoONTNPELAKEC 1) SLAVONTIKEC LKAVOTNTEG, XWPIC
gEUmelpla 1 yvwon tou mpoilovtog, UOVo Qv
eruBAEMovTaL 1] Touc €xouv 00l 0bnyiec oxeTka
LLE TNV AEltoupyla TNG CUOKEUNC, UE €va aohoAn

TPOTIO KA PE ETIYVWON TwV TUBAVWVY KIVOUVWV.

e O kaBaplopog Kat n cuvtrpnon dev Ba mpémnet va
ekteAeltaL amo madld xywpis eniBAen.

e Mnv xpnolpormoleite dypla 1 Aeavtikd UAKA N
QLXNPEC METAAMIKEC EVOTPEC YLa Vo kaBaploeTe Ta
(Ao TNG TIoOpTag Tou doupvou, ylatl umopet va
ypat{ouviocouv TNV emPAVELD KOL VA TIDOKOAECOUV
Bdunwua Tou TlapLoU.

* O poupvoC PETEL VAL EXEL ORNOELTIPLY PYAAETE T
adalpovpeva peEpn. Metd tov kabBaplouo
OoLVOPUOAOYELOTE Kot TIAAL U PV LLE TIC 0ONnyILEC.
e XpNOWOTOLE(OTE HOVO TOV aoBNnTApa KPEATOC
TIOU CUVLOTATAL YLA AUTO ToV hoUpVo.

e MnV XPNOLLLOTIOLE(TE ATLOKABAPLOTA VLo EPYAOLEC
kaBapLopoU.

e JuvOEDTE €va PLg oto kaAwdlo tpododoaoiag mou
elval kat@AANAo yla TV TAon, To PEVPA KoL TO
doptio mou avaypadpovtal OTnV ETIKETA KAl TO
onoio dlabetel enadr) yelwong. H mplla mpenet va
elval kat@AAnAn yla to poptio mou avaypadetal
OTNV ETIKETA KaL TIPETIEL va. €XEL emadr yelwong
ouvdedepevn kal oe Aewtoupyla. O aywyog tng
yelwong €xel kitpwo-mpacwvo xpwua. Auth n
epyaocia Ba mpémel va ekteAleltal amo
TILOTOTIOLNUEVO EMayyeApaTia. 2e mepimtwon
AoUMBATOTNTOC HETALY TG PLlaC Kal Tou GLg TNC
npilag tng ocuokeung, (NTNOTE amoO €vav
TULOTOTOLN LLEVO NAEKTPOAOYO VAL QVTIKATAOTACEL TNV
niplla pe pior GAAN KatdAAnAou tumou. To $Ig Kat N
npila mpéeEMeL va CURHOPPWVOVTAL PE TOUG
LOYUOVTEC KOVOVEG TNG Xwpag eykatdaotaonc. H
ouvbdeon otnv tpododooia oxvog uUmopel eniong
va yivel tomoBetwvtag €vav MOAUTIOALKO
aodaAelOOLAKOTTTN HETALY TNG CUOKEUNG KAl TNG
tpododooiac Loxvogc, o omoloc va Umopel va avTEEeL
TO UEyloTo ouvoedepévo Poptio Kkal va elvat
oLUdWVOC UE TNV LoyUouoa vouoBeaia. To kitpvo-
npaolvo kaAwdlo yelwong dev mpémnel va
Stakomnrtetal amo tov achaielodlakortn. H mplda
0 A0PAAELOSLAKOTITNG TIOU XPNOLUOTIOLE(TAL YLl TN
ouvdeon Ba mpémel va elval eUKOAA TIPOORACIUOC
otav €xeL tonoBetnBel n cuokeur) otn BEon TC.

e H amooulvbeon pmopel va emtevxBel €xovtag
npocoBaon oto PG | EVOWUATWVOVTAC Evav
Stakomtn otnv otabepr|) kaAwdiwon cvudwva pe
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TOUG KAVOVEC KoAwdiwonc.

e Edv €xel mabel {nud to kKaAwdlo tpododoaiag
TOU PEVATOG, Ba TIPEMEL va. avtikablotatal pe Eva
koAwdo f pia ediky déoun dlabéoun amd Tov
KOTAOKEUQOTA 1 ETIKOWVWVWVTAS HE TNV UTINPECia
TEXVIKNG efumnpetnong. O Tumog tou kaAwdiou
tpododooiac mpenel va eivat HOSV2V2-F. Auti n
epyacio Ba mpémel va ekteleltal amo
TULOTOTOLNMEVO emayyeApatia. O aywyog NG
velwong (kitpwvo-mpdolvo) mpemel va elval
HaKPUTEPOG KATA Tepimou 10 mm ard Toug AAAOUG
aywyoug. Mo omolecdNTOTE ETMLOKEVEG,
OUUPBOUAELBElTE HOVO TO TUAMA €EuTNPETNONG
neAatwyv kat {NTACTE TNV XPAON YVACLWV
QVTOAAQKTLKWV.

e H aduvaula cuppopdwong HE TA AVWTEPW
uropel va B€oel oe kivbuvo TNV aopAlela TNG
OUOKEUNC KOLVOL AKUPWOEL TNV €yyunon.
 OoLodNTIOTE UALKO TIOU €XEL XUBEL kall TtepLoTEVEL
Ba mpénel va adatpeltal oLy amnod Tov KaBapLouo.

e Mia mapatetapevn Slakomr Tng tpododoaoiag
TOU PeLMOTOC TIou eudaviletal Katd ) SLapKeLd
NG GAONC HAYEIPEUATOS UMOPEL Vol TIPOKAAEDEL
Suohettoupyia TG 0BOVNG. 2€ QUTH TNV MEPITTWON
ETUKOWWVNOTE UE TNV UTNpecia efumnpeétnong
TEEAQTWV.

* H ouokeur) Sev mpéEmeL va tomoBeTeital miow anod
L SLoOKOoUNTIKN TiopTal yla va. amodpeuxBel n
urtepBeppuavon.

e ‘Otav tonobeteite 10 pAdL OTO E0WTIEPLKO,
BeBalwbeite OTL TO TEPUA VAL OTPALLEVO TIPOG T
EMAVW KAl OTO TH{oW HEPOC TNG KoWOTNTAC. To padt
TIPETIEL VAL LETTL TEAELWG LECOL OTNV KONOTNTAL.

e MPOEIAOMNOIHZH: Mnv okemMAlETE TO TOXWHLATA
Tou GoUpVOU HE QAOUULVOXOPTO 1 TIPOOTATEVUTIKA
Liag xpriong mou dlatiBevtal amod Ta KATOOTAUATA.
To aAouplvoxapto N omotodnmote AAAO
TIPOOTATEUTIKO, OTAV €lval o Aueon enadn LE TO
Beppd oudATo, UTIAPXEL KivOuvoc va ALWOEL Kal va
KATAOTPEPEL TO OUAATO TWV EOCWTIEPLKWY
TOLWHUATWV.

e [TIPOEIAOMOIHZH: Moté punv adatpeite To AdotL o
NG IOPTAG TOU GoUpVOoU.

e [TIPOZOXH: Mnv avayepilete o KATW PEPOC TNG
KOLAOTNTAC ME vEPO KATA TN OLAPKELA TOU
LayelpEpatog n otav o poupvog eival (eoToc.

e Aev analteital kapia mpodobBetn
€VEPYELD/pLBLLLON yLa TN AtToupyia TNG CUCKEUNG
OTLC OVOLLQOTIKEC CUXVOTNTEG.
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1. levikeg odnyiec

2aG EVXAPLOTOULE TIOU EMAEEQTE €Val QIO T TIPOIOVTA UAG. M va EXETE TA KOAUTEPA QTOTEAECUOTA E TOV
doupvo oag, Ba TPEMEL Vo SLABACETE TIPOCEKTIKA QUTO TO EYXELPISLO 08NYLWVY XProng Kat va To GUAAEETE yla
peMovTkn avadopd. Mptv TomoBeTroeTe ToV HoUPVO, ONUELWOTE TOV GELPLAKO ApLOO ETOL WOTE VAL UTIOPELTE Vo
TOV SWOETE OTO TPOCWTTLKO TNG UTTNPECLAG EEUTINPETNONG TTEAATWV EAQV TIPEMEL VA YIVEL pia eTiloKeUr.  AdoU Exete

adpapéoet

Tov doUpvo amo TNV cuckeuaaia Tou, eAEYETe OTL Sev €xel TTABEL {NLA KATA TNV SLAPKELX TNG LeTadopds. Eav
€xete omoladnmote audlBoAlQ, PNV XPNOLWLOTIONOETE ToV GOUPVO KAL ETUKOWWVACTE HE €Va TILOTOTIOWNEVO
TEXVIKO YLt OUBOUAEC. Kpatrnote OAa Ta UAKA TNG CUOKEUAGLAG (TAQOTIKEG OAKOUAEG, TIOAUOTEPIVEG, KapdLd)
pakpld ard madld. ‘Otav avaBel o Goupvog yla Tpwtn $opad, Uropel va epdavioTtel évtovog kamvog paldl pe
HupwdLA, 0 omoiog mpokaAelTtal ard TV KOAAQL TTOU UTTAPXEL EMAVW OTA LOVWTIKA Aaiotal tou TieptBEAOUY Tov
doupvo Ta omola Bepuaivoval yla mpwtn Gopd. Autd eival amoAUTwG GUCLOAOYIKO Kal, GV eudavioTel, Ba
TIPETEL VL TTEPLUEVETE VAL SLaAUBEL 0 kartvog Tpty ToroBetroete Gaynto péoa otov houpvo. O KATaoKeUAoTHC Sev

dépel kapia amoAUTwG euBUVN o€ MEPMTWON ToU SgV TNPOVVTAL OL 0SNYIEG TIOU TIEPLEXOVTAL OE AUTO TO £yypado.
ZHMEIQZH: oL Asttoupyiec Tou doUpvou, oL IBLOTNTEC Kal T AfecoUAp ToU TiEplypadovtal o autd To eyxelpidlo Ba dtadépouv, avaloya e TO LOVIEAD TIOU EXETE

QyOopAoEL

1.1 Evéeiteic aopaAeiac

BuKOpUCTOBYITE AYXOBKY /IMLLIE 3@ NPU3HAYEHHAM, @ CaMe A4 NPUTOTYBaHHA
iXi. byab-AKke iHWe BWKOPWUCTAHHA, HanpWKaag, AK Axepena Tenna, €
HenpaBMAbHMM Ta BiANOBIAHO Hebe3neyHMM. BUPOBHUK He Hece
BiINOBIZAANbHOCTI 33 ByAb-AKy LWKOAY 3anoaisHy BHACAIAO0K HempaBWabHOTO,
HeBIZANOBIAHOIO Y HEPO3YMHOTO BUKOPUCTAHHA Npuaaay.

BUKopUCTaHHA Byab-AKOTO eNeKTPUYHOTO Npuaaay nepeadadyae 40TPUMaAHHA
OeAKNX GyHAAMEHTaNbHUX NPaBU:

1.2 HAEKTRIKN Ao PAAEIT

- HE TATHITb Kabenb KMBNEHHSA, LoD BUTATHYTU BUIKY 3 PO3ETKM;

- He TOpKanTecs Npuaay BOIOrMMU YU MOKPUMM PyKamum abo Horamu;

- AK NPaBWO, He PEKOMEHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATY aflanTepu, PO3ranyKysaui
Ta NpoL0BXKyBaYi;

y BUNAZKY HeCrnpaBHOCTI Ta/uM HeBiANoBIAHOT POBOTH, BUMKHITL Npuaag, i He
HamaraiTecs BiApeMOHTYBaTK 1OTO.

ZIFTOYPEYTEITE OTI OAEX Ol HAEKTPIKEZ ZYNAEZEIZ FINONTAI AMO ENA
HAEKTPOAOTIO'H MIZTOMNOIHMENO TEXNIKO.

To kaAwbLo Tpododoatiag e To omolo cuvdéetat o GoVPVOG TIPEMEL val TANPOL TLG
npolmoBEcoelg g Loyvouoag vopoBeoiag otnv xwpa tomobétnong. O
KOTAOKEUQOTNG Sev GEPEL Kapla amoAUTwE eubuvn yla TUXOV (LA TIou €XeL
TPOKANBel amod pn tpnon autwv tTwv odnywv. O ¢olpvog TMPEMEL va elvat
ouvdedepgvog ae pla apoxn NAEKTPLKOU PEVMATOC ME YEWWHEVN Tipilal Tolxou N
€va. TIOMaAO aodaAel0SLaKOTTTN, avaloya e TNV LoxVouoa vopoBeoia otnv
Xwpa TomoBétnong. H tpododooia Tou NAEKTPKOU PeVUATOC Ba TPEMEL va
TPOOTATEVETAL HE KATAANAEC AOPAAELEC KO T KOAWSLAL TTIOU XPNOLUOTOLOUVTAL
TIPEMEL var €x0ULV SlATOWN N omola var gyyudtal TV owotr tpododoaoia tou
doupvou.

ZYNAEZH

O ¢doupvog tpododoteitarl pe eva kadwdlo Tpododoatiag o omoio Ba mpEmeL va
elvat ouvdedepévo povo pe pia mapoxn NAekTpoU peupatog pe 220-240 Vac 50
Hz petaty twv Gpacswv N petald tng dAaong kat tou oudétepou. Mpv ouvdebel o
$oUPVOG LE TNV TIAPOXT) NAEKTPLKOU PEVHOTOG, EIVAIL CNUAVTIKO VoL EAEYEETE:

- TNV TAON TIOU UTTIOSEIKVUETAL ETIAVW OTO OPYAVO LETPNONG,

- TNV puBLLEN Tou aodAAELOSLAKOTTTN.

To kaAwdlo NG yelwong Tmou cuvEEeTal oTov aKPOSEKTN yelwong Tou doupvou

1.3 Yrobeigelc

TIPEMEL VA €lval oUVEESEUEVO e TOV OKPOOEKTN TNG Yelwong TG Mapoxng
NAEKTPLKOU PEUUATOG,

NPOEIAONOIHZH

Mplv cUVOETETE ToV GOUPVO LIE TNV TTOPOXH NAEKTPLKOU PEVLATOG, {NTNOTE Qo €va
TUOTOTIOUNEVO NAEKTPOAOYO Val EAEVEEL TNV CUVEXELX TOU AKPOSEKTN TNG Yelwong
NG TAPOXNG NAEKTPLKOU peVUATOC. O KATOOKELAOTHC SV GEPEL Koo armoAUTWE
€uBUvn yla TUXOV atuxnuota f AAAa TipoPArpaTa TTPOKANBOUY arod TNV auéAELd
oUvdeong Tou GoUpPVoU LE TOV akPoSEKTN TNG YElWONG 1 amd pia cUVEEDN HE TNV
velwaon n omola €xeL EAATTWOTIKY) CUVEXELQL.

SHMEIQZH: \oyw Tou OTL 0 doupvog propel va TpolmoBEtel Aettoupyia
ouvTAPNONG, KaAo eival va dlatnpeite Stabgoun GAN pia mpila Tolxou £T0L WoTe
va uropet va. cuvdeBel oe autrv o bovpvog dv adalpebel amod Tov XwpPo otov
omolo eival TomoBetnuévog. To kaAwdilo Tpododoaiag mpemel va avikabiotatat
UOVO Qro TPOCWTTIKO TNG TEXVLIKNAG UTINPECIOG 1 amd TEXVIKOUG UE QVTIOTOLES
TUOTOTIOL OELG.

‘Otav elval oBnotdg o doUpvog Pmopet va uTtdpyeL éva aoBeveég dwe yUpw armod Tov

KEVIPWKO KUpLo Slakdmtn. Autod eival amoAuta ¢ucloAoyko. Mropel va ofnoet
armAd yupilovtag avamoda tnv mpila TG CUCKEUNG 1 aAAAlovTag BEon UETOLY Twv
akpodekTwy Tpododoatiag.

Metd amoé kdbe xprion tou dovpvou, évag eAdLoTog kaBaplopog Ba Slatnperoet
Tov HoLPVo eVTEAWG kaBapo.

Mnv OKeMAlETe TO TOWHATA TOU GOUPVOU LE CAOUULVOXOPTO 1| TIPOOTATEUTIKA
plag xprong mou SlatiBevial amd ta KATAoTAMOTA. To aAoUULVOXOPTO N
orolodnmoTe AAO TPOOTATEUTIKO, OTav elval o€ dueon emadr Ue To Bepuod
OUGATO, UTIApPXEL KivOuvog va AlWOEL Kal va KaTtaoTpéPel TO OUAATO Twv
E0WTEPIKWY TOLYWHATWV. N va TpoAdBete umepBoAkd Aépwia Tou poUpvou oag

1.4 BCTOHOBAEHHS

€ QTOTEAEOUA EVTOVOUG KOTIVOUG KAl UUPWOLEG, 0OG OUVIOTOUHE VO NV
XPNOWOTOLElTE TOV doupvo oe TIOAU uinAn Beppokpacia. Eival kaAUtepo va
mapatelvete Tov Xpovo Pnoiuatog kal va XapnAwoete Alyo tnv Beppokpaocia.
SUMMANPWHATIKA PE T AfECOUAp TOU TtapExovtal Mall pe Tov dolpvo, oag
oupBouleVoupe va xpnolwlomoleite povo Silokoug kat dopues Ynolpartog
aVOEKTIKES 0€ TTOAU UPNAEC Beppokpaaieg.

O kaTookeuaoTnG Sev €xeL Kapla umoxpéwan va kavel tnv tormoBétnon. Eav
XPELAeTAL N TIAPOXN UTIOOTAPLENG TOU KATAOKEUAOTH LA TNV ETULOKEUH BAABWV
mou €xouv mpokUPel and AavBacpévn tomoBETnon, auth n mapoxn
uTooTNPLENG SeV KAAUTITETAL Ao TNV gyyunan. MNpémetl va akoAouBouvtal ot
odnyleg tomoBétnong yla motonolnpévo emayyeApatia. H AavBaouévn
TonoBétnon propei va mpokaAéoel BAGRN N Tpaupatiopd o avBpwroug, lwa
i avtkeipeva. O kotaokeuaotng dev propel va BewpnBel umoloyoc yla

Tétoleg BAABEC A TPAUUATIOUOUG,.

O doupvoc unopei va Bploketatl povo WnAd oe pia otAAN. Mptv amd Ty otnpLEn
TOU, TIPETIEL VA GLYOUPEUTE(TE OTL UTIAPXEL KAAOC EE0EPLOUOG OTOV XWPO TOU
doUpvou Tou Ba emtpéPel TNV owoTrH KuKAodopia Tou agpa Tou amatteitat
yla TNy Pun kat TNV mpooTacia Twv E0WTEPIKWY LEPWV. KAVTe Ta avolypata
mou mpoodlopilovtal otnv teAeutaia oelida avaloya pe Tov TUTO
TomoBétnong.

1.5 Alaxeiplon ammopEIUATWY KAl TTOOOTACIA TOL TTEQIRAANOVTOC

AUTH N CUCKEUN €XEL oAUavan clpbwva Le Tnv Eupwraikr Odnyia
2012/19/EU oxetikd pe Ta amopAnta el8Wv NAEKTPLKOU Kot
nAektpovikol efomopol (WEEE). H WEEE mepihapBavel téco
puUTIOYOVEG oUGleg (oL OToleg UTOPOUV va €XOUV OAPVNTIKEG
EMUTTWOELG 0TO TEEPBANOV) 000 Kal Bacika eéaptnuata (ta omola
urmopoUv va xpnowomnoinBouv kat maAL). Eival onuavtikd va
urtodovtal ta WEEE o€ GUYKEKPUUEVEG ETIECEPYOLEG ETOL WOTE VAL
adatpovvral Kot va. amoppirrovtat OAa Ta punoyova otolkeia. Ta dtopa prmopouv
va Stadpapaticouv anuavtikd poho otnv e€aodpaiion otLta WEEE ev

Ba aroteAéoouv Eva ZATnUa yla To TepBAAov, elval amapaltnTto va akohouBeite

LEPLKOUG BAGIKOUC KAVOVEG:

-t WEEE Sev Bat mpérmet va avTETWITi{ovVTal v OLKLOKA QIOpPLUUATa,

- T WEEE Ba mpémel va petadépovtal oTiG IOIKEG TIEPLOXEG OUAAOYNG TOU
Slaxetpiovrat armo Tig SnoTikd cUBOUALO i ard e€0UCLOSOTNEVEG ETALPELEG.

J€ TIOMEG XWPES, UMOPEL va UTapXouV SLUBECUEG OUAOYEG Qo To omtiTial yla
peydha WEEE. ‘Otav ayopalete pla kawvoupyla oUOKEUH, N TOAA Uropel va
emotpadel oTov MWANT 0 omolog O Omolog TPEMEL va TNV TIOPAAGBEL XWPIg
Xp€wan og pia avatoyia pia pog pia, ebdoov n cuokeur) autr elval LGOSUVAOU
TUTTOU Kl EXELTIG (OLEC AELTOUPYIEC UE TNV TIAPEXOUEVN GUCKEUN.
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E=OIKONOMHZH KAI ZEBAZMOZ ZTO NEPIBAAAON

‘Orou eivat epktd, amodUyeTe Ty IPoBEPHAVON Tou GoUpVou Kat pooTtabeite mavTa va Tov YeETE. AvolyeTe TNy TtopTa Tou hoUpvou 000 To SuvaTov AydTepo CUXVA,
ylatt Staokoprtiletal n Béppavon arnd tov BdAapo kdBe Gopd mou avolyeL. Ma pia GNIAVTLKY €E0IKOVOUNGCN EVEPYELAC, OBAVETE Tov GoUPVO HETALY 5 kat 10 AETTTwv Tpwv
ortd TOV MPOYPOULOTIOUEVO TEPOTIOMO TOU XPOVOU UAYELPEUATOC, KOL XPNOLLIOTIOLELOTE TNV BEPUOTNTA TTOU aMopEVEL TNV orola e§akoAouBel va Snoupyel o dovpvoc.
KaBapiote kabapég TG TOLHOUXES KABPES KOl WOTA TOMOBETNUEVEC OTIG BETELG TOUG, yLa va arodUyeTe Staduyn tne Bepudtntag 6w arnd tov BaAapo. Edv éxete pohdL
TIOPOXNG HE VUXTEPWVO TWOAOYLO, TO TPOYPAUUA "KABUCTEPNEVOU LOYELPEUATOG" KAVEL EUKOAOTEPN TNV EEOLKOVOLINGN EVEPYELQS, UeTadEpovTac TNV évapén Tng
SLadKaclag HOYELPEUATOG TNV WP TIOU LOXUEL N LELWUEVN XPEWOT.

2. Meplypadr TOL TTEOIOVTOC

2.1 Emokomnon

1. MNivakag eAéyyou

2. Ogoelg padt

(mMAeupko cuppatvo

KaAwdLo edv mepAapBavertal)
3. MeTaAAkn oxapa

4. Pi€te tn Aekavn

5. Avepotnpag (miow amo tnv
TAGka YaAupBa)

6. MNopta poupvou

2.2 AEeoouap (avaAoya PE TO UOVTEAO)

1 Aoxgio cLAOYAC 3 NMAevPIKA TIAEYpaTa

= 11 =5

— S —

JUAAEéyeL ta umoAelppata ta omoila otdlouv katd tnv dlapkela  Bploketal Kal oTig SU0 MAEUPES TNG KOAGTNTAC TOU GOUEVOU. SUYKPaTEL
Tou PNnoilatoc TV TPodwV EMAVW OTIC OXAPEG. TLG LETOAKEG OXApEG KaL Ta Soxela GUAOYNG.

2 MeTaANIKT) oxdpa

Juykpatel doppeg Ynotpatog kat tadLd.

2.3 Xpnon yia TTpwTN popd

MPOKATAPKTIKOZ KAGAPIZMOZ

KaBapiote Tov doUpvo TpLv TOV XPNOLUOTIOLNOETE yLa TPWTN GOPA. ZKOUTIOTE TIG EEWTEPIKEC ETULGAVELEG LLE VA VOTIOMEVO LaAaKO Ttavi. MAUVETe OAa ta
agecoudp péoa atov hoUpvo Kal okouTtioTe e éva SLaAupa (eoTol vepoU kal katdAAnAou kaBaploTikol uypou. Pubuiote tov adelo dolpvo otnv
HéyLoTn Bepokpacia KaL adroTE TOV AVApUEVO YlaTeP(Tou 1 wpa, auTd Ba adalPETELTUXOV UTIOAEUTOUEVES LUPWELEC TNG KALVOUPYLOG CUCKEUNAG.
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3. Xpnon 1oL GoLEVOL (AVAAOYA UE TO POVTEAO)

3.1 Meprypagn mTivaka eAeyxoL

200
175

1. Awakomeng emloyng Beppootdtn

2. Auyvia ofjpatog Beppootdtn

3. KAeldwpa yla matdla

4. XpOVOC HOYELPELATOC

5. Epdavion Beppokpaciag r poAoylou
6.'EAeyxol puBuLong 08dévng LCD

7. Nemta Aemtd

8. PUBpon pohoylov

9. Auyvia orjpatog Wifi

10. Kouprl ermhoync Aettoupylag

MPOEIAONOIHZH: H mpwtn EVEPYELO TIOU TIPETEL VAL EKTEAECTEL META TNV TOTOBETNON TOU
dolpvou i petd t Srakomh tng tpododooiag pevparog (auto sival yvwotod 6tL n 006vn
ntaAAGpevo Kat Seixvel 12:00) pubpilet tn owoth wpa. H kdtw Se§Ld evéetktikn Auxvia LED
avaBoofhveLtavtoypova ().

* PuBuiote tnv wpa pe ta kouprua "-" "+,
* Nathote to mMAfiktpo Menu (Mevou) r epipevete 5" katto poAdt Ba puBpuiotet.

MPOZOXH: O doupvogBa AeltoupynoeL LOVO yLa T pUBHLON TOU POAOYLOU

NEITOYPTIA

MQz XPHZIMOMOIEITE

MQ> NA ANATOPEYETAI

TI KANEI

2HMEIQ>H

KAEIAAPIA

&

o HAettoupyia aodaietag yla ta maidii
evepyoroleltal ayyilovtag To otoyelo
Set (PuBuion) (+) ywa touldxwotov 7
Seutepolenta. AmMd autr T OTUA
KABe ANAN Asttoupyia KAEWBWVEL Kal N
0006vn Ba avapooPrivel ava 3 Sgut. TV
évbelén STOP (AIAKOMH) kat t™n
PUBLLOHEVN WP BLAKOTTTOEVA.

® ATO TN OTLYUr) QUTH KoL LETA, OAEG OL
AM\eG Aettoupyieg elval KAEWOWEVEG, N
Auyvia LED Tou KAEWOWHATOC yla bt
avaBel, n 0Bdévn Ba avaBooPrvel
"STOP" kat katd Stacthpata Ba
eudavideTal n wpa

e H Aewroupyla maldikn kAedapla
arnevepyomoleital ayyilovtag to
touchpad Set (+) ava yia toulaxiotov
5 SeUTEPONETTALATIO TN OTlUr QUTH
ONeC oL Aettoupyieg elvat emNEEeg
gava.

e ATO TN OTWYMA QUTH KAl WETA, N
Auxvia LED tou kAeldwpatog yla
TSl oBrVeL kal OAeG oL AetToupyieg
elva Eava emEE e,

AEMTO
OPONTIZON

QO

o MEOTE TO KEVTPLKO KOUUTTL 3 dopEg
e Moatriote ta mMkTpa "-" "+" yua va
puBpicETE TOV amALTOUEVO XPOVO

o AneAeuBepwoTe OAQ TA KOUMTLA

*MOALg TapéABeL 0 XpoOVOG TNG
puBULoNG, evepyomole(Tal NYNTIKOG
OUVAYEPUOG. AUTOG O CUVAYEPHOG
OTOATA QUTOUOTA, OAAG pmopeite va
TOV OTQUOTACETE QUECA TOTWVTOG
0ToL0SHTIOTE MARKTPO.

¢ AkoUyetal EUrvnTrPL 0To TEAOG TNG
KaBoplopévng wpac.

¢ Kata t Sdpkela tng Sladikaotag,
otnv 006vn gpdaviletat o uTGAOUTOG
XPOVOG.

e Erutpénel tn xprion tou ¢olupvou wg
gurvntiipl (Ba pmopouoe va evepyorotnBet
elte pe ™ Aettoupyia Tou dolpvou eite
Xwplg T Aettoupyia Tou poupvou)

XPONOZ
MATEIPEMATOZ

e EmiAéfTe TN Aettovpyla
HQYELPEUQTOC E TOV TIEPLOTPOPIKO
Slakontn Aettoupylag tou doupvou
Kat tnv embuunth Bepuokpaocia
LQYELPEUQTOC LE TOV TIEPLOTPOPIKO
StakomTn Tou BeppooTdTn.

 MEOTE TO KEVTPLKO Kouprti 1 dopd

e Matnote Ta koupmua =" n "+" yla va
puBuicete tn SLdpkeLa TNG
HayelpEépatogmou amatteltat

* AP oTE OAQ TA KOU UL
SHMEIQIH: Edv o ¢doUpvog eival
QrEeVEPYOTOLNUEVOG 1 N Auxvia
Aettoupyel, n Aetoupyia xpovikou
TIPOYPALUATIOHOU HOYELPEUATOG SEV
Aettoupyel.

e MatAote onMolodATIOTE KOUUTL yla
Vol OTQUATACETE TO onpa. MiEoTe To
KEVTPLIKO KOUWTTL YL VoL ETUOTPEWETE
otn Aettoupyia poAoyou.

o ETUTPENMEL TNV TIPOETIAOYN TOU XPOVOU
HQYEPEUQATOG TIOU amauteltal yla Ty
€M\eYEVN cuVTayN.

e Mo va eléyéete MOOO XPOVLKO
SLaoTna adrveTe va TPEEEL, TIOTIOTE TO
TAARKTpo MENU 1.

e M va tportonotoete / aAAEeTe v
mpokaBoplopévn wpa TLECTE TaA
TAAKTpa MENU ko "-" "+,

*3T0 TEAOG TOU TPOYPAUMUATOG, TO
TIPOYPOUHO HETASIOEL 3 TPOELSOTOINTIKA
onpata kat n évéel&n End (Télog)
epdavitetat otnv 086vn.

PuBpiote To SlakomTn emloyng Asttoupyiag
otn Béon "0" ywa va emavéNBete otn
Aettoupyia poloyLlou.
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AZYPMATOI NAPAMETPOI

Baotkod |IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Zwvn ouxvothtwy [MHz] | 2401-2483 2402-2480
Méytotn Loxug [mw] 100 10

NAHPOMOPIE: NPOIONTOZ MA AIKTYAKO EZOMAIZMO

o Katavahwaon evEPYELAG TOU TTPOIOVTOC O KATAOTAON AVALOVAG LECW
SiktUou edv elval ouvdedepéveg OAeC oL BUPEG evoUpuaTou SIKTUOU Kal
OAeG oL BUpeG aoUppatou SikTUou elval evepyomolnpéveg: 2,0 W

Tpomog evepyomoinong tng BUpag aclppaTov SiKTUoU:

e EGv n Auyvia WiFi avaBooprvel onuaivel otL n povada WiFi gival
EVEPYOTTIOLNEVN.

e EQv €xete ndn eyypadel: evepyomolote to kouprni oto WiFi On.
e EQv Sev €xete eyypadel: akohoubnote tn Stadikacia eyypadng.

Tpomnog anevepyornoinong thg OUpag acuppatou Siktvou:

e Eav to kaAwdilo WiFi elval amevepyomolnuévo, onpaivel 0Tl n povada
WiFi elval amevepyomounpévn

e EQv 0 $oUpvog elval eyyeypapEVOG: yuploTe TO KOUUTIL oTn B€on
enavadopag WiFi kaL otn ouvéxela otn Béon Anevepyormnoinon evtog 30
OEUTEPOAETTWV.

e EGv 0 doupvog Sev eivarl eyyeypappévog, to WiFi eivat
QTTEVEPYOTIOLNUEVO.

Evypadn $ovpvou otnv epappoyi

3TO SMARTPHONE
BrApa 1
* Afin g edappoyng hon.

Brjpa 2
e Juvbebeite 1 eyypadeite.

EQRGOT YOUR SIGH
PASSWORD! e

Bripa 3 , , , Select your appliance
° HpOOGEOTE UL vea CUOKEUN category
C-’ Washer Dryer
[
—  Fridge
P9 ovwen

BApa 4
® JapwoTe Tov KwdkO QR 1| elocayAyeTe TOV GELPLOKO aplOpO.
Tell us your appliance
serial number

e Chach yor specihc el o e Eﬂ% iy

mhere ta feel 1t

Tell us your appliance
serial number

Tpdte £5W TOV OELPLAKS APLOUO TaG YL
peMovtkr avadopd.

2TH ZYZKEYH

Brpa 5

¢ EvepyomoLnoTe TO KOUUTTL AElToUpyLWY
LQYELPEUATOG OE EVA TIPOYPALLLLA

(Oxt oto "ehadpu" 1 oto "0").

BE)

reset

46

BAua 6

e [UploTE TO KOUUTTL AELTOUPYLWV OTO
nipoypappa WI-FI RESET kal mepluévete
30 Seutepolernta.

%))) %)))

res

RN

(R BR%C

BAua 7

e ‘Otav n Auvia LED tou WiFi apxloet va
avaBoofrvel, punopelte va ouvey(oete
oUleuEn EVTOC 5 AEMTWV.

Katdotaon thAexelplotnpiou

BAua 1
e [upioTe TO KOou i oto mpoypappa WI-FI.

EE)

resel

46

Brjpa 2
¢ H Auyvia LED tou WiFi avaBel.

Me to mapov, o ‘Outhog Candy Hoover Group Srl d6nAwvel OTL 0
paSL0eEOTMALOUOC cuppHopdwWveTaL pe tnv odnyia 2014/53/EE. To mArpeg
Kelpevo tg dSAwong ouppuopdwonc EE eival Stabéatpo oto Stadiktuo otnv
akdAouBn SlevBuvon: www.candy-group.com

3.2 Xprion TnG AsItoupyiag aTuou

H Aettoupyia atpol oog eTUTPEMEL VAl EXETE KOAUTEPN Lypacia KATd Tn SlapKeLla

TOU KUKAOU HOYELPEUATOG. JUVIOTOUE TNV EVAAAAYT TOU HOYELPEUATOG OE ATHO

UE TO Mapad0oCLaKko Hayelpepa. ZUVIOTOUE TNV EVAAAQYT TOU UAYELPEUATOG OE

ATHO pe To apadoaotakd payeipepa. MPOEIAOMOIHZH: Kivéuvog eykauHatwy Kat

TPOKANONG {NULAG OTN GUOKEUN.

O atudg mou ame euBEPWVETAL UTTOPE( VA TIPOKAAETEL EYKAU LATAL:

¢ META TN XPNON TNGAETOUPY{OC LAYELPEUATOG UE ATUO, AVOIYETE TPOOEKTIKA TNV

TOPTA TOU GOUPVOU WOTE VA AMOPUYETE KATIOLOV TPAU LOTIOUO.

1. Avoi€te Tnvopta tou povpvou

2. Tepiote 1o Kdtw PEPOG TNG KOOTNTAG e 150 ml vepd, To péyioTo. lepiote o

KATW HEPOG TNG KOAOTNTAG LLE VEPO LOVOV OTAV 0 GOV PVOG elval KpUOG,.

3. TomoBeTAOTE TO GayNTO GTN CUCKEUN KL KAELOTE TNV TIOPTA TOU doUpvou.

4. PuBuioTe Tn AeToupyia TTOU TIPOTIUATE VLA TO LaYEIPEUQ LE ATUO. ﬂ; & m:w

5. MeplotpéPte To SLakdmTn TNG BepUoKpaoieqyla va eTUAEEETE pat Beppokpaoia.

6. MepLUEVETE TTEVTE AETTTA yLa TNV TTPOBEPAVON. ITN GUVEXELA TIOTAOTE TO KOULTTL

ToU poUpvou aTpoU. To koupmitou Goupvou atuol Aettoupyel pe T Aettoupyla.
88

MPOZOXH: Katd tn SLdpKEL TOU AYELPEUATOG N OTAV 0 poLpvVOG elvalleaTdg, Unv

VEUIZETE TO KATW HEPOG TNG KONOTNTOG UE VEPOD .

7. TlaL vaL QIeVEPYOTIOLOETE T CUOKEUN YUPIOTE TOUG SLAKOTTEG AelToUpyiag Kat

Bepuokpaociogotn B€on undév.

8. ATTOLaKPUVETE TO VEPOS Ao TO KATW HEPOG TNG KodTNTag. KaBapilete To ioko

OTAAAENG LETA aTtO KABE KUKAO payelpépatos. Kabapilete To Sloko oTaAaEng HeTa

amd kabe kUKAO payelpépatog. Avatpeéte oto kebdhawo 4.1 ya TG odnyieg

kaBaplopou.
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3.3 TpOTT0I A&ITOLPYIAG YNTIPATOG

Erttloyéag
Aettoupyiag

T°C
Mpotewopevn

T°C
EUpog

Aetrtoupyia (eéaptartal ano to povréAo tou @ouUpvou)

S

ANAMNNA: Avoiyel to dpwg Tou poupvou.

©

0

ZENAFQMA: Otav o emloyéag Bpiloketal oe auth tnv Béon: o aveplotipag otéhvel agpa os Beppokpacia
Swpatiov yUpw amd ta katePuypéva TPOPLUA £TOL WOTE va EEMaywvouv péoa oe Alya Aemtd, xwpig n
TEPLEKTLKOTNTA TWV TPOPIHWY O€ TIPWTEIVEG VoL aAAGTEL ) va cANOLWVETAL.

180

50 + MAX

MATEIPEMA ME ANEMIZTHPA: ZuvioTtdtal va Xpnolomoleite autr tn Aettoupyia ylo mouAepikd, YAUKA, bapia
Kat Aaxavikd. H Beppodtnta StetobVeL oTa TpOGLULA KOIAUTEPQ KOL LELWVOVTALTOGO 0 XPOVOG LAYELPELOTOG OCO Kot
0 Xpovog poBéppavong. Mropeite va payelpelete Sladopetikd haynTtd TautoXpova, Le thv idla mpostoacia
N xwpic, oe pia f} meplocotepeg BEoeLG. AuTh N HEBOBOG LAYELPEUATOC TIPOOPEPEL OUOLOMOPDN KATAVOUH TNG
BeppodTnTOC KALOLLUPWSLEG SEV avaplyvUuovTal.

Adriote mepinou €k AeTTA MOPATAVW TA TPOD LA OTAV LOYELPEVOVTALTOUTOXPOVA.

180

50 + MAX

MATEIPEMA ME ANEMIZTHPA + ATMO?Z: O {eotdg aépag SlavéeTal o€ OAa Ta emineda, kABLOTWVTAG TN TNV
16avikn Aettoupyia yla va poyelpéPete S1adopeTIKA GpaynTd TAUTOXPOVA, XWPLG va avapyvUovTaL oL LUPWELEG
touG. EGv matrfoete to kouumi tng Asttoupyiag ATMOZ, n emloyn autr Asltoupyel oe appovia pe tnv
napadoaotakn Beppdtnta, e§aodaiiovrag kat' auto Tov Tpdmo tv BEATLOTN yelon kat udr aAAd Kat opoldpopdo
dolokwua oTa TILATO Oag.

Autr n Aettoupyia eivat tdavikn yia va Pricete opoAlatoeldn, y\uka pe Baon tn payd, Pwuli kot titoa, Kpgag oto
doUpvo kat PdpLa.

190

50 + MAX

COOK LIGHT: Autr n Aettoupyia EMITPEMEL TO HOYEIPEUA HE TILO UYLEWVO TPOTIO, LELWVOVTOG TNV TTOCOTNTA TOU
anattovpevou Aimoug 1 Aadtol. O cuvduaopog Twy BepUAVTIKWY OTOXElwV pe éva KUKAO TIOAMWY aépa
efaodalilel éva télelo anotéAeopa Pnoipatog.

210

50 + MAX

KATQ OEPMANZH + ANEMIZTHPAZ: Xpnotuomoleital n K&tw avtioToon eVw 0 AVEULOTAPAG SLOXETEVEL TOV O€PQ
0TO ECWTEPLKO TOU povpVoU. AuTH N Asttoupyia eivat tdavikn yla va éxete {OUUEPES TAPTEC, GAQVY, KLG KAL TIATE.
ATOTPEMEL TO $aynTO amd TO VO OTEYVWVEL KAl SLEUKOAUVEL TAL KEWK, TN QUUN Yl Pwpl kat dAAa dayntd mou
payepevovtalotn Baon tou poupvou va GoucKWOoUV.

TornoBetrnote to payntd oto padLmou BplokeTalotny Lo xapnAn okaia.

210

50 + MAX

KATQ OEPMANZH + ANEMIZTHPAZ + ATMOZ: To kdtw Oeppavilkd otolxeio xpnowlomoleital pall pe tov
QVEWLOTAPA Yl va KukAodopei tov aépa péoa oto dpoupvo. MNa tnv mapaywyn atpov, eival anapaitnto va
npooBéoete 150 ml vepol otnv kKodtnta kat va replotpéPete tn Aafn yia va tebei o autr tn Aettoupyia. H
erloyn atpoU padl pe To KAtw BepavTiko oTolXelo KaL ToV avepulotnpa, e¢acdaAifouv tn TEAELQ SLOYKWON KoL TO
téhelo Yoo oto PwpLi.

220

50 + MAX

JYMBATIKOZ ®OYPNOZ: Xpnotomotlovvtal Kat n mavw Kot N Katw avtiotaon. MNpobepudvete to ¢poupvo yla
niepinou 10 Aemtd. Eival ldavikn Asttoupyia yia ta mapadootakd Pntd kot yia WAoo YAUKWY Kabwe Kat ylo va
payelpePete KOKKwa Kpéata, Yntd HooXdpL, apviclo Umouty KuvAyy, Ywpi, dayntd KaAuppévo e
ahou pvdxapto kat GUANa LU NG, ToroBetrote To dpaynto oe padLoe pecaio UPoG.

220

50 + MAX

ZYMBATIKOZ ®OYPNOZ + ATMOZ: T6GO0 TO €MAVW 000 Kol TO KAtw Beppavtkd otoxeio Ba evepyomoinbouv
XPNOLUOTIOLWVTOG TO VEPO HECA OTNV KOWAGTNTA yLaL TNV Tapaywyn atpou. Eival anapaitnto va npoocbéoete 150
ml vepd otnv ko\otnta kat va meplotpéPete tn AaPr ywa va tebel o autiv tnv opoloyevh amnddoon
HOYELPEUATOG.

230

50 + MAX

TKPIA: xpnotpomnotote tn Aettoupyia yKpLA Le TV mdpta KAELOTH.

Xpnotpornoteitat pévo to mavw Beppavtikd otolxeio kat propeite va pubuioste tn Beppokpacia. Névte Aemtd
npoBépuavong eivat apKeTA yla va ivat To ykpA €towo. H emtuyia eivat eyyunuévn yia mowkiAieg Yntwv
KPEATWV OXAPAG, GOUBAGKLA KaL TILATA OYKPATEV. Ta AEUKA KPEQTA TIPETIEL TTAVTA VO TOTIOBETOUVTAL O KATOLN
anootaon amnd to BepUAVTIKO OTOLKELD, 0 XPOVOC HaYELPENATOG eival Aiyo peyaAiTtepog aAAd Tto kpéag Ba sivat
Lo {oupEPd. Mrmopelte va TOMOBETHOETE KOKKWVA Kpgata Kot GLAETa Paplol otn oxdpa pe To Sioko cUANOYNAG
LVYPWV aro katw. O poUpvogExeLSU0 BECELGYKPLA:

Tkp\: 2140 W Mrndpurnekiou: 3340 W

220

50 + MAX

MITZA: Me auth n Aettoupyia avakukAwvetal Beppog aépag péoa otov doupvo yla va eéaodaliost téhelo
QITOTEAECHLOL YLOL TULATOL OTIWGE THTOOL 1 KELK.

WIFIENEPIO: O poupvogenutpéneLtn ouvdeon wifi.

%))) 2))) @

res

WIFI ENANA®OPA: ETUTPENEL TNV EMAVEKKIVNON TG oUVEESNG Wifi.

* AoKlpaopévo oUpdwva pe to mpotuno EN 60350-1 yia toug okomoug TG SAAWONG KATAVAAWGNG EVEPYELAG KAL TNG EVEPYELAKAG KAGONG
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4, KaBapIopog kal cuvTnenon ¢povPVOL

4.1 TevikEC 06NYiEC yIa TOV KOBAPIoUO

O KUKAOG {WNG TNG CUCKELNG UTOPEL VAL ETIEKTADEL HECW TOKTIKOU KABaPLoUOU.
MePLUEVETE PEXPL VA KPUWOEL 0 GOUPVOG TIPLV KAVETE OTOLECOATIOTE £pyasieg
XElpokivnTou kaBaplopou. MOoTé PNV XPNOLUOTIOLE(TE QTIOPPUTIAVTIKA HE
KOKKOUG, cUpua Kabaplopol f atxunpd avtkelpeva yla tov kabaplopo, 1ol
WOTE va Unv TpokAnBel avermavopbwtn {nuia ota EMOUAATWUEVO LEPN.
XPNOLLOTIOLNOTE UOVO VEPD, CATOUVL ] OIOPPUTIAVTIKA UE BACN AEUKAVTIKA
(appwvia).

F'YAAINA EEAPTHMATA

Koo eivat va kaBapileTe To TAWL TNG TTOPTOC LE amoppodnTiko xapTi koulivag
LETA o KABe xprion tou dpoupvou. Ma va adpatp€oTe Mo EMIHOVOUC AEKEDEC,
UTOPELTE VA XPNOLLOTIOLAOETE VA POUYYAPL VOTIOUEVO PE KABAPLOTIKO, KOAX
OTUUMEVO, KaLva EETAUVETE UETA [UE VEPO.

TZIMOYXATZAMIOY MOPTAZ

Edv eival Bpwptkn, n tolpouxa uropei va kaBaplotel pe éva ehadpd voTIopEVO

4.2 Asitovpyia Aguactiva

odbouyydpL.

AZEZOYAP

KaBapiote Ta afecoudp pe €va Bpeyuévo adouyyapl e CAmoUVL, TPV TA
EEMAUVETE KAl T OTEYVWOETE: AMOGUYETE TNV XPON QMOPPUTIAVIIKA UE
KOKKOUG.

AOXEIO ZYANOTHZ

Metad amd tnv Xprion tou ykpw\, adalpéote to Soxelo amd Tov doupvo.
AdeldoTe To {g0TO AiTTOG 0€ €va OKEVOG Kal TAUVETE To Soxelo e (eoTtod vepo,
XPNOLLOTIOLWVTOC £Va 0hOoUYYAPLKAL UYPO AImOPPUTIAVTLKO.

Edv mapapévouv umoeipparta Atmoug, BoutrEte to Soxelo pHéoa oe vepod Kal
KaBaplotikd. EVaANaKTIKA, Umopelte va mAUvete to Soyxelo péoa oe éva
TAUVTAPLO TUATWY N VA XPNOLLOTIOLNCETE €va SLaBECLUO OTO EUMOPLO
KaBaploTikd doupvou. MoTe pnv Palete Eava éva Bpwiiko Soxelo péoa oTov
boupvo.

H dladikacia Aquactiva xpnolpomnolet atpd yia va fonBroeL oTny amopakpuvon UTIOAELUUATWY AlTtou ¢ kal Tpodipwy amo To doupvo.

1. Pi€te 300 mlvepou oto Soxelo Aquactiva 0To KATw HUEPOG TOU hoUpvou.

2. PuBuliote Tn Aettoupyia tou ol pvou G STATIKO (: ) A Kdétw () Beppavtrpa

3. PuBulote tn Beppokpacia oto eikoviblo Aquactiva ggg
4. Adnote to mpoypappa vaAettoupyroeLyla 30 AemTa.

5. Metd amo 30 AenTd amevePYOMOLNOTE TO TIPOYPA LA Kat adroTe To GoUpVo VA KpUWOEL.
6.'0tav n ouokeur| elval 6pocepn, kKaBAPIOTE TG ECWTEPLKEC ETILDAVELEG TOU HOUPVOU UE EVOLTIAVL.

Mpoeldomnoinon: Befalwwbeite 6TLn cuokeun elvatl Spooepr) TPV TNV ayyIEETE.

MPEMELVATIDOCEXETE [LE OAEG TIG BEPUES ETULDAVELEG KABWE UTIAPXEL KIVEUVOG EYKOU LATWV.

XPNOLLOTIOLOTE AMMOOTAYEVO I TIOGLLLO VEPO.

1044
|
LeDEx G

4.3 Yuvtnpnon

Oényia yla tnv adaipeon Ko Tov KB opPLoHO TWV AEUPLKWY CYXAPWV

1. AdapEDTe TIG OXAPES TPAPBWVTAG TLG TTPOG TNV KateLBUvVon Ttou delxvouv Ta BEAN (Seite amod kdtw)
2. Mo va KoBaploeTe TG oxXAPEG iTe BAATE TIG LLECQA OE £VA TIAUVTHPLO TILATWY 1 XPNOLLOTIO OTE €V UYPO 0hoUYYApL, eEA0HANLOVTOG OTLLETA EXOUV OTEYVWOEL KOAQ.
3. Metd armd v Stadikaoio kaBaplopol TOMoBETHOTE TIC OXAPES LUE aVTIoTpObN OELPA.
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A®DAIPEZH TOY MAPAGYPOY TOY ®OYPNOY
1. Avoi€te To umpoaotvo mapdbupo.

2. Avoi€te Toug odLykTrpeg Tou epBARHATOC ApBpwang otn SeELA KL TNV APLOTEPH TTAEUPA TOU UTPOOTIVOU TapaBUpou TIELOVTAG TA TTPOG T KATW.

3. Avtikataotrote To mapdBupo akolouBwvtag tn Stadikaoia avtiotpoda.
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KAGAPIZMOZ MONO TOY EZQTEPIKOY TZAMIOY THZ MOPTAZ

1. Avoite Tnv opta tou doupvou.

2.3.4. AodaAioTte TouG pevTeOESEeG, adalpeoTe TIG BISeC Kal adalp€oTte EMAVW LETAAAIKO KAAU LA TPORWVTAG TO TPOG TA EMAVW.

5,6. Abaip€aote to AL, Byalovtag To TPOCEKTIKA armd TV mopta Tou ¢olpvou (EHM: punv adaipeite ortolodnmote A0 TlauLr e€dptnua).

7.3TO TENOC TOU KABAPLOOU A TNG AVTIKATACTOONG, LOVTAPETE ava T e€apTUATA LE avTioTpodn oelpd.

Enavw og 6Aa ta tlapta, mpénelva StaBaletal n évoelen “Low-E” kat va Bploketal oTnV aploTePr MAEUPA TNG TTOPTAG, KOVTA OTOV OPLOTEPO TAEUPLKO LEVIECE. ME
QUTO TOV TPOTIO, N TUTIWHLEVN ETIKETA TOU TIPWTOU T{aptoV Ba eival péoa otnv mopta.
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ANTIKATAZTAZH TOY AAMIMNTHPA

1. AocuvdEate Tov GoUpVo Ao TNV TAPOXH TOU PEUHOTOG.

2. Abatp€ote To YU aALVO KAAL LA, E€BLOWOTE TOV AQUITTAPA KAL OVTLIKATAOTH OTE TOV UE €Vl KALVOUPYLO Aaurttrpa tdiou TUTtou.
3. Adou éxeLavtikataoTabel 0 KALEVOGAQUTTTHPAG, TOTIOBETAOTE VA TO YU AAWVO KAAUpUA.

5. AVTIUETQTTION TTPORANUATRV

5.1 FAQ

NMPOBAHMA

MIGANH AITIA

AYZH

O dolpvocg bev Beppaivetal

To pohoL Sev éxel puBuLoTel

Set the clock

O doUlpvog dev Beppuaivetal

H Aettoupyla payelpépatog kat n
Bepuokpacia dev €xouv pubuLoTel

BeBalwbelte OTL oL pUBLIOELS ElVaL CWOTEG

Aev unapyel avtidpaon tng Stemadng
xpnotn adng

ATHOG KOl CUMTIUKVWGN OTOV THivaKa
Slaouvdeong xpnotn

KaBapliote pe éva mavi pikpoivwy To
mAaiolo Slemadng xprnotn yla va
0ALPETETE TO OTPWLA CULTTUKVWONG
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Veiligheidsvoorschriften

e Tijdens het koken kan vocht in de ovenruimte of
op het glas van de deur condenseren. Dit is
normaal. Om dit effect te verminderen, wacht u
10-15 minuten na het inschakelen van de stroom
voordat uvoedselin de oven doet.

Condensatie verdwijnt in elk geval de wanneer de
oven de kooktemperatuur bereikt.

e Kook de groenten in een bakje met deksel in
plaatsvaneenopenblad.

e Laatgeenvoedselin de oven achter na het koken
voor langerdan 15/20 minuten.

e WAARSCHUWING: het apparaat en de
toegankelijke onderdelen worden heet tijdens
gebruik. Zorg ervoor dat u geen hete onderdelen
aanraakt.

* WAARSCHUWING: de bereikbare delen kunnen
heet worden wanneer de grill in gebruik is.
Kinderen moeten op veilige afstand worden
gehouden.

* WAARSCHUWING: zorg ervoor dat het apparaat
is uitgeschakeld voordat u de gloeilamp vervangt,
om elektrische schokken te voorkomen.

e WAARSCHUWING: om gevaar door een
onbedoelde reset van de thermische
uitschakeling te vermijden, mag dit apparaat niet
worden aangesloten op een externe
schakelinrichting zoals een timer, of worden
aangesloten op een circuit dat regelmatig wordt
in-of uitgeschakeld.

* Kinderen jonger dan 8 jaar moeten op veilige
afstand van hetapparaat worden gehouden, als ze
niet continu onder toezicht staan.

e Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Dit apparaat mag alleen worden gebruikt door
kinderenvan 8 jaar en ouder en personen met een
lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke
beperking of met gebrek aan ervaring en kennis
op voorwaarde dat zij onder toezicht staan of
aanwijzingen hebben gekregen over de manier
waarop het apparaat veilig wordt gebruikt, en zij
de bijbehorende gevaren begrijpen.

e Reiniging en onderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd, tenzij zij onder
toezicht staan.

e Gebruik geen ruwe of schurende materialen of
scherpe metalen schrapers om de glazen van de

ovendeur schoon te maken, omdat deze krassen
op het oppervilak kunnen veroorzaken en het glas
kunnen doen barsten.

e De oven moeten worden uitgeschakeld voordat
udeverwijderbare onderdelen verwijdert.

* Na reiniging moeten ze weer in elkaar worden
gezetvolgensdeinstructies.

e Gebruik alleen de voor deze oven aanbevolen
vleessonde.

e Gebruik geen stoomreiniger om de kookplaat te
reinigen.

* Bevestig een stekker aan de voedingskabel die in
staat is de spanning, stroom en belasting te
verdragen die vermeld staan op het etiket, en een
aardcontact heeft. Het stopcontact moet geschikt
zijn voor de belasting in bedrijf die op het etiket
staat aangegeven. De aardgeleider is groen-geel
gekleurd. Dit moet worden gedaan door een
gekwalificeerd vakman. In het geval van
incompatibiliteit tussen het stopcontact en de
stekker van het apparaat, moet u een
gekwalificeerd elektricien vragen om het
stopcontact te vervangen door een ander,
geschikt stopcontact. De stekker en het
stopcontact moeten conform de huidige normen
zijnvan hetland waar het apparaat geinstalleerd
wordt.

Aansluiting op de stroombron kan ook tot stand
worden gebracht door tussen het apparaat en de
stroombron een omnipolaire stroomonderbreker
aan te brengen, die de maximaal aangesloten
belasting kan verdragen en voldoet aan de huidige
wetgeving. De geel-groene aardkabel mag niet
worden onderbroken door de
stroomonderbreker. Het stopcontact of de
omnipolaire stroomonderbreker die gebruikt
wordt voor de aansluiting moet gemakkelijk te
bereiken zijn wanneer het apparaat geinstalleerd
is.

e Afkoppeling is mogelijk doordat de stekker
bereikbaar is of door een schakelaar in de vaste
bedrading te monteren overeenkomstig de
bedradingsregels.

* Als de voedingskabel beschadigd is, moet hij
worden vervangen door een kabel of speciale
bundel die verkrijgbaaris bij de fabrikant, of via de
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klantenservice.

e De voedingskabel moet van het type HO5V2V2-F
zijn.

e Dit moet worden gedaan door een
gekwalificeerd vakman. De aardgeleider (geel-
groen) moet ongeveer 10 mm langer zijn dan de
andere geleiders. Neem voor reparaties alleen
contact op met de klantenservice en vraag om het
gebruik van originele reserveonderdelen.

¢ Als niet aan bovenstaande wordt voldaan, kan
de veiligheid van het apparaat worden aangetast
ende garantie komen te vervallen.

e Gemorst materiaal moet worden verwijderd
alvorens het apparaat schoon te maken.

e Langdurige stroomuitval terwijl er een bereiding
bezig is, kan een storing in de monitor
veroorzaken. Neem in dat geval contact op met de
klantenservice.

e Om oververhitting te vermijden, mag het
apparaat niet achter een decoratieve deur
worden geplaatst.

e Als u het schap erin plaatst, moet u ervoor
zorgen dat de aanslag aan de bovenkant en
achterin de ovenruimte zit. Het schap moet
helemaalin de ruimte worden geschoven

* WAARSCHUWING: Bekleed de ovenruimte niet
met aluminiumfolie of wegwerpbeschermingen
die verkrijgbaar zijn in de handel. Aluminiumfolie
of andere beschermingen die rechtstreeks in
contact komen met het hete email, kunnen
smelten en het email van de binnenwanden
aantasten.

* WAARSCHUWING: Verwijder nooit de afdichting
van de ovendeur.

e LET OP: Vul de bodem van de ovenruimte niet
opnieuw met water tijdens het koken of als de
oven heetis.

 Er is geen extra bediening/instelling nodig om
het apparaat op de nominale frequenties te laten
werken.
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1. Avwvertenze Generali

De handleiding aandachtig lezen zodat u de oven optimaal kan gebruiken. Wij raden u aan de
installatie- en gebruikshandleiding voor een latere raadpleging te bewaren en er, voér de installatie van
de oven, het serienummer van het toestel op te noteren voor de aanvraag van een eventuele
interventietussenkomst door de dienst-na-verkoop. Nadat u uw oven uit de verpakking hebt gehaald,
moet u controleren of het toestel compleet is.Verpakkingsmateriaal zoals plastiek en polystyreen kan
gevaarlijk zijn voor kinderen.Houd het uit hun buurt. Onze aansprakelijkheid of verantwoordelijkheid

geldt niet wanneer uderichtlijnenin deze handleiding niet naleeft.

Wanneer u de oven een eerste keer gebruikt, kan er een doordringende rook ontstaan. Die wordt
veroorzaakt door het feit dat de kleefstof van de isolerende panelen rond de oven een eerste keer wordt
opgewarmd.Dit is volledig normaalWacht tot de rook is verdwenen voor u de oven effectief gaat

gebruiken.

Opmerking: De functies, eigenschappen en accessoires van de oven kunnen verschillend zijn

afhankelijk van het model.

1.1 Veiligheidsaanwijzingen

Gebruik de oven alleen voor het doel waarvoor hijis bestemd, te weten het
bereiden van voedsel. Elk ander gebruik, bijvoorbeeld als warmtebron,
wordt oneigenlijk en dus gevaarlijk geacht. De fabrikant kan niet
aansprakelijk worden gesteld voor schade die het gevolg is van onjuist,
oneigenlijk of onredelijk gebruik.

Bij het gebruik van ieder elektrisch apparaat moeten er enkele
fundamentele regelsin acht worden genomen:

1.2 Elekirische veiligheid

-trek nietaan het snoer om de stekker los te halen uit het stopcontact;
-raak hetapparaat nietaan met natte of vochtige handen of voeten;

- over het algemeen wordt het gebruik van adapters, stekkerdozen en
verlengsnoeren nietaanbevolen;

in het geval van een storing en/of slechte werking moet het apparaat
uitgeschakeld worden, zonder ermee te knoeien.

VERZEKER DAT DE ELEKTRISCHE AANSLUITINGEN WORDEN GEMAAKT
DOOREEN ELEKTRICIEN OF GEKWALIFICEERD TECHNICUS.

De voeding waarop de oven wordt aangesloten moet voldoen aan de
wettelijke voorschriften die gelden in het land van installatie. De fabrikant
aanvaardt geen verantwoordelijkheid voor schade die veroorzaakt is door
veronachtzaming van deze aanwijzingen. De oven moet worden
aangesloten op een elektrische voeding met geaard stopcontact of een
scheidingsschakelaar met meerdere polen, afhankelijk van de wetten die
van kracht zijn in het land van Installatie. De elektrische voeding moet
worden beveiligd met geschikte zekeringen en de gebruikte kabels moeten
een dwarsdoorsnede hebben die de juiste stroomtoevoer naar de oven
verzekert.

AANSLUITING

De oven heeft een snoer dat alleen mag worden aangesloten op een
elektrische voeding van 220-240 Vac 50 Hz tussen de fasen of tussen fase
en nul. Voordat de oven wordt aangesloten op de voeding, is het belangrijk
om hetvolgende te controleren:

1.3 Aanbevelingen

-voedingsspanning aangegeven op de wijzer;

-deinstelling van de scheidingsschakelaar.

De aardingsdraad die verbonden is met de aardingsklem van de oven moet
worden aangesloten op de aardingsklem van de voeding.
WAARSCHUWING

Alvorens de oven aan te sluiten op de voeding, moet de stroomdoorgang van
de aardingsklem van de voeding worden gecontroleerd door een
gekwalificeerd elektricien. De fabrikant aanvaardt geen verantwoordelijkheid
voor ongevallen of andere problemen die zijn veroorzaakt doordat de oven
niet op de aardingsklem is aangesloten of door een aarding die geen goede
stroomdoorgang heeft.

NB: aangezien de oven onderhoud behoeft, is het raadzaam een ander
stopcontact beschikbaar te hebben zodat de oven hierop kan worden
aangesloten als hij verwijderd wordt uit de ruimte waar hij is opgesteld. Het
snoer mag alleen worden vervangen door technisch personeel of door
technici met dezelfde kwalificaties.

Een snelle reiniging na elk gebruik van de oven helpt om het apparaat perfect
schoon te houden.

Bekleed de ovenruimte niet met aluminiumfolie of wegwerpbeschermingen
die verkrijgbaar zijn in de handel. Aluminiumfolie of andere beschermingen
die rechtstreeks in contact komen met het hete email, kunnen smelten en
het email van de binnenwanden aantasten. Om te voorkomen dat de oven te

1.4 Installatie

vuil wordt waardoor sterke, rokerige geuren ontstaan, adviseren wij de oven
niet te gebruiken op zeer hoge temperatuur. Verleng liever de bereidingstijd
en zet de temperatuur wat lager. Wij adviseren om alleen borden en
bakvormen te gebruiken in aanvulling op de bij de oven geleverde
accessoires bestand tegen zeer hoge temperaturen.

De fabrikant is niet verplicht dit uit te voeren. Als er assistentie van de
fabrikant nodig is om storingen op te lossen die het gevolg zijn van onjuiste
installatie, wordt deze assistentie niet gedekt door de garantie. De
installatieaanwijzingen voor gekwalificeerd vakpersoneel moeten worden
opgevolgd. Onjuiste installatie kan schade of letsel veroorzaken aan mensen,
dieren of voorwerpen. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden geacht voor

1.5 Afvalbeheer en milieubescherming

dergelijke schade of letsel.

De oven kan in een hoge kast of onder een werkblad worden geplaatst.
Alvorens deer verse lucht kan circuleren voor afkoeling en bescherming van
de inwendige delen. Maak de openingen die aangegeven zijn op de laatste
pagina, afhankelijk van het type montage.

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese norm 2012/19/EU inzake
Afval van elektrisch en elektronisch apparatuur (WEEE). WEEE bevat zowel
verontreinigende substanties (die negatieve gevolgen op het milieu
kunnen hebben) en basiscomponenten (die hergebruikt
kunnen worden). Het is belangrijk om WEEE aan bepaalde
behandelingen te onderwerpen om alle vervuilende
onderdelen te verwijderen en op juist wijze afstand van te
doen, enalle materialen te herstellen ente recyclen.
Particulieren kunnen hier een belangrijke rol in spelen door te
zorgen dat een WEEE geen milieukwestie wordt; het is
essentieel de volgende basisregels te volgen:

¢ WEEE mag niet als huishoudelijk afval worden beschouwd.

e WEEE moet worden overhandigd aan relevante inzamelpunten die
worden beheerd door de gemeente of door geregistreerde bedrijven. In
veellanden bestaat er voor grote WEEE een ophaaldienst.

e Als u een nieuw apparaat koopt, kan het oude bij de leverancier worden

ingeleverd, welke het gratis bij u moet afhalen op een één-op-één basis,
zolang het apparaat van soortgelijk type is en dezelfde functies heeft als de
geleverde apparatuur.

ENERGIE BESPAREN MET RESPECT VOOR HET MILIEU

Indien mogelijk, vermijd het voorverwarmen van de oven en vermijd om de
oven zonder inhoud te laten draaien. Laat de ovendeur niet open alleen
wanneer dat nodig is, omdat er warmteverlies ontstaat elke keer dat de
oven open staat. Voor een aanzienlijke energiebesparing, schakelt u de
oven 5 tot 10 minuten uit voor het voorziene einde van de bereidingstijd en
gebruik de warmte die de oven blijft genereren. Houd de dichtingen
schoon en in goede staat, om energieverlies te voorkomen. Als u een
contract heeft met een laag energie tarief, kunt u gebruik maken van het
"uitgesteld koken". Deze zal uw programma laten starten in een periode
waar u aan een voordelig tarief kookt. Dit helpt u bij het besparen van
energie.
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2. Beschrijving van het product
2.1 Overzicht

1. Bedieningspaneel

2. Roosterposities (zijdelingse
draadstructuur, indien inbegrepen)

3. Metalen rooster

4. Lekbak
5. Ventilator (achter de stalen plaat)
6. Ovendeur
2.2 Accessories
1 Lekbak 3 Zij-steunroosters
S=——1 |=—¢
| |
De lekbakis bestemd voor het opvangen van dejus bij hetgrillen. Bevindt zich aan weerszijden van de ovenruimte. Voor het plaatsen van

metalen roosters en lekbakken.

2 Metalen rooster

Het eenvoudige rooster dient als steun voor vormen en schotels.

2.3 Eerste gebruik

VOORAFGAANDE REINIGING

Maak de oven schoon voordat u hem voor het eerst gebruikt. Veeg de buitenkant af met een vochtige zachte doek. Was alle accessoires af en neem de
binnenkant van de oven af met een oplossing van heet water en afwasmiddel. Zet de lege oven op de hoogste temperatuur en laat hem ongeveer 1 uur
ingeschakeld, zo worden de geuren van het nieuwe apparaat die zijn blijven hangen verwijderd.

NL72



3. Gebruik van de oven

3.1 Beschrijving van het display
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1. Keuzeknop thermostaat

2. Signaallamp van de thermostaat
3. Kinderslot

4. Kooktijd

5. Temperatuur- of klokweergave
6. Regelingen voor het instellen
van het LCD-display

7. Minutenteller

8. Klokinstelling

9. Wifi-signaallamp

10. Functiekeuzeknop

WAARSCHUWING:

Na installatie van de oven en na het onderbreken van de voeding (dit is te herkennen aan de
knipperende cijfers 12:00 op het scherm) dient u eerst de juiste tijd in te stellen. Tegelijkertijd
knippert de LED rechtsonder ().

e Instellen de tijdin met de

+" knoppen.

e Druk op de knop Menu of wacht 5" tot de klok is ingesteld.

WAARSCHUWING: De oven zal alleen werken door de klokin te stellen

FUNCTIE

HOE TE ACTIVEREN

HOE UIT TE SCHAKELEN

WERKING

OPMERKING

KINDERSLOT

&

¢ De kindervergrendelings-functie wordt
geactiveerd door minimaal 5 seconden op
Set (+) te drukken. Vanaf dit moment zijn alle
andere functies geblokkeerd en knipperen
het opschrift STOP en de vooringestelde tijd
afwisselend met intervallen van 3 seconden
inhetdisplay.

 Vanaf dit moment zijn alle andere functies
vergrendeld, het lampje van het kinderslot
gaat aan, op het display knippert om en om
‘STOP’ en het huidige tijdstip

 De kindervergrendel-functie is gedeactiveerd
met de oven in uitgeschakeld door touchpad
Set (+) opnieuw aan te raken gedurende
minimaal 5 seconden. Vanaf dit moment
kunnen alle functies opnieuw worden
geselecteerd.

e Vanaf dit moment gaat lampje van het
kinderslot uit en zijn alle functies weer te
selecteren.

WEKKER

A

*Druk 3 keer op de centrale knop
*Druk op de knoppen "-" "+" om de
gewenste tijd in te stellen.
eLaatalleknoppen los.

*Wanneer de ingestelde tijd is verstreken,
wordt er een geluidalarm geactiveerd. Dit
alarm zal zelf weer stoppen, maar kan
onmiddellijk gestopt worden door op een
willekeurige knop te drukken.

*Activeert een alarm nadat de ingestelde tijd
verstreken is.

*Tijdens het programma zal het display de
resterende tijd weergeven.

eHiermee kunt u de oven als alarmklok gebruiken
(zelfsindien u de oven niet gebruikt).

BAKTIID

<

e Selecteer de bakfunctie met de
ovenfunctieknop en de gewenste
temperatuur met de thermostaatknop.
*Druk 1 keer op de centrale knop,
eDruk op de knoppen "-" "+"
vereiste kooktijd in te stellen.
eLaatalleknoppen los.

Stel de kookfunctie in met de selectieknop
voor de ovenfunctie.

OPMERKING: als de oven wordt
uitgeschakeld of het lampje brandt, zal de
functie voor geplande baktijd niet werken.

om de

*Druk op een willekeurige knop om het
signaal te beéindigen. Druk op de
centrale knop om terug te keren naar de
klok functie.

eHiermee kunt u de vereiste kooktijd voor
het gekozen gerecht van tevoren instellen.
* Om te controleren hoeveel tijd er nog
resteert, drukt u op de SELECT-knop.
*Om de ingestelde tijd te wijzigen, drukt u op
de SELECT-knop. Verander de instelling door
op "-" "+"tedrukken.

*Na afloop van het programma geeft het
programma 3 waarschuwingssignalen en
verschijnt het opschrift End in het display.

Zet de functiekeuzeknop op "0" om terug te gaan
naar de klokfunctie.
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DRAADLOZE PARAMETERS

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frequentieband(en) [MHz] 2401-2483 2402-2480
Maximaal vermogen [mW] 100 10

PRODUCTINFORMATIE VOOR NETWERKAPPARATUUR

e Stroomverbruik van het product in standby in een netwerk, als alle
bedrade netwerkpoorten zijn aangesloten en alle draadloze
netwerkpoorten geactiveerd zijn: 2,0 W

Een draadloze netwerkpoort activeren:

¢ Als het ledlampje van de wifi knippert, betekent dit dat de wifimodule
aan staat.

e Indien al verbonden: draai de knop naar 'Wifi On".

e Indien niet verbonden: volg de verbindingsprocedure.

Een draadloze netwerkpoort deactiveren:

¢ Als het wifi-ledlampje uit is, betekent dit dat de wifimodule uit staat.

¢ Als de oven verbonden is: draai de knop naar 'Wifi reset' en dan binnen
30 seconden naar de uitgeschakelde positie.

¢ Als de oven niet is verbonden, dan is de wifi uit.

Verbinding oven op het app

OP DE SMARTPHONE
Stap 1
¢ Download de hOn-app.

Available on the
. App Store
ET
o Google Play

EXPLORE IT ON

ppGallery

Stap 2
e Log in of meld u aan.

EORGOT YOUR SIGN
PASSIWORD uer

elect your appliance
Stap 3 ‘ e i
¢ Voeg het nieuwe apparaat toe. category
f- Washer Dryer
1
|  Fridge
™ oven

Stap 4
¢ Scan de QR-code of voer het serienummer in.

Tell us your appliance
serial number

Tell us your appliance
serial number

Pt e Eﬁg r—

Schrijf hier uw serienummer voor raadpleging in
de toekomst.

OP HET APPARAAT

Stap 5

* Draai de kookfunctieknop naar een
programma (niet naar het lampje of naar 0).

EE)

(-] B )% O

46

Stap 6
e Draai de functieknop naar het programma
'WIFI RESET' en wacht 30 seconden.

B

9

res

RN

Stap 7

e Als het wifi-ledlampje begint te
knipperen kunt u binnen 5 minuten
doorgaan met koppelen.

Afstandsbedieningsmodus

Stap 1
e Draai de knop naar het wifiprogramma.

9

1@ )9

resel

Stap 2

* Het wifi-ledlampje gaat branden. . ? m
i1 @

= menu 4+

Candy Hoover Group Srl verklaart hierbij dat de radioapparatuur in
overeenstemming is met Richtlijn 2014/53/EU. De volledige tekst van de EU-
conformiteitsverklaring is beschikbaar op het volgende internetadres:
www.candy-group.com

3.2 Het gebruik van de stoomfunctie

De stoomfunctie biedt u de mogelijkheid de vochtigheidsgraad beter te
beherentijdens een bereiding. Het wordt aangeraden om bakken met stoom af
te wisselen met traditionele bakmethoden.

WAARSCHUWING: Risico van brandwonden en schade aan het apparaat.
Vrijgekomen stoom kan brandwonden veroorzaken:

Open de deur van de oven voorzichtig om letsels te vermijden na het gebruik
van een bereidingsfunctie met stoom.

1.Opendedeurvandeoven

2. Vul de holte met max. 150 ml water. Vul de holte onderaan enkel met water
alsde oven koud is.

3.Plaats etenswarenin hetapparaat ensluit de deurvan de oven.

4.Stel de gewenste functie in om te koken met stoom. 5? 8-

5. Draaiaan de knop van de temperatuur om een temperatuur te selecteren.

6. Wacht vijf minuten voor het voorverwarmen. Druk vervolgens op de
stoomovenknop. De stoomknop van de oven werkt metde functie. & & -
OPGELET: U mag de holte onderaan niet opnieuw vullen met watérFMtf]Eaﬁé‘ﬁMs de
bereiding of wanneer de oven heetis.

7. U kunt het apparaat uitschakelen door de functie- en temeratuurknoppen op
nulte draaien.

8. Verwijder het water uit de holte onderaan. Reinig de lekbak na iedere
bakcyclus. Zie hoofdstuk 4.1 voor de reinigingsinstructies.
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3.3 Bereidingswijzen

Functie-
knop

T°C
standaard

T°C
bereik

Functie (afhankelijk van het ovenmodel)

S

L'AMPOULE: Allumage de I'éclairage du four

c
[ o]

DEFROST: Als de knop op deze stand is gezet, laat de ventilator lucht op kamertemperatuur langs het bevroren
voedsel circuleren zodat het in enkele minuten ontdooit zonder dat de eiwitten die het voedsel bevat wijzigingen
ondergaan.

180

50 + MAX

BEREIDING MET VENTILATIE: Wij adviseren om deze methode te gebruiken voor gevogelte, pasteien, vis en
groenten. De hitte dringt beter in het voedsel door en zowel de bereidings- als de voorverhittingstijden worden
verkort. U kunt verschillende gerechten tegelijk klaarmaken, met of zonder dezelfde bereiding in een of meer
posities. Deze bereidingsmethode geeft een gelijkmatige verdeling van de hitte, en geuren worden niet met elkaar
vermengd.

Reken ongeveer tien minuten extra als u meerdere gerechten tegelijkertijd bereidt.

180

50 + MAX

GEVENTILEERDE BEREIDING + STOOM : De warme lucht wordt over verschillende niveaus verdeeld, waardoor
deze functie ideaal is om verschillende gerechten tegelijk klaar te maken zonder dat smaken en geuren zich gaan
vermengen. Als u op de STOOM-toets drukt, werkt de optie van de stoom in harmonie met de traditionele warmte.
Zo wordt maximale smaak voor uw gerechten, een perfecte rijzing en een betere consistentie verzekerd. Deze
werkwijze is geschikt voor het bakken van bladerdeeg, desserts op basis van gist, brood en pizza, geroosterd vlees
en geroosterde vis.

190

50 + MAX

COOK LIGHT : Met deze functie kunt u gezonder koken, waarbij de benodigde hoeveelheid vet of olie wordt
verminderd. De combinatie van verwarmingselementen met een pulserende luchtcyclus garandeert een perfect
bakresultaat.

210

50 + MAX

BODEMVERWARMING + VENTILATOR: Dit verwarmingselement onderin de oven wordt gebruikt terwijl de
ventilator lucht in de oven laat circuleren. Deze methode is ideaal voor vruchtenvlaaien, taarten, quiches en paté.
Het voedsel droogt niet uit, en de functie is geschikt voor het laten rijzen van cake, brooddeeg en ander voedsel dat
van benedenafgebakken wordt. Plaats het rooster laagin de oven.

STEAM

210

50 + MAX

BODEMVERWARMING + VENTILATOR + STOOM: Het bodemverwarmingselement wordt gebruikt met de
ventilator die lucht in de oven laat circuleren. Voeg voor de stoomproductie 150 ml water toe in de ovenruimte en
stel de draaiknop in op de stoomfunctie. De stoomoptie in combinatie met de bodemverwarming en de ventilator
zorgt ervoor dat brood perfect zal gisten en bakken.

220

50 + MAX

CONVENTIONEEL: Zowel het verwamingselement boven- als onderin de oven worden gebruikt. Verwarm de oven
ongeveer tien minuten voor. Deze methode is ideaal voor alle traditionele bak- en braadgerechten. Om rood vlees,
roast-beef, lamsbout, wild, brood, in folie verpakt voedsel of bladerdeeg te bereiden. Plaats het voedsel met zijn
schaal op eenroosterdieinhet midden van de oven is geschoven.

220

50 + MAX

CONVENTIONEEL + STOOM: De verwarmingselementen bovenin en onderin worden beide ingeschakeld en
genereren stoom met het water in de ovenruimte. Voeg 150 ml water toe in de ovenruimte en stel de draaiknop in
op deze gelijkmatige bereiding.

230

50 + MAX

GRILL: Gebruik de grill met de deur gesloten. Alleen het bovenste verwarmingselement wordt gebruikt en u kunt
de temperatuuraanpassen. Vijf minuten voorverhittingis nodig om de elementen roodheet te laten worden.
Succes is gegarandeerd voor braadgerechten, kebabs en gegratineerde gerechten. Wit vlees moet op een zekere
afstand van de grill worden gehouden; de bereidingstijd is dan langer, maar het vlees smaakvoller. U kunt rood vlees
en visfilets op het rooster leggen met de lekbak eronder geschoven.

De oven heeft twee grillstanden:

Grill: 2140 W Barbecue: 3340 W

220

50 + MAX

PIZZA: met deze functie circuleert hete lucht in de oven om een perfect resultaat te garanderen voor gerechten
zoals pizza of cake.

WIFI AAN: oven laat Wi-Fi-verbinding toe.

=
reset ‘@

WIFI RESET: de Wi-Fi-verbinding wordt opnieuw gestart.

* Getest in overeenstemming met de CENELEC EN 60350-1 gebruikt voor de definitie van energieklasse.
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4. Ovenreiniging en onderhoud

4.1 Algemene opmerkingen over de reiniging

Door het apparaat regelmatig schoon te maken, gaat het langer mee.
Wacht tot de oven is afgekoeld voordat u het met de hand gaat
schoonmaken. Gebruik nooit schurende middelen, staalwol of scherpe
voorwerpen voor het schoonmaken, want daarmee zouden de
geémailleerde onderdelen onherstelbaar worden beschadigd. Gebruik
alleen water, zeep en op bleekmiddel gebaseerde reinigingsmiddelen
(ammoniak).

GLAZEN DELEN

Het is raadzaam het glazen venster na elk gebruik van de oven schoon te
maken met absorberend keukenpapier. Om hardnekkigere vlekken te
verwijderen kunt u een spons gebruiken die in een reinigingsoplossing
bevochtigd en goed uitgeknepenis. Spoel namet water.

AFDICHTING OVENVENSTER

Als de afdichting vuil is, kan hij worden schoongemaakt met een enigszins

4.2 Aquactivafunctie

vochtige spons.

ACCESSOIRES

Maak accessoires schoon met een natte spons en zeep, alvorens ze af te
spoelenentedrogen. gebruik geen schurende middelen.

LEKBAK

Haal de lekbak uit de oven nadat de grill is gebruikt. Giet het hete vet in een
houder enwas de pan afin heet water, met een spons en afwasmiddel.

Als er restanten vet achterblijven, laat u de pan weken in water met een
reinigingsmiddel. Het is ook mogelijk de pan in de afwasmachine af te
wassen of een in de handel verkrijgbaar reinigingsmiddel voor ovens te
gebruiken. Plaats nooit een vuile lekbak terugin de oven.

DeAquactivaprocedure maakt gebruik vanstoomom achtergebleven vetenetensrestenuit de ovente helpen verwijderen.

1. Giet300mlwater inhetAquactivareservoir aan deonderkantvandeoven.
2.Stel de oven functie Static ( :)ofBottom () verwarmingin
3.Stel de temperatuurinmet het pictogramAquactiva 222

4. Stel hetprogrammamet een looptijd van 30minutenin.

5.Na30minutenschakelthetprogrammauit en koelt deovenaf.

6. Alshet apparaatafgekoeldis, kanhet reinigenvan debinnenkantvande oven meteen doekbeginnen.
Waarschuwing: Zorg ervoordat het apparaatafgekoeld is voordatu het aanraakt.
Opgeletvoorallehete oppervlakken, omdateen risicoop brandwonden bestaat. Gebruikgedestilleerd ofdrinkbaarwater.

000

4.3 Onderhoud

VERWIDERING EN REINIGING VAN DE ZIJSTEUNEN

1- Verwijder de steunroosters door ze in de richting van de pijlen te trekken (zie hieronder)
2-Voor het reinigen van de steunroosters kunt u ze in de vaatwasser doen of een natte spons gebruiken.

3- Monteer de steunen na het reinigenin omgekeerde volgorde.

y ey

-

VERWIJDEREN EN REINIGEN VAN DE ZIJLINGSE ROOSTERS

1-Verwijder het rooster door ze stevig uit de hengselsin de richting van de pijlen te trekken.
2-Reinig de roostersin een vaatwasser of met een vochtige spons en droog ze daarna.

3-Nahetreinigingsproces installeer de roosters in omgekeerde volgorde.
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VERWIJDERING EN REINIGING VAN DE GLAZEN DEUR
1.Opendeovendeur.
2.3.4.Blokkeer de scharnieren, verwijder de schroeven en verwijder het bovenste metalen deksel door het omhoog te trekken.

5,6. Verwijder het glas door het voorzichtig uit de ovendeur te trekken (NB: in pyrolyse ovens moeten ook het tweede en derde glaselement (indien
aanwezig) worden weggehaald).

7.Zetnade reiniging of vervanging alle onderdelen weer in omgekeerde volgorde in elkaar. Op alle glaselementen moet de aanduiding "Pyro" leesbaar zijn
enaande linkerkant van de deur zit, dichtbij het linker zijscharnier. Het bedrukte label van het eerste glaselement zit dan aan de binnenkant van de deur.
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HET LAMPJE VERVANGEN

1. Koppel de oven af van het elektriciteitsnet.

2.Maak het glazen deksellos, schroef het lampje los en vervang het door een nieuw lampje van hetzelfde type.
3. Plaats hetglazen deksel terug nadat het defecte lampjeis vervangen.

S

S
5. Problemen oplossen
5.1 FAQ
PROBLEEM MOGELIJKE OORZAAK OPLOSSING
De oven wordt niet heet De klok is niet ingesteld Stel de klok in

De oven wordt niet heet

Het kinderslot is ingeschakeld

Verzeker dat de vereiste instellingen
juist zijn

Geen reactie van de
touch-gebruikersinterface

Stoom en condens op het paneel
van de gebruikersinterface

Maak het gebruikersinterfacepaneel
schoon met een microfiber doek om
de condenslaag tet verwijderen
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Instrucoes De Seguranca

* Durante a cozedura, a humidade pode condensar
no interior da cavidade do forno ou no vidro da
porta. Esta é uma condicdo normal. Para reduzir
este efeito, aguardar de

10 a 15 minutos, depois de ter ligado a energia,
antes de colocar a comida dentro do forno. Em todo
0 caso, a condensacao desaparece quando o forno
atingea

temperatura de cozedura.

e Cozinhar os legumes num recipiente com tampa
em vez de um tabuleiro aberto.

* Evitar deixar alimentos dentro do forno, depois de
cozinhados, por um periodo superior a 15/20
minutos.

e AVISO: o aparelho e as partes acessiveis estdo
quentes durante a utilizacdao. Cuidado para nao
tocar nas partes quentes.

e AVISO: as partes acessiveis podem ficar quentes
quando o grill esta a ser usado. As criancas devem
ser mantidas a uma distancia de seguranca.

e AVISO: confirme se o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a
possibilidade de choque elétrico.

e AVISO: para evitar qualquer perigo causado pela
reinicializacdo acidental do dispositivo de
interrupcao térmica, o aparelho ndo deve ser
alimentado por um dispositivo de comutacao
externo, como por ex. um temporizador, ou ser
ligado a um circuito que é regularmente ligado e
desligado.

e Criangas com menos de 8 anos e sem supervisao
continua, devem ser mantidas a uma distancia de
seguranca do aparelho,

e As criangas nao devem brincar com o
eletrodoméstico. O aparelho pode ser utilizado por
pessoas com mais de 8 anos de idade e por pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
limitadas, sem experiéncia ou conhecimento do
produto, apenas se supervisionadas ou se
conhecedoras das instrucdes sobre a operacdao do
aparelho de forma segura e se conscientes dos
possiveis riscos.

* A limpeza e a manutencao nao devem ser
realizadas por criangas ndo supervisionadas.

e Ndo use materiais asperos ou abrasivos ou

raspadores metalicos afiados para limpar o vidro da
porta do forno, pois podem arranhar a superficie e
fazer com que o vidro se parta.

e O forno deve ser desligado antes de retirar as
pecas amoviveis.

* Depois da limpeza, volte a montar de acordo com
as instrucoes.

* Use apenas a sonda de carne recomendada para
este forno.

* N3o use um equipamento de limpeza a vapor para
aoperacao de limpeza.

* Ligue uma ficha com contacto de terra ao cabo de
alimentacao que suporte a tensao, corrente e carga
indicadas na etiqueta. A tomada deve ser a
adequada para a carga indicada na etiqueta e deve
ter contacto de terra ligado e a funcionar. O
condutor de terra é de cor amarelo-verde. Esta
operacao deve ser realizada por um profissional
qualificado. Em caso de incompatibilidade entre a
tomada e a ficha do equipamento, peca a um
eletricista qualificado para substituir a tomada por
outro do tipo correto. A ficha e a tomada devem
estar em conformidade com as normas de corrente
do pais de instalacdo do forno.

A ligacao da fonte de poténcia também pode ser
realizada colocando um disjuntor omnipolar entre o
equipamento e a fonte de poténcia que possa
aguentar a carga maxima ligada e que cumpra a
legislacdo atual. O cabo de terra amarelo-verde nao
deve ser interrompido pelo disjuntor. A tomada ou o
disjuntor omnipolar usado deve ser facilmente
acessivel quando o aparelho estd instalado.

e A desconexao deve ser conseguida colocando a
ficha acessivel ou incorporando um interruptor na
cablagem fixa de acordo com as regras de cablagem.
* Se 0 cabo de poténcia estiver danificado, deve ser
substituido por outro cabo igual disponivel
diretamente no fabricante ou contactando o
departamento de servico ao cliente.

e O cabo de poténcia deve ser do tipo HO5V2V2-F.

e Esta operacdo deve ser realizada por um
profissional qualificado. O condutor de terra
(amarelo- verde) deve ser aproximadamente 10
mm mais comprido do que os restantes condutores.
Para qualquer reparacao, consulte apenas o
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Departamento de Servico ao Cliente e solicite o uso
de pecas originais.

e O nao cumprimento das indicacdes acima pode
comprometer a seguranca do aparelho e anular a
garantia.

e Todos 0s excessos ou materiais derramados
devem ser removidos antes de limpar o aparelho.

e Uma falha de corrente prolongada quando o forno
estd a funcionar pode provocar no mau
funcionamento do monitor. Neste caso, deve
contactar o servico ao cliente.

e O aparelho ndo deve ser instalado atras de uma
porta decorativa para evitar sobreagquecimento.

e Quando colocar a prateleira no interior, certifique-
se que o batente estd colocado para cima e na parte
de tras da cavidade. A prateleira deve ser inserida
completamente na

cavidade.

* AVISO: Nao forre as paredes do forno com pelicula
de aluminio ou protecdo de uso Unico disponivel nas
lojas. A pelicula de aluminio ou qualquer outra
protecdao, em contacto direto com o esmalte
quente, pode derreter e deteriorar o esmalte do
interior.

e AVISO: Nao remover nunca o vedante da porta do
forno.

e CUIDADO: N3o encha novamente o fundo da
cavidade com agua durante a cozedura ou quando o
forno estiver quente.

e N3o é requerida nenhuma operacdo /
configuracao adicional para operar o aparelho nas
frequéncias nominais.
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1. Indicacdes De Cardcter Geral

Obrigado por ter optado por um dos nossos produtos. Para tirar o maior proveito possivel do seu forno,

recomendamos que:

Leia atentamente este manual de instrugdes de utilizacdo; ele contém instrugcdes importantes sobre a instalagdo, a

utilizagdo e a manutencdo seguras deste forno.

Mantenha este manual de instrugGes a mao, num local seguro, para o poder consultar sempre que necessario.

Quando o forno for ligado pela primeira vez, ele poderd emitir fumo com um cheiro acre. Isto fica a dever-se ao facto
de o agente aglutinante dos painéis de isolamento existentes a volta do forno ter sido aquecido pela primeira vez.
Trata-se de um facto absolutamente normal; se ele ocorrer, terd apenas de esperar que o fumo se dissipe antes de

introduzir os alimentos no forno.
Devido a sua natureza, um forno aguece muito, em especial a sua porta de vidro.

1.1 Indicacdes de seguranca

Usar o forno apenas para o fim previsto, ou seja, apenas para cozinhar
alimentos; qualquer outro uso, como por exemplo fonte de calor, é considerado
inadequado e, por isso, perigoso. O fabricante ndo se responsabiliza por
qualquer risco que seja resultado de uma utilizagdo inadequada, incorreta ou
injustificada. A utilizacdo de qualquer equipamento elétrico implica o
cumprimento de algumas regras fundamentais como:

- N&o puxar pelo cabo elétrico para desligar a ficha do equipamento da

1.2 Seguranca elétrica

tomada;

- N&otocarnoequipamento com as maos ou os pés humidos ou molhados;

- Regra geral, ndo é recomendado o uso de adaptadores, diversas tomadas e
cabosde extensdo;

No caso de avaria e/ou mau funcionamento, deve desligar o equipamento e ndo
manipularomesmo.

ASSEGURE-SE DE AS LIGACOES ELETRICAS SAO REALIZADAS POR UM
ELETRICISTA QUALIFICADO. A

alimentacdo elétrica do forno deve ser ligada em conformidade com as
regulamentacdes em vigor no pais da instalagdo. O fabricante ndo se
responsabiliza por quaisquer danos resultantes do ndo cumprimento destas
instrugGes. Dependendo das regulamentagbes em vigor no pais de instalagdo, o
forno deve ser ligado a alimentagdo elétrica através de uma tomada de parede
com terra ou de um seccionador com multiplos polos. A alimentacdo elétrica deve
ser protegida com os fusiveis adequados e os cabos usados devem ter uma secgdo
transversal que assegure a alimentagdo correta ao forno.

LIGACAO

O forno vem equipado com um cabo elétrico que deve ser ligado apenas a uma
tomada elétrica com 220-240 VCA 50 Hz de poténcia entre fases ou entre a fase e
o neutro. Antes do forno ser ligado a alimentagdo elétrica, € importante verificar:

- Atensdoindicada no medidor;

1.3 Recomendacdes

- Aconfiguragdo do seccionador.

O cabo de ligagdo a terra ligado ao terminal de terra do forno deve ser ligado ao
terminal de terra da alimentacdo elétrica.

AVISO

Antes de ligar o forno a alimentagdo elétrica, solicite a um eletricista qualificado
para verificar a continuidade do terminal de terra da rede de alimentagdo. O
fabricante ndo se responsabiliza por quaisquer acidentes ou outros problemas
resultantes do ndo cumprimento das instrucdes de ligagdo do forno ao terminal
de terra ou por uma ligagdo com uma continuidade deficiente.

NOTA: dado que o forno pode requerer trabalho de manutencéo, é recomendado
manter uma outra tomada de parede disponivel onde o forno possa ser ligado
caso seja necessario retira-lo do local de instalagdo. O cabo elétrico deve ser
substituido apenas por um membro da nossa equipa técnica ou por um técnico
qualificado e habilitado para o fazer.

Apos cada utilizagdo do forno, deve ser realizada uma limpeza minima para ajudar
amanter o forno perfeitamente limpo.

N&o revestir as paredes do forno com papel aluminio ou com protegbes de
utilizagdo Unica disponiveis no mercado. O papel de aluminio ou qualquer outra
protecdo, em contacto direto com o esmalte quente, pode derreter e/ou
deteriorar a superficie de esmalte no interior do forno. Para evitar o excesso de

1.4 Instalacdo

sujidade do seu forno e da libertagdo de cheiros e fumos forte, recomendamos
n3o usar o forno a temperaturas muito elevadas. E preferivel aumentar o tempo
de cozedura e diminuir atemperatura do forno. Além dos acessoérios fornecidos
com oforno, recomendamos a utilizacgdo de pratos e formas de cozedura
resistentes a altas temperaturas..

Os fabricantes ndo sdo obrigados a realizar a instalacdo do equipamento. Se for
requerida a assisténcia do fabricante para reparaces de avarias resultantes da
instalagdo incorreta do equipamento, esta assisténcia ndo esta abrangida pela
garantia. As instrugBes de instalagdo para profissionais qualificados devem ser
cumpridas. Uma instalagdo incorreta pode provocar ferimentos em pessoas ou
animais ou danos na propriedade. O fabricante ndo pode ser responsabilizado por

este tipo de danos ou ferimentos.

O forno pode ser instalado numa coluna ou sob um balcdo. Antes de fixar o
equipamento, é necessario assegurar boa ventilagdo no espago destinado ao
forno para permitir a circulagdo adequada de ar fresco, requerido para
arrefecimento e protecdo das partes internas do equipamento. Fazer os furos
indicados na Ultima pagina, deacordo com o tipo de configuragdo.

1.5 Gestao de residuos e gestdo ambiental proteccdo

Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva Europeia
2012/19/UE relativa aos Residuos de Equipamentos Elétricos e
Eletronicos (REEE). Os REEE incluem substancias poluentes (que
podem provocar consequéncias negativas no meio ambiente) e
componentes bésico (que podem ser reutilizados). E importante que
os REEE sejam submetido a tratamentos especificos, a fim de remover
e eliminar corretamente todos os poluentes e recuperar e reciclar
todos os materiais.

Os cidaddos individualmente podem desempenhar um papel importante no
sentido de garantir que os REEE ndo se tornam num problema ambiental; é
essencial seguir algumas regras basicas:

¢ Os REEE ndo devem ser tratados como lixo doméstico.

e Os REEE deverdo ser entregues nos pontos de recolha relevantes geridos pelo
municipio ou por empresas registadas. Em muitos paises, no caso de grande REEE,
poderdo existir servigos de recolha ao domicilio.

¢ quando compra um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao comerciante
que terd a obrigacdo de o transportar gratuitamente numa base de um-para-um,
desde que o equipamento seja de tipo equivalente e tenha as mesmas funcdes
que o equipamento fornecido.

RESPEITA O AMBIENTE E POUPA ENERGIA

Sempre que possivel, evite pré-aquecer o forno e tente sempre rentabiliza-lo,
enchendo-o ao maximo. Abra a porta do forno o menos possivel, porque isso faz
dispersar o calor. Para uma economia significativa de energia, desligue o forno
entre 5 a 10 minutos antes do tempo de cozedura previsto para a receita e
aproveite o calor residual que o forno continua a gerar. Mantenha as borrachas de
vedacdo limpas e funcionais para evitar qualquer dispersdo de calor para fora da
cavidade do forno. Se tem um contrato eléctrico com tarifa bi-horaria, utilize o
inicio diferido para comegar a cozinhar no horério de tarifa reduzida.
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2. Descricdo do produto
2.1 VisGo geral

1. Painel de controlo

2. PosicOes da prateleira

(grelha metélica lateral, se incluida)
3. Grelha metélica

4. Tabuleiro de molho

5. Ventoinha

(atras do painel em aco)

6. Porta do forno

2.2 Acessorios (De acordo com o modelo)

1 Grelha metdlica 3 Grelhas metdlicas laterais

5 |

I

Recolhe os residuos que pingam durante a cozedura dos alimentos nas Localizado em ambos os lados da cavidade do forno. Contém grelhas
grelhas. etalicas e tabuleiro apara-pingos.

2 Tabuleiro de molho

Suporta tabuleiros e assadeiras.

2.3 Primeira utilizac&o

LIMPEZA PRELIMINAR

Limpar o forno antes de usar pela primeira vez. Limpar todas as superficies exteriores com um pano suave himido. Lavar todos os acessorios e limpar o
interior do forno com uma solugdo de dgua quente e liquido de limpeza. Ligar o forno vazio a temperatura maxima e deixar ligado durante 1 hora para
remover qualquertipo de odor persistente.
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3. Utilizacdo do forno (De acordo com © modelo)

3.1 DescricGo do visor

s

200
175

S
o
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resef

)

)

16

R ENR)X% O
ol

. Trinco para crianc¢as
. Tempo de cozimento
. Temperatura ou relégio

. Minder minuto
. Ajuste do reldgio
. Lampada de sinal Wi-fi

O 00 NO U WN -

10. Botdo seletor de fungdes

. Botdo seletor do termostato
. Lampada de sinalizagdo do termostato

. Controles de ajuste da tela LCD

ATENCAO: a primeira operagio que deve ser levada a cabo apés a instalagdo do forno ou apés

um corte de energia (facilmente detectado no display onde pisca 12:00) é o acertar das horas.
Proceda da seguinte forma. O LED no canto inferior direito piscaao mesmo tempo ().

eAjustarahoracom osbotdes "-" "+"
ePrima o botdo Menu ou aguarde 5" até o reldgio estar definido.

ATENGAO : O forno funciona apenas se o relégio tiver uma contagem de tempo definida

FUNCAO COMO ACTIVAR

COMO DESLIGAR

O QUE FAZ

NOTA

¢ Afungdo do Trinco de Criancas é ativada
tocando em Set (Definir) (+) durante um
minimo de 5 segundos. A partir deste
TRANCA DE | momento toda as outras funcdes estdo
SEGURANCA| blogueadas e o visor pisca STOP e o

e A funcdo do Trinco de Criangas é
ativada tocando em Set (Definir) (+)
durante um minimo de 5 segundos. A
partir deste momento todas as fungdes
sdo seleciondveis novamente.

definir o tempo
Q e Large os botdes

depois ird parar por si, mas que
também pode ser parado
imediatamente, pressionando o botdo.

¢ Durante o processo, o display mostra o
tempo em falta.

tempo predefinido intermitentemente a
PARA ) losd d .
intervalos de 3 segundos. e A partir deste momento o LED do
CRIANCAS . -
Trinco para criangas apaga-se e todas as
A partir deste momento todas as outras | fungdes ficam novamente selecionaveis.
fungdes estdo bloqueadas, o LED do
trinco para criangas acende-se e o visor
pisca STOP e o apresenta o tempo de
formaintermitente
e Pressione o botdo central 3 vez ¢ Quando o tempo definido chega ao ¢ Faz soar um alarme no fim do tempo ¢ Permite usar o forno como reldgio
ALARME e Press the buttons "+” e fim, ouve-se um sinal sonoro, que programado. alarme(pode ser ligado com ou sem o forno

a operar).

botdo do termostato.

TEMPO DE

pretendida.

selector.

funciona.

* Selecione a fungdo de cozedura com o
botdo de fungdo do forno e a
temperatura a qual quer cozinhar com o

* Pressione o botdo central 1 vezes.
¢ Pressione os botdes "-"
COZEDURA | definir a duragdo de cozedura

( * Deixe de pressionar os botdes.
e Seleccione afungdo de cozeduracomo

NOTA: Se o forno for desligado ou se a
lampada estiver a funcionar, a fungdo de
programacdo do tempo de cozedura ndo

 Pressione qualquer botdo para
parar o sinal.

Pressione o botdo central

para voltar para a fungdo
relogio.

¢ Permite programar o tempo de
cozedura desejado

e Para verificar quanto tempo falta,
pressione o botdo SELECT 2 vezes.

* Para mudar a programacao efectuada,
pressione SELECT e as teclas "-" e "+"

*No final do programa, o programa emite 3
sinais de aviso e aparece End (Fim) no visor.
Defina o interruptor seletor de fungdo para
"0" pararegressar afungdo doreldgio.

PT 84




PARAMETROS WIRELESS

Standard |IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Banda(s) de frequéncia [MHz] | 2401-2483 2402-2480
Poténcia maxima [mW] 100 10

INFORMAGAO SOBRE O PRODUTO PARA EQUIPAMENTOS EM REDE

¢ O consumo de poténcia do produto com a rede em standby, se todas as
portas de rede estiverem ligadas e todas as portas de rede wireless
estiverem ativadas: 2,0 W

Como ativar a porta de rede wireless:

¢ Se o led WiFi piscar isso significa que o modulo wifi esta Ligado.
e Se j4 estiver registado: rode o botdo para WiFi On.

¢ Se ndo estiver registado: siga o procedimento para registo.

Como desativar a porta de rede wireless:

¢ Se o led WiFi estiver apagado significa que o modulo wifi esta Desligado.
¢ Se o forno estiver registado: rode o botdo para a posicdo reset WiFi e
depois para a posicdo Off dentro de 30 segundos.

e Se o forno ndo estiver registado o WiFi esta Desligado.

Inscri¢do do forno na aplicagao

#  Available on the

NO SMARTPHONE
Passo 1
e Descarregue a aplicagdo hOn.

App Store

P> Google Play

EXPLORE IT ON

=== AppGallery

Passo 2
¢ Faca login ou registe-se.

EQRGOT YOUR SIGN
PASSIWORD uer

P8559 .3 Select your appliance
¢ Adicione um novo aparelho. category
\‘-—' Washer Dryer
1
— Fridge
P oven

Passo 4
e Digitalize o cédigo QR ou insira o nimero de série.

Tell us your appliance
serial number

Tell us your appliance
serial number

[

e, Chach o specifc madel 1o inoss
whare to hed i

Escreva aqui o seu numero de série para referéncia
futura.

NO APARELHO

Passo 5

¢ Rode o botdo das fun¢bes de cozedura num
programa (Sem "luz" ou "0").

EE)

(-] B )% O

46

Passo 6
¢ Rode o botdo de fungdes para o programa
WI-FI RESET e aguarde 30 segundos.

B

9

res

RN

Passo 7

e Quando o LED WiFi comega a piscar,
pode continuar com o emparelhamento
dentro de 5 minutos.

Modo de controlo remoto

Passo 1
¢ Rode o botdo para o programa WI-FI.

9

1@ )9

resel

Passo 2

e O LED WiFi acende-se. | &8 m
8@

= menu 4+

A Candy Hoover Group Srl declara que o equipamento de radio estd em
conformidade com a Diretiva 2014/53/UE. O texto integral da declara¢do UE
de conformidade estd disponivel no seguinte endereco Internet:
www.candy-group.com

3.2 Usar a funcdo de vapor

A funcdo de vapor permite ter uma melhor humidade durante o ciclo de
cozedura. Recomendamos alternar a cozedura com vapor com a cozedura
tradicional.

ADVERTENCIA: Risco de queimar e danificar o aparelho.

Ovapor libertado pode causar queimaduras:

Abrir a porta do forno cuidadosamente para evitar ferimentos depois de usar a
funcdo de cozinhar comvapor.

1. Abriraportadoforno

2. Encher o fundo da cavidade usando o méxde 150 ml de dgua. Encher o fundo
da cavidade com agua apenas quando o forno estiver frio.
3.Po6rosalimentos noaparelho e fechar a porta do forno.

4. Definirafuncdo que preferir para cozinhar comvapor. & & -
5.Rodar o botdo paraatemperatura para selecionara mesma.

6. Espere cinco minutos por pré-aquecimento. Em seguida, pressione o botdo
dofornoavapor.O botdo dofornoavapor funcionacomafungdo. g Q :
CUIDADO: N&o encher de novo o fundo da cavidade com &4gua durante a
cozeduraou quando o forno estiver quente.

7. Para desligar o aparelho mude os botdes de funcdo e temperatura para as
posigdes zero.

8. Retirar a dgua do fundo da cavidade. Limpar o tabuleiro de recolha de sucos
apds cada ciclo de cozedura. Deve consultar o capitulo 4.1 para instrucdes de
limpeza.
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3.3 Modos de cozedura

Botdo de o
selecgio e Te Fungdod rd m model
A predef. il ung¢ao ae acordo co odaelo
de fungdes
O Acende a luz interna do forno.
DESCONGELAGAO: Funcionamento da turbina de cozedura que ventila o ar no interior do forno. Optimo para
00 descongelar os alimentos antes de serem cozinhados.
MULTIPLOS NIVEIS (a): Utilizagdo simultanea da resisténcia da base e da parte superior do forno e ainda da turbina
que ventila o ar pelo interior do forno. Esta fungdo é recomendada para aves, bolos, peixes, legumes... O calor
~r" penetra melhor no interior do alimento e reduz o tempo de cozedura, assim como o tempo de préaguecimento.
180 50 + MAX ; N 5 A « .
Pode proceder-se a cozeduras simultdneas com preparagao idéntica ou ndo, num ou em dois patamares do forno.
Nt Este modo de cozedura garante efectivamente uma reparticdo homogénea do ar quente e ndo mistura os cheiros.
Prever cerca de 10 minutos a mais no caso de cozedura em conjunto.
MULTIPLOS NiVEIS + VAPOR : O ar quente é distribuido por prateleiras diferentes, tornando esta fung¢do ideal
% para cozinhar tipos de alimentos diferentes ao mesmo tempo, sem nunca misturar sabores nem cheiros.
. , 180 50 + MAX | Premindo o botdo VAPOR, a opgdo de vapor trabalha com calor tradicional, garantindo assim o melhor sabor e
textura para os seus pratos e a fermentagdo ideal.
STEAM ) . e X T .
Este modo é adequado para cozinhar pastéis, sobremesas a base de leveduras, pdo e pizzas, carne assada e peixe.
* o
O COOK LIGHT: Esta fungdo permite cozinhar de forma sauddvel, reduzindo a quantidade de gordura ou éleo
& 190 50 + MAX | necessaria. A combinagdo de elementos de aquecimento com um ciclo pulsante de ar garante um resultado de
cozedura perfeito.
AQUECIMENTO NO FUNDO + VENTILACAO (a): Utilizagdo da resisténcia da base mais da turbina que ventila o ar
pelointerior do forno. Esta fungdo é ideal para tartes de frutos sumarentos, quiches, em padas.....pois evita que
210 50 + MAX . A
os alimentos sequem e faz com que estes cresgam melhor, como no caso de bolo inglés, da massa e de outras
Nt cozeduras por baixo. Colocar o alimento no patamar inferior do fomo.
AQUECIMENTO INFERIOR + VENTILAGAO + VAPOR: A resisténcia inferior é utilizada com a ventoinha a
i circular o ar dentro do forno. Para gerar vapor, é necessdrio adicionar 150 ml de dgua na cavidade e rodar o
~— 210 50 + MAX ~ ~ ~ ) ) L )
botdo para esta fungdo. A opgdo de vapor, em conjunto com o aquecimento inferior e a ventoinha, garantem
STEAM uma levedagdo e um cozimento perfeitos do pdo.
L J— ESTATICO: Utilizagdo simultanea da resisténcia da base e da parte superior. Pré-aquecer o forno durante cerca de
. 220 50 = MAX dez minutos. Esta fungdo é ideal para qualquer cozinhado a maneira antiga, alourar e assar carnes vermelhas,
) rosbife, perna de cabrito, caga, pdo, massa folhada... Colocar o recipiente com o alimento a cozinhar ao nivel do
patamar central.
—_— < . . . . o - . . .
o ESTATICO + VAPOR: Os elementos de aquecimento superior e inferior serdo ligados utilizando a dgua no interior
220 50 + MAX | da cavidade para gerar vapor. E necessério adicionar 150 ml de dgua na cavidade e rodar o botdo para este
desempenho homogéneo de cozedura.
STEAM
GRELHADOR: utiliza-se com a porta fechada: Utilizagdo da resisténcia da parte superior do forno, com a
possibilidade de regular o nivel da temperatura. E preciso préaquecer o fomo durante 5 minutos, para que a
haoad . resisténcia fique ao rubro. E o sucesso seguro de grelhados, espetadas e gratinados. As carnes brancas devem
230 50 + MAX . . ; ) R
. ficar afastadas do grelhador; o tempo de cozedura serd maior, mas a carne fica mais saborosa. No que se refere as
carnes vermelhas e filetes de peixe, podem ser colocados na grelha com o tabuleiro de recolha de sucos por
baixo.
MODO DE COZEDURA DE PIZZAS: O calor intenso produzido durante este modo de cozedura é sim ilar ao
220 50 + MAX : S - )
produzido nos fomos de lenha tradicionais, especiais para a cozedura de pizzas.
~ .
on‘e WIFION: O forno permite a ligagdo wifi.
reset ‘e WIFI RESET: Permite que a ligagdo wifi seja reiniciada

* Testado de acordo com a EN 60350-1 para fins de declaragdo de consumo de energia e de classe energética.
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4. Limpeza e manutencdo do forno

4.1 Notas geraqis sobre limpeza

O ciclo de vida do equipamento pode seraumentado com a limpeza regular
do mesmo. Aguardar que o forno arrefeca antes de realizar algum tipo de
operacgdo de limpeza manual. Ndo usar detergentes abrasivos, esfregbes
de aco ou objetos afiados na limpeza, para ndo danificar as partes
esmaltadas. Usar apenas agua, sabdo ou detergentes com base de lixivia
(amoniaco).

PARTES EM VIDRO

E recomendado limpar a janela em vidro com papel de cozinha absorvente
apos todas as utilizagdes. Para remover manchas mais incrustadas, usar
uma esponja embebida em detergente bem torcida e depois enxaguar com
agua.

VEDANTE DO VIDRO DO FORNO

Quando sujo, o vedante deve ser limpo com uma esponja humedecida.

4.2 Funcéo de limpeza facil "AQUACTIVA’

ACESSORIOS

Limpar os acessorios com uma esponja humida e embebida em detergente
e enxaguar os mesmos

com agua limpa; evitar o uso de detergentes abrasivos.

TABULEIRO DE MOLHO

Depois de usar a grelha, remover o tabuleiro do forno. Despejar a gordura
guente para um recipiente e lavar o tabuleiro com agua quente, usando
uma esponja e liquido lava-loica.

Se ainda ficarem residuos de gordura, deixar o tabuleiro mergulhado em
agua e detergente. Em alternativa, é possivel lavar o tabuleiro na maquina
de lavar loiga ou usar um detergente apropriado para limpeza de fornos.
Nunca colocar ou deixar o tabuleiro sujo no forno.

O procedimento de limpeza facil AQUACTIVA usa o vapor para ajudar aremover a gordura e particulas de comida que ficam no forno.
1. Verter 300 ml de dgua para o recipiente de limpeza facil AQUACTIVA na parte inferior do forno.
2. Definiratemperatura do forno para aqguecimento “estatico” (_+ ) ou “inferior” (__)

—

3.Regularatemperatura para o icone AQUACTIVA (839)

4. Definar o programa para funcionar durante 30 minutos.
5. Depois de 30 minutos desligue o programa e deixe o forno arrefecer.

6.Quando o aparelho estiver frio, limpe as superficies internas do forno com um pano.
Avisos: Certifique-se de que o aparelho esta frio antes de Ihe voltar a tocar. Deve ser tomado cuidado com as superficies quentes, pois ha risco de

gueimaduras. Use agua destilada ou potavel.

000

169%
BB O

4.3 Manutenc@o

REMOGAO E LIMPEZA DOS SUPORTES LATERAIS
1-Remover os suportes laterais puxando-os no sentido das setas (ver abaixo)

2-Paralimpar os suportes laterais, coloque-os na maquina de lavar loiga ou use uma esponja molhada, garantindo que as mesmas ficam bem secas.

3- Apdsalimpeza, instale os suportes pela ordeminversa.

— ===
(>
5 —
4| =
3
2
®)y—>

REMOGCAO DA JANELA DO FORNO
1. Abrirajanelafrontal.

2. Abriros grampos do invélucro da dobradiga nalateral direita e esquerda da janela frontal, puxando os mesmos para baixo.
3. Substituir ovidro e voltar a fechar realizando um procedimento inverso ao acima descrito.
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REMOCAO ELIMPEZA DA JANELA DO FORNO

1. Abrir a porta do forno.

2.3.4. Fechar as dobradigas, retirar os parafusos e a tampa superior metalica, puxando a mesma para cima.

5,6. Retirar o vidro, extraindo-o cuidadosamente da porta do forno

(Nota: em fornos piroliticos, retirar ainda o segundo e o terceiro vidro (se presente)).

7. No final da limpeza ou substitui¢do, voltar a montar as pecas pela ordem inversa. Em todos os vidros, a indicagdo "Pyro" deve ficar legivel e posicionada no
lado esquerdo da porta, proximo da dobradica lateral esquerda. Desta forma, a etiqueta impressa no primeiro vidro ira ficar no interior da porta.
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MUDANDO O BULBO

1. Desligue o forno da fonte de alimentagao.

2.Desaperte atampadevidro, desaperte alampada e substitua-a por uma nova lampada do mesmo tipo.
3.Quandoalampada defeituosa for substituida, substitua atampa de vidro.

A -
N J
5. Resolucdo de problemas
5.1 Perguntas frequentes
PROBLEMA POSSIVEL CAUSA SOLUCAO
O forno ndo aquece O reldégio ndo funciona Acertar o relégio

Néo foi configurada uma

O forno ndo aquece ~
funcdo de cozedura e uma temperatura

Assegurar-se de que as
configuragBes necessarias estdo corretas

Nenhuma reac¢do da Vapor e condensagdo no
interface de utilizador tatil painel da interface do utilizador

Limpar o painel da interface do utilizador
com um pano em microfibra para
remover a camada de condensagao
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INSTALLATION [EX] INSTALLATION DU FOUR
INSTALACION ETKATAITAIH [ GR|

Opening /
Ouverture / Apertura /
Offnung / Apertura / dvouypa /
Opening / Abertura

460mm x 15 mm

560 mm‘x 45 mm

INSTALLAZIONE INSTALLATION [ DE |
INSTALLATIE INSTALACAO

560 mm

N

o O

i
595 mm
v

5

22 mm

580 mm

546 mm

[d3] If the furniture is equpped with a bottom at the back part, provide an opening for the
power supply cable.

I Si le fond du meuble est doté d’un panneau de fermeture, prévoyez un orifice pour le
passage du cable d’alimentation.

Il se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il passaggio del cavo di
alimentazione.

| DE| Wenn das Gerdt mit einer Abdeckung auf der Rlckseite ausgestattet ist, sorgen Sie fur
eine Offnung flr das Stromversorgungskabel.

A si el mueble tiene panel posterior, haga un orificio para el cable de alimentacion.

[d3] Eav to émumlo eivat eboblacuévo pe éva Tolywa 0To Tiow HEPOG, KAVTE EVa GVOLyHa YLa

1o KaAwbdLo Tpododoaiag.

Indien het toestel aan de achterzijde voorzien is van een afdekking, maak dan een
opening voor de stroomkabel.

Se 0 mével estiver equipado com uma cobertura na parte posterior, faga uma abertura
para a passagem do cabo de alimentagdo.

@@ If the mounting of the plinth does not allow air circulation, to obtain the
maximum performance of the oven it is necessary to create an opening of
500x10mm or the same surface in 5.000 mm2

@Ei! Sile montage du socle ne permet pas la circulation d'air, pour obtenir la
performance maximale du four, il est nécessaire de créer une ouverture de
500x10mm oula méme surface dans 5.000 mm?2

@ Se il montaggio del plinto non consente la circolazione dell'aria, per
ottenere le massime prestazioni del forno e necessario creare un'apertura
di500x10mm o la stessa superficie in 5.000 mm?2.

@Eﬂ Wenn die Montage des Sockels keine Luftzirkulation zulasst, ist es
notwendig, um eine maximale Leistung des Ofens zu erreichen, eine
Offnung von 500x10 mm oder die gleiche Oberfliche in 5.000 mm2 zu
schaffen.

(GB|
[FR]
[DE]
(ES |
GR]

Se o forno ndo estiver equipado com uma ventoinha de arrefecimento, faga uma abertura 460 mm x 15 mm

If the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm

Si le four n‘a pas de ventilateur de refroidissement, créer une ouverture 460 mm x 15 mm

Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento, lasciare uno spazio 460 mm x 15 mm
Schaffen Sie eine Offnung, wenn der Ofen Uber keinen Liifter verfiigt 460 mm x 15 mm

Si el horno no tiene ventilador de refrigeracion, practique una abertura. 460 mm x 15 mm

Edv o doUlpvog Sev Slabétel aveplotripa Pung, Snpoupynote éva dvolypa 460 mm x 15 mm
Maak een opening als de oven geen koelventilator heeft 460 mm x 15 mm

@E! Siel montaje del zocalo no permite la circulaciéon de aire, para obtener el
maximo rendimiento del horno es necesario crear una abertura de 500x10
mm o lamisma superficieen 5.000 mm?2.

@E‘ﬂ Edv n otepéwaon tou BaBpou Sev emitpénel Tnv KukAodopia agpa, yLa
va €XETE TN MEyLoTn amodoon tou ¢oUpvou eival amapaitnto va
dnuloupynoete éva avolypa 500 x 10mm 1 tnv (6la emupdvela oe
5.000 mm2.

@ Als de montage van de plint geen luchtcirculatie toelaat, dient men, om
de optimale prestatie te verkrijgen van de oven, een opening te maken van
500x10mm of dezelfde oppervlakte in 5.000 mm?2

@ Caso a montagem do rodapé ndo permitir a circulagdo do ar, para obter
o maximo desempenho do forno, é necessdrio criar uma abertura de
500x100 mm ou a mesma superficieem 5.000 mm?2

Opening /
Ouverture / Apertura /
Offnung / Apertura / votypa /
Opening / Abertura
560mm x 45 mm
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the
right to carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to
safety or function.

FR

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d’éventuelles inexacitudes imputables a des erreurs d’impression ou de transcription
contenue dans cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans l'intérét de I'utilisation,
sans causer de préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

H

Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenuti in questa
brochure. Inoltre, siriserva il diritto di apportare modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun pregiudizio per la sua sicurezza
ofunzionalita.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller behilt sich vor
technische Anderungen zurVerbesserung der Produktqualitatim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

E

El fabricante no se responsabiliza de las inexactitudes debidas a fallos de impresion o transcripcion contenidos en este folleto. Nos reservamos el
derecho a modificar los productos como sea necesario, incluidos los intereses de consumo, sin perjuicio de las caracteristicas relacionadas con la
seguridad o sufuncionamiento.

H

OkatookeuaoTng 6ev elval uTELBUVOC yLa oToLadHTIOTE avakpiBela mou pnopel va MpogkuPe amo TV ekTUTWON 1 GPACTIKA OGAAHATATIOU
nepLExovtal og autod To GuAASLo. O KATAoKELAOTH G Slatnpel To Sikalwpa va TpoBEL 0€ TPOTIOTIOLCELG OTA TPOLOVTA OTAV QUTO ATALTETAL, TIPOG
TO OULDEPOV TWV KATAVOAWTWY ehOoov Sev BiyeL Ta XapaKTNPLOTIKATIOU adopolv Ty achdAetla ) tn Aettoupyia

De fabrikant is niet aansprakelijkvoor enige onnauvvkeurigheid die hetgevolg is van drukfouten of transcriptiefouten in deze brochure. Wij
behouden ons het recht voor zo nodig, nder meer in het belang van een gunstiger verbruik, vvijzigingen aan producten aan te brengen, zonder dat
dit gevolgen heeft voor de kenmerken ten aanzien van veiligheid of functionering.

O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por gralhas, erros tipogréficos ou de transcricdo/traducdo contidos neste manual.
Reservamo-nos o direito de Introduzir alteragdes nos nossos produtos, conforme necessario, tendo Inclusive em aten¢do os Interesses relativos ao
respectivo consumo, sem prejuizo das caracteristicas associadas a seguranga ou ao funcionamento dos electrodomésticos.
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