
MONROE BLACK PRO 3 IK TURBO ALL BLACK

B 143,5 × T 58 × H 118,5 cm B 62 × T 43 cm

Wer gut und gerne grillt, entscheidet sich für einen Grill aus der Monroe-Pro-Serie. Alles an den Gasgrills ist durchdacht und 
optimiert bis ins Detail. Die Endkappen der Garhauben sind aus solidem Aluguss und damit absolut formstabil und langlebig. Auch 
die Brennkammern werden aus Aluguss und unverwüstlichem Edelstahl gearbeitet. Mit der TURBO ZONE gelingt die Königsdisziplin 
„Steak“ auf den Punkt zu grillen und das HEAT RANGE Brennersystem hält gleichmäßig jede gewünschte Temperatur von low & slow 
bis „scharf Anbraten“. Mehr noch: Das umfangreiche Zubehör wird jedem Anspruch gerecht. Saubermachen? Auch dem Profi über-
lassen. Mit SIMPLE CLEAN reinigt man seinen Monroe mit links. Absolutes Sternegrillen.

Lagerware •
Gesamtleistung kW 17,6

Edelstahlbrenner x kW 2 × 3,5 / 1 × 4,2

Seitenkocher kW 2,9

Infrarotbrenner kW 3,5

TURBO ZONE •
HEAT RANGE •
SIMPLE CLEAN •
SWITCH GRID •
Zündung Piezo

Sichtfenster -

Thermometer • 
Gasflasche im Unterschrank verstaubar 
(max.) 11 kg

Grillfläche cm / cm² 62 × 43 / 2.666

Grillrostteile / Oberfläche / Art 3 / Guss em. / Rost

Schlauch u. Gasdruckregler •
Seitenablagen / abklappbar 2 / 0

Warmhalterost cm / cm² / Oberfläche 58 × 16,5 / 957 / ES

Arbeitshöhe cm 90

Lenkrollen 4

Aufbaumaß cm B 143,5 × T 58 × H 118,5

Optionales Zubehör
Wetterschutzhülle 5696

Guss-Wendeplatte 1/3 7882

Edelstahl-Grillpfanne für Seitenkocher 7712

Edelstahl-Grillspieß 7903

SWITCH GRID Sear Grate 7791

SWITCH GRID Pizzastein 7790

SWITCH GRID Pfanne 7792

SWITCH GRID Geflügelbräter 7793

SWITCH GRID Dutch Oven 7795

3 ik Turbo all black
Artikelnummer 837142

Monroe black Pro

 Edelstahl-Brennkammer mit Aluguss-Seitenteile und doppelwandige  
 Garhaube mit hochwertigen Aluguss-Endkappen sorgen für ein  
 langlebiges Grillvergnügen
 Top-Features: 800 °C TURBO ZONE™ mit Infrarot-Mesh erreicht  

 turboschnell extra hohe Temperaturen für scharfes Anbraten  
 Die einfache Reinigung gelingt mit der SIMPLE CLEAN™ Funktion  

 (werkzeuglos entnehmbare Einzelteile der Brennkammer)
 HEAT RANGE™: Die Brennerarchitektur Heat Range sorgt für eine  

 optimale Hitzeverteilung bis in die Randzonen und begeistert durch  
 Niedrigtemperaturgaren bei beständigen 80 °C und durch hohe  
 Temperaturen bis zu 300 °C im Garraum
 Extra-Features: Kocher (K) in Seitenablage integriert, leistungsstarker  

 Infrarot-Brenner (Backburner) 3,5 kW (I)
 SWITCH GRID™: massiver, emaillierter Gussrost (dreigeteilt) mit  

 herausnehmbarem Rundelement und 3 stufenlos regulierbare  
 Edelstahlbrenner 2 x 3,5 kW + 1 x 4,2 kW (TURBO ZONE)
 große Grillfläche (62 x 43 cm) 
 mitschwingender Warmhalterost für mehr Ablagefläche
 großvolumige, doppelwandige Garhaube aus emailliertem Stahl  

 bietet genügend Platz auch hohes Grillgut zu garen
 11-kg-Gasflasche kann im Unterschrank während des Betriebes  

 verstaut werden
 stabile Seitenablagen mit vorderer Ablagefläche
 komfortable Arbeitshöhe von ca. 90cm
 batterielose Piezozündung im Bedienknopf ermöglicht sicheres,  

 zuverlässiges Zünden 
 4 Lenkrollen für bequemen Standortwechsel
 Inklusive Schlauch und Gasdruckregler mit integrierter  

 Schlauchbruchsicherung (EFV) für zusätzliche Sicherheit 


