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Costoluto Genovese ist eine alte italienische, rotfruchtige, grofle und saftige Fleischtomate mit platten, gerippten und saftigen Friichten, die In
Italien noch im Handel ist. Ihre bis zu 250 Gramm schweren und platzfesten Friichte reifen relativ friih und lange bis in den Oktober. Je ldngerihre
Frichte reifen, um so feiner entwickelt sich ihr aromatischer Geschmack Der intensive Tomatengeschmack macht sie zur idealen Sorte fir
Pastagerichte, Salate und Saucen.

Anzucht: Da man Tomaten erst ab Mitte Mai im Garten halten sollte, wenn keine Nachtfréste mehr zu erwarten sind, zieht man sie bereits Mitte
bis Ende Mérz in einem hellen und warmen Raum vor, Tomaten keimen schnell und eine frihere Anzucht ist daher nicht notwendig. Wenn es im
Garten dann warm genug ist, sind die Pflanzen bereits krédftig genug zur Auspflanzung. Streuen sie die flachen Samen einfach im Abstand von
zwei Zentimetern auf feuchtes Aussaatsubstrat und bedecken sie die Samen nur leicht. Halten Sie das Anzuchtsubstrat feucht, aber nicht nass,
indem sie es am besten mit einer Sprithflasche nachfeuchten. Decken Sie das Anzuchtgefal3 mit Klarsichtfolie ab, die Sie mit Lochern versehen. So
ist die Erde vor Austrocknung geschiitzt. Alle zwei bis drei Tage sollten Sie die Folie fiir 2 Stunden entfernen. Das beugt einer Schimmelbildung
auf der Anzuchterde vor. Stellen Sie das Anzuchtgefdl3 an einen hellen und warmen Ort mit einer Temperatur zwischen 20° und 24° Celsius und
halten Sie die Anzuchterde feucht, aber nicht nass. Nach ein bis zwei Wochen sollten die ersten Sdmlinge erscheinen. Entfernen Sie jetzt die
Abdeckung und halten Sie die Pflanzen bei méglichst viel Licht (aber keine pralle Mittagssonne) und etwas kiihler, damit die jungen Pflanzen nicht
vergeilen. Sobald sich das zweite Blattpaar entwickelt, kdnnen die jungen Pflanzchen bis zum ersten Blattin kleine 10-cm-Topfe mit Bodenldchern
und Tomatenerde pikiert (vereinzelt) werden. Achten Sie bitte darauf, die noch feinen Wurzeln nicht zu verletzen und die frische Erde leicht zu
wassern.

Standort:

Pflege: Sobald Ihre Tomatenpflanzen eine Hohe von zehn Zentimetern erreicht haben, brauchen sie einen Stab als Stutze und kdnnen tagstber
bei mindestens 5° Celsius zur Abhértung schon mal ins Freie. Achten Sie auf ausreichende Wésserung, da tber das jetzt schnell zunehmende
Blattwerk eine schnelle Verdunstung erfolgt. Nach den Eisheiligen Mitte Mai kdnnen die Pflanzen im Abstand von 75 Zentimetern an einem
vollsonnigen Standort ins Gartenbeet oder in den Kiibel umgepflanzt werden. Der Kiibel sollte mindestens zehn Liter Erde fassen und gut drainagiert
sein. Tomaten bendtigen gut im Boden verankerte kraftige Stlitzstdbe oder Tomatenspiralen aus dem Gartenfachmarkt. Optimal ist zudem ein
regen- und windgeschitzter Platz. Sorgen Sie fiir eine Gleichmafigkeit bei der Wasserung, an die die Pflanze sich gewdhnen kann. Die wichtigste
PflegemalRnahme ist ab jetzt das laufende Entgeizen der Nebentriebe, damit der Haupttrieb genug Licht fir seine Entwicklung erhalt. Entfernen
Sie alle Achseltriebe, die sich zwischen Stamm und Zweigansatz bilden. Da sich zunédchst das Wurzelwerk kraftig weiter entwickelt, verlauft das
sichtbare Wachstum in den ersten Wochen nur langsam. Diingen Sie frihestens vier Wochen nach der Auspflanzung erstmals mit einem
handelstblichen Tomatendlinger und nach weiteren vier Wochen ein zweites Mal.

Im Winter:
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