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17524 Limonen Basilikum

Limonen Basilikum © www.saflax.de
Ocimum citriodorum

Limonen Basilikum wachst als kleine, 20 bis 40 Zentimeter Wuchshohe erreichende Pflanze mit dunkelgriinen, etwas schmaleren Bldttern im
Vergleich zum herkdmmlichen Basilikum. Vom Spatsommer bis Frihherbst setzt es hiibsche weille Bliiten an. Sein starkes Limonenaroma hat es
zu einem unverzichtbaren Bestandteil vieler bekannter asiatischer Gerichte gemacht. Kurz vor der Blute erreichen die Blatter das intensivste und
beste Aroma. Limonenbasilikum passt nicht nur gut zum Klassiker Tomate, sondern auch zu Fisch, Hilhnchen, Obstsalaten, Eisdesserts oder selbst
angesetzter Pfirsichmarmelade. In Asien stellt Zitro

Naturstandort: Die Heimat des Zitronen-Basilikums liegt in Nordafrika und in Stidasien.

Anzucht: Die Anzucht im Haus ist das ganze Jahr Gber moglich. Driicken Sie das leichte Saatgut nur ein wenig auf feuchte Anzuchterde und
bedecken Sie es hochstens nur ganz wenig mit dem Erdsubstrat. Decken Sie das Anzuchtgefa mit Klarsichtfolie ab, die Sie mit Lochern versehen.
Soistdie Erde vor Austrocknung geschtzt. Alle zwei bis drei Tage sollten Sie die Folie fiir 2 Stunden entfernen. Das beugt einer Schimmelbildung
auf der Anzuchterde vor. Stellen Sie das Anzuchtgefa3 hell und warm bei 20 bis 25° Celsius. Halten Sie die Erdoberflache feucht (z.B. mit einem
Wasserspriher), aber nicht nass. Abhangig von der Anzuchttemperatur erscheinen die ersten Sdmlinge nach zwei bis drei Wochen.

Standort: Basilikum liebt sonnige bis halbschattige Standorte. Aufgrund ihrer Frostempfindlichkeit sollte die Pflanze erst ab Mitte Mai an einen
windgeschiitzten Platz ins Freie gestellt werden.

Pflege: Setzen Sie Ihr Basilikum in gute Krautererde und halten Sie die Pflanze nicht zu feucht. Wenn der Krautertopf im Sommer im Freien steht,
sollten Sie ihn regelméBig auf Schnecken kontrollieren. Entfernen Sie regelmaBig die Triebspitzen, um eine schén verzweigte und buschige Pflanze
zu ziehen. Wenn die hiibschen Bluten erscheinen muissen Sie sich zwischen Optik und Geschmack entscheiden, denn die Bliite geht zu Lasten des
Aromas der Bldtter. Fur die Verwendung in der Kiiche empfiehlt es sich daher, die Blutenansatze regelméBig auszuschneiden.

Im Winter: Basilikum wird normalerweise einjdhrig gezogen. Sie konnen aber versuchen, die Pflanze hell und zugfrei bei Temperaturen zwischen
15°und 20° Celsius zu Gberwintern.
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